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1? IL RICETTARIO 



MEDICINALE 

Necefsario à tutti i Medici , &r Speziali, 

NEL CAVALE CON BELLISSIMO ORDINE 
si infcgna tutto quello , che fi può defiderare 
intorno alla cognizione delprouedere, 
eleggere, conferuare, preparare, 
Scomporre qualu voglia 
forte di Medica- 
mento 5 

SECONDO L'VSO DE' MIGLIORI 
E p!v eccellenti medici, 

Dinuouo per ordine de' SeremfìmtCjran Duca , & Principe di 
*T osca na r Rkorretto ì & ampliato da' Dodici %i- 
formatori periti di tataArte , & eletti da loro 
(tAlteXzje Sercnifimcs . 

S EC ON <DU IMPRESSIONE? 
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A SERENISSIMI 

SIGNORI IL GRAN DVCA, 

ET IL GRAN PRINCIPE 

DI TOSCANA, 

S 1 G ^CO %J JA^O S T 





» PIACQUE àVoftre Al- 
tezze Serenifsime, come defi- 
derofe , non fblo del bene , & 
della tranquillità del loro feli- 
cifsimo ftato 3 ma che tutto il 
Mondo conofca,quanto quel 
le s'ingegnino ad ogni hora,che non meno le ar- 
ti, vtili per la conferuazione del corpo, che le 
fcienze,necefTarie per l'ornamento dell'anima 
dell'huomo, ritornino in quella perfezzione, in 
cui elleno furono già in Grecia , & in Tofcana , 
all'horachePvna viddeAthene , & l'altra Ro- 
ma fiorita , & trionfante: che quel libro il cui no 
meproprioèil RICETTARIO (perefler 
egli vn lunto,in cui fono regiftratele forme del- 
le ncette,di quafi tutti quei medicamenti^ qua- 
li hoggi per lo più fono in vfo nelle Spezierie Ita 
liane j non tanto fi purgaffe di alcune macchie, 
che fattegli dalla negligenza de gli ftampatori, 
imbrattauano la fua candidezza , quanto egli fi 
arricchiffe di molte compofizioni di quei più 
nobili,&pregiati medicaméti,che celati à molte 
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delle età paffete per la infelicità loro, hoggi la 
mercedi Voftre Altezze Serenici me, non pure 
fono palefati , ma mcfsi in vfb familiarifsimo 
confadisfazzione grandifsimadegli huomini. 
A cagione che qualunque Speziale efercitato 
mezanamente nella bella, vtile , ÓC neceflaria 
arte fua, pofTacon la (corta di vn libro. tale ac- 
crefciuto, ÓC corretto, comporre non con mi- 
nore ragione, & diligenza , che fìcurezza, ÓC 
lealtà , tutti quei medicamenti , che da eflo pre- 

R arati innanzi con giudizio deono efler compo 
:i, ÓC confcruati nella fua bottega neceflaria- 
mente in feruigio del genere humano . Quinci 
i Magnifici Signori Confòli dell'Arte, ÓcVni- 
uerfìtà de' Medici , & Speziali della Città di Fi- 
renze, defìderofì, che vna volontà si nobile, sì 
giufta,ócsi /àntafi efeguifTe con fedeltà, edili— 
^enza,(Sc preftezza,impofero, ha già più tempo, 
a noi eletti da voftre Altezze Sereni isime, di tut 
to il corpo de' Medici , ÓC Speziali della città di 
quelle per Riformatori del Ricettario, chenoi 
non fòlo purgafsimo quelle macchie , che effon- 
do nelle lue ricette,variano di gran lunga iloro 
fentimenti , ÓC lo fanno pieno di dubbij ; ma gli 
aggiugnefsimo ancora le compofizioni d'alcu- 
ni medicamenti nobili,che mancandogli lo ren 
dono aflai meno vtile , che egli non dee efière . 
Queftoafluntoprefo allhora da noi animofa- 
mente , ÓC volentieri ) per effer* egli datoci da 
huomini i cui cenni ( per rapprefentare eglino 
Voftre AltezzeSerenifsime) ci fono comanda- 
menti efprefsi j è hoggi effettuato con quella ri- 
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•uerenza , & amore che ricercano la grandezza 
fU quelle, & la nobiltà dell'arte della Medicina, 
fii cui il fuddetto Ricettario è ftrumento d'im- 
portanza non piccola . Laonde non gli mancan 
do homai altro,chel'approuazione aiYoftre Al 
tezze Serenifsime , col concedergli , che egli di- 
ti enga comune non pure à tutte le Spezieriedel 
felicifsimoftato di quelle, ma à tutte quell'altre 
ancora che lo defìderano, ornato de' nomi di 
Voftre Altezze Serenifs. & accurato dalla loro 
protezzione. Ecco che noi con quella maggior 
humiltà, chedi vfar'èpofìibile, hoggi l'appre- 
fentiamojàcagionechequellegiudicandolo de 
gno d'effer publicato, l'Altezze Voftre Serenifs. 
glie ne diano la facilità , & pcrmettino, che egli 
efca fuori in benefizio del publico 3 onde il 
mondo conofea, & appari ,come quelle non Co- 
lo s'ingegnano di giouare à'ioro popoli^ma qua- 
fì Padri comuni, ÒCamoreiiolin slorzano d'ef» 
fèr'vtili à ogni vnoinogni loro affare. Eflen- 
dofi per cagione di quelle nel loro ftato ritroua- 
ti tanti (empiici, & comporti da gli antichi cele- 
brati, &à moderni incogniti 3 lode in vero da 
ftamparfi nel tempio eterno delle gloriofe ope- 
re di Voftre Altezze Serenifsime, auanzando 
di gran pezza quelli Re , che polònoin vfb la 
Lifimachia, la Genziana, ócilMitridato. Ri- 
ceuinl9 adunque Voftre Altezze Serenifsime 
con quella lieta fronte, che quelle fògliono ri- 
ceuere tutte l'altre cofe apprefentate loro, quan 
tunque elleno come proprie gli fieno vbbliga- 
te, ocdouute. Et in fegno che gli piaccia, <?C 
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lienoàpprouateda quelle le fatiche da noi dù* 
rategli intorno ,concedinlo, &ne contentino 
coloro, che f affettano con defiderio : che Dio 
le feliciti . Di Firenze il dicioto di Giugno . 

M. D. LXVII. 

c DiVV. A A. SS. 



S eruttori deuottJL 
I dodici Riformatori. 



A NOBILISSIMI 

LETTORI- 






* FV antico cofìumc nella nofira fitta 
dt JiorenXa, che tutti gli Spezjahdi 
effa& del/ito fella fimo 'Dominio com 
pone fimo in vna medefima maniera 
tutu quei medicamenti , che crono in 
quel tempo in vfo,acaoche l'uniformità 
de" compofìt rende ffè certi , ficur'% 
i ^Medici neh s ordinare: & dall'altra parte la diuerfitànon 
dejfe occafione àgli SpezJalidt vfarut in nel comporgli alcuna 
fronde . 6 perche queflo più fedelmente , che fuffè pofiibtle , fi 
mandaffe ad effetto, i no/Ir t Magnifici Signori Confili dettAr 
tcj& vnmerfità de Medici, & Spettali ordinarono ,che i Me- 
dici allhora prefinti face fimo vn fìmto di tutte le r tee Ite de me- 
dicamenti jche eglino vfauano,le quali poi Rampate , & ridotte 
mvn libro, lo chiamarono %ICETT ARIO ¥10- 
% E «JAQT 1 O^QO , tlquale \ fecondo loccafione de tempi, la 
variazione de medicamenti , & le nuoue malattie ,è fiato più 
volte corretto,^ ftampato. DiquiejcheiiiAiagnifici Signori 
Confili ferina guardare à difagio , o fife fa alcuna , che auueni" 
re ne poteffe ( come che piccola ella non fia fiata )ci tmpofiro per 
or cune datogli da SucìAlte\zje Serenifiime, che noi riuedefii- 
mo ti detto R icettario , & lo riduce fiimo in quel termine, che à 
noi parefie migliore-, per il che hauendo confrontato la varietà 
di tutti i teflt , dt comun parere gli hautamo dato quella forma, 
nella quale ue lo apprefèntiamo . Impero fi nel legger lo voi 
ritrouafit variazione da vo/ìri autori nel numero , nelle dofijt 
nel modo di comporre alcuno medicarne to , non fia quello ah 
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trtbmtocià errore, coneiofia che in tante diuerfitadijcritti,ei 
fiamofemprenfolutiàquellojchecieparfo, che quadri meglio 
allintenzjonedelt autore proprio. Leggetelo adunque nobtlif 
fimi lettori con quella (mcerttà d animo, che noi lo ui apprefen- 
tiamoxhe Diovi feliciti, di Fiorenza Uè 15. djgofto 1567 
J il O T 1 3 J 
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TAVOLA DELLA PRIMA PARTE 

DEL RICETTARIO. 




CQVE natura- 
li^ (uè differente 
à face e 

Acque tttUate 
lAmmaltf*) loro farti 
Angelica come fi petti 
tsAcoro come fi felli 
Ammorbidire 
Arrofttre 
cAbbron^are 
Ardere 

Allume come s'arda 
come fi diffolua 
^Antimonio come sarda 

(5> come fine cauti olio 
Ammoniaco come fi pefti 

& come s'infonda 
come fi diffolua 
Ambra m che modo fi pefti 
Amò. carole tche modo fi ftrug.%i 
Agarico in che modo fi infonda 8o 
gitici quando fieno cotti 8 3 
Aloe come fi ùui 91 
^Acacia in che maniera fi laui 91 
oAbrotono come s'arda 8 $ 

Aneti in che modo far da 85 

brionia tn che manier a fi pefti 88 
Udellioinchetnaniera fi petti SS 
Blatte btfanzje m chegutfa fidtf- 
fòlutna go 



5 
6 

7 
%$ 

8% 

81 

*5 
S6 

80 

86 

100 

88 

79 
80 

88 



'Bitume giudaico tn che modo fi 
ftrugga - 81 
Cuocere 8j 
Colare ^ 
Chiarire 96 
Cannella come fi petti 88 
Colorire 97 
Corna di ceruio come s'ordino 86 
Cor allo come s'arda SS 
Calciti in che modo s'arda 87 

w che modo fi diffolua 80 

in che modo fifotterri %i 
Colamento come fi petti 88 
Canfora come fi peftt 87 
Confòlida come fi purghi 76 
Cotogne Iche marnerà fi purg. 76 
Ctrie^el che maniera fi purg. 76 
Ceci in die maniera fi purg. 76 
Cartamo in chegutfa fi purg. 76 
Canti come fi nutrifea 78 
Cornino come fi nutrì fca 79 

quando fio cotto 8j 
Cera tn che maniera fi ftrugga 8 1 

(2? come fine caut tolto 99 
Cadmia come fifotterri per far e ti 

Pfortco %2 
C urtando It qua do fieno cotti 8j 
Calcina in che modo ftlaui 9/ 
del Cocomero aftnino come fene 

tragga ti fugo 99 
de Conditi tn generale no 
de Cerotti ingenerali iri 



Difioluere^j 80 
Dauco come purghi 76 
Datteri in che modo fipafinoper 

ifiaccio 9° 
Decólgjoni in generale iy 

Draganti come fi fefli SS 

Eller a come s'inhumidifca 7$ 
& fenecauiilfugo 9 L 
EUeboro in che maniera fi pur. 76 
Eleggere le medicine 5 
Elaterio come fi faccia p) 

F 
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Gomme in chegutfa fi pefiino SS 

& come fi purghino i 7f< 
tfcomefifirugghmo " 81 
G orna arabica come fi pelli SS 
Granchi come scardino $6 
Gherofant in che modo fi pefi. 8 8 
Gcnzjana come fi pepi 8<? 
Gariofilato come fidili SS 
Galbanoin che gufa smfoda 79 
tffidtffolua So 
tffipefti 88 
(jraficomefijirugghino Si 
& fi lanino 9 l 
del Grano in che maniera (e ne 
tragga lolio 100 
de Cj tulebbi ingenerale^ 11$ 



Fiori 'O 
fiori in che maniera fi pefiino 8<? 



76 
no 

79 

8i 
So 

11 

89 
76 



f$ come fi purg htno 
& come ficondifehmo 
& come s'infondtno 
& quando fieno colti 
fior di rame come fidiffolua 
frutti 

Frutti come fipejltno 
come fi purghino 
& come s'tnbumidtfchino 78 
& come fi condì/chino 100 
& come s 'in fondino 79 
& quando fieno cotti 85 
& come fe ne caui tolto pS 
friggerei 84 
Faue in che modo fi purghino 76 
fiengreco quando fia cotto 8 } 
FumoHerno come s'infondi yp 
G 

(jommt-j li* 



Herbe odorate in che maniera fi 
pefltno 8<? 
& come s'infondine 79 
quando fieno cotte 85 
Herbe che hano pocohumore/t ut 
feofo come smhumtdifchino 7S 
come fe ne tragga il fugo 9* 
deUHipoctfiide come fine tragga 
il fugo 4} 



lnfàlarc-j 
Inhumidtrcj 
Infondere^ 
Indurirei 
\ncenfo come s'arda 
& come fi pe Hi 
Imptajlricome samorbidifeh. 81 
Infufioni ingenerale^ 1 11 

lm- 



77 

?» 

79 
Si 

87 
SS 
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JO 

94 
i* 

IL 

J8 
So 
Si 

9° 



Impiaflri in generali 
Legni 

come fene cani tolto 
Liquori 
Lacrime 

(f in che modo fi pettino 

comefidtffòlutno 
Liquefare 
Lauare 

Lenti come fi purghino 
Lithargyro come fi dtffolua So 
& come fi fioca 90 
Lmfème quando fia cotto Sj 
Leffare in va/o come fi faccia S4 
Lapis lalzjolt come fi macini 89 
• armeno tche modo fimaci. 89 
giudaico tche modo (ìpolue.90 
hematite in che manteta fi poi 
uerf(zj 90 
Locchi ingenerale 1/5 
Lattouart ingenerale 116 
del Lenti/co come fi ne tragga ti 
fugo 92. 
M 

^Medicamenti (empiici di quate 
maniere 2 

dMclc anacardtno come fi fac- 
cia 

zMelepaffulalo 
^Mucellaggini di pfillio 

diLinfeme 

di fiengreco 

di Cotogne 

dibarbe d Altea 

dthialua 

di branca Or fina 



Medicine odorate in che modo fi 
pefltno 8* 
Medicine purgati come fi fon, 79 
^Medicamenti fempl. ecompo- 
fii che debbe fàper far lo fife- 
Xiale /09 
Metalli 

Metalli come fi pefltno $8 
& comefilautno 9/ 
Macinare S$ 
76 Mortella in che modo s'abbruci J> 
fare tanti/podio de G reci 85 
Minerali in che maniera fi fan- 
ghino SS 
Macetn che maniera fi pe(ìi 88 
Ma f lice come fi petti 88 
Mtrrha in che modo fi pejli 88 
Mu/cò in chegàtfa fi petti S S 
^Mandorle come fi ficchino per 
confettarle ' jj 
come fi purghino 76 
& fene tragga tolto p% 
Mele come fi purghino j6 
Mirabolani embltciin che modo 
fmutrifchino 78 
Mirabolani quado fieno cotti <f 5 
come fi abbronzano $4. 
Morfellettt ingenerale 117 
Myfiinchemodofidiffolua So 
Gelateria tche modo fidtffol. S o 
Midolle come fi flrugghmo S 1 
& filautno 91 
N 

putrire 78 
J\Qtro come s'arda %6 
J^Qocciuole come fi purghino 76 
JSligella m che modo fiabbrot^%^. 

T^auone 



M 

94 

9* 
94 
9* 
94 
M 
94 



Nauone come fi pefli 
J^foci mofcade come fine trag- 
ga t olio 98 
O 

Olu in che modo 5 ordino 87 

& fi lanino s> 1 
Oltj aghiacciati come fi flrugght- 

no 81 
Olio de frutti come fi caui jS 
Olio di legni come fi caui $S 
Olio dt Xolfo tche modo fi caui 9? 
Olio di cera come fi faccia 
Olio di vetriuolo come fi caui 99 
Olio dt tartaro come fi caui 1 00 
Olio di tuorlo dimoila come fica 

ut zoo 
Olio digrano come fi caui 100 
Olio di fènapo come fi caui 100 
O Ito d antimonio in che modo fi 

faccia 100 
Oltj in generale^ /io 
Opoponaco in che modo fi pefli SS 

& s infondi 79 

& come fi dtjfolua 80 
Oppio Thebatco come fipesli SS 

& come fi dtjfolua So 
Orzj) come fi purghi 76 

& quando fio cotto 85 
Ombtlicodi Venere come s'inlm 
, mdifca 78 

&fe ne caui il fugo 92. 



"Prouedere ì cleggerc i & conferua 
re le mediane /empiici s 
T tante no firak $ 
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89 P tante fore&iere^> i 
& che non no/cono ne" no fri 
paefijcomefielegghino 9 
"Purgarti 75 
Poffare per tfi accio 9 o 

"Pefiare 88 
PolucrtXzjOre 90 
"Prcpar astoni delle medicine fem 
pltct 75 
f$ d alette parti d animali 97 
& del fangue di becco 97 
Pietre come s'ardtno 8 6 

& come fi fpenghino S 7 
i$ come fi laumo 9 / 

"Piombo w che modo s'arda 86 
& come fipoluerilgj co 
"Pece come sarda 70 
& comefifirugga St 
Pece greca come fijlrugga Si 
"Peucedano in che modo fi pefli 8 8 
"Per fa in che modo fi pefli 8$ 
"Pinocchi come fi ficchino per con 
fettarglt 7$ 

fine caui tolio 
& come fi purghino 76 
'pi fiacchi come fi ficchino per con 
fettarglt 7$ 
Paflinache come fi purghino 76 
Prezzemolo in che modo fi pur. 76 
"Pcfche come fi purghino 76 
"Prugnole in che modo fi purg. 76 
Porcellana come sthumidifca 78 
& come fi ne caui ti fugo p-L 
Por cellette come fi diffolumo S o 
d£ IP fillio in che modo fi ne caui 
lamucellaggine^f 94 



Tolueri in generale^ 117 

Pillole 



TAVOLA DELLA SECONDA PARTE 

DEL RICETTARIO. 

D Dramma quanto pefi,& & come fi ferina vg 

come fi noti 123 Oncia patito pefi appreffo a Ve 

tarano come fi ferina 113 neXtani iv$ 

Libbra in che modo fi ferina 12^ Scropolo quanto pefi, come fi 

tjìdantpolo quanto contenga ,(f ferina uj 

comefifegni 7.3 Succidami /y 
Oncia quante dramme contega , 

TAVOLA DELLA TERZA PARTE 

DEL RICETTARIO. 



*A 

ACqua di frutti di Mefite 734 
oApomeùtc di Phtlagrto fè- 
condoTaulo 14.1 
tAcqua melata di t^Mefùe 141 
eAceto fcillitico di <£Wefue fimile 
a quello di G aleno j 43 
eAcetofo fèmp. di zMefue 1^3 
^Aromatico rofato di G abbriello 
fecondo oJMcf ne 164. 
AromatgaryophiLdt Mefite /fy 
sAmbrofia dArchiùto fecondo 
Galeno 191. 
Jltìoanafia di a^iitrtdate fecon- 
do Galeno, 193 
Athanafia di J^tccolao ip$ 
Afterfecondo (Jaleno 21$ 
Acqua d Allume del Falop. 13 4 
xAcquadtallumemagijlr. 234 
^Acqua per piaghe maligne ma- 
gtftrale «)jr 
Acqua verde prima magifl. 235 
Acquaverde fecodamagifi. 235 



1 

Acqua verde terzjt magiflr. 23$ 
aA equa ver de quarta mag. 
Acqua per il mal di fan co 135 
3 

■Benedetta (èmplice di J^Qccolao 
nAlefiàndrino /So 
Bianco di (j al.de ttotryfero 130 
'Bianco di (jaleno 13 o 

Bafilico minore di <£Mefùe 2?$ 
Bafilìcomag^di^Mefue ij? 
Barbaro grande di Galeno 173 
Barbaro piccolo di (jaleno 17$ 

Conferua difiori di borrana i,-g 
Confcrua di fiori dibugloffa /ig 
Conferuadi fiori d arancio ng 
Confìruadifiori di limoni ng 
Conferuadi fiori dicederno u$ 
Conferua di fogli e di bei 'tonica n$ 
Conferua di foglie di FI ecade 129 
Confer. di foglie di ramerino /19 
Conferua di foglie di f aiuta 119 

{anferuadtfogliectacetofa 119 

b ij 
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Oanfirua di cime dar onci 129 
Cortfirua di cime di limoni 129 
Confe rtM di cime dt cederno ij9 
Confèrva di [orbe 129 
Conferà di corniole np 
Confdt coccole dt Jptnceruino 133 
Conferita dt marajche 130 
Cotognate 1*9 
Conferva di T conia /30 
Cyphoyde dì ^Andromaco fecondo 
Galeno 17+ 
ConfeX.anucardtnadt Mef 176 
Confez>anacardtnaà Ntcc.170^ 
ConfeXJaffafcudadiMcf. 177 
CafiatonfettadiNiccolao 18 1 
Catta comune magiflrale 181 
Catartico imperiale fecondo Ntc 

coito 18 & 
Crocomagma dt Damocrate fi- 

condo Galeno 219 
Ctphtdi Damocrate fècodo Ga 

Uno 2 19 

Cigno di G aleno 2 jo 
Capitello primo magiflrale 260 
Capitello fecondo magliaie 260 
Capitello terXo magiflrale 260 
Capitello quarto de fall 26/ 
Cerotto dt Efchrione 270 
Cerotto dt minio di sAeXjo 2.70 
Cerotto dt Ccruffa magifi. 27/ 
Cero.dt bel tonica delCarpi 271 
Cerotto capitale del Carpi 271 
Cerotto dt f trace magiflr. 272 
Cerot.grazjadet magtHr. 27* 
Cerotto verde di <zMachertonc 

fecondogaleno 274 
Ctr.oxj croceo dt^Qccolao 275 



Cerotto dt pelle arietina fornai % 

do 275 
Con/limato dt pollo 278 
D 

Diamarinata /Jo 
Diacitontte dt G aleno 1 30 
Dtacttontte purgate dì Mef 131 
DecoXipnedtcapeluenere 132 
Dccoz» dt frutti di JMef 1 3 4 
DccoXJifumoflcrno dt Mef 1)4. 
Decozione dt thymo dt Mef #4 
Dccozj. d epitimo di <SM.ef 134 
Deco\dimtr aloidi zMef '}j 
Decotti mtr ab M Molano 1J5 
D )eco7^di flecade dtzMef 1J5 
Decozj. d eupatorio à <iMef 136 
Deco\comunemag.da /tempe- 
rare le medicine 13^ 
< DecoXtpnefrefca,& cordiale da 
[temperare le medicine 136 
Decól- carminativa magifl. da 
flemperare le medicine 136 
Deco\pettorale magiflrale da 
fìemperare le medicine ìyj 
Decozione carmm attua magifl, 
pertfèrutltalt 137 
Decotto dtfena Magifl. 137 
Decotto dt legno fantofenXafcor 

%A . l )7 

Decotto di legno co la (corsia 13 $ 
Decotto di ugno col vino 138 
Decotto difklfapanglta /}S 
Decotto dt etna magtHr ale i$6 
Diamoron di <j aleno 1 y> 

Diamoron copoflodtij aleno 139 
Diamoron d$ j^Qccolao 1 40 
Dtarbeon di G aleno /40 

Diaca- 



i6i 
161 
16/ 

162 

i6 5 



Diadragante freddo diAQcco- 
lao 159 

Diatreos fempltce aMagislra- 

Diatreos copoflo dt Ntccol 
Diapemdton dt ^Qccolao 
'Dtabyjfopo dt C\tcco/ao 
Diamufio dolce dt Mefite 
Dtamufco amaro diMef. 
Diarbodon ahbatis di J^tcco- 
lao ,6 5 
Dtatrion fandalon di J^Qcco- 
t*o ,66 
r Diamargariton caldo di Nicco- 
lao 166 
Diambra dt Mefite^ \66 
Dtatrion ptpereon fempltce dt (ja 
leno tfy 
7) tatrio pipereon dt Mefite 1 70 
T>taJj?oltticondi Galeno 170 
Dtacymino di tSMefùe 170 
Diacymino di Ntccolao 170 
'Diacalamento dt Galeno 171 
Diacalamento dt Galeno fecon- 
do (^Mefite 17/ 
V>iactnnamomo di Mefite 171 
X^tagalangadt Mefite 17* 
Diacrocoma maggiore di Me- 
fite i^z 

Diacrocoma minore dt zMe- 
f™ 171 
Dialaccagrande di Mefite 173 
Dtanifio di Mefite 
Dtantbos di Ntccolao 
Dtafcnafrcfca magtjirale 
Diacapa dt Ntccolao 
Diacaftamagijlrale 
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Dtaprunisnon filiamo di J^c- 
colao ygx 

Diacatbolicon di Ntccol. 182 
Diac ariamo d'Arnaldo 183 
Diafìntcon minore di Mcf v8$ 
Diaturbitb di <£We[ne 187 
Diaturbitb con rb abarbaro del 
^Montagnana 18/ 
Diapolypodtomagiflrale 187 
Diamanna di Galeno fecondo 
Mefite 1S8 
Diarceulbidon di Damocrateje 
condo(j aleno ip2 
Diacaftoreo magislrale 196 
Diacorallo dt Nicerato fecondo 
Galeno ^-jS 
Diarbodon di Nileo fecondo Ga 
leno 2 }0 
Diarbodon di Mefite 230 
Diaoenu magi (Irate 2^ 1 

Diaemattte di Synerote fecondo 
Galeno 2^1 
Diafmirmo odorato di Synerote 
fecondo (f aleno 231 
Dtfenfiuo magi/ir ale 2 $7 
Dtamelibto d sindromaco fccon 
do Cj aleno 264. 
DiapipereosdiCjaleno tfp 
Diac alette di Galeno 269 
Diacbilon dt Mefete dellaprima 
deferitone ^ 
DtacbilonmaggAi Mefite 270 
Diacbtlon min. di Mefite 270 



*73 

ry^ Dtafitndtced^ezjo 17 o 

180 Dtacadmia di Lucio Catbagete 
/81 fecondo Galeno 27L 

18 1 Diaiteon di Damocrate fecondo 

l> tij (f aleno 



\ ^ . .1'. 

v? . ■ ti'^y*» '"■«•li»-. 1 



il 
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Galeno 17* 
Diadtttamo dt Era fecondo Ga- 
leno 274 

E 

Sgizjaco dt Mefite^ 258 
£g{{iaco dtGio. deVieo della fe- 



conda defirtzjone 
SgiXiaco di Guido 



2sS 
158 



(jtulebbo rofato di Mefite 140 
iQiuleb.dinfufione dt viole 1 40 
ijiulebbo violato di fugo di viole 
dt ^Mefite 14-0 

Hjdromalopri. di Paulo /4.0 
HjdromaloJecododiTaulo 141 
ffydro rofato di Taulo 14/ 
Htera fempltce di Lj aleno 177 
Hieracon agarico 177 
Htera di Rafis 177 
Hbera di Cj aleno fecondo J^Qcco- 

lao 178 
tfiera dArchigene fecondo Ae- 

%to 178 
ìrficra di Logadio fecondo zAe- 

Xio 17% 
Hìera dt Logadio fecondo Nicco- 

lao 179 
Htera picra di Galeno fecóndo 

^Mefite \yp 
Htdreleo dt aleno 168 

I 

ìnfufione dt fiero d t capra diMe- 



ìnfufione di fughi dì <£Wefùc 
\nfufeone di Htera di Mef. ìJj 
ìnfufione di rofediMefi 
ìnfufione di uiole 13$ 
ìnfri^idante dt(j 'aleno 2^7 
impialìro dt meltloto di ^Me- 

fue 2^ 
impiaflro diafinicon caldo di Ji le 

fite^j 26y 
Impiaflro dtafinico freddo et Ale f 

fandro fecondo Mefite 166 
Impiaflro de baccis lauri di z,Me 

fue 266 
impiaflro di tre farine attribuito 

adaAuicenna 26S 
impiaflro dt cinque farine di Aui 

cenna/ i&f 
impiaflro dt fermento dt Demo- 

crat e fecondo Mefite dellapri- 

madefcizjone 1167 
impiaflro di formento di o^lde- 

fue della quarta defcriZio- 

nt_j • %6j 

impiaflro di formento di Tau- 
' lo ' & 

impiaflro de cruffa panis del 

Montagnana 2S7 
Impiaflro di c alamento magiflra 

Ics 267 
impiaflro dagli della prima de- 

fcrtlione d Aczjo 26% 
ifisdt (j aleno 273 

Loch dt papauert dt Mefi 158 
Loch dt psyllto magi (Ir ale 7 $8 
Loch dtfarfaro fempltce magiflra 
le^ 159 

Loch 
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Loch di far faro comporlo magi- Lattouaro Ittontripton di Nicco- 



ftrak /ft 
Loch /ano , (f eJj?erto di Me- 
fite i 59 
Loch di pino di Mefite 160 
Loch diAntipatr 0 fecondo Q 'ale- 
no 160 
LochdiprafiodAlefadro Trai 
liano 160 
Loch di praftocompofio di Voti- 
lo 16/ 
Loch dorobi di Vaulo 161 
Loch dift^o di falla dAfcleptode 
fecondo Galeno 162 
Loch di polpa difilla di Gale- 
no \6j 
Loch di falla compoflo di Me~ 
fues 165 
LochadaAfmadiMefue \6y 
Loch di polmone di volpe di (j 'ale- 
no fecondo Mefite 10^ 
Loch di cartamo di Cj aleno fecon- 
do Mefite idf 
Lattouaro oAlchcrmes di Me- 
ftc-j i6j 
Lattouaro lentie di (j aleno fècon 
do^Qccoloo \6% 
Letificante di c B^fi ad Ahnanfo- 
- re 16S 
Lattouaro di gemme diMefi \6p 
.Lattouaro difeldaneHa magtjlra 
le i 74 . 
Lattouaro de bocci s lauri di Kg. 

fis 174 
Lattouaro de cineribus di Kutcen 
no i 7S 
Lattouaro giurino dtNtccoL jjj 



lao jjs 
Lattouaro dtfebeflen del Monta- 
gnana 180 
Lattouaro elefeof di Mefi 185 
Lattouaro d<sAmech fecondo Me 
fue 184 
hattouaro diftgo di rofe di ^Qc- 
colao 784 
hattouaro rofato di Mefi 184. 
hattouaro nido maggiore di <*7l4e 
fue^f /8j 
hattouaro indo minore dto^de- 
fùtj 18/ 
hattouaro di p fillio di Mef 18 5 
hattouaro folutiuo magi fi. 18% 
\juiono fecondo Galeno 2# 
Uutanofecondo definito da Ga-? 

Uno y$ 
Ucfuore eficcante per le ferite ma 
gtftrale 24.6 
Linimento magtUrale do doghe 
fredde 346 
hinimeto cordiale caldo del Guai 
nerto 246 
Lmimetocordiale freddo del(fuai 
nerto 14.7 

z^darafihe condite t$o 
abitua aromatica di Mef jy 
zMiuafemplice di Mefite jji 
o!Mel rofato folutiuo magiUra- 

oTIdelrofato zjiccherino folutiuo 
magtfirale 145 
b itij Mei 



zMclr ofato colato 14* 
MtcbletadiNtccolao i$S 
^Mitrtdato dAndromaco vec- 
chio fecondo Lj 'aleno 1^1 
tfdoiiàficatiuo magtslrale fem- 
5 phce 257 
Mondificattuo magiflrale con fu- 



- go doppio 
^Maritato diTaulo 
^Marzjato di Ntccolao 

o 



Olio rofato comune nragifira- 

Olio rofato completo dt Mef 236 
Olio titolato di <*pl4efue 247 
Olio rofato di Paulo 2)7 
Olio rofato omphacinodt ^Me- 
fite 237 
Olio dtcamomilla di Paulo £37 
Olio è cotogne di Mefue 25% 
Olio di mafltce di oPkìefue della fi 
condadefirizjone x}8 
Olio daffenzjo magiflrale Z)$ 
Olio dt menta magiflrale 2j8 
Oltofàmbuctno di Mefue y& 
Olio populeo di J^Qccolao 2)8 
Olio dt gigli ftmplice di <>7lde- 
fue 2)9 
Olio di gigli compoflo di oTIde- 
fue^j 

Olio trino di Mefue 1.1,9 
Oàoirtnodi J^Qccolao 259 
Olio d Alcanna di Mef 14.0 
Olio nardtno compoflo di cMe- 
fuc^ 240 
Ouo fanfùcino d Attuario 240 
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Ohe fanfùcino di Mefue 240 
Olio macellino di NìccoL 240 
Oliodhypìrtco fcmpùcemagiltra 
le_j t+i 
Òltodbyperico maggiore maggi- 
orale 241 
Olio di capperi magiflrale 24/ 
Olio uolpmo di Mefue 1.41 
Olio di fcorptonifempltce di Me- 
fue «24* 
Olto di [corpioni comporlo di Me 
fue^j 242 
Olio dica/loro magi/Ir ale 242. 
Olio deuforbio fempltce di Me- 



257 
264 

265 



fue_j M* 
Olio deuforbio compoHo di Me- 
fite 145 
Olio di cofìo di Mefue 2^3 
Olio di fior ace di<±Mt fue 1^4 
Olio di papauert di Mefue 244 
Olio di fimi di papauert di ^Me- 
fite zìi- 
Olio difemidicederno magiflra- 
le X44 
Olio di mandragora di J^Qcco- 
lao 144 
Olto di nimphea dt Mefue 14.4. 
Olto di mortine di Mefite %+4 
Olio rofato lombricaio magiflra- 



le 



24/ 



Olio di camomilla lombricaio ma 
gtftrale 245 
Olio bai/amino magiflrale 14.^ 
Olio dibalfamo di T tetro d Aba- 
no 14? 
Olio di mattoni di (Mefite 245 
OxeleodtG aleno ^ z68 

Oeneleo 



OencleodiCj aleno 
OxymelfimpùcediGale. 141 
Oxymelfimpltcedt Mefite 14? 
Oxymel compo fio dtMe/ùe 142 
Oxymel compofto del Cementato- 



re é Mefite 
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Toluere laffatiuaisZMagiH^ 19S 
Poluere da fippojìe comune, ma- 
gi frale \p% 
Poluere da fòppofe più acuta ma 
girale i<)8 



Oxymel fctlitticofèmpltce dt Me- 
fite 

Oxymelfctlltticocompofo dt M*- 
fie j^l 

Oxyzjoccbarafèmplicc di 2\àcco- 
l*o 

? 

Pltrisarcoticon dt Ntccolao ' 16? 
T anellini da bachi del Savona- 
rola ijf 

Taulinod Art forco fecondo Ga 
leno 1^4 

PbtlonioTbarfenfe fecondo Ga- 
leno IJsf. 

Thilomo maggiore di &Qcco- 



1 42- Poluere dafòppofle ,• (f Iettare il 



Lio 



i 9 + 



Pbilonio Romano dt J^Qcco- 



lao 



Phtlonio Perfico di Mef. 194. 
'Poluere da ventofità magiflra- 

l* ; iS7 

'Poluere da 'ventofità feconda ma 

gfrtk W - - f — 

Poluere dauentofttkterXamagir Toluere empia fica feconda dtGa 



dolore iy8 
Toluere capitale calda magittra- 

Toluere capitale temperata magi 

ferale ip8 
Toluere da nettare i denti magi- 
tirale /qcj 
Toluere contro à pelle magitfra- 

le 200 
Toluere cotro à pelle feconda ma 

gtflrale 20Ò 
Toluere da rogna magifir. 100 
Toluere da rog ria più potente 2oo 
Toluere cephalica dt Lucio catha- 

gete fecondo (j aleno *o/ 

Poluere cephalica di (fai ioi 

Toluere di Xenocrate fecondo Ga 
leno 10 / 

Toluere dt Trtpbone fecondo Ga- 
leno 20/ 
Toluere 40 frettiua tratta da G a 
leno^ ioi 
Toluere empia/fica di Gal. 20 1 



frale iyy 
-Poluere di fina preparata magi- 
frale 

-Toluere di Turùttb magi fra- 
le 

Poluere di Turhith diAuicen- 



leno »oi 
Toluere da incarnare^ fagnarx 
tlfangue di Gio.de Vico 102. 
Poluere cauftcagtalla da i lagna 
re ilfangue fecondo (jaL 201. 
Toluere cauflica feconda di Gale- 
no 102. 

Trccipitato 
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Prec ipitato dt donarmi de Vi- 
co 102 
Precipitato bigio magijìr. zoj 
Precipitato fecondo magift. 2o$ 
Precipitato JèmpLmagijl. 1.04. 
foluere dt\grancht di Sfchrtone 
fecondo Galeno 106 
Poluere dt granchi magislra- 
le 206 
PillolebecchichepriJiMef zoó 
Pilbecchiche fecode dt Mef zo6 
PtLbecchtche bianche magift, 207 
Pillole becchtche emplapche di 
Galeno 2.07 
Ptllole becchtche con trementina 
dt Galeno 2°7 
Pillole comuni dtRafi %o7 
PiUxontro a pefte magift. zo? 
Ptllole dthtera fempltcedt G ale- 
no magiftralt 207 
Pillole dthtera con agarico magi- 
ftrah 107 
Pillole dt hiera con agarico dt M, 
Antonio da Scorpena xoS 
Ptllole da matrice attribuite ad 
Auicenna iog 
Pillole Jìmilt alle Alephangine at- 
tribuite a (7 aleno 20% 
Ptllole alephangine dt Mef 208 
Pillole de tribusmagtftraìi zop 
ptLdirhabarbarodtMef 209 
pillole majìictne del Conciliato- 
re 2.09 
PiLaffaiaret dsAuicenna fecondo 
Gentile da Jult^no 210 
Pillole dtfumojkrno dcAuicen- 
na uo 



illole d agarico dì Mefùe zi o 
Pillole aggregatine di <*!Mefue del 
laprtmadefcriXtone 210 
Pillole fine qutbus à J^Qcc. *i 1 
Ptllole lucis mmJi Mef zi 1 
Pillole auree di T^tccolao zi 1 
l 't Lauree turbinate dt dfldef za 
Pillole chocchie dtRafi s 2'2 
9 il. dt colocynttda di G ale. zìi 
PtL dtfermetecotrocifct dtcolo- 
Cfumtida fecondo Mef 212 
Pillole dhermodatttli maggiori di 
zMefue 2ii 
Ptllole Homatiche dinuenzjone 
di <&defue della prima defcrt- 
zjone zi* 
Pillole inde dHaly fecondo usile- 
fue firt *ij 

Pillole fetide maggiori di zMe T 

fue . 
Pillole fetide min.dt<L>\lcf 213 
Pillole arabiche fecondo J^icco- 
lao 2.15 
Pillole dt fèr apino di Mef Z14. 
Pillole dt bdellto maggiori di Me- 
fùe 2/4 
Pillole di/àrcocolla dHalj fecon- 
do nfMe fue zi 4 
Ptllole dSuforbio dt zMef zi 4 
pillole dopoponaco di Mef 214. 
pdl. dt lapis UXzjoli di Mef 21 5 
Pillole dt lapide armeno di Me- 
fite zi$ 
pillole cum fex rebus di Gale - 
no zi$ 
Pillole cum odo rebus di PQecQ- 
\ lao %LS 

Pillole 



1 
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'Pillole doppio magtftraU v6 
Pillole di cynoglojfa di D^tcco- 
lao vS 
Pillole darnoglojfa magifl. 2/6 
Pillole di fltrace di <£Wefuc i\6 
Pillole dtftirace minori di(j • ale- 
no 2\6 
'Pillole dtfyrace maggiori di (ja 
lena x\G 
'Pillole Harmonie di G aleno 117 
Pillole di Scribonio fecondo G ale 
no 117 
'Poliarchto dAfclepiade fecondo 
Galeno *fy 
Phtlagriano fecondo Paulo 264. 
Palmeo di Galeno 169 
'Pollo confetto 177 



JtofatanouelladiNicco. 167 
Requie magnadi Nicco. 196 



Sciroppo rofato frefco 1 40 
Sciroppo rofato dmfufone diro- 

Sciroppo di due radici dì zMc- 

fue 143 
Sciroppo acetofodi cinque radici 

magtjirale 743 
Sciroppo aceto/o diarhododiMe 

fue 144 
Sciroppo oxyfaccbera di J^jcco- 

lao 744 
^troppo dacetoftta di cederno di 

fylefùe 14.4. 
Sarop.dacetofitk di cederno ma- 



giflraie 744 
Sciroppo dacetofitàdi limoni ma 

gtftrale 145 
S ctrop. di bifantifcmphcc di a^de 

fa 

Sctrop.di bt fanti non aceto/o i^f 
SctropAibtfanti aceiofo 14 5 
Sciroppo di btfantt composto con 

aceto 14S 
Se troppo dibi fanti compollo fen- 

%a aceto 14/ 
Sòr. rofato foluttuo magi fi. 14 y 
Scirop.ro/atofecco magtjl. 146 
Sciroppo violato foluttuo magi- 

fìrale 146 
Sciroppo di fugo di viole di <t?l4e- 

fli<LJ ufi 
Sciroppo uiolato compojlodiMe 

fue 146 
Sciroppo dendiuiafemplice ma- 

gtftrale 146 
Sciroppi cicorea fèmplice 146 
Sciroppo di fumo/terno femplt- 

ce /47 
Sciroppo dendiuta compoflo ma- 
gtflrale 147 
Sarop.dcrtfiuia di G enfile 14-/ 
Sciroppo di porcellana di zMc- 

fue i\7 
SctrJt cicorea compoflo di Nic- 
colo Fiorentino 148 
Sciroppo di fumoflerno maggiore 
dicZMefue 148 
Sciroppo di luppoli magiftr. 149 
Sciroppo mirtino fèmplice di Me 
fut-j i'4P 
Sciroppo mirtino compoflo magi- 

frale 
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< paltJ> '49 
Sctroppo giuggiolino di ^Pide- 

fue_j *49 
Sciroppo di bgortlia di n!Me~ - 

fùe_j H° 
Sciroppo di capeluenere fimpùce 
magi frale + 150 

Sciroppo di capeluenere compofio . 

del Sy luto 150 
Sciroppo dt cortecce di ceder no di 
Mefite^ yo 
Scirop. di menta di Mefite 1 50 
Scir.dtajfenXto di Mefite \ /50 
Sciroppo di colamento di zJlde- 
fue^ n* 
Sciroppo di colamento congelila 
dt Mefite iy 
Sciropdepittimo di Mefite 15/ 
Sctrop. dt profilo dt ^Mefite iji 
SciropJhyfopodi<&4efue 152 
Sciroppo di ftecade compoflo di 
Mefite^ ip 
Sciroppo di ^Qmphea femplice 
magijlralcs /J5 
Sciroppo di papauert fimpltce di 
<Sfylefu<^ 15S 
Sctroppo di pap oneri tompoflo di 



cjiiefitt^ m 
SciropA eupatorio di Mefite /fj 
Sciroppo dtToljftodio copofìoma 
gifrale 154 
Sciroppo di rhabarboro magiara 
le-j iH- 
Sciroppo di pomi fimpltce di Me- 
fiti l r4- 
Sciroppo dt pomi SabordioTUc- 

Jue ; JJJ 



Sciroppo di fugo dacetofa di Me- 

fite ns 

Sctxop.difigo di bet tonica Jfj 
Sciroppo di fugo di borrana i$j 
Sctroppo dt bettontca'magifìra- 

Ic^j 15/ 
Sctroppo di farfaro fimplic emagi 
frale t& 
Sciroppo dtfiordeo magifl. 756 
Scirop.dartcmtfiamagtjì. i$6 
So ter a di Paulo fecondo Gale- 
no 196 
SpeT^e di pittima cordiale frefid 
magtfiralc_j ?99 
Spelte di pittima cordiale tempe- 
rai amagijìr ale \99 
Specie dt pittima da fegato frefia 
ma%tfìrale 199 
Spelte dt pittima dafegato calda 
magtdrate *? 200 
Sale theriacale di G aleno 204. 
Sie f. bianco dt Mefite 229 
Stef. bianco fecondo di lAcfi 229 



Stefdirofeà^Mefue 230 
Stefdmcenfo di G aleno 230 
SiefJincenfi di cSMe/ue *j/ 
Sief.nardtno magtfirale 2 ) 1 
Siefuerde di <&4efùc xj* 
Siefroffo di zMefue 232 
Stef. nero di G aleno 
S'tcf bianco doAleffandro fecondo 

.^Mefue 
Sief.di corredi ceruio di G ali 35 
StefJt comodi Ceruio di Jacopo 
lit a fecondo Galeno i3i 
SiefJt piombo dt ^Mefue % j 4 
- Senapifkfo primo 2.6* 

Senapifrno 
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Senapifmo fecondo 

Senapifmo terzjo tAi 
Senapi f in forma dvngueto i6j 

Starna confetta 177 

S (tifato di pollo t7-j 
Stillato di chiocciole 

t 
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Trocifci d eupatorio dì Mefiti^. 



T rocifit dzAffenfy di t^Me- 
fue^j 1x4 
Trocifci d anici di Mefuc della 
prima defcrizjone 114 
27S Troci/ci epatici d(Ldfclepiadc fe- 
condo Galeno 1x4. 



Trtpheraperficadi<&4efi Tronfi di mandorle amare di 



1 'rtph.m> igna di O^Cjccolao 
Triph.fkracenicadt<*^ief 105 
Tbertaca d Andromaco vecchio 
fecondo (j aleno i8y 
Troct. di vipera fico do G al. 1.17 
Tronfici difcjlla di Gai z&_ 
T ronfi t liedtcroi a Androma- 
co fecondo (f aleno 1/9 



Paulo izjL 
Trocifci di capperi di <&4cf. 11 f 
Tronfi di myrrha di Rafis x^ 
Tronfi di lacca di Mef 2xj_ 
Tronfi di berberi di Mef della 
feconda defcrizjone 22$ 
Tronfi di ffodio di Mefite con 
ferne d aceto fa 1x6 



Tronfi alandahal di <iJM.ef. 2^jl- Tronfi diafj>ermaton d Andro 



T ronfici d agarico di <i!Mef. 12Q- 
Tronfici d agarico di G aleno fe- 
condo ^Mcfue^f 22D_ 
Troct. diarhodon di Ntccol. 2.20 
Troc. diarhodon di Mef. 22l_ 
Trocifci di rof e di zMefue n\ 
Tronfi di camphora di i£Me- 
focj %2J_ 
Trocifci digallia mufeata di Me 

fl*£^> -L2JL 



maco fecondo (j aleno 226 
Tronfi di coralli di MccoL 21/» 
Tronf i di terra figlila t a di Me 
fuz_j 117 
Tronfi di carole dì Mef. 2*7 
Tronfi diaelettro di (jal. xvy 
Tronfici dtUeUadaAutcen. 22S 
Trocifci alchechengi di Mefiti S 
Tronfi dAndronio fecondo An 



dromaco deferii ti da G al. 21.9 
Tronfici di alipta mufeata di^ Tronfici di Polyda fecodocAn- 
^Qccolao ili. dromaco deferitti da (j al. 2.19 

Trocifci ramici) di a!Mef Tronfi di Mufa fiecodo Andro- 

Tronfi di rh abarbaro fecondo maco deferitti da Gal. 219 



<lMc{ucj 113 
Tronf i di viole fiolutiui di tAic 
fue_j ^ 2-l^ 

Tronfici dì legno aloè della pri- 
ma defcrS^one di Mefite xi% 
Tronfi di croco dì J^Qcc. 2.1} 



Troct. di minto corro fui di Gio. 

de Vico 2x9 
Tryfero Jt (j aleno 250 
T ria farmaco dj zMefiite 15* 
Te trafarmaco di G aleno ij 2 
Testuggine confetta 

Ver- 



è 
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v 



Verde d * Antioco fecondo (jal.ij2 
Verde di Zoilo fecondo G al. 2 31 
Unguento pettorale mag. 2 47 
Unguento da ftomaco mag. 2 4.% 
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mie* 




rane prima, 
PROEMIO. 

I c o m e tutte l'arti non poflbno confc 
guire il fine , fé gli finimenti loro non 
fono pretti, &: bene ordinati, cosi la 
Medicina non può confcruare,ò in- 
durre la fanitàdouc fi richiedere gli 
ftrumenti Tuoi non fono apparecchia 
ti tali,quali al fuo fine fi conuengono. 
Eperche i medicamenti fono maneggiati dallo Speziale, 
eneceflario trattare in quefto Libro,quali debbino elfere 
i medicamenti Tempi ici, e quali i comporti, che fono più 
in vfo nella noftra Città : cquale ancora debba efiere lo 
Spezialc,che prouede, e compone i medicamenti,che fo- 
no di bifogno al Medico . Perche tutto quello , che intor- 
no àquefto fi dirà, farà folo per inftruzione,e documento 
de gli Speziali-,accioche e poflìno eleggere , comporre , e 
conferuarc i medicamenti , che fono in vfo : e mancando 
efTere corretti dal magiltrato della noftra Vniuerfità,a ho 
noie di D i o , e de' noftri Sereniffimi Signori , 6c à comu- 
ne vtiliri. 
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DELLO SPEZIALE. 

/Il Evono Speziale debbe etere d'ingegno , e di corpo 
deftro,di buoni colhimi,non auaro,diligente,Tedele, c(er- 
cicato da giouane nella cognizione delle medicine Templi 
ci,e delle compoftc -, hauer cercato tutti i luoghi atti a prò 
durre l'herbc, e l'altre medicine, che naTcono nel noilro 
paefe i faper tanto della lingua Latina, che egli porta leg- 
gere DioTcoridc, Galcno,Plinio,Serapionc,MeTuc,Auicé- 
na,e gl'altri,che parlano della materia dello Speziatelo ve- 
ro non ne Tapendo,dcbbe edere inftruito da vno intclligé 
te maeftro,& eTercitarfi in leggere i moderni , i quali han- 
no tradotto,ò Tcritto di tal materia in lingua volgare. 

DELLA BOTTEGA 

Dello SpeXtalcj. 

L a BoTtcga dello Speziale debbe cfTere pofta in luogo, 
doue non pollino venti, ò Tolc,che non habbi vicini rimi- 
mi , ò mali odori : debbe hauere più ftanze e Totto , e Topra 
terra, acciò che egli pofla comodamente prepararci con- 
Teruare ogni Torte di medicina : &C oltracciò hauere o hor- 
to,ò terrazzo , doue dia il Tole , à cagione che poflfa Tcccare , 
ÒC imbiancare alcune medicine , & appreflb tutte quelle , 
che fi debbono, (Tecondo'l volere de gli Scrittori)compor 
re alTolcv. 

DELLE MANIERE DE* 

oJldedtcamenti /empiici. 

I MEdicamcti,che fi maneggiano dallo Speziale, ò egl i- 
no Ton Templici al ienTo, &C all'apparcza,ò li chiamano lem 
plici riTpetto alle medicine compolte . I medicamenti Tcm 
pi ici al TenTo Tono l'acque,c le terre : l'acque Tono ò natura- 
li, ò artificiali : le naturali Tonolapiouana,cheTubito cade 
dal ciclo:c quella,che Ti raccoglici Ti conTerua nelle citer™ 
ne:ò quelle de Tonti , ò de pozzi, ò de fiumi, ò di mare , ò di 
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bagni partecipi di minerali. L'acque artificiali fono tut- 
te le follate in qualunche modo fi frillino . 

Le terre fono,ò quella, che comunemente fi chiama ter 
ra,c la rena de fiumi, e del mare , ò vero certe altre terre fe- 
gnalate,come la Lennia,l'Armena,laSamia, e fimili . Quei 
medicamenti,che fi chiamano (empiici rifpctto a' mifri, o 
compofti,ò e' Tono animali, ò piante, òcofe, che fi traggo- 
no di fotto terra, e dell'acque^. 

Gli animali , altri fi chiamano terreftri,come il ccruio,il 
lupo,il lionc,il cane,c la volpcjperche habitano la tcrraial- 
tri aerei come i colóbi,le paficre,e le ròdin imperché volàdo 
frano buona parte del tempo in aria : altri aquatici come lo 
fcorpione,& il drago marino,e gli altri pefei, che viuono, 
e dimorano nell'acquaie*: altri (perche viuono indifferetc- 
mcte in acqua,et in terra)fono detti da Greci amph ib ij,e da 
latini ancipi ti,& ambigui>comc il caftoro, la lontra,il vec 
chio marino,e il cocodrillo • Di quefra maniera ancora fo- 
no l'ochejl'anitreji mergi,i cigni,e fimili, i quali frano non 
folamctc inacqua,8cin terra,main aria(volàdo)come fi ve 
de. Lo ftruzzolo pare , che voglia effere terrefrre,& aereo . 

De gli animali fi p igliaò il tutto, ole parti, ò glicfcrc- 
menti.E delle parti,ò le propic,ò le impropic. E de gli efere 
menti , ò i comuni con gli altri animali , ò i propij . Il tutto 
fi piglia cornei lombrichi,glifcorpioni,lofpinofo ,elarò 
dine. Le parti propicfono,come il ccruello,il fegato ,ite- 
fticolijgl'intcfrinijl'ofraj&llacarnc. Le manco propie fono 
le corna,i peli e l'vnghie.Le parti impropic fono il graffo, 
lafugna,ilfangue,eillatte. Gli eferementi comuni à gli 
altri animali fono l'orina, lo fterco , e'1 fudore . I propij co 
me il zibetto , e'1 m u feo . 

Le piante fono òarbori,òherbc,òfnitici,ò fterpi. Gliar 
bori fon quegli, che da vn pedale folo mettono molti rami 
alti da tcrra,e durano alTai tempojcome l'alloro , l'vliuo , o 
la quercia . L'herbe fono quelle,che prima mandano fuo- 
ri le foglie , che'l gambo , c mettono i gambi all'hora , che 
le vogliono fare il feme -, e fatto il feme perlopiù fifecca- 
no , come il grano , e la lattuga. . 
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I frutici ò ftcrpi, che fono in mezzo fra gli arboree l'her 
be, mettono dalle radici più rampolli non molto alti, e du 
rano aifai tempo; come il lentifco,iI tercbinto,la faluia,e il 
ramerino . Delle piante, che fono in vfo, ò fi piglia il tut- 
to,ò le loro parti,ò cofe, che ftillano da effe, ò che fopra efic 
fi generano, ò che da loro per arte fi traggono . Le parti fo 
no la radicchi gambo , i rami, la foglia, il fiore, il frutto , il 
feme , la (corza, o buccia, il legno , e il midollo . La radice 
è quella , che nafeofta fotterra tira à modo di bocca il nutrì 
mento. Il gambo, ò pedale è quello, che pollo fopra terra 
fra la radice e i rami,porta il nutrimento dalla radice al re- 
do della pianta ; i rami efeono dal pedale , e fi fpargono in 
più, e più parti. La foglia e quella, che è col picciuolo 
attaccata al ramo , e difende i frutti dall'ingiurie cltcrne. 
Il fiore e quello , di clic ne nafee il frutto . Il frutto contie- 
ne dentro di fe il feme . La pianta hadi fuori vna coperta 
attaàfpiccarfì chiamata fcorza,ebuccia-,6t vna parte dura 
atta a eficre diuifà , e fen'a,addomandata legno -, &C vn'altra 
più tenera polla nel mezzo, che fi chiama midollo . Le co 
fè, che diftillano dalle piante fono come liquori, lagrime, 
gomme,e ragie,come il balfamo Orientale, la trementina, 
lagommadilcntifco, e di ginepro ,&altre. Quelle, che 
fi generano fopra le piante, fono vifchi, mufehi, funghi, 
efimili . Quelle, che per arte fi traggono fono come il vi- 
no, Tol io, la pece, il fugo del lcntiìco,della logorizia,SC 
altri fimili- I medicamenti, che fi cauano di lotto terra, 
fono ò metalli, come l'oro, l'argento, il rame, e il ferro, 
& altri : ò cofe cauate dalle vene de' metalli , come il my fi 
il calcici , il fori , lo allume , il vctriuolo , il falc,& il zolfo; 
de' quali alcuni ancora fi fanno pcrartc,comc l'allume di 
rocca, il vetriuolo vfuale , il zolfo , il falnitro , e il (ale , de* 
quali fi dirà à i fuoi luoghi-,0 vero fi fanno nelle fornaci nel 
fonderei metalli, nel partirgli , e battergli, come è la cad- 
miala ponfolige , lo fpodio , il fiore del rame , le fijuame,e 
lefchiume:ò veramente fono pietre,come frale più prezio 
fc chiamate^ioie,è il granatoci rubinocelo fincraldo:e fra 
le meno fini, è il lazzoli , e l'hematitav . 

Quegli, 



Del Ricettario. j 

Quegli , che fi cauano dall'acque fono, come il lapis fpò 
gie, il corallo,la corali ina, il bitume giudaico,rambragial 
la , & l'odorifera , il Tale , e le fpu^no . 

DEL PROVEDERE, ELEGGERE, ET 
Confiruare le medicine Jèmpùct, e 
prtma dell'acquea . 

L'acqua buona debbeeffere limpida, pura, e netta, 
da ogni altra cofa; mancare di tutte le qualità come odore, 
fapore,e colore -, e/fere fuaue al gulto , e che beuuta non di- 
mori nello ftomaco,ne l'aggraui:debbc tolto rifcaldarfi , o 
raffreddarli, e lattate effere frefca,c l'inuerno tiepida, &C 
che in quella fi cuochino la carne, e i legumi ageuolmen- 
tcQueltc condizioni fi trouano nell'acque piouane, e nel- 
le fonti ottime: dell'acque piouane fono migliori quello, 
che piouono quando il cielo è tranquillo, e lenza vento : fe 
conde a quefte fono quelle , che piouono con tuon i : e d'a- 
mendue il tempo migliore èia fine della itatele il princi- 
pio dell'autunno . L'acque che piouono con tcmpclta , c 
quelle, che fono di neui, e ghiacci liquefatti fono pefiime , 
& al tutto da fuggire. Quelle delle fonti, che efeono del- 
la tcrrapura,ede'colli volti àLeuantc,fono miglfori di 
quelle,ch'efcono da' fafll,e che fono volte à tramòtana,e na 
feono ne' piani . L'acque de' pozzi fono nel terzo 1 uogo , Se 
in alcuni luoghi come in Firenze, doue i pozzi arriuano al 
letto d'Amo lòno comportabili , e non offendono , corno 
l'acquecattiuc . L'acque de' fium i apprelfo à Hippocrato 
erano tutte biafiraeuolii eccetto quella del Nilo. Ma a tem 
pi nofixi fono tenute buone l'acque di molti fiumi di Spa- 
gnai a Roma quella del Teuere,poco tempo fa,era final- 
mente tenuta buona , doue hoggi non auuiene così, per at 
tribuirfele, che ella caufila gran quantità di renella, e di 
pietre,che à Roma fi vede,ancora che di quefto fe ne poiTa~ 
afiegnare altre cagioni . 

Quelle de' lagh i,c de' paludi fono inutili , e da fuggirò. 
Quclle,che fono condotte per acquidosi non mancano di 
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fofpctto, maflTimamcnte le gli acquidotti, fono di piombo, 
ò nuoui , L'acqua del mare s'intende quella, che c tolta da; 
alto mare , e tranquillo , non da ftagn pe/ca^ non cotrot-. 
ta>8c ne' luoghi lontani dal mare fi può fare artifizialc. 
L'acque de* bagni , che fponrancamente fono, prodotrexlal 
laNatura partecipi di miniere , e che fono in vfo della Me- 
dicina con felicitiamo fucccflbjfono in vanj luoghi,e di di- 
uerfe miniere partecipi j comeappreffo di noi i bagni del- 
la Porretta,di Monte Catini, e' bagni ad Acqua, e' bagni di 
San Filippo, di Saia Maria,della Villa,e molti altri . Le qua 
li acque li debbono vfare ò nel luogo propio, e ne' tempi, e 
modi che da gli Scrittori fono ordinaci : ò veramente le li 
debbono trafportare da' luoghi piopij in altri, qualuncho 
fi fieno per perfone fedeli in buoni vafi di vetro, odi abe- 
to ,i quali fieno mantenuti per il viaggio pieni, perche ve- 
nendo feemi l'acque fi dirompono ,6c efalano; e debbonfi 
torre ne' tempi conuenicnti, e conferuarlc in vafidi terra, 
inuetriata,pofti in itanze frefchc . 

Debbonfi vfare le acque piouane(fc cofi fi può)nel tepo 
migliore>e tutte le medicine, che lono ordinate, & fi deb- 
bono fare con acqua piouana,fi debbono comporre nel 
tempo , che s'è detto di fopra, &C occorrendo che fi doueffe 
comporre alcuna medicina in altri tempi , conferuifi di 
quella piouuta nel buon tempo, ò vero tolgafi quella, che 
pione allhora fenza tempelta-,e quando fu/Te tempo afeiut- 
to,c fenza pioggia, tolgwifi di quella delle cifierne ben tcnu 
te, che cofcjuino l'acqua pura,e fenza alcuna qualità cftra- 
nea. E quàdo gli è meftiero vfare l'acqua, e non è ordinato , 
che ella fia ò piouana,ò di mare,ò di bagni,s'intende, che fi 
pigli l'acquadi fonti buone, edouenon fia commoditàdi 
fonti buone, ma vi fieno pozzi di acque buone,fi concedo 
Pv fo di dette acque de' pozzi, ò di fiumi lodati,ò finalmctc 
di quelle acque, che l'efperienza harà dimoftro elferelo- 
deuoli. 

DELLE ACQVE STILLATE. 

S Le acqje ftillatc fono quelle, che fi cauano per lini- 
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bieco, ò altro finimento , di diuerfe forti di medicamenti , 
come delle piante,c di tutte le loro parti, degli animali , o 
delle loro parti,e de' minerali. Del modo di diltillarc fi par 
lerà ài Oioi luoghi. Conferuonfi in vafidi vetro, òdi ter- 
ra ben cotti, inuctriati,e turati beniflìmo . Eleggonfi quel- 
le,che fono cauate daanimali,piante, e minerali, che hab- 
bino tutte quelle buone condizioni, che da noi parte fono 
itatc dette , e parte fi diranno. 

DELLA TERRA. 

La terra pura, e la rena del mare, e de' fiumi rado 
volte vengono in vfo della medicina, faluo che per fotta - 
rami dentro alcuni medicamenti per putrefargli, òconfcr 
uargli. Le terre fegnalatc, che vengono in vfo della medi 
cina, fono foretti ere, e non fi può ageuolmcnce parlare di 
loro ingenerale, madcfidcraciafcuna particolare con fide 
razionerei" il chedi poifidirà cjt molte quello, che farà 
melticro, inficine con di molti altri medicamenti fempli^ 
ci, che ricercano per la nobiltà , e difficulta loro , che ne fia 
trattato in particolare^. 

DELLE MEDICINE CHE SI 
Canano da gli ammali. 

Gli animali, che vengono in vfo della mcdicina,e 
le loro parti fono,ò forelb'eri , ò noftral i:de' foj£ltieri,e del 
le loro parti le nedira in particolare : de gli animali del no 
itro paefe fi eleggono quegli , che non fono molto gioua- 
ni,ne molto vecchi, nel tempo, nel quale fono meglio au> 
tritile graffi . Si conferuano gli animali , e le loro parti , per 
eftere molto corrottibili, ò l'alandogli, ò leccandogli al fo- 
le,© al fuoco, ò in altro modo,comc di (otto fi dirà,riponen 
dogli in vafi di terra vetriati , e ben turati ,ò in vefciche di 
animali, in luoghi frefchi,&afciutti, nò fottopofti allamu 
jtazionc dell'aria:& alcuna volta fi togli e , per megl io con- 
.feruargl^dell'aiTenzioicorne nel conferuarc i polmoni , ci 
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fegati. Durano gli animali, e le loro parti cofi preparati 
in loro vigore vn'anno , e di poi mutano qualità , e non di 
meno fono vtili nella medicina, fecondo diuerlì rilpetti. 

DELLE PIANTE NOSTRALI. 

Delle piante, chcnafcononel noftro paefe,cne* 
monti, e ne' colli , e ne' piani,fi debbono corre quelle , che 
fono ne' monti altiflìmi,e ne' luoghi efpofti al fole, e à ven- 
ti', eccetto alcune però, le quali iono più valorole,&: più 
odorate ne' colli,che ne' monti,comc laquerciuola,c l'her 
ba iua. Di quelle, che nafeono folo ne' piani, li hanno (èm- 
pre àfccrre quelle ,che fono ne luoghi più aiciutti, e difeo 
fto da' laghi,e da' fiumi,eccetto quelle,che nafeono folo in 
fimili luoghi, come la ninfea, il tribolo aquatico , e la len- 
ticchia palultre. El tempo di code è quando le fono fiori- 
te, e che di già cominciano ad allegare il frutto, e che non 
fieno itate vicine pioggie per alquanti giorni , e nell'hoc 
del giorno, che le non fieno molli dalla rugiada, ne fccchc 
dal iole oltre à modo. Debbonfi eleggere quelle,che nella 
fpezie loro fieno bene nutrirete vigorofe , ruggendo quel* 
le,chc fono troppo grandine troppo piccole, e ttétatc.Deb- 
bon fi pigliare le cime colle foglie,e fiori, che fono in elfo . 
Seccanfi all'ombra in ftanza volta à mezzo giorno, fenz'hu 
mido,fenzapoluerc,e fummo. ConferuanlI in calle, o ar- 
mario vafi di vetro, ò inuctriati,doue non portino efier'of- 
fefe dalle predette cofe . Durano in loro perfezzionc vn'an 
no,e debbonfi in ciafeun'annorinnouare, eccetto quando 
le fulTino ftate colte in vn'anno afciutto,e fenza pioggia , e» 
ne fcguitafTc vn'altro molto piouofo , perche meglio fareb 
bc adoperare quelle dell'anno dinanzi afciutto,che quel- 
le dell'anno allhora prefente , e piouofo . 

DELLE PIANTE FORESTIERE. 

Delle piante fo reftierc, quelle, che apprefTo gli 
antichi erano in pregio , prodotte in certi luoghi partico- 
lari, 
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lari,nc'qualihogginon fi può praticare, e trarne dette pia 
te, fi Jcbbecon ogni diligéza cercare fe fono ne' noitripac 
fi , e fc s'apprefiano in bontà alle predette co i fegni ferirci 
da Diofcoride,ò da altri autori antichi, e moderni, in mon 
ti e luoghi fimili à quegli,ne' quali erano lodate dette pian 
te, della qual forte ne fono in Italia affai ,&: in particolare 
in Tofcana,in Li^uria,encl regno di Napoli, ne' quali na- 
feono l'herbe cosi nobili , come quelle di Candia , ò d'altri 
luoghi lodati, e maffimamente quando la primauera,ela 
Hate non fono molto piouofe, eleggendo il tempo, e il mo 
do di prouederle, e conferuarle , che di fopra s'e detto . 

DELLE PIANTE FORESTIERE, 
Che non nafeono ne inojìrt paejì. 

(ìv elle piante , che non nafeono ne i noftri paefi , o 
chebifognaà ogni modo hauerlc di fuori, fi conofeono 
per i detti de gl i Scrittori , e per praticarle , & oltre accio r> 
certi fegni generali , i quali ci pofiono dimollrarc agciloi- 
mcnte,(e le fono Hate colte ne' luoghi, tempi, e modi con- 
ucnicnti, e conferuate lenza che elle habbino patito per il 
tempo,òluogo,ò viaggio incommodoalcunoje tutto fico 
prende per la foltanza, fapor e, odore , e colore di dette,e di 
più fe fi veggono le foglie , e fiori appiccati à i gambi.loro . 

DELLE RADICI. 

Le radici fi debbono corre dalle pian te, e ne luo- 
ghi idonei, e dalle migliori , che habbino tutte le perfez- 
zioni loro , come e detto . 

Il tempo del code per lo più è, quando l'hanno perduto 
il loro frutto,c che le foglie cominciano àcafeare, innanzi 
che venghino le pioggie,le quali le fanno molto deboli,o 
le riempiono di nuouo humorc non digefto. Seccaufi par- 
te intere , come quelle , che fono piccole : come la valoria- 
na,l'afaro,le barbe del brufco,de gli fparagi , e fimili : parte 
tagliate in pezzi ; parte leuata l'anima di dentro , e ferbatc> 



io Parte Prima 

le feorze infilate in vno fpago difeorto l'una dall'altra tan- 
to, che le non li tocchino, & appiccate in vnaltanza,cho 
habbia le condizioni fopradette , infino a tanto , che le fie- 
no ben (ceche*, come le barbe della genziana,dclla brionia 
della cari ina , della ccntaurea maggiore , e fimili . Confer- 
uanfinel modo medefimo, chele piante, e l'herbe (opra- 
dette . Durano le piccole vn'anno-, le grandi fino in duo . 
Debbonfi mutare in tra detto tempo , eleggendo vn'anno 
fecco -, Sevenendo vn molto molle > ( e mamme nel tempo 
di corre dette radici ) meglio e vfarc quelle di prima , Ce lo 
fono fiate confcruate nel modo, che riabbiamo detto. Lo 
radici foreftiere fi conofeono per i fegni propij , così la lo- 
ro perfezione/e l'hanno la foftanza, il faporc,rodore,c ileo 
lore conuenientije fc le fono piene,(enza tarli, e fenzagrin 
ze il più che fia pofììbilo . 

DELLE SCORZE. 

Le scorze, che s'vfano nella Medicina fono parto 
di radici , parte di gambi,parte di rami, e parte di fruttilo 
quali fi debbono pigliare ne' luoghi,tempi,e modi idonei, 
comedifopra. Qiiellc,che vengono di fuori, fi conofeono, 
come è dctto,&: in particolare fi dirà di quelle , che l'ara me 
fticro - 

DE' LEGNI. 

I legni, che s'vfano nella medicina, la maggior par- 
te fono foreftieri . I noltrali fi debbono prcndere,quando 
l'arbore è in fua perfezziono. 

De' foreftieri fi dirà in particolare . 

DE' FIORI. imiloiolfi 

I fiori vfuali nafeono in gran parte ne' noftri paefi , 
c fi colgono hora in boccia , e hora aperti , fecondo il bifo- 
gno delle qualità loro. Gli aperti fi colgono innanzi che 
comincino appaiìireme'luoghimc* quali le piate fono più . 

eccellenti. 
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cccelIent^Seccanfiall'ombra^confenianfìnelmedcfimo 
modo dell'herbe > eper mantenergli il lor colore j fi confer 
uano in vafi di vctro,chc non Tentino l'ariaicome le viuuo 
le mammole,i fiori di borrana, di buglofla , di melagrano , 
lerole, e fimi li. Durano in loro perfezzione vn'anno,c fi 
debbono rinnouare, come dell'herbe è detto. Quc^li^no 
# vengono di fuori , fi conofeono per l'odore , fapore°, e colo 
re propio , e fe fon conferuati interi fenza e/fere minuzza- 
ti , ò altramente guaiti . 

DE» FRVTTI. 

I frvtti noftrali fi debbono corre in quei luoghi, 
doue le piante loro fieno in perfezzione;&: il tempo dfeor 
gli è quando e' fono maturi,auanti che comincino à diuen 
tare mezzi. Dcbbonfi eleggere quegli, che fono più pieni, 
e vigorofi. Seccanfi al folc,e nel forno,fecondo che gl i han 
no piu,ò meno humidità . Confcruaufi in armarij , caffè , ò 
luogh i doue non fia humido, ò fummo,ò pokere; e fi rin- 
nuouano ogni anno. I frutti foreftieri fi conofeono peri 
fegni loro propine la perfezzione loro fi cono fee perife- 
gni detti da gli Scrittori , cioè per la foftanza , fapore, odo- 
re , e colore j e dcbbonfi feerre quegli , che fono più pieni , 
fenza grinze, orarli. 

DE* SEMI. 

I Semi noflrali fi colgono ne' luoghi,douc le loro pia 
ce fono eccellenti , e di quella forra, che dell'herbe e detto -, 
quando fono maturi,innàzi che comincino à cadcrc.Eleg- 
gonfi i più picni,fcnzagrinze, i quali confcruano l'odore., 
e il fapore della fua fpezie perfettamente. Seccanfi corno 
l'herbei e fi conferuano in vafi di vctro,ò di rerra inuetria- 
ta,in luogo ficuio dal fummo , dall'humido, e dalla polue- 
re. Alcuni, che erano lodati di certi luoghi particolari(co- 
me dell'herbe interueniua), fi debbono corre in luoghi fi- 
raili quanto fi può à quegli , ne i quali apprelfo gli antichi 
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tali fcmi erano in prcgio.Durano i noltali uiVanno,ò due. 
Dique2li,chevengonodifnori,edi paeh lontani, biio- 
ana confiderare i fegni detti da gli autori , & cfercitarfi nel 
?onofcereli , fc in oltre Capere la foftanza , fapore,odore, o 
colore loro, e fccrrc quegli,chc fono più pieni,c fcnzagrm 
zc, ò tarli t e che rompendoti non faccino polucro . 

DE' LIQVORI, LAGRIME, 

Ili q^v o ri, le lagrimc,e le gome,le qwali fi yfano g la, 
Mcdicina,fono la maggior parte foreftjcrc. elicile che fo- 
no nel nottro paefe, lì traggono dalle piante , quando le fo- 
no perfette , e quando le danno fegno del tempo di produr 
re dette cofe. Quelle, che vengono di ruon,fi conoko- 
noperifeemi come di Coprasela perfczzionc pcrccrtial- 
tri i de quali fi dirà in particolarc,qu.ido tratteremo di etti . 

DE' SVGHI. 

I Svghi ficauanodallepiante,quandolefoglie,elc 
vermene fono ancora tenere,peftàdolc in mortale (pre- 
mendo il fugo colle mani,ò collo ftrettoio.V|anfi i fughi 
fubito che fono fotti -, & anco fi conferuano o liquidi o ice 
chi ò mefcolati col zucchero -, come i firoppi.Quegli^che 
fi conferuano huraidi/idcbbono purgare dalle parti più 
ero(Te,ò con fuoco,ò tenendogli al fole ,c mettendoli! poi 
fopraneluafo,che habbila bocca (betta, due dita d'olio 
d'vliue. Quegli,che fi ferbano fccchi,fi feccano al fole, o al 
fuoco tantoché fieno bene afciutti,e fi conferuano m va- 
fo di terra inuetriato , ò in fcatola . ^ 
Gli humidi fi mutano ogni anno. I fccchi , e noltrah,o 
ogni anno, ò al più ogni due. 

I foreftien fi conofeono in generale dalla ioitanza,odo 
re,fapore,e colore conueniente, e che non fieno intarlati 
in modo alcuno, ò altrimenti guadi. 

DE' 
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DE METALLI, E COSE, 
che no/cono nelc actfuc_j . 

Qveste Maniere di medicine fono per la mag- 
gior parte foreltiere, e però fi dirà quanto appartiene a eia 
Ìcunadiquclle,chefonoinv{b,infieme con molte altre, 
che vengono di fuori, ò hanno difficultà nel conofeerfi, 
trattandone probabilmente, quanto comporta quella ma 
teria ofeura , c difficile per molte cagioni, ponendo per or 
dine dell'alfabeto la detenzione fecondo gli Scrittori an- 
tichi, & ifegni coni quali fi comprende la loro bontà, e 
fraude/c alcuna ne fulle ftata vfata in eiTe>cominciandoci 
dall'Acacia. 

DELL'ACACIA. 

L'Ac ACiA(lcc5do Diofcocide Jcvn'arbufcello d'Egit 
to,lpinofo,di rami folto, il quale non ere ce in alto, e fai 
fiori bianchi, e il femecome il lupino riicrrato in baccel- 
li, dal quale fi fpreme il mgo,e fi fecca all'òbra. Il fugo, che 
ficauadafemi maturi , è nero, e quello, che fi trae da gli 
acerbi, ro/Teggia. Lodafi quello, che roiTcggia alquan- 
to . Cauafi etiandio il fugo dalle frondi , eda i Cerni infie- 
me,il quale è inferiore al iòpra detto. Da quelta pianta na- 
fcevna gomma, la quale fi crede per alcuni, che ella fiala 
gomma Arabica.Il lugo dell'Acacia infino à hora ( che noi 
lappiamo)non è flato portato in Italia - , e ben vero,che hog 
gi Ce ne vedeà Venezia vno,i!qualdicono portarli diSo- 
ria,moltofimile alla deferizione di Diolcoridenl quale po 
tendofi hauere, fi debbe vfare -, e non fi potendo hauere tol 
gafi il fuccidaneo . Della feconda Acacia , che nafee in Cap 
padocia, non faremo menzione, per non fene trouare,c> 
per cfTcre inferiore a quella d'Egitto . 
-ibrAh'^ou^ - .;.nioÌ£Ìi^;.J3co*on!L ii:..i»m;oih 

DELL* ACORO. 

L'acoro ( fecondo Diofcoridc ) produce le foglio 
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come quelle dell'Iride, ma più itrettej& ancorale radici 
affai limili, non profonde, ma iparfe fra le due ccrrc,intri 
gate , e torte , bianchicce , di faporc acuto , e di odore non 
ingrato , e ( fecondo Galeno ) alquanto amare . La miglio 
ree quella, che e più denfa , bianchiccia, non intarlata, 
piena, &C odorifera. Quelli fegni quali conuengono al- 
la galangagroffa, e al calamo aromatico delle Spezienti 
cpo/fonfi vfarcin cambio dell'Acoro , come ne fuccida- 
nei fi dirà. 

DELL' ALLVME. 

Gli allvmi naturali fono più , cioè, l'allume fcifll- 
le, il rotondo , lo itrongylc,l'aftragalote, il liquido, il pia-. 
citc,cil plinthitc: ma nell'ufo della Medicina fono fola- 
mente tre, lo feiflìle , il rotondo , e il liquido : i quali fi tro- 
uanoin Iralia,comcàPozzuolo,enel Volterrano. Lofcif 
file ottimo è il frefeo , che è bianchiflimo , puro , e molto 
aftringcntc *, il quale fi diuidc in fila lottili , e diritte amo- 
dò di capegli canuti. Adulterali con la pietra Amianto 
detta volgarmente allume di piuma, ò fiore di pietra-, co- 
nofcefi al gufto , che ella non e aflxingentc come l'allume . 
Dell'allume rotondo e in pregio quello, che e così natu- 
ralmente, e non fatto con le mani rotondo, e che e raro, 
fpugnofo , & ha in fe alcune gocciole come fonagli*, e bian 
chiffimo, astringente gagliardamente , & ha in fe vn certo 
che di giallo,e d'untuofo-,& in oltre non è pietrofo, & e fa- 
cile à tritarli. Del liquido è da preporre quello, che e mol- 
to trafparente,lattato,fcnza afprczza", vgualc , per tutto fu- 
gofo , non pietrofo , e con un poco di non Co che di calore. 
I fattizi ancora fono molti , cioè , lo fcagliuolo fatto della, 
pietrafpccularcjchcc piùtofto gcflo,che allume: l'allu- 
me di feccia, che fi fa della feccia del vino fecca al fole no 
dì can icolar i > di poi cotta nella fornace tanto , che ella di- 
uenti bianca ; l'allume catino , che fi fa dell'herba Cali fat- 
tane cenere. Fattizzio è ancora l'allume di rocca, che fi 
fa di certa terra, epietra, che hanno infe virtù d'allume in 

più 
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più luoghi con molte preparazioni, e ancora fi fa coccn- 
do certe acque alluminofe in caldaie di piombo fino à cer 
ta mifura . Dell'allume di rocca pello inficmc con zuc- 
chero, e chiara d'huouo,c acqua rofali fa l'allume zuc- 
cherino. Quando nelle compofizioni de gli antichi li 
troua fcritto allume (blamente , fideuc torre l'allume fcif 
file , per elVcre di cucci il migliore, e di parti più Cottili fe- 
condo Galeno . Nelle ricette de* moderni , quando fi tro 
na (critto allume (blamente, fi può torre l'allume di roc- 
ca ,ò lo fciflìlcv. 

DELL* ALOE. 

L'aloè è il fugo di vna pianta cosi detta, la quale c 
in Italia per tutto, benché non atta ad hauerne il fugo,co- 
mc di quelle d'Egitto , edell'Indie > luogh i molto più cal- 
di de' noftri. Il fugo è di tre forte, vno chiamato Zoco- 
torino il più fplendentc de gli altri , &C al quale conuen- 
gono tutti ifegni dati da Diofcoridcall ottimo Aloè j per 
elfer graffo, puro, di colore rodeggian te, facile à (trito- 
larti, &à liquefarli, e pcrelfcre rapprefo in modo di fe- 
gato , e molto amaro . Il fecondo è quello , che e chiama- 
to volgarmente epatico-, il quale non è così fplendento 
come ilZocotorino,nccmolto difeofto dalle doti, e fc- 
gni datigli da Diofcoride. Il terzo è il cauallino, il qua- 
le è arenofo , nero*, e così detto , per ellere la feccia dell'al- 
tro*,c fi vfa nelle medicine de' cauagli.LadifTerezadi que- 
lle tre forte puòeflcre, perche il Zocotorino ficaui dalla 
pianta intaccata, con\e fi cauano per quello modo molti 
altri fughi -, ò vero Ila per conto dell'Ifola detta Zocotora, 
che lo produce più eccellente, che gli altri luoghi. Lo 
epatico puòcflTere tale, ò dal paefedoue fi faccia, ò vero 
che fia cauato da tutta la fogl ia pelta,co me fi cauano de gli 
altri fughi . 

Il cauallino e fatto, ò dalle partipiùgrofic,c fecciofe 
dell 'epatico , o vero fatto in luoghi, che lo producano in* 
feriore à quegli di fopra, . 
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DELL'AMBRA GIALLA. 

L'ambra gialla, chiamata da' Latini fuccino,da* 
Greci elettro , e da gli Arabi carabe , fi pefea al lito dell'O- 
ceano Settentrionale da Danzica,e Monteregio ,e quali 
per tutto il lito di Prufiìà . E fecondo alcuni è gratto, ù bi 
tume , che ftillando dal mare nelle riue vicine , fi conden- 
sa in quel modo, che noi reggiamo . E fecondo altri è vn 
liquore, che dcftilla da certi arbori, pure in quelle parti 
Settentrionali nc'giorni più caldi dell'annodi quale fi con 
denfa, e doppo vn certo tempo e ributtato alla riuadcl ma 
re, douc fi raccoglie-, e fi pefea da' paefani per entrata del 
principcdiquellaprouincia. Laqual'ambracdi duefor 
te, cioè vna gialla ,&vna bianca. La migliore e quella^, 
che nel bianco gialleggia-, per eltere più leggicra,più tra- 
sparente^ più odorifera. Prouafi flropicciandola con vn 
panno , perche (e ella è buona , tira à fc iubito le paglie , o 
«ili altri feftuchi leggieri > ÒC ardendola feellacbuona,ren 
de odore grato . 

DELL'AMBRA NERA. 

L'ambra nera fi caua di fotto terra à Grenoboli 
di Francia-, la quale edi natura di bitume, come la terra 
ambelite , farmacite , e fimili . 

DELL'AMBRA ODORIFERA. 

L'ambra odorifera, la quale fi porta di Arabia fe- 
lice, e dell'Ind ie Orientali , e ( fecondo alcuni ) Cerne, ò al- 
tro eferemento d'vna forte di pefee del mare Oceano, det- 
to Balena-, e fecondo altri, c come vn fungo,òvn bitume, 
eh e rifuda del fondo del mare jlaquale mangiata da quei 
pelei gli ammazzacene troua nel ventre loro. Ticnfi 
perla migliore quella, che è appreffoallc rcn i, che quel- 
la, che c nel ventre. Altri tengono, che la migliore fia 
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quella , chc'non e ftata mangiata da' pefei, benché Ce ne tro 
in dell'eccellente in elfi. Mafia quale edere fi vogliala, 
migliore è quella, che e più odoratale che di dentro nel 
verde gialleggiai & è puntata àgu ila di tartufi. Quella-, 
che biancheggia, è inferiore. Fartene dcll'artifizialecon 
mufeo , zibetto , legno aloè, ltorace, e ladano j ma li cono- 
fcc all'odore, che ella rende di dette cofe,8c al colore i il 
quale fuole ellere nero : &C ancora tenuta nell'acqua fi ram 
moruida più pretto , che non fa la naturalo. 

DELL' AMMI. 

L'ammi h o g g i da alcuni fi moirra con foglie affai 
più minute del finocchio , con fulti lottili, con vna cioc- 
ca,© ombrellai nella quale fono i fiori bianchi, e ifemi 
minutilfimi, firn ili di rattezza al cornino. Alcuni credo- 
no , che vn certo feme , che hoggi è portato di Candia per 
l'amomo ( il quale ancora nafee in Tofcana > & in Puglia ) 
fia il vero ammi: òche fipolfavfarein cambio di quello: 
il qual feme è di due forte, cioè vno maggiore, 8c vnmi- 
norcide'quali il minore (che è quello , che nafee in To- 
fcana ) pare che fia più conforme alla deferizione dell'am- 
midi Diofcoride. Nel luccidaneo fi dirà quello, che li 
debba torro. 

DELL' AMOMO. 

L'amomo è vna pianta hoggi non conolciuta in Ita- 
liaidella quale non diremo altrove non che hoggi e porta- 
to da certi ftudiofi della cognizione delle piate vn feme li- 
mile alle cubebe, di fapore vicino à quello del pepe, co vn 
poco d'aromatico,8c è di color nero, il quale ageuolmentc 
può elfcre il feme dell'A mo moie potédofènc haucrc , fi po 
trebbcvfarepcrl'Amomo.Nclfuccidanco fi porrà il fuo 
fcambio. 

DELL' ARISTOLOCHIE. 

L'aristolocia detta da' Greci Ariftolochia è di 
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trefpezie ( fecondo Diofcoride ) cioè rotonda,lunga, cele 
matite : fra le quali la rotondac hoggi notisfima, per haue 
re ella la radice rotonda a modo di rapa , ò più tolto di tar- 
tufo. Della lunga fi portano le radici di Leuante,e fecon- 
do alcuni ne fono in Italia molte, e particolarmente in Pu 
glia. Quella, che volgarmente fi addomanda Antologia 
lunga, fi crede, che ella fiala terza fpezie detta demanio 
più odorata dell'altre -, e più in vfo de' profummieri. 

DELL' ARMONIACO. 

L* armoniaco, detto da' Greci, e Latini Ammonia 
co y &C ancora thymiamaj e vna lagrima di vna ferula ( fe- 
condo Diofcoride, e fecondo Plinio) di vn'arbore detto 
metopio . Lalagrima è noti filma, l'eletto ammoniacoè 
quello, che è co lo rito, e che hai grani minuti comel'in- 
cenfojdcnfo, fincero, di odore fimile al caltoro*,al gulto 
amaro , e che non ha altri mefcugli di legno , ò d'altre cofe 
limili . 

DELL' ASPALATHO. 

L'aspa latho ( fecondo Diofcoride) è chiamato da 
alcuni cryficetro , & e vn'arbufcello fermentofo , e fpino- 
fo -, il quale nafee in litro , in Nyfiro , in So ria, e nell'Ilota 
diRhodi.Vfanlo i profummieri per dare il corpo àgli vn- 
guenti. L'ottimo e graue,e feortecciato ro(Tcggia,ò porpo 
reggiaj& è denfo,odorato,& al gufto alquato amaro.Tro- 
uafene Vna forte del bianco,legnolo,e fenza alcuno odore, 
il quale è inutile.Hoggi nella noftra città fi troua vn legno 
molto odorato,c molto nobile,il quale ha quali tutte le no 
te, che il vero afpalatho , eccetto che egl i gialleggia ; & in 
defctto(potcdofene hauere) fi può molto bene vfareper il 
vero afpalatho. 

DELL' ASSA FETIDA. 

_ ,;■ i . 

L'assa fetida fipenfa, che fia vnalagrima,ò fugo 
di vna pianta forestiera > e fecondo alcuni è-il fugo del fil- 
ilo, 
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fio,chc nafcc in Media, ò in Soria:il qualc(fccondo Diofco 
ride) non era di odore grato, come quello d'Armenia, òdi 
Libia,il quale penfano,che iia l'alfa odorata,ò vero il ben- 
giuìdclleSpezierie:laqual cola no rifponde, perche Dio- 
lcoride loda l'odorata per la m igliore , e più potente : e gli 
Arabi dicono,che la fetida è più calda,e più potentine an 
cora portiamo dire,che quella di Libia , òdi Armenia fia il 
Bengiui i perche il Bengiuì ( fecondo alcuni come di fotto 
diremo al fuo I uogo ) è liquore di vn'arbore dell'Indie,ca- 
uato delle fue lil ique, &C non ha tanta calidità,quanta attri 
bui Ice Gal cno à quello d'Armenia, òdi Libia,loftitucndo 
l'euforbiononfrelco in luogo dellafcrpizio.Hoggi il veg 
gono due fpezic di alfa fetida : vna di colore fra il galbano, 
e la m yrrha,di odore grauiflìmo quali che di pon i fradici: 
l'altra è più oleuradi colore, e di pefo più grauc, e di man- 
co odorc,ancorche più cattiuo^la quale crediamo , che fia 
la fecciadella prima,ò in quale li voglia modo adulterata,. 

DEL BALSAMO ORIENTALE. 

^©>it r,rn «tcnrno^d nosprìiiKi b oilisbH II .r.tbnl'lIaL ori 
Il balsamo èvn'arbucellod'Egitto,ediSoria>del 
quale riabbiamo veduto il ritratto , limile alla deferizione 
di Diofcoride.Manchiamo del fuo legno, del feme, e del li 
quore-,c per tanto nel fuccidaneo li dna qucllo,chc in cam 
bio di loro li deue viare^ . 

DEL BALSAMO OC CI DENTA LÈ. 

Il balsamo dell'Indie Occidentali li caua d'una pia 
tadi quel pacfe,chiamata coagonar, di grandezza lini ile à 
quella de' melagrani,ò bollendo in acqua i rami tagliati in 
pezzi, ò veramente intaccando l'arbore,e ricogliendo il li 
quore,chc ne dcililla,con certe zucche,à modo che li rico- 
glie l'olio d'abezzo, fecondo che riferifeano alcuni, chefo 
no Itati in detta regione . Il liquore è di colore tane ofeu- 
ro,qu ali limile al mollo cottoidi fapore amarognolo , mol 
to acrc,c pene tran uoi di odore fuauc,che li ralfom iglia al- 
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l'odore della (torace calamita^ c di fofhnza emplaftica;e 
gettato nell'acqua va al fondo, e maneggiandotelo acqui- 
la colore bianchiccio -, non fi vnifee così agcuolmcntc co 
ogni liquorc>e mcfcolandolo co tremétina, co ol io d'abez 
zo,òfimili altre gommc,con le quali s'incorpora alquàto , 
perde fubito il luo odore , ancorché dette gomme fieno in 
molto minore quatità, che egli no c,auuenga che vna fola 
dramma faccia perdere l'odore à vn'oncia,& anco due del 
bai (amo predetto. 

DEL BDELLIO. 

Il bdellio è lagrima di vn'arbore Serracenico( fe- 
condo Diofcoride) della quale quella è migliore, che c 
amara, trafparente à modo di colla di toro , dentro grafite 
che nel maneggiarla ammoruidifcc,fcnza legno, ò altri 
mefcugli-jjeche abbruciata rende odore fimile alle blatte 
bifanzie.La feconda in bontà è quella, che e come fccca,ra 
giofa, di colore quafi liuido . La manco buona di tutte è 
quella, che è imbrattata,nera,&: in gran pezzi-, la qual e vie 
ne dell'India. Il Bdellio fi falfifica con la gomma, ma fi co- 
nofccalguftoiperche non e fi amaro,ne rende fi fuaue odo 
re nell'abbruciarlo. Edafcerrediquelto,chehoggi hab- 
biamo,quello che s'apprefla più alle qualità del primo, in- 
fino à tanto , che il tempo ne dimoftii il miglioro . 

DEL BEDEGVAR. 

Il bedegvar, chiamato da Diofcoride fpina bìan 
ca,c(fecondo alcuni) quella pianta ipinofa, la quale prod u 
ce le foglie lunghe,c non molto larghe, macchiate di bian 
co , e i capi fpinofi co i fiori roflìgni : nafee in Tofcana , o 
maflimcne' luoghi montuofi,alla quale fi conuengono 
quafi tutti i fegni datigli da Diofconde:p tato fi puòufare 
in luogo della vera-. 

DEL BEEN. 

1ok{ c oIcri^oii;ffn;uic;<::.! iiji03Jo'JO)'i.j. 1 i i.; jitmll ;! . . 
Il been è vna radice limile di grandezza alla radice 

della 
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della paitmacapiccolajla quale alcuna volta e auuiticchia 
ta, e fi porca d'Armenia: l'odore del la quale è buonore ha 
in fc qualche vifcofitài&èdi due fpczic,cioc vna rofla, 
e vna bianca . Il Been bianco (fecondo alcuni) è la pole- 
njoniadi Dio(coride}cioc quella pianta, che produce la 
radice bianca, lunga quafì vn braccio, ci fufti ànodi,ò 
ginocchi , non diflimili a quegli delle Viuolc, chiamato 
garofani -, da' qual i pendono certe boccette tonde , e bian- 
che : le foglie fi afTomiglianoà quelle del polygono mag- 
giore, detto correggiuola,in Tofcana notaàciaicunomià 
iono più grandine più lunghette, à due à due. Il Been roflfo 
vogliano alcunijchclìa il tripol io di Diofcoridc,e inoltra 
no vna pianta, la quale nafee nellitodel marecon frondi 
limili al guado,ma più vcrdi,e più lunghetti fulto nella ci - 
ma fi diuidcjdouc c pieno di fiorellini molto minuti, elio 
tendano al ro (Tigno :&ha la radice lunga vna fpanna, ri- 
torta, e rolla. Jl Been roflo pare, che lì adornigli affai à que 
fta deferizione, più che il Been bianco alla detenzione del 
la polemonia : nondimeno , fin che non Ce ne ha migl io re 
certczza,c per l'uno, e per l'altro vfifi quello , che ne* (ucci- 
dane i fi dira. 

DEL BENGIVI. 



Il bencivi* c vna gomma di vn'arbore foreftiero -, 
la qual gomma non e il lalerpizio odorato , come Riabbia- 
mo detto-, ne anco(comc molti hanno credutola gomma 
dcll'agalloco, detto volgarmente legno aloè} ma più torto 
è il liquore di vn'arbore dell'Indie , ( fecondo che raccòta- 
no perfone degne di fede , hauere veduto) il quale e limile 
al mandorlo,con foglie più lunghe, &c ha le vermene tene 
re,rleffibili,efcanalatccome lagincltragginc,òcome ira- 
mi della palma fecca.Non produce alcuno frutto , eccetto 
certi baccegli lunghi , diacciati, e pieni di olio,dcl cjualo 
fpcffandolo fanno il Bengiuì. Il buono e quello, che e chia 
ro con certe granella bianche , limili ali'incenfo,ro(feggia 
ti , che getta odore grato -, e limile à quello del legno aloe , 
quando abbruciare g quella via fi difecrne dall'adulterato. 

li *1S& . 



22 



Parte Prima 



DEL BERBERI. 

Il berberi chiamato da Diofcoride fpina acuta -, 
bcnchenoniìa chiaro, fé egli e quello arbufcello fpinofo 
chiamato crclpino,ò vero quello ftcrpo,che quali per tut- 
tele fiepi fi vede, co foglie intagliate limili all'azzaruolo, 
ò alcuna altra pianta-, nondimeno può vlarcil volgaro 
berberi , cioè il crefpino . Altri credono , che il berberi fia 
vno arbufcello , che fi troua abbondantemente ne i monti 
della Vcrnia*, il quale crefee con più rami, come veggia- 
mo fare al melagrano j e à ogn i mclfa manda fuori tre (pi- 
ne acutilfime , lunghe, e bianche-la feorza de' rami è bian- 
ca,pulita, e Cottile ; e fotto elfa e il legno giallo,e gialle an- 
cora fono le radici: le foglie fono di figura fini ili a quello 
del lentifco , ma alquanto più lunghe , più larghe, e più te- 
nere*, e d'intorno cinte di acute fpinc,fattc a modo di fega, 
ma rade. Fiorifce di Maggio,facendo il fiore giallo,odora- 
to,6c àgrappoli -, 6t il frutto maturandoli è di colore rofib 
volto; e di figura fimile alle coccole della mortine,benchc 
non tanto grolfo , ma più lunghettojdi fapore fimile all'a- 
ceto la, con alquanto d'altri ngenza^. 

DEL BITVME. 

Il bitvme ( chiamato da' Greci afphako)è vngraiTo 
della terra,che facilmente fi accende. Trouafene del liqui- 
do come olio, e chiamali volgarmente olio petrolio , noto 
à cialcuno. Troualène ancora del condenfaroà modo di 
pece,il quale, innanzi che fi congeli , luole notare fopra al- 
l'acque, liquido come olio,ò loto •, e di quello, quello, cho 
nafee in Giudea, fi chiama particolarmente alphalto, e pa- 
re che fia quello, che hoggi volgarmente fi chiama così*, 
del qualc,qucllo fi deue eleggere (fecondo Diolcoride)chc 
rilplende a modo di purpur a, che e grauc, e di odore potcn 
tcVituperafi il nero, e quello, che è imbrattato . Fallificafi 
colla pece ; conofecfi al colore nero , & all'odore di pcco . 
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Quello, che nafee à Babbillonia fi chiama naphta , &C e (fe- 
condo Dioicoride) vnacolaruradi bitume bianca, e rapa- 
ciiììma del fuoco. Quello, che nafecua in Appollonia in- 
torno ad Epidauro,(comc dice Dioicoride) perche rende- 
ua odore di pece, e di bitume, fi chiamauaPilfafphalto je 
credefi per alcuni, che ila la mummia de gl'Arabi: benché 
e chiamino ancora mummia vna meftura, colla quale cm 
piono i corpi morti. Fallì artifizioiamentc il Pillafphal- 
tomcfcolando il bitume con la pece. Trouan fi ancora al- 
tre forte di bitume , ò di natura di bitume indurito come 
pietra : come l'ambra nera fopra detta , e la terra ampclitc, 
òfarmacite') la quale Ci caua difotterra come pezzi di le- 
gno, ma nero come carbone -, e trouafene in molti luogh i: 
molt'altre pietre,c gemme hanno natii radi Bitumcicomc 
il gagate, e limili , le quali per breuità trapaniamo • 

DELLE BLATTE BISANZIE. 

Le blatte bifanzie de gli Arabi fono i'vnghie odo 
rate de' Greci,lc quali fono vna forta di nicchio',comc Ci ve 
de nelle Spezieric. E fe ne feruiuano(oltr'aH'ufo della Me- 
dicina)pcr profumino*, fc bene(comedice Dioicoride) lo 
redono odore di caftoroje di ciò era cagione, perche gl'an 
tichi non haucuano tanto grati odori , quanto fono al prc 
fente : come il mufeo , il zibetto, e l'ambrati quali non folo 
fono dapcrfegrati,mamefcolati infieme con molt'altre 
cofe,rcndono fuaui odori. Eleggon fi quelle,che fono bian 
che , graffe , e che accefe Ipirano odore di caitoro,e di bitu 
me, con qualche parte non infuauo . 

DEL BOLO ARMENO. 

Il bolo Armeno venne in luce al tempo di Galeno 
in quella gran pcftilenza,nella quale fi faluauano tutti que 
gli,che vlauano tal remedio. Era di colore pallido , ò gial- 
lone facilmente fi riduceua in poluerc molto vgualc,e non 
haueua aiprezza alcuna . Hoggi fi vfa nelle Spezieric vna 

0 
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terradi colore rofl~a,chcnel redo è limile alla definizione 
di Galeno. Vn'altra ne va nuouamcntc àtomo tenuta in 
molta riputazionc,di colore limile all'ocra,dclla quale nò 
fi fa altra menzione, Ce non che li crcdc,che ella li.i trouara 
facilmente nella caua dell'ocra (di che ne è quantità nel 
Volterrano) e che ella fiala parte più fine cauaraò della, 
malfa della miniera tutta,òvero tratta dell'ocra, lauandola 
come dice Galeno della terra lennia. In tutte l'o rdinazio- 
ni,douecfcritto bolo armeno, fi debbe vfare il bolo arme- 
no rollo fincjchc è in vfo delle ("pezierie,infino à tato, che* 
il tempo ne moftri il migliore . Il bolo giallo predetto giù 
dichiamo non douerli vfare,fino à tanto,che non fe ne veg 
ga efperienza notabile^ . 

DELLA BORRACE. 

La Borrace naturale, chiamatada' Greci chryfo- 
colla, e vnafpezie di nitro follile: la quale viene d'Arme- 
nia, di Macedonia,edi Cipri . Nafce nelle miniere del ra- 
me , dell'oro , dell'argento , e del piombo . La più lodata è 
quella, che vienedi Armenia, e che fi trouanellc miniere 
del ramei di colore verde porro , di faporc nitrofo, con Vn 
poco di amarezza > di foltanza dura , quali come quella del 
nirro,c come quella tralparentc . Nel medefimo 1 uogo, do 
uelitroua quella borrace in pezzi, è vna certa poltiglia^ 
arenofa, che tiene della medclima natura-, della quale li ta 
vn ranno , e mettefi à congelare , come li fa del lalnitro , c 
chiamali borrace rifattala quale è bianca, trafparente,e li- 
mile di colore all'allume dirocca. Fannofi ancora dell'al- 
tre borraci artifizialmente per vfo de' pittori , le quali li 
chiamano mordenti. Falfcneancora fra l'artifiziali vn'al- 
tra forra coll'orina di un putto , rimenata in vn mortaio di 
rame con peltello fimile,c quella s'ufa nelle Medicine . Fai 
fene dell'artifiziale in tuttelccaucdc' metalli lopradetti, 
bagnando leggiermente la vena con l'acqua tutto l'inucr- 
no fino al mefe di Giugno -, la quale feccadofi polcia il Giù 
gno , c il Luglio diuenta borracci la quale non e altro, cho 

vena 
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vena putrefatta » & è mcn dura di foftanza della naturalo. 



DEL CALAMO AROMATICO. 

Il Calamo aromatico , ò vero odorato (fecondo 
Diofcoridc) nafee nell'India^ L'ottimo è di colore rofli- 
gno,di fpcflì nodi,òginocchi,fpezzafi in piccole fchegge. 
E la concauità della fua canna ripiena d'vna certa materia 
molto fimile alle tele di ragni j e di colore bianchiccio , o 
nel mafticarlo vifeofo, leggiermente coftrcttiuo, e non 
molto pungcnto. Qucfta pianta per ancora non habbia- 
mo trouata -, ma confiderate le facultà,e gli altri fcgni, che 
fi veggono in quel femplice chiamato volgarmente Cala- 
mo aromatico,giudichiamo,chc in vece del vero Calamo 
fipoffa vfaro. 

DEL CARDAMOMO. 

Il Cardamomo fi può confederare in due maniere, 
cioè,ò fecondo quello,che ne hanno fcritto gli Arabi,ò fe- 
condo quello che fi troua fcritto di mente de' Greci. Quan 
to à gli Arabi,fi troua,che effi ne hanno parlato diuerfame 
te di mente di Auiccnna,e di Scrapionc:tal che quello,chc 
fia appretto di loro il Cardamomo,non è ancora determi- 
nato . Diofcoride fcriuc, che egli viene da Comagcnc, dal 
Bofphoro,o d'Armenia, e ne nafee ancora in India, & in 
Arabia^. Lo eletto è quello, che difficilmente fi rompo, 
che è denfo,ben pienojche col l'odore offende il capo , che 
al gufto è acrc,& alquanto amaro . Vengono hoggi di Ve- 
nezia nelle noftre Spczieric due forre di filiquc,o vero bac 
ccgl i,pieni di fcmiji quali fono di forma criangolarc^cn- 
che differenti di grandezza , perche l'vnocpiùlungo, &C 
alquanto più grolfo dell'altro. Tutti e due fono di colore 
bianco feuro hanno lafcorza, che malageuolmentc fi 
rompo. Nel maggiore è vn icmeangolofo,pieno di grin- 
zc,di colore tra il roffo,c il bigio,di fbftanza durctta, difa- 
pore alquanto acre , &: amaro , con vn poco d'aftringenza. 
Lafcorza della minore filiquaha il colore fimile à quello 

C della 
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della maggiore* & e più dura à romperli -, la figura è trian- 
golare di grandezza fimile a vna piccola nocciuolafenza. 
guido >ò più preflo alla ghianda vnguentaria*, dentro al- 
la quale in certe cafclle fi troua il Teme di colore più rof- 
feggiante di quello della maggiore -, e rompendolo , & 
manicandolo rende odore quali chedirofe,e piùfuauo 
del primo. Nel faporc fifente vna certa acrimonia aro- 
matica > che non offende il gufto*,&: c alquanto duro, Se 
angolofo . Il Teme di quella minore filiquacrcdiamo,chc 
11 polla vfare per il vero cardamomo de* Greci , infino à 
tantoché il tempo ne dimoftri il vero*, 6c in luogo an- 
coradel maggiore cardamomo de gli Arabi, per citerò 
più acuto, più odorato, e più valorofo,chc non è il feme 
della maggiore. Penfiamo ancora che il feme della mag- 
giore fi polla vfare perii minore cardamomo fino à tan- 
to , che venghino in luce i veri cardamomi de gli Arabi . 
Puoflì adunque nelle ricette de' Greci, douc entra il car- 
damomo j e nelle ricette de gli Arabi , douc entra il mag- 
giore cardamomo,vfare il feme della minore filiqua*, &c in 
quelle de' medefimi Arabi douc entra il minore,!! può tor 
te il feme della maggioro . 

DEL CHALCITI. 

Il chalciti ( fecondo Diofcoridc, c Galeno) e vn 
minerale , che nafee nella cauadcl rame j di virtù tra il mi 
fy , e il Sory j di foftanza più fottile , che il Sory , e p iù grof 
fachcilmify. Il buono è di colore umile al rame, di fo- 
ftanza frangibile, non faflfofo, ne vecchio, enei quale di- 
feorrono alcune lunghe , c fplcndenti vene -, della qual 
forta fe ne ritroua à tempi noftri inTofcana. Vienccno 
dell' Alamagna vna fpezte,la quale e pietrofa,graue, di 
color rolTo , 8tha certe Icintille di colore di Oro , come fi 
vede nel lapis lazoli, & alcuna volta nel fonderla vi fi tro- 
uadelpyritc. Delle quali forte sufi quella, che nafeein 
Toicana , e particolarmente nella compofizione della, 
theriaca* Nel Diachalciti,e fimili puoffi vfare il Chalciti 
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di Germania, ò il vitriuolo per vecchiezza cimentato bian 
co, non fi potendo haucre del fopradetto Chalciti . 

DELLA CANFORA. 

La canfora de gli Arabi è nota*, la quale fecon- 
do alcuni e vna forta di bitume, che viene dell'India: o 
dicono, che gli Indiani cuocono quel bitume, che (cola- 
dalia canfora natiaje le parti più fottili nel cuocerti diven- 
tano bianche , efagliono al coperchiojlqualcdàallacan 
fora quella figurarne noi veggiamordonde nafee che fpef 
fo i mercanti mefcolano cóla canfora del bitume,ma non 
ccofi bianco, comedebbee/Tere la canfora cotta, e rifatta 
nel modo predetto. Altri affermano la canfora non effe- 
re bitume, ma vna gomma d'un'arborc d'India detto Ca- 
fur . Conofcefi la buona , perche deuc effere bianca , eh t a 
ra , pura , e molto odorata -, e mettendola in vn pane caldo 
firifoluein humore. Conferuafifotterratanelfemedi li- 
no, di miglio, di pfyllio,òpepe-, ma meglio, che in altro 
modo fi conferita coprendola con lo ftagnuolo , 

DELLE CANTHERELLE. 

Le cantherelle fono note nelle Spczicrie. Dcb- 
bonfi eleggere quelle, che fi trouano ne* grani (fecondo 
Diofcoride) che fono di colore vario *,& hanno àtrauer- 
fo all'ali certe righe gialle j hanno il corpo lungo, e fono 
groffe, e graffe come le piattole. Ammazzanti ò tenendo- 
le fopr'uno (taccio, ò veroinvafo conia bocca ftretra fo- 
pra al fummo dell'aceto fortiflìmo, che bolla : di poi fi fec 
cano , e fi confcruano nelle fcatole,ò vafi inuetriati.Dura- 
no infino in due anni, e quelle in tal maniera morte fi deb 
bonovfare. 

DELLA CASIA DE' GRECI. 

La c a s 1 a de* Greci deferirla da Diofcoride , e Gale- 
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no parc,chc fia fimile alla cannella delle Spezierie , e che p, 
. quella fi poifaficuramente vfare. E, la Cannella ( fecondo 
che referifeono molti) feorza de' rami di vn'arbore,chc na 
fee nell'Indie orientali, il quale produce le foglie , corno 
quelle dell'alloro , ma più grandi -, fa ancora le coccole co- 
me l'alloro, ma più piccole,e bianche , delle quali fc ne ca- 
ua olio molto odorifero ► La migliore è lunga,di odore,c 
fapore potente,c grato,e di colore rofleggiante, della qual 
forte fe ne può agcuolmentc trouaro . 

* - DELLA CASSIA DE GLI ARABI. 

La cassia degli Arabi èia CalTia nera fol utiiia, la- 
quale è notifllma. Pigliai! per la migliore quella,chc è por 
tata d'Aleflandria *, che ha i bocciuoli grofli, pefanti,e cho 
fcotendoli non fifente fonare il feme > che ha la feorza li- 
lcia,c rofieggiantc . Quella,che fi porta di Spagnajche ha 
i bocciuoli gro(fi oltre à modo , & e molto corta, e dentro 
legn ofa,non fi deue vfarc. Ogni volta che nelle còpofizio- 
ni de' Greci fi troua fcritt o Cafia, fi deue pigliare la cannel 
la finc:fimilmente apprendagli Arabi, quando fi feruono 

• delle copofizioni de' Grcci,chc non fono atte a muouere il 

corpo , nelle quali fi troua fcritto Cafia , fi deue pigliare la 
cannella: quando poi fi temono delle loro propie , che fo- 
no atte à muouere il corpo, fi deue pigliare la Caflìa in boc 
duoli . t 

DEL CASTORO. 

Il castoro è animale ambiguo,il quale dimora ho 
ra in terra , & hora in acqua -, di fattezze umile al taflb , ma 
ha il mufo più rotondo, gli orecchi , e gli occhi piccoliifi- 
mi -, labarba.comc la gatta , di fetolcgrojfe , e fode, come 
quelle del porco , ma di colore tanè. Ha quattro denti di- 
nanzi, fimili à quegli della lepre , ma molto maggiori, 
adunchi,e taglienti,lifci,e romani. Hain ogni macella ot 
to mafcellari corti,e ruuidi à modo di lima-, le gambe cor- 
te,, c i piedi dinanzi limili à quegli del taifo/, l'vnghie lun- 
ghe, 
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ghe, c rofligne , co le quali caua la terra, c fale Tue bucho> 
que' di dietro fon fimili àgli vccegli d'acqua con vna mé- 
brana tra le dita,come ha l'oca. Ha la coda larga quattro,c 
fci dita-,lunga vn mezzo braccio, ftiacciata , fenza peli , ma 
fcagliofa a modo di pefcc. La pelle di tutto il corpo èco- 
pci ca di peli ineguali*, i più lunghi arri nano alla lunghez- 
za di tre , ò quattro dita , di colore tanè (curo , lottili , e ri- 
fplcndenti*. gli altri più corti fono di colore di cenere,fol- 
tiflìmi, e fottìi illìmi come piuma. La pelle fi concia, e fi 
mette nelle moftre delle velli di pelici da che forfè fu chia- 
mato da' Latini fìber. Se ne fono veduti due viui nella no 
ftra città, fatti portare di Germania dal noftro Sercnilli- 
mo Principe nel fuo felice ritorno . Le parti di quello ani 
male, che vengono invio della Medicina, fono i tellico- 
liji quali deuonoeflcre attaccati con vn medefimo prin- 
cipio, di mediocre grandezza, dentro ripieni di vna ma- 
teria di colore limile alla cera j di odore graue, & faftidio- 
fo*,di fapore acre , & mordente *, di follanza friabile - , & ve- 
diti delle loro pelli propie. Sono da fuggire quegli,che fo 
no troppo grofIi,ripieni di fanguc,carne,lardo, Sedi odo- 
re fetido, e corrotto*, perche quelli non fono terricoli di ca 
(loro,ma vefciche ripiene delle cofe fopra dette: come an- 
cora fi debbono fuggire quelle vefeiche , che fo no ripiene 
di gomma , ò di ammoniaco con fangue , &C qualche parte 
de' loro tellicoli pelli*, ò inqual fi voglia altro modo adul- 
terate, ÒC di poi lece ho. 

DELLA CENTAVREA. 

La centavrea è di due forte, cioè maggiore,e mi 
norc. La maggiore ( fecondo Diofcoridc)ha le foglie fimi 
li al noce,lunghe, e verdeggianti come il cauolo , intorno 
intaccate àvlo di fega: il rullo come la romice, alto duo 
braccia *, cominciando da pie a metter rami afiai *, fopra a i 
quali fono certi capi come di papaueri tondi , e lunghi : il 
fiore azzurro,molto fimile àfioralifi maggioricene nafeo- 
no nell'alpi. Dentro è il feme riftretto inlieme, come fuoi* 
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eiTerc ne' fiori , che fanno la lanugine-, la radice e grotta, o 
lunga vn braccio e mezzo in circa,graue, di colore,che nel 
giallo roiTeggia: piena di fugo di laporc acuto, alquanto 
aftringete, &C cò vn poco di dolcezza:& è quella radice del 
le Spczicrie molto nota (otto il nome di rhap5tico. La Ce- 
taureà minorc,chiamatavolgarméte biòdclla,na(ce in To 
fcana per tutto,& e notiiTima per la deferizione di Dioico 
ride . Della maggiore e in vfo la radice i della minore le ci- 
me co' fiori,c co' Temi. 

DELLA CERA. 

La cera gialla c notiflìma. La migliore di tutteè 
quella, che mediocremente rofleggia -, non troppo grafia , 
pura,odorifcra,con alquanto di odore di mele. Tiene il fé 
condo luogo quella, che biacheggia, e di fua natura e graf 
fa. Lodauano gli antichi quella di Ponto , &di Candia-, &C 
hoggi fi loda la noftralc di Tofcana -, la quale fi vfi , corno 
quella , che manca di fofpetto d'efferc mcfcolata con altra 
cofa. Della cera bianca, fatta così per arte, la migliore c 
quella, che è più bianca , più lucida , più pura, e più foda- . 

DELLA CINA. 

La cina c vna radice di vna pianta foreftiera così 
chiamata, per portarli (come vogliono alcuni)dalla regio 
ne della China jdi fuori e di colore rofligno, e di dentro 
più bianca , quafi come la galanga grofia -, lenza odore , Se 
infipidacon non fo che pochiflìmo di dolce-, di foftanza ra 
ra,fungo(a,& leggiera-, di feorza doue lifcia,e doue rochio 
fa,& lottile-, di figura lunga, e rotonda inequalmente-,qua 
fi come la radice del volgare acoro,ò come quella della ca- 
nali groflezza inequalejperche altri pezzi fono grofll co- 
me vn braccio,& altri come vn dito groiTo j nel mezzo de' 
quali è l'anima,comc fono nell'altre radici j di foltanza più 
dura , più neruofa , & più fungofa . Eleggefi quella , che c 
più frefea -, la quale è più denfa, più grane, fenza tarli, lenza 
muffa , & di colore più accefo . 

DEL 
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DEL CINNAMOMO. 

Il V è (.' 7 .■ 1 v-* J *) jTIO t OfJD JL » x/J 7 L FI I O'ft r A fi Sili ' 1 1 II!/ 

Il cinnamomo (fecondo Diofcoride , c Galeno )c 
vn frutriccllo peregrino cosìdetto; il quale à tempi loro 
era nobiliflimo, e raro . Il buono deue elTere (fecondo Ga 
leno ) di odore fuauiflìmo fopra tutti gli altri odorerai che 
egli non fi polla efprimere -, al gufto notabilmente caldo , 
ma non fi, che egli morda fpiaceuolmente;di colore come 
fé vno mefcolafie il colore del latte col bigio, e con vn po- 
co di colore azzurro . Secondo la comune openione hog 
gi non ci fi porta , benché alcuni penfano , che facilmente 
potrebbe eiferc vna fpezic di cannella , malllmc di quella- 
più odorata-, per alTomigliarfi alcune fpezic di cimiamo- 
mo( fecondo Diofcoride) alla cafia . Ma in qualunque ma 
do fi fia,la cannella fine fi può vfare e perii cinnamomo , e 
per la cafia de' Greci infino à tanto, che meglio n'apporti 
il tempo, e ladiligcnzaiauuertendo pcrò,che quando fi pi- 
glia la cannella perii cinnamomo, fe ne deue pigliare il 
doppio pelo , di mente di Galeno . 

DELLA CYNOGLOSSA. 

Aòd hh toloj tìfaucip j jlcup 1 1 ; onr.no£ li 6 tozioi li : nhn 
. La cynoglossa delle Spezierie , ancorché ella no 
fia quella di Diofcoride (fecondo alcuni ) e deferitta da Pli 
nio in fra le fpezie dellaCynoglolTa *, e credei! che cll'hab- 
bia le medefime virtù,e però li può vfirc fino à tanto, elio 
fi conofea la uera. 

DEL CIPPERO. 

Il cippero, chiamato da' Greci Cypero,c vn gira 
co triangolare ( ancor che fc ne troui del quadrangolare, ) 
altovn braccio,òpiù,ha le foglie di porro,ma più lunghe, 
c più ftrette ile quali nella fommità del giunco fono più 
piccole, e contengono nel mezzo il feme.Le radicale qua- 
li fono in vfo della Medicina , fono ritratte à modod'vli- 
uc,lunghettc, infieme , &. alcuna volta fon tonde, nere, di 



j2 • Parte Prima. 

buon'odore , & amarette* fuori di quelle non fi deuc vfa- 
re alcun'altra . Nafcc ne luoghi acquofi de' monti,e delle 
valli. Trouanfi hoggi in Italia due forte di Opperò -,vn 
piccolo,il quale ha le radici vliuari, &Cc il migliore -, vn al 
tro maggiore di quello, il quale ha le radici lunghe, inc- 
quali, e torte . Quella radice è ottima ( fecondo Diofcori- 
dc)la quale èpiù graue, ferrata, grolla, dura,alpra,odorata , 
& alquanto acuta-, come quella, che veniua diCilicia,di 
Soria, edeirifole Cycladije cosi hoggi quella,chc viene di 
Leuante è migliore della noilralc:e però quando fc ne può 
haucre, tolgali di quella-, e mancandone fi vfino lenollro 
vliuari, come di fopra. Vn'altraforta di Cippero recita 
Diofcoridenafcereneirindia,fimile al gengiouo-, e tigne- 
re giallo come il zafferano -, il quale fi crede hoggi, e ragio 
neuolmente,cifere la Curcuma de' tintori. 

DEL COSTO. 

Il costo (fecondo Diofcoride) è vna radice bianca, 
lcggcri(Tima,di odore molto fuaue ,come egli dice elfcro 
quella d'Arabia, che è la migliore: il fecondo luogo dico 
che tiene il Corto Indiano,grolfo,leggcro,nero come la fe 
rula : il terzo è il Soriano ; il quale cgraue,di color del bof- 
folo,cchc coll'odore kriCcc alTai il nalo. Elcggefi il frefeo, 
bianco,pieno per tutto,bcn ferratoci fccco non intarlato, 
fenza mal'odorei alla bocca acu to,e che morde la lingua , c 
(fecondo Galeno ) amaretto.Quafi tutte quelle qual ita at- 
tribuite al collo migliore , fi trouano nella radice dell'an- 
gelica^ quale è nota : però è openione d'alcun i,chc quel- 
la per il vero collo fi polfa viarej e meglio e pigliare I a det- 
ta radice per il cofto, che il volgar collo delle Spczierie ( il 
quale è lontano da' fegni fopra detti) fino à tanto, che fi 
trouiilvcro Collo. 

DELLE CVBEBE. 

Le cvbebe, che fino à hora fi fono vfate nelle Spezie* 
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ric,forio vn femc forcftiero a/fai notorie quali non fono lo 
Cubebe degli Arabi , ne fi debbono nelle loro ricette via- 
re,anzi in lor cambio fi debbe viarc il phù;pcniando Sera- 
pione, che le Cubebe fieno il carpefio ; dicendo di fenten- 
za di Galeno delle Cubebe quello,che Galeno di ce del Car 
pefio*,il quale pofc,che fu/Te di facilità firn ile al phù, e vole 
ua,chc in cambio del phù fi potefll vfarc il carpefio,tal che 
nelle ricette douc entrano le Cubebc,fi pigli la radice del- 
la Valeriana. 

DELLA CVRCVMA. 

La Curcuma de gli Arabi è vna radice nota nelle Spe- 
zieric.Credefi (come è detto)ch'elIa fia quella fpezie di cip 
pero, la quale dice Diofcoride, che nafee nell'Indie,. 

DELLA CVSCVTA. 

La Cufcuta( chiamata da' Greci più moderni CalTù- 
tha) è vna pianta capillare,e fenza foglie ; la aguale s'auuol- 
ge intorno all'altre piante,& ammazzale: & e nota. Quel 
la fi debbe eleggere , che s'auuolge intorno alle gineftro , 
percfTcre più valorofa. 

DEL DIPHRYGE. 

Il Diphrygeccomeuna feccia del rame, la quale ri- 
mane attaccata nel fondo della fornace, quando il ramo 
c cotto*, e gittatogli fopra l'acqua frefea fi caua della forna- 
ce . Faffene ancora d'un'altra forta , coccndo la marcaflìta 
del rame ( chiamata Pyrite erofa) per alcuni giorni conti- 
nui come la calcina , per infino , che ditienti roffa come la 
rubricajpoi fi caua, e riponi!. Faccuafen e ancora d'una ter- 
ra di cipri vn'altra forta , della quale hoggi non habbiamo 
copia. Le due prime fpezie facilmente fi polTono haucrc. 
Falfificaficoll'ocra cotta, la quale diuenta rolTa,come il 
Diphryge j ma ficonofce,che non Itrigne fubito la lin- 
gua , e non fa di rame , come il vero Diphryge . 



j 4 Parte Prima 

DEL DITTAMO. 

Il dittamo ( chiamato da' Greci Diclamno) è vna 
piantabile nafce in Candia,fimile al puleggio,ha le foglie 
maggiori,copcrte d'vna lanuggine bianca,et fccòdo Dio- 
feoride non produce , ne fiori , ne femcjma fecondo Theo 
phrafto,&: altri autori fa il fu(lo,i fiori,e il fcmejcomc ma- 
nifeftamente hoggi fi vede nel dittamo, che ci fi porta di 
Candiamel quale fi trouano tutti gli altri fegni attribuiti- 
gli da Diofcoridc. Chiamafi ancora dittamo bianco vna 
pianta noftrale tutta diuerfa dal dittamo di Candia,& al- 
trimenti fi domanda dittamo fraifincllajil quale ancorché 
molto virtuofo fia, nondimeno non fidebbeporrcin cam 
bio del dittamo di Candia', del qiialc tutti gli antichi intc- 
fero parlando femplieemente del dittamo: ne limilmentc 
fi debbevfarc quell'altra forta di Dittamo chiamato dit- 
tamo falfo , e alla greca Pfeudodittamo -, perche non e etìì- 
cacc come il vero , e legitimo fopra detto . 

DEL DRAGANTE. 

Il dragante (chiamato da* Greci Tragacantha) è 
vna lagrima,chc ftilla dalla radice d'unapianta fpinofa del 
medefimo nome-, la quale ficondenfa in gomma. Quella e 
migliore,chc è trafparente,lifcia,minuta,ltietta,& alquan 
to dolco. 

DELL'ELATERIO. 

L* elaterio è il fugo cauato del frutto del cocome- 
ro faluatico detto afinino pianta notilfima. Il migliore e 
quello,che è 1 ifeio, leggiero , con alquanto di bianchezza -, 
humidiccio, amanfiimo al gufto i e che accodato al lumo 
di lucernafacilmcnte s'accende fecondo Diofcoride.Vitu 
perafi quello,che è ruuido , torbido , che verdeggia , che è 
pieno d'eruo,c di cenere,e che è graue. Alcuni vi mefcola- 
no dell'amido per dargli il color bianco-, e perche pefi più, 

E' buo- 
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E buono doppo due anni infino à dieci ( fecondò Diofco- 
ridc ) benché altri altrimenti credino. Il modo di cauarc 
l'Elaterio fi dirà nel Tuo luogo,doue diremo del trarre i fu- 
ghi. 

DELL'ELLEBORO. 

L'elleboro, chiamato da' Latini Veratro , è di due 
forte , cioè bianco, e nero . Il bianco ( come dice Diofcori 
de ) ha le foglie Amili alla piantaggine, ò alla bietola falua 
tica-, ma più cortc,e più nere,& in qualche parte rolfeiil fu 
fto alto vn braccio , concauo , e quando fi fecca getta certe 
feorze come tuniche:il fiore è di colore herbaceo,ò verde- 
giallo . Nafce ne' monti attillimi , & afpri -, ha molte radici 
lottili, le quali nafeono da vn capo piccolo, e lungo, come 
ne'bulbaceiauuiene. Colgonfi le radici nella frate, e nel 
tempOjC modo come se detto. L'ottimo è il bianco,fran- 
gibilc,carnofo,diYtefo mediocremcnte,non appuntato co 
mei giunchi che rompendofi non faccia poluerc,& 
habbi il midollo di dentro fonile-, che non fialubito,&in 
vn trato tal gufto molto mordace, e che muouala fciliua* > 
perche quello , che è in quella maniera,fuolc ftrangolart^. 
Troua fi ancora vn'altra fpezie d'elleboro bianco , umile al 
predetto -, il quale ha la foglia maggiore, più fottile , e più 
arrendeuole,il rullo più alto, il fiore più rado,e di color pa 
uonazzo fcuro.il quale e raro, e fe ne troua à monte Corno 
vicino a Pietra pana. 

t . I' rfìClP't-.&lStUÙ t£ ' VjÌJìu * J£J ">lu J "• '* f 'triti 

DELL'ELLEBORO NERO. 

L* elleboro nerofferitto da Diofcoride ) è raro,pur 
fe ne troua in Tofcana,& in qualche altra parte d'Italia . E 
febcncnelladcfcrizionc di Diofcoride, fono alcune diffi- 
culta,peraiìomigliarecgli le foglie dell'Elleboro nero à 
quelle del platano , con le quali non ha altra fimilitudine , 
che ladiuifione,pcrchc le foglie del platano fono nella di- 
uifionc , e nella figura affai limili alle foglie della vire,c di 
vn'altra piatala quale nafce nell'Eremo di Camaldoli vici 
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DELL' ES VLA. 

L'esvla fi chiamada' Greci Tithymalojfotto quello 
nome d'Efula s'intendono tre piante ; cioè la maggiorerà 
minoiche la rotonda . ITithymali fono fette, delcrittida 
DiolcoridcjLéche fe ne trouino molt'altri più . Per l'Efula 

maircnore s'intende la Pvthvufadi Diofcoride.elaScebra 

00 * • ... 

1 maggiore di Mcfue:p l'Efula minore il tithymalocyparii- 
fia,claScebi\i minorerper l'Ernia rotonda il Peplojle quali 
p.'.uc lu>ggi fono tutte note. Macdaconofccrcancoratuc 
to il retto de' tithymali,e malfime il Caracia-, il quale era il 
migliore di tutti,& era appretto de Greci vfato-,&hoggi li 
conofee come tutti gl'altri tithymali da chi ne cerca-, per* 
che in Tofcana fi trouano tutti . Lalorodcfcrizione, per 
non efler troppo lunghi, lallcrcmo , rimettendoci à Dio- 
kondo. 

DELL' EVPHORBIO. 

L'evphorbio e vn fugo, che dittilla da vna pianta fi 
m ile à vna ferula,e fecondo Diofcoride , fe ne troua di due 
ragioni:vnochec trafparcnte,comelaSarcocolla,condé(a 
to in granella alla grandezza d'vn'orobo-, l'altro è quali fec 
cia,& è peggiore. Adulterali con la farcocolla, e gòma Ara 
bica^e docilmente fi conofee al gufto percfTere cosìfer- 
ucntc.Ma fi debbe eleggere qucllo.che e chiaromè fi deb- 
be v(are,inftno che non ha l'anno,per cilcr troppo violcn- 
to-Dura lavimi fuaquattro anni, edaquel tepo in làfua- 
nifcculche li conofee dal diuentar giallo, ò più fcolorito. 
Acciò no mnecchi cosi predo , lo conferuano nel miglio , 
faue,òlenti:c piùageuolmentc interuicne,che noi l'hab- 
biamo vecchio,chcnuouo,onde bifognapiù auuertireà 
quello» 

DELL* EVP ATORIO. 

L' evpa torio de' Gre ci e quella piantarne volgar- 
mente fi chiama Agrimonia , 8c è aitai nota. L'Eupatorio 
d'Auicenna fi crede che fia quello,che volgarmcte fi clua- 
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ma Eupatorio con foglie fimili alla canapa faluaticajc che 
nafceapprertb aU'acque,ancor'cgli noto . Quel di Mefuè e 
quell'hcrba amara,chiamata da alcun i canforata, e da altri 
herba Giulia,detta volgarméte Satonico, che li tiene , che 
ellafial'Ageratodi Diofcoride. Edendo tutte quelle her- 
be chiamate Eupatorio,fi debbe auuertire di nò vfare incò 
fideratametc vna per vn'altra}ma nelle còpofizioni de Gre 
ci e da vlare l' Agrimonia/in quelle d'Auiccnna il fuo,6c in 
quelle di Mcfuc ancora il ilio , perche ciafcuno dà la virtù 
al fuo Eupatorio differente l'vno dall'altro*, come ancora 
le deferizioni : le qual i ( per non clfer lunghi ) li potranno 
leggere ne' propi autori, 

DEL FEGATO DEL LVPO, E 

À altri <iAnimalt % 

I fegati del Lupo,e d'altri animali fi pigliano dagli 
animali giouani,c filauano covino odorato,c il fcccano m 
vna pétola in forno tato,che fieno ben fecchi,e non abbru 
ciatijdi poi fi ripògono in vafo inuetriato rinuolti in alfen 
zio fecco,acciochc non fi putrefaccino. 

DE FIELI, 

I fieli fi pigliano da gli animali di mediocre ctà,chc 
non habbino patito fame, òfete*, e che nò fieno efercitati, 
ò adirati oltra modo . Spiccanfi dal fegato , e con vn filo fi 
(errano le vie,d'onde entra,& efee lacollora*, e fi mettono 
nell'acqua bollita per buono fpazio , di poi s'appiccano in 
luogo afeiutto tantoché fieno fecchi,e co fi fi con (eruano. 
Seccanti* ancora fenza mettergli nell'acqua, tenendogli ap 
piccati al camrnino,& alcuna voltas'vfano cauati de gli a- 
nimali di fubito - , come da galli,perdici, pcfci,e fimili *, che 
fi portano a fuapofta,e fenza molta ipefa prouedere. 

DEL FIORE DEL RAME, 

II fiore del rame fono certe granellina come pani- 
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co,rofle del colore del rame i le quali ialtano fuori , quan- 
do il rame fi cola, evi fi getta fu dell'acqua frefea, epura. 
Facilmente fe ne può trarre de luoghi, douc fi lauora, e fi 
fonde la miniera del rame . Il migliore è quello, che è fran 
gibilc , di colore rofib,quando fi (tritola , che ha forma di 
miglio,ma piccolo,graue,e che alquanto rifplcnde -, al gu- 
ito aftringente , e che non ha mefcolata la limatura del ra- 
me , con la quale fi adultera , ma fi conofce diaccian- 
dolo co' denti, perche la limatura non fi Untola , ma lì 
diaccia, ò dilata. 

DE G AGLI DE GLI ANIMALL 

De gagli ij più lodato è quello della Lepre, di poi 
del Capretto , e del Capanolo . Si pigliano innanzi che i 
detti animali habbino guftatocibo alcuno, fuori che il 
latte della madro. Quello del vecchio marino fi piglia 
innanzi che vadia con la madre àpafeere . Scccan fi al funi 
mo,ò al fole>e fi confcruano in luogo alciutto.Durano va* 
annOjò duo. 

•O-J 1 iUi l "ì-iK.il iitl'ùLi liir.'kZi ttfl i'\*i\jr \ì z ''*Iji oii<:i i':C: £1 

DELLA GALANGA. 

La galanga e vna radice piena di piccioli nodi,di 
color roflo dentro , e di fuori *, in alcuni fpazij fra no do , c 
nodo ritorta, odorifera, ed'acutifiimo faporc, e di odore 
di Cippero, al quals'aflomigliaj onde alcuni fi penfano, 
che ella fia vna fpczic di Cippero , e malfime la Galaga mi 
nuta-, perche la Galanga è di due fpeZie,cioè grofla,c minu 
ta. Debbefi eleggere la graue,rorfa, & al gufto acutiflìma, 
Sofifticafi pigliando le radici del Cippero noftrale, e torce 
dole,le mettono in molle in aceto col pepe *, ma fi conofire 
radendo lafcorza, perche dentro non vi fi fen te acutezza, 
nefaporcdiGaiangamec di color rolfo. Altri l'adultera- 
no tagliando il Cippero in pezzetti, e bollendogli legger- 
mente con pepe, e melaghetta , e bolo rofib nell'acqua per 
poco Ipazio j dipoi gli cauano,c gli rafeiugano . 
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DEL GALBANO. 

Ti, galbano e vn liquore d'vna ferula, hoggi cono- 
feiuto. Conolccfi la bontà fua quando è granellolò, (ince- 
ro, c purgato da ogni meftura d'altre cole; fimilc all'Inceli 
fo , grailo,non legnofo , cche ha feco mefcolato qualche 
poco del Teme, e de frammenti della fua ferula, di odore 
grauc -, non liquido , ne fecco . Fallali con la ragia , farina 
ai faue,armoniaco,c draganti. Conolccfi per i legni detti. 

DE GHEROFANI. 

I ghf.rofani fono frutti d'vn'arborc , il quale ( fe- 
condo che referifeono quegli , che fono itati alPlible Mo- 
lliche, e l'hanno vitto ) e Umile all'alloro di groflezza , dal' 
tezza , e di foglie - , &C ha la buccia come l'vliuo . I Gherofa- 
ni nafeono in cima à i rami,co* fiori come l'Arancio parec 
chi inficine: lo no i Gherofanida prima bianchi, maturi 
roffi,fecchi tanè.Colgonli di Diccmbre,e di Giugno. I mi 
gliori fono quegli,che fono graui,denfi, non grinzi, di co- 
lore tanàrofleggiante - , di odor valido,6c acuto-,é di fapore 
acre gagliardamente, con vn poco d'aftringenzia, . 

DELLA GOMMA ELEMI. 

La gomma elemi e, fecondo alcuni, vna ragia di 
Cedro , ò d'Vliuo d'Etiopia,ò vero d'vn'altro arbore inco- 
gnito . Elegge!! quella, che cragiofa, leggiera ; e di odore 
buono , e di fapore potente^ , 

DELLA GRANA. 

• 

II cocco tintorio diDiofcoride,cdi Galeno, 
$C il Chermes di Scrap ione fono vna medefima cofa,come 
fivcdeapprelfoà detti Autori . La GranadelleSpezicricè 
Vna fpezic di Cocco,ò di ChermcsiSc ha delle qualità attri 
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buitc à quello da Galcno,e da Diofcoride. Varia nella figli 
ra,di modo che fino à tanto,chenon fi troui meglio,!! può 
vfare la grana voi gare,per il Cocco de' Greci,e per il Cher 
mes degli Arabi. 

DE GRASSI, E SVGNE DE 
Gli (tAmmali. 

I grassi, e le fugnefi pigliano da gli animali gior 
uani, ben nutriti, e fani . Il tempo non e comune à tutti , 
perche rutti non ingranano nel medefimo tempo. Con- 
leruanfi lauati tanto , che fieno ben netti dal (àngue, Se da 
ogni altra cola }&£s'afciugano,& fi ripongono ne' luoghi 
afeiutti, volti 3 Tramontana, ò vero in vafi di terra inue- 
triati 5 rinuolti in foglie d'alloro fecche, & ben turati. 
O vero fi leuano le membrane , che gli fono intorno, & fi 
tritano fottilmente *, &C fi ftruggono in bagno maria , & fi 
colano . Conferuanfi in vafi inuctriati , &C ben turati nelle 
ftanze delle medefime qualità . Conferuanfi ancora ìnfa- 
lati ,& s'vfano in certe ricette particolari . Quando e ferie 
to graffò femplicemente, fi debbe pigliare fenza fale, 6c di 
quell'anno prefente -, perche pailato detto tempo muta 
quali tà,&: è buono à certi altri effetti diuerfi da'rrcfchi. 
Le fugne ancora fi purgano da quelle membrane, che !e 
circondano ,leuandolc col coltello*, ò vcroftruggendo- 
lc, &C colandole, come de' graffi s'è detto . 

DELL'HARMEL. 

L'harmel èvnafpezicdi ruta faluatica, detta da al- 
cuni (fecondo Diofcoride) Moly, Befafa, &Harmalai la 
quale da vna radice produce più furti, co le foglie più lun- 
ghettc,c più tenere dell'altra ruta. Ha il fiore bianco con 
certi bottoni in cima comincili di tre parti, poco maggio- 
ri della domestica - , ne'quai bottoni è dentro il feme trian- 
golare,roflìgno , e al gufto amaro i il quale s'adopera uclle 
medicine . Qucfla piantali conofee hoggi inltaliacon 
tutti quefti legni-, e di quella fi deue vfare il ferne* 

D iij 
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DELL' HERMODATTILO. 

L'hermodattilo delle Spezierie pare che fia il 
Colchico de gli antichi-, e che per quello ila velenofo,e da 
non viari! nelle medicine: nondimeno veggendo, che pre 
fo da Ce folo a nclle Tue pillole^ nell'altre composizioni do- 
ue egli entra, non fa effetto alcun maligno,, più che gli al- 
tri medicamenti purganti j concediamo , che fi pona via- 
re nelle ricctte,doue entrano gli Hermodattili ; e fi pigli- 
no i foreftieri,che fieno bianchi > ben nutriti, non intarla- 
ti^ fenza alcun difetto* lafciado in tutto qucgli,che nafeo 
none'noftripaefi. 

DELL'HYPOCISTIDE. 

v 

L'hypócistide è vna pianta,chena(ce alle radici 
del Cifto volgarmete detto Imbrentinaj & è fenza foglie, 
firn ile àvn mazzetto ,ò fiocco comporto di piùvafetti, fi- 
mili à i fiori del mclagrano,quando gli cominciaallegare*, 
mapiccoli,cdi colore che nel giallo ro fileggiano. Dell'Hy 
pociftidc fi trahe il fugo , e fi prepara come al fuo luogo fi 
dirà . Bifogna haucrc auucrtenza , che non fi pigli in cam- 
bio dchVHy pociftidc vnaltra pianta , che gl i s'ailomiglia -, 
ma fa il fufto alto,c varia dal vero di colore,e fi chiama voi . 
gannente coda di Lione,ò pifeiacane > & e l'orobanche di 
Diofcorido» 

DELL'HYSSOPO. 

L'hyssopo de' Greci è vna pìanta,chc per non cifere 
Hata deferitta da Diofcoride,come quella, cheàfuoi tem- 
pi era notiffnna', hoggi non fappiamo qual pianta ella fia>. 
L'HyiTopo domeilico di Mefue è quello, che volgarmete 
fichiamaHifopo,eficultiuanc glihorti -, & è vna pianta 
con vna radice legnofa,non molto grafia , dalla quale na-: . 
icono molte radici fottili, e dalla radice aflai furti pur le- 
gnofi. Lcfogliedcl quale fon limili alle foglie del targo- 
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ne *, benché più corte , più ofeure, e più duro . Fa il fiore à 
modo di fpiga odorata , lunga vn palmo in circa, con certi 
fioretti azzurri . Il faluatico è qucllo,che nafce sù monti, c 
volgarmente fi chiama Thymo > i quali tutti e due fono 
ipezie di Thymbra,e li pongono vfare in càbio d'Hyflbpo. 

DELL'INCENSO. 

L'incenso e vna gomma ( fecondo Diofcoride ) di 
vn'arborcjchc nafee in Arabia chiamata Thurifera.il me- 
glio è il maftio,bianco,e di granella alquanto rotonde,che 
rompendoli fon graflc,8£ abbruciandofi/ubito s'accendo 
no. La parte minuta pura,e granellofà, che (itroua fra c£- 
fo,fu chiamata da Greci manna d'incenfo>&hoggi H-d ia 
ma nelle Spezierie poluere d'incenfo. Della feorza all'In 
cenfo fi elegge quella , che e grada , frefca,odorata , iifeia, 
grotfa,e non cartilaginofa. Adulterati con la corteccia del 
la picea, detta volgarmente da gli huomini della monta - 
gnadiPiftoia Zampino. Conofcefi ardcdola al fuocojpcr 
che la vera arde à poco à poco,facédo vn fu mmo molto o- 
doraco: la fallata non mantiene la fiamma,c fenza odore, c 
fi confuma in fummo . 

DELLA LACCA. 

La lacca, chiamata da gli Arabi Lach, e da' Greci 

Cancamo,hoggi fi troua, e chiamai! gomma di Lacca j la 

quale fi porta d' Alexandria, e di Portogallo , appiccata in-» 

torno intorno à certi fu feci 1 r, di odor grauc,di non molto 

buonfaporc,cdicolorroifigno . 
- 

DEL LAPIS ARMENO. 

Il l ap i s Armeno e (fecondo Diofcoride ) di colore 
Verde azzurrOjlifciojfplcndidojnonfafTofojCchcfacilmcn 
,xc Nitritola. Di quella pietra per ancora n'habbiamopiù 
tolto faggi,che quantità : però non ce ne venendo in mag- 
gior copia,in fuo cambio s'vfi il Lapis lazzoli. 
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DEL LAPIS LAZZOLI. 

Il lapis lazzoli, chiamato da' Gtcci Cyano (del 
qiulc fifa l'Azzurro olcramarino) cvnapietradi colore 
azzurrojla quale fi troua nelle miniere del ramc,deirargc- 
to,e dell'oro . Il migliore di tutti è quello dell oro , carico 
di colore i e che ha in (e alcune ltclle come d'oroj e che in- 
focato^ fpcnto più volte nell'aceto mantiene il Tuo colo- 
re, come fa qucllo,chc viene d'Alcflandria . Quello dell' 
Alamagna , e della Strifcia fu'l Volterrano, alla prona det- 
ta perdono il propio colore^ 

DEL LADANO. 

Il ladano è vn liquore, che rifuda dalle foglie d'v* 
ha pianta detta Imbrentina, la quale è la terza fpeziedel 
cilto di Diofcoride, chiamata Ladano hoggi e affai noto 
il liquore, e la pianta. Il migliore, cnonlotìlticatodeuc 
efferc odorato,vcrdcggiaiite trattabile , graifo , ragiofo, c 
fenxa rena > ò altro , come quello di Cipri . 

DEL LEGNO ALOE\ 

Il legNo aloe, chiamato Agallocho da Diofco- 
ride,cvn lcgno,che viene dell'Indie, e dell'Arabia', vario, 
puntcggiato,odorifero,al gufto a(tringcntc,con alquanto 
d'amarezza-. La corteccia fua è fìmilc al cuoio-, di colore 
alquanto vario . Il migliore (fecondo gli Arabi ) e quello , 
che viene deH'Indie,che è grolfo, nero,vario,dufo,graue , 
fenza alcuna bianchezza-, e che meflo fopraal fuoco dura 
affai ad ardere -, e bollendo non lafciadi fc carbone fodo, 
come l'Incenfo , ma vefeicofo , mutando forma^. 

DEL LEGNO GVAIACO. , 

Il legno Guaiaco, detto altrimenti legno fanto, è 

flato/ . 
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flato tcnuto,& hoggi e chiaro, che egli non è hebano ; ma 
vn'arbore della (uà propria fpezie,che nafee nell'Indie Oc 
cidcntalijil quale (come alcuni riferifeono) è poco mino- 
re di vn noce. Halafcorzatutta vcrde,&in certi luoghi 
marezzata di macchie più,e meno verdi, che tendono al 
bigiorfa le foglie fimili al corbczzolo,ma minorile più ver 
di: produce il frutto come due lupini appiccati inficine, 
di colore giallo.Lodano quello, che fa neirifolaBeaca.il 
migliore e graue,dcnfo,ha la parte di dentro béncra, quel 
lad'attornOjche volge al giallo,la feorza lifeia , e che Ira be 
ne appiccata; il quale poi che è tagliato,ò fcufKnato , (fret- 
to con mano fi attiene infiemc,il che dinota la fuagraficz- 
za -, e cotto Iafcia nella decozione aliai odore, faporc , & la 
fa coperra d i colore . La grandezza , ò piccolezza de' pezzi 
non rilicuaquanto ifegnidifopra,e in quella parte fi può 
lodare la mediocrità . E da fapcre che hog^i,che fi vfa fepa 
ratamente la feorza, interuiene, che ella è adulterata con 
le feorze del frafiìno,ò del moro , ò d'altre fimili j le quali Ci 
conofeono dal faporc , Se odor propio, 

DEL LEVISTICO. 

Il levistico, detto da DiofcorideLiguftico, e da 
Galeno Libilb'co,ci fi porta hoggi in buona copia, co tut- 
te le nore daregl i da gli Antichi,dalle montagne di Geno- 
ua,ediPiftoia*,nellequali nafee abbondantemente-, il qua 
lefavn furto fottile fimile all'aneto , nodofo -, intorno al 
quale fono le foglie fimili a quelle della fertulacapana,ma 
più tenerc,e odoratele quali quanto fono più prelfo al f u- 
fto,tàto più fono intagl iate *, & nella fommità del fufto ha 
vn'ombrel la,nella quale è il Cerne nero,fodo,lunghetto,fi- 
milcàquellodel finocchio*, pungente, Se odorato, hàla 
radice bianca , &: odorata fimile al panacc hciculco . 

DEL LITHARGYRO. 

Il Lithargyko( chiamato da Dioico ride Spuma 
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d'argento) è vna ihuma,ò pietraia quale figeneradclla mi 
m'era del piombo,ò di vna rena di natura di piomberò ve- 
rodcllelamine del piombo cotte, Se arfe talmente, che fi 
conuertino in quella pietra,ò in piombaggine . Fallì anco 
ra nel feparare l'oro,l'argento , e il rame dal piombo \ &c il 
genera allhora òdi piombo,ò della fuaminicra.Il Lithar- 
gyro è di due forte,vna bianca,& vna roflìgna,che va ver- 
lo il giallo.La bianca fi chiama Lithargyro d'argentojl'al- 
tra d'oroja quale ha tal colore, perche ha hauuto più fuo- 
co, ò vero partecipa più di rame 

DELLA MANNA. 

La manna apprclfo à i Greci iìgnifica la parte mi- 
nuta deirincenfo,comedi (opra cdctto;apprelTo àgli Ara 
bi lignifica la Manna folutiuanota-,dclla quale habbiamo 
duefpczie. Vna viene di Soria,&: l'altra del regno di Na- 
poli : quelladiSoriaèdi granella firn ile alla Maltice chia- 
ra, foda al dente, doIciflima,c fuauilfima al gufto , quando 
cottima,&:non ha patito alterazione alcuna dal caldo, ò 
dall'humido . Quclla,chc nò e coli foda,c chiara, e che age 
uolmetc fi rompere dentro a modo di bambagia finilìì- 
ma,ha patito dal caldo qualche alterazione^ corruzzionc; 
c di quella pare, che hauelfe qualche cognizione Galeno , 
Diofcoride,Plinio,eTheofrafto-, la quale credono clìere 
vn mele rofcido,ò aereo rapprefo in certi tempi della Hate 
fu gli arbori, herbe, e pietre.Si può generare in molti luo- 
ghi,comeà nollri tempi già più volte nclCalentino -,ma 
moltopiù fpclTo in Soria nel monte Libano,luogo più cai 
do,&: ameno . L'altra fpczie di Manna, che fi porta del re- 
gno di Napoli di più luoghi,ma in particolare di Colcnza 
di Calauria, nafee fu fralìini , e fu gli orni,e non in altrafor 
ta d'arbori i onde hanno creduto i Medici di quel regno, 
c con buone ragioni, che ella non fia di rugiada, checal- 
chi fu detti arbori j ma che ella lìa vna gomma, ò lagrima, 
chcdillilli ne* dì caniculari da' frullini, e da gli orni, dal 
tronco , da rami grolfi , e piccoli,da gli occhi» che manda- 
no fuo T 
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no fuori il picciuolo , c le foglie : e dicono eflcrne di due 
forte,vna,che fpontaneamente, e fenza arte (lilla*, evn'al- 
tra,che e fatta con arte. Di quella, che fpontaneamente 
lìilla,vna parte ne chiamano di frondai la quale fi racco- 
glie di fu le foglie de fraflìni foli, e non de gli orni ; picco- 
liffima come grani di miglio, bianca,ò vero tendente al ci 
trinojc quella e in prezzo grande: l'altra parte (lilla da ra- 
mi de frasfini,c da rami de gli orni più groffa, e manco bia 
ca : l'altra poi,che (lilla da* tronchi de fra(fini, e de gli orn i, 
la chiamano Manna di corpo.Quella fatta con arteèquan 
do innanzi à giorni caniculari fanno nel tronco,ene'rami 
più tagliane' quali fi congela col tempo la Manna, e per 
quella via fi caua più Man na de gli orni,che de' fraflìn i*. do 
ue fenza arte,di(lilla più Mana de' fraflìni , che de gli orni -, 
forfè perche fono di feorza più afpra,c più dura. Di quelle 
forte di Manna Caiaurefe,quella di fronde è la migliore di 
tutte. Di quelle di corpo tiene il primo luogo quella , che 
llilla fpontaneamente da rami-, il fecondo quèlla,che (lilla 
da tronchi , 11 fimile auuienedi quelle fatte per incifione, 
che fc bene fono inferiori alle fopradette , nondimeno fra 
di loro e meno da biafimare quella che e fatta per incifio- 
ne de' rami , che quella che è fatta per incifione de trochi, 
E* da fapere,chc quelle forte di Manna Calaurefe agcuol- 
mente fi po(Tono fallare : quella di fronde è più ficura , che 
alcuna altra ; in oltre quelle Manne fono differenti di qua 
lira da quelle di Soria*, come ancora di generazione. Nel- 
le ricette de gli Arabi fi debbe torre la Manna Soriana ma 
flicina , potendo fi hauerc , ò quella , che e ridotta in bam- 
bagina*, o vero in defetto la Calaurefe di fronde,ò di rami*, 
perche l'altre fono differenti non poco dalle Soriane. 

DEL MARO. 

Il maro e vna pianta, laqualc fi afTomiglia alla per- 
fa minuta, benché la fia di minor cedo , e di più lottili fu- 
iìi , di foglie minorile più rare,e di odore,e fapore più erri 
caco . Produce i fiori pauonazzi*, e ci fi porta di Candia la 
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glie fimiliall'anctho-, macpiùgroiTo,cfpcu r o afcende alla 
grandezza di vn braccio e mezzo in circa: ha le radici lot- 
tili, e fparie,alcunc in trauerfo,8c alcune in profondo;, lun 
ghc, odorate,e mordaci alla lingua . Trouafenc hoggi in 
Tofcana ne monti altilfimi,e particolarmente fopraà Bar 
ga vicinò al lago Tanto*, al quale fi conuengono tutte le dee 
te deferizionirperò il diligete Speziale lafci il volgar meu. 

DEL MEZZEREON. 

. Il mezzereon degli Arabi, ola Thymclea, con la 
Chamclea (che ancora fotto il nome di Mezzereon u*com 
prende ) fono hoggi amenduc conofeiute : ma la Thymc- 
lea fi ralTomiglia con le fue foglie, e vermene al lino , ò ali* 
nerba 1 inaria, benché fia più grolfa,. La Chamelca hald 
foglie dcliVliuo, ma maggiori. 

DELLE MIDOLLE 

Le midolle degli animali Ci pigliano,comc de? graf 
fi s'è detto . 11 tempo e il principio dell'inuernata . Sono dì 
du? forte midolle*, midolle di oli a,e midolle della fpina-, le 
quali fono differenti di qual ita. 
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I myrabolani così chiamati dagli Arabi, non fo- 
no i MyraboIanijCioclanoccvngucntariadi Diofcoride, 
detta volgarmente becnj ma fono altre fpczic di frutti , de 
quali ne farìno cinque fpczic.cioè Citrini, Cheboli , Indi , 
Emblici,e Bellirici, turati hoggi conofeiuti. DeCitrini que 
gli fono migliori, che fono ben gialli, alquanto verdeg- 
giantijgrauijpicnijgommotgroflìdicortecciajechehan 
no il loro nocciolo piccolo. De Cheboli fi eleggono i più 
grofli, di colore nero che volge alro(fo,graui,chc medi 
nell'acquavanno prcfto al fondo: Scialorofcorzacgrok 
/a-Gl'Indi fono ottimi , quando fon neri , e rompendoli di 
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dentro fono faldi , ben denfi, groffi, &graui fenza noccio- 
lo . De gli embliei fi lodano quegli , che vengono in pezzi 
più groflì, deniì, grani , con affai polpa , e poco nocciolo . 
I bellerici dcuoho cflcre denli, grofli,gràui , e di corceccia 
gronda. QuegÌi,che non fonò così fatti , fono ò troppo vec- 
chi, ò hanno patito in qualche altro modo. 

DELLA MYRRHA. 

La myrrha è lagrima d'vno arbore d'Arabia. Eleg* 
gefi quella, che è frefea, fragile leggiera,e tutta di vn colo- 
rc>e quella , che nel romperti moilra alcune vene bianche, 
elifcefimili all'vnghie*,minuta di granella, amara, acuta, 
pungcnte,& odoratale Ila quale hoggi fi porta in quàtità. 

DELLA MVMI A» 

La m v m i a de gli Àrabi era vna meftura di Aloc,myr 
^ha,zarferano,balfamo, & altre cofe fimili \ con la quale fi 
còferuauano i corpi morti de i nobìli,edopo vn certo tem 
po la 6 auauanò delle fepolture con quello,che rifudaua da 
cofpiieHponeuonlapèr vfo della Medicina . Ma perche 
fifoleuano ancora empiere di bitume, e di pece i corpi 
delle perfone ignobili, però parlando diquefta, dicono 
quello,che Diolcoride dice del pifTasphalto > cioè che ella 
ha la medelìma virtù , che ha il bitume > e la pece mefcola- 
ta . Se così è , non hauendo noi la vera Mumia , ne il piiTaf- 
phalto di Diofcoride,lì può fare artificiale col bitume, & 
con la pece,comc fi è detto parlando del bitume . La Mu- 
mia,che ci fi porta con carne, o(Ta , panni , e bitumc,non c 
veramente la Mumia degli Arabi « 

DEL MVSCO> 

Il mvsco è vnoefcrementodVno animale detto Gaz 
zclla,chelo produce in vn certo tempo dell'anno intorno 
al bellicojcome in vna apoftema.Il migliore è quello di Le 
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uante, il quale ro/Teggia. Adulterali con tutte l'altre cofe 
preziofe odorifere, e li conofee dall'odore , e fapor propio, 
&C in oltre dal pefo-, perche mefcolàdoui fi diuerfe cofe per 
fàlfarlo,chi ha notizia per efpcrienza del vero , & (incero, 
ageuolmcnte da quelli fegni potrà conofeere la frauda 

DEL MVSCO DE GLI ARBORI. 

Il m v s c o de gli Arbori,chiamato da gli Arabi Vfnca, 
c vna lanugginc fecca,che nafee in sii le querce,abcti, lari- 
ci^ molti altri arbori. Elegge!! quello , che nafee fu il ce- 
droni poi quello de popoli chiamati volgarmente alberi, 
e pioppi-, ma fopra tutto e da eleggere il più odorato,e 
bianco. ■ 

DELLA NIGELLA. 

La nigella, chiamata da DiofcorideGith,ò ucro 
Melanthio,è vna hcrbctta,che fa i fuoi fufti fottili,lunghi 
due palmi,ò più,le foglie piccole,che fi rafsébrano alquan 
to al ciliccionc,ma molto più minutc,in cima de gambi fa 
vn capitello piccolo,di forma fimile al papauero, lunghet 
tojdentro tramezzato doue è il feme ncro,acuto,& odora- 
to. Quello, che hoggi fi vfa per la Nigella hatuttii fegni 
del vero Melanthio,cccctto che non pare,che ella ardui à 
quell'acutezza di faporc,cheglidàDiofcoridc:ilqualfapo 
re con tutte l'altre note, habbiarrio trouato in vna pianta 
di quefto nomejlaquale,quando ci farà portata in quanti- 
tà, fi potrà v lare per il vero Mclanthio. 

DEL NITRO. 

Il nitro pare che fianaturalc,& artifizialcmatura- 
le è il foflìle,c quello , che fi congela fopra la terra , e nelle 
volte a modo di ghiacciuoli,ò gocciolato in terra: e vn'al- 
tro,che fi genera dell'acque nitrofe naturalmente* Artifi- 
ciale è,fecondo alcuni, la borracc rifatta,c quello,chc fi fa- 
ceua della cenere di qucrcia,c di ccrro,c ancora dell'acqua 
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del Nilojà i quali pare affai limile il falnitro de noflri tem- 
pi. Il follile fecondo alcuni , c la borrace non rifatta j & c 
opinione che a Colle di vai d'Elfi fenc troui,il che DÒ c an- 
cora venuto a nollra notizia. Ne' lagoni di Volterra fi ve- 
de il Nitro appiccato à certi fallì , dentro alle cauerne , in 
cui battendo l'acque ni troie vi fi attacca, vi fi condenfa, e 
vi fi fecca,diucntàdo parte nitro, &C Aplironitro fchictto> 
ÒC parte mefcolato con la melanteria. Il flncero fi deue vfa 
re nelle noftrc ricette,e qucllo,che e mefcolato con la me- 
lantcria,fi può mettere nelle docce-, le quali fi fanno per di 
fcccare i catarri,parendo cofi à Medici,che le ordinano. 

DELLA NOCE MOSCADA. 

La noce mofeadaè il frutto di vn'arborc delle Molti 
chc,fimilc(come riferifeono alcuni) al pcfco-,ma i più l'af- 
fomiglianoal liofironoce. Il quale produce laNocc mo- 
fcada di grandezza (per quel che fi vede daquelle,che ci fi 
portano confette) quato vnapefea mediocre, ma più lliac 
ciata,copcrta da vn mallo,come la nollra; fotto al quale v i 
è la mace,e fottoeffail gufeio duro,e nericcio,come quello 
delle nollrcnocciuolc, in mezzo al quale ita la Noce mo- 
fcada.. 

DELL' OESYPO. 
otjù Tifiti n:^bho^oiQ..L iigbd^óicrjr.i \b È3ss:ii>6'ifojfpi 
L'oesypo è il fudiciumc della lana di pecore fa ne, e 
con tutte l'altre qualità, che fi ricercano in vniuerfalcne 
gli animali, che vengono invfb della Medicina come al 
fuo luogo dicemmo: eh iamafi volgarmente Hyfopohu- 
mida. Preparafi in quello modo. Pigliai! la lana fudicia, 
e graffa in buona quantità j la quale fi laua con l'acqua cal- 
da^ fpremutone bene tutto il fudiciume,chc (e ne caua, fi 
mette in vn vafo con la bocca larga, e fopra vi fi getta del- 
l'acqua^ vaili agitando con vna niello la gagliardamctc,ac 
ciochc faccia maggiore quantità di fliuma grafia , e di po i 
vi fi fpruzza fopradell'acqua marina,c fcparato ch'è il graf 
fo,chc nuota fopra, fi mette in vn'altro vafo j e din uo uo li 

dimena 
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dimenala mede/Ima acqua, c fi fpruzza fopra alla ftiuma 
nuoua ac^ua marinale fc ne caua il graflb: e quello fi fa ra- 
te vo!ce,chc raccolto tutto il gralto, l'acqua non facci più 
ftiuma. E lo Oclypo così raccoko fi dimena con le mani,e 
Ce vi c qualche fporcizia/i lieua via,c rafeiutta a poco a po 
co rutta l'acqua, fi piglia dell'ai tr'acqua pura,econ le mani 
fi maneggia tanto , che aleggiato con la lingua fi ferita vn 
poco di aitringenza , fenza mordicazione , e fia diuentato 
grafio,e bianco-, il quale fi ripone in vafo di terra grotto , c 
ben cotto,e fi tiene nella volta,ò in luogo frefeo ; e tutte le 
cofe fopradette fi fan no al fole caldiflìmo . Quello, che no 
c preparato in quello modo,non e bianco,come dice Dio- 
feonde, ma e nero, come quello, che hoggi comunemen- 
te fi vede. 

DELL'OPOPONACO. 

V o p o p o n a c o è il fugo,che /Trilla dalla radice, ò vero , 
dal gàbo intaccato della Panacea,chiamata panace hcrcu- 
leo da Diofcoride, & hoggi pare che fia conofeiuta la pia- 
ta^ il fugo: del quale quello è il migliore, che e amar ifli- 
moi, di colore dentro bianco mentre e frefeo , e feccandofi 
nella fuperficie diuenta di colore rollo, & giallo come zaf 
fcranoilifcio,gralTo,friabile,che fi disfa ageuolmcntc nel- 
l'acqua^ è di graue odore. Vituperali il nero, e il tenace 
come cera. Adulterali con l'ammoniaco,ò con lacera ; ma 
fi conofee ltropicciandolo con le dita neli'acqua,perche il ' 
fincero fi dista, e diuenta conae latte . E da fuggire quello, 
che èpieno di fcftuchi di ferula. 

r. DELL'OPPIO. 

L'oppio è il fugo che fi caua de' capi, e delle foglie de 
Papaueri (premuteci quale i Greci chiamano mecon io,& 

e manco valorofo,l'altroelce,ediftillada feda' capi intac- 
cati,^ e il vero oppiordc quali cjlfo è il migliorc,che è défo 
graue,amaro,e che a odorarlo fa vjenir fonno,e che faciline 
te nell'acqua fi disfai è lifeio , quàdo diftilla è biàchiccio 

E iij 
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c nel feccarfi diuenta di colore tanè chiaro, non a(pro,non 
grancllofo, e che colato non fi rappiglia prcfto come la ce 
ra, e che al iole fi ftrugge, & accollato alla lucerna lena la 
fiamma eh iara,e fpcnto (erba l'odor Tuo. Falfauafi col glau 
cio,chiamato da gli Arabi memithe, con la gomma, ò col 
fugo della lattuga faluatica : ma fi conofee , perche quello 
che 9 fallato col memithe, lauato diuéta giallo come zaffe 
rano -, e quello, che è fallato col latte della lattuga , non ha 
odore,& è più afpro-,quello, che ha della gomma,c debole 
nell'opcrare,e rilucc:alcuni ancoravi mcfcolano del feuo. 

DELL' OROBO. 

L'orobo, ò vero eruo e quello,chc in Tofcana fi chia 
ma moco faluaticò,ò veggiolo, ò lcro > il quale fi vfa femi- 
nare per i colobi,c la Tua herba fi vfa per ingranare i buoi, 
ma è nociuo à molti altri animali . £ quello fi deue vlarcv 

DELL'ORIGANO. 

L'o rigano, fecondo Diofcoride, è di tre fpezie,lo he 
raclco,l'onite,& il faluaticoj de quali il faluatico e abbon- 
dantiflimo inTofcana>gli altri due fi conofeono, ma fono 
rari . Il tragorigano non fi conofce,qucllo, che hoggi s'vfa 
per l'Origano, non è alcuna delle dette fpezie,perche nò e 
acuto alla bocca, come fono i veri Origani, però faràvn 
falfo Origano,benche in tutte l'altre fattezze raffembri ta- 
to il vero Origano,chc quali non altri, che il gufto ne può 
dare differenza. E da insegnar/I d'hauerc del vero, e trala- 
feiar qucfto.Del vero ne portato hoggi à Vinczia di Can-y 
dia abbondantemente , e dell'vna , e dell'altra fpezic : e di 
quelle fi deue vlàrcv. 

DELL'ORPIMENTO. 

L'orpimento, chiamato da' Greci Arfenico,è vn mi 
ncrale.chc imita l'oro col fuo colore > e ritrouafene fecon- 
do 
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do Diofcoride di due forte:vno,che è compofto di fcaglic 
pofte LVoa (opra all'altra,&: e il migliorie non è mefcola- 
to con mincrale:l'alcro ha il colore quau" della fandaracha, 
cioèroifo,c fimile a vnazolla.Elcggefi quello, che rifplen 
de di color d v o ro,che e minuto di fcaglie,e facilmente fi di 
uide,enon è mefcolato con al tre p ictre, ò terre. Fannofi 
degli artifìziali, cioè l'arfenico criftallino, Sc A nfagallo 
così chiamati,coll'orpimento naturale* 

DE PAPAVERI. 

I papaveri fono appreffo Diofcoride fèi in numc- 
ro.Il primo è il faluatico chiamato rheas,e non è altro,chc 
il noltro rofolaccio , da ognuno conofciutoril fecondo è il 
Papauero bianconi quale fa i capi lunghi,e bianchi, e il fo- 
nie candido,&: è ancora egli noto: il terzo, & il quarto lì. 
chiamano Papaucri neri , de quali fi caua l'oppio : quelli 
fanno il feme nero,e chiamano* ancor loro papaueri lalua- 
tichi da Diofcoride,e fon noti : il quinto e il Papauero cor 
nuto,così detto.pcrche egli no produce il capo,ma vn bac 
cello lungo,e tondo finnica vn corno, il fiore giallo, &è 
ancora aliai noto: il feftofì chiama (pumeo, ilqualepare 
chea noi liaincognito.DicendofifcmpliccmentcPapauc 
ro, s'intende del domeft ico, cioè del bianco. 

DELLA PECE. 

L a pece è quel! a,che (cola da lcgnijche fono pieni di 
ragia. Falli principalmente di pino,benche in alcuni luo- 
ghi percareftiadi pini, fi faccia ancora della picea, delce- 
dro,del thcrebinto,&dr altri (imili,nel modo che di fotto 
al ino luogo Adirà. Chiamali comunemente pece naualc, 
la quale è di due forte*,cioèliquida,& fcccaila liquida anco 
ra è di due forte jvna che fcola prima, & è limile all'acqua; 
la quale in Soria adoperano per còdire i corpi morti , chia 
matacedria; per farfi ella del ecdroxonciofia, che non vi 
hanno p 1 nr.lalr ra è il fecondo 1 iquorexhe efee dopo il pri 
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mo,e raccolto in cerei caflon i fi (pcllìlcc con l'aceto , e così 
rapprefb fi chiama Pece bruziajciiftcrccc dall'altra iblamc 
te neli'eficrvifcofa,di colore tanè, e più grafia: con quella 
s'impcciauanoivafi da tenere il vino . La Pece fccca fi fa 
della liquida,feccandola vn'altra voltale di que ita ne fono 
due altre fpeziervna limile al vifcotcnacc-l'altra fecca,e f ri 
gibilc. Oltre à quelle fé ne troua ancora vn'altra fpczic, 
c hiamata olio di pecej la quale fi raccoglie con la lana da i 
vapori,chc fi gcnerano,quando fi ricuoce la pece liquida-, 
e lodali di quella,quclla che fi fa della pece bruzia. E vn'al- 
tra lpezic di pccc,che fi chiama zopiiTaj la quale fi fa con la 
ragia,che fi rallia delle naui,c con la cera . Tutte qucllefor 
tedi pece fi poflono hauere. Della liquida fi elegge quella, 
che e rifplenden te,lifcia,e lincerà . Della lecca li loda quel- 
la, che è pura,gralTa,odorata,rofieggiante,e ragiola. Vitu- 
perali quella,che è abbruciata,che là di fu mmo,&c acida. 
Pruouafi le i pezzi luftrano, e fotto al dente pare vifeo , &c 
c di faporc giocondo. 

DELLA PECE GRECA. 

La pece greca ci bragia di pino,ò d'altri arbori cot- 
ta nell'acqua per fino che ella perda il fuo naturale odore, 
e diuenti frangibile , e fecca > e quella fi chiama Colopho- 
n ia , perche fi portaua di Colophonc . Debbefi adunque 
perla Colophonia fempre intendere la Pece greca, non 
perche la ragia non cotta non fi chiami ancor ella Colo- 
phonia-, ma perche nell'vfo della Medicina Umili ragie no 
fi adoperano fe non cotte, òrade volte*, e malfime delle 
ragie liquide. 

DELLA PEGOLA. 

Qv E s t o nome Pegola lignifica pece grafTa,c bianca*» 
& ancora quella , che e chiamata da' Greci , propoli *, che è 
quella che fi troua intorno all'entrata, che fanno le pec- 
chie nelle loro calTette, limile alla cera j con la quale anco- 
ra 
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ra ricmpiono,fc vi è felTura alcuna. Debbefi eleggere quel 
la,checgialla,odorata , che rapprelenta la ftorace, elice 
morbida,trattabile,e tirata fa le fila come il Malìico . Qui 
do nelle ricette fidicePegola,fipigli la pece graffa detta di 
fopra^. 

DEL PEPE. 

Il pepe, fecondo Diofcoride,&: altri autori , è il frut- 
to d'vno arbufcello, che nafce in India -, il quale produce 
• in prima certi baccelletti^ quali noi chiamiamo Pepe lun 
go*, dentro à i quali vi fono i granelli minuti come il mi- 
glio^ quelti, ncll'aprirfii baccelletti, efeono fuori in mo- 
do di grappoletti,ci fuoi grani, colti mentre fono acerbi , 
lì chiamano Pepe bianco,e quando fono maturi, Pepe ne- 
ro. Quegli, che nauigano all'Indie, &C hanno vedutola 
pianta del Pcpe,dicono che ella c pianta limile all'helle- 
ra, così di gambo come di foglia , e va falcndo (opra gli ar- 
bori . I rafpi del Pepe fono lunghi vn mezzo palmo , e fot- 
tili come dita: i granelli fono fitti*, efeccanfialfole^. La 
p ianta poi del Pepe lungo è flcflibilc come l'hellera , e fale 
{opra gli arbori : la foglia e come quella del moro, e fa il 
frutto attaccato al legno . Del Pepe nero fi deue eleggere 
quello,che è più frefcOjgrauCjpienOjC manco grinzo . Del 
bianco ce ne venuto vn'alrra forra molto bianco,vn poco 
minore dellvfuale,più acuto,più grauc , e più 1 ifeio . Del 
lungo q uello fi deue eleggere , che nel romperli appare di 
dentro de n(b, (errato inficme,di fapore acuto , e che mor- 
de la lingua. Vicnccne vnaforta,la quale fi chiama faluati 
co,più corto,più lottile, & alquanto amaro , e quello viti- 
mo non fi deue vfare, ma il primo. 

DE' POLMONI DE GLI 
lAmmali. 

I polmoni de gli animali fi vfano frefehi , e fecchi. 
Figlianfi da gli animali come s'è detto di fopra-. 
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DELLA RAGIA. 

La ragia è il liquore,che naturalmente diUilla dal 
finojdalla picea,dall'abcto , e limili -, e ritroliafcnc di due 
manicre>vna liquida, come dal therebinto la trementina , 
dal larice la laricina} la quale hoggi eia volgare trementi- 
nnjpcrchcnort habbiamo copia ai quella del therebinto: 
l'altra è (ceca, come quella che efee dalle pine, e dai frutti 
de gli altri arbori ragion* limile all'Incenfo . Delle liquide 
la migliore di tutte e la trementina , la quale e bianca , tra- 
fparente,di colore di vetro, che tira al cileftrc : & è odora - 
tacomc il therebinto,nel luogo della quale e fucceflo(co- 
me c detto) la lancina : la quale deue clfcre di colore di me 
lc,c di odore ancora fimilc.Fra le fccche quella lì deue cleg 
gere,chccpiùodorata,trafparente, non troppo fccca , ne 
hum ida,fràgibilc,e che Ci raflbmiglia alla cera nel colore: 
e di quelte lapin eccellente è quella della picea, e dell'abc- 
ro,la quale imita l'Incenfo nell'odore. Vituperali la rolla, 
claftnancata . Tutte quefte ragie cotte fi chiamano pece 
greca, della quale Ci c detto di l'opra-. 

Del rame 

Il rame in che modo li abbruci nette medie ine, (1 in 
{egnerà di (otto. Il Rame abbruciato c Umilmente quello, 
che hoggi volgarmcte Ci chiama ferretto di Spagna.Elcg- 
gcfiqucllojchc èroflo.e che tritato lì alfomiglia al minio. 

DEL RHAPONTICO. 

Il RHAf>oKTicò, volgarmente* chiamato Rcupon 
tico,c vna radice nera rimile alla Centaurea maggiorc,ma 
m inore,6c più rolla , lenza odore , fungofa , & leggiera : la 
quale tritafa,émafticata,diuentadi colore gialliccio, limi 
le alzaiferanoidirfercntc dal rhabarbaro , lecondo alcuni , 
{blamente dal luogo, douenafee: imperò che il rhabarba- 
ro 



Del Ricettario. 59 

ro nafcc nelle parti meridionali^ il Rhaponticò nelle fet- 
tcntrional i Altri dicono, che il rhabarbaro nafee nel Sue- 
cuir terra dell'Indie orientali, e il rhaponticò (opra il Rha, 
altrimenti chiamato la Volga, fiume, che entra nel mare 
Cafpio,hoggi chiamato del Bacìi. Oltre acciò il Rhapon* 
tico è vna radice lunga, e fottile. Quella del rhabarbaro è 
corta,egrofla.E ancora openione d'alcuni jche quella pian 
ta,chehoggi fi femina negli horti fimile alla romice, te- 
nuca per il rhabarbaro,fia ilvcro Rhaponticojaltri dicono 
eflerfi fperimentato, che ella fa il medefimo effetto , che il 
rhabarbaro j ma datane in doppia quantità. Pare che hog- 
gi fi porti il vero Rapontico^ma non è già quella radice, 
la quale di (opra dicemmo efiere laccntaurca maggiore . 
Debbcfi eleggere quello , che non è tarlato , che e glutino 
fo, &: alquanto aftringente al gufio . Falfafi cocendolo ; ma 
fi conofee , che le parti di fuori non fono denfe , c ferrate in 
iìeme -, ma rade -, & al gufto nicnte,ò poco aitringenti. 

DEL RHABARBARO. 

Il rhabarb a Ro(fecondochedicc Mefuè)cvna 
radice inequalmentegrofla, e non molto profondajaflai fi 
mileal rhaponticò al colore,&:alla fuftanza. I Rabarbari 
fono di tre forte : vna, che viene dell' Indie , & e la miglio 
rc:l'altradi Barberia,che tiene il fecondo luogo: la terzadi 
Turchia,peggiore di tutte . L'ottimo Rhabarbaro c il fre- 
fco,che di fuori nel rofib n egreggia, che egrauc nella fua 
rarità-, e che rompendoli, fi troua efieredétro di colore va- 
rio,miftiatodi rofib,digiallo,c b ianco,c tigne come il zaf 
ferano. Falfafi tenendolo in molle alquanti giorni, per ca- 
uarne la virtù,ma fi conofcc,chc rompendofi,non vi fi ve- 
de la varietà del colore,che s'è dettoj c non tigne giallo , 6C 
c più leggiero , e più aftringcntCv» 

DEL RIBES. 



Il ribes c vna piantarne ha il gambo roflegg ian te, 
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do della piramide è .coricano -, e chiamati volgarmente Sa- 
le Indo-.il quale nel fapore è fimilc al Salgemma. Ancora 
quellojchc Diofconde chiama fiore di Sale, e cola affai di- 
ueda dal Salcjimperò che quello è vna graffezza di colore 
giallo d i zafTeranOjche nuota fopra l'acque del Nilo , & di 
altri padulijche lo producono; ma di quello hoggi ne ma 
chiamo. Quello,che propriamente fi chiama fiore di Sale, 
fi ritroua nelle miniere del Sale, e ancora nelle faliere co- 
me farina,chc circonda il Tale groffo , & è di parti più Tor- 
tili aflai,che il Sale -, di colore bianchiffimo,&C alcuna vol- 
ta di colore di ccnerejma meglio e il bianco. 

DELLA SALSAPARIGLIA. * 

La salsapariglia è vna rad ice di vna pianta,por 
tata dall'Indie occidentali , lunga due, ò tre braccia in cir- 
ca,vgualc,&grolTa,comelagramigna,òla fmilacc afpras 
di figura rotonda con alcune barbuzzcì&difcorza grin- 
za^ fragile,fenza odore,& di fapore infipida , con alquan 
to d'acredine. Di Co danza rara,leggicra,e al gufto empla- 
ftica. Eleggefi quella, chchapiùfcorza,chcèpiù bianca 
dentro,&: emplaftica,&: acre ; che piegando fi non fi rom- 
pe, non tarlata,non nera,ne {cortccciatai&diqueftacpiù 
lodata quclla,chc viene dell'Itala della Puna dei mare del 
Sur. 

DELLA SANDARACHA. 

La sandaracha è vn minerale, che nafee nelle mi 
nicre de metalli, il più delle volte inficine con l'orpimen»- 
to ; di color roflo come cinabro, ò vero che tende alquan- 
to al giallo-la quale arfa fa il fummo giallo,e fa di zolfo,an- 
corchc non fi confilm i.Hoggi e facil cofaà prouederc del- 
la buona*, nondimeno fi può fare artificialmente,cocendo 
l'orpimento fino che egli pigli il colore del cinabro: eli 
può vfare per laverà Sandaracha; maeda auuertirc, che 
qucfto nome di Sandaracha apnreffo àgli Arabi lignifica 
la vernice da fcriuerc, laquale e gomma di ginepro, e non 

F 
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la detta pietra -, però guardili bene nelle difpcnfc di non pi 
gliare l'vna per l'altra indifferentemente* 

DE SANGVI. 

Il sangve s'vfa in Medicina prefo da molti animali 
nel tcmpo,che fono più floridi , c di età mediocre . Della 
preparazione del Sangue di becco fe ne dirà al fuo luogo. 

DEL SANGVE DI DRAGO. 

Il sangve di drago , tenuto da alcuni, come diceua 
Diofcoride,che fuifi il cinabro, e fecondo che riferifee An 
dreaCórlaliFiorcntino,vna gomma divn groffo arbore , 
difeorzadilieatai il quale vacontinuamente diminuendo 
da baffo ad alto come rotonda piramide-, nella punta del 
quale fono pochi rami con foglie intagliate, come quelle 
della rouere. La gomma è di color roifa come di Sangue 
naturalc,e trafparente,c frangi bileje chiama*! volgarmen 
te Sangue di drago in lagrima,à differenza di vna altra me 
ftura,la quale Ci vende per (àngue di Drago , & è adultera- 
to, e non da vfarfi per elfo . Alcuni pendino , che il fangue 
di drago fia il fugo della Aderite achillea chiarito, e fccar, 
del che non ne habbiamo certezza: ben fi potrebbe y fare 
per fangue di Drago,mancando del fopradetto,pcr hauere 
qualità alTai Umili-, ma mentre che noi hauiamo copia del 
la fopradettagomma,non fideue pcraltra cola lafciarla in 

dietro. ini slo-zolbbuirii I 

DELLA SARCOCOLLA. 

La s a rc o c o l l a è vna lagrima d'vno arbore di Per 
fta,fimilc all'incenfo minuto-, di colore, ò gialliccio, òrof- 
figno,& al gufto amara. Eleggcfi la rolfigna, e quella che c 
più amara . Falfafi con la gomma j conolccil al gufto , per- 
che l'adulterata in quello modo non e amara» 

DE 



Del Ricettario. 



DE SATYRII. 

Il satyrio appreso gli Arabie nome comune à tue 
te le forte de tefticolr,e diuidógli in tefticoli di cane,e tedi 
coli di golpc',intcndendo per tefticoli di golpe quegli,che 
appreflo a i Greci fi chiamano propriamente Satyrij \ che 
hano la radice grofla come vna mela,di fuori roifa,c di dé- 
tro bianca. Hoggis'vlanoi tellicoli di cane, (otto nome 
di tefticoli di golpe,e del Satyrio di Diofcoridejperche pa 
re che machiamo de' veri Satyrij , e fc pure gli habbiamo, 
per ancora nò fi conofeono fra tante forte di tefticoli, che 
li veggono>auuéga che pare,che tutti fieno tefticoli di ca~ 
ne,conferendoglialledefcrizionii e penfiamo, che fi pof- 
fino vfare per i veri Satyrij-,c fono hoggi noti . Viali per le 
cofe veneree la radice più alta,chc è piùgrolTa,c piena, per 
che la piùbafi^, la quale è più flaccida, e grinza (dicono) 
che ella fa il contrario. 

DELLA SCAGLIA DE METALLI. 

La scaglia de metalli,chiamata da Latini Squam- 
ma,è quella, che cafea da metalli, quando col martello fi 
percuotono mentre fono affocati . Cafcalafcagliafolame 
te dal rame,e dal ferro, e dall'acc iai o,quando fi fpegne nel 
l'acqua per temperarlo,ò per altro. Trouanfi quelle in tut 
te le botteghe de fabbri . Della Scaglia del rame fi deuc 
eleggere quella, che è ro/Ta come il rame, e graffa; la qua 
le bagnata coli'aceto fa la ruggine, come quella, cheefee 
del rame rollò, e già fi cauaua del rame di Cipri . Si vitupc 
rala fottilc, debole,bianca, ò vero nera.* 

DELLA SCORIA DE METALLI. 

La scoria de metalli ; chiamata da' Latini recrc- 
menrojè dilfcrentc dalla fcaglia detta di fopraumpcrò che 
fi chiama Scoria quello, che fi fepara dal metallo, quando 
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nelle fornaci s'è cotto inficine con la fua vena,e poi fi fon- 
de in altro vafoj e quello che li trae fuori, quando è così fu 
fo.E la Scoria comevna diurna di metallo*, benché fi trae 
ancora la Scoria nelle feconde fornaci, cioè quando fi fepa 
1 a l'argento dal rame,ò altri metalli . La prima Scoria è gra 
uiflima,perchc ha ancora mefcolato del metallo -, e però li 
riquoce la fcconda,e Laterza volta,infino che fe ne fia caua 
to tutto il metallo j& quella Scoria, che rimane, è leggerif 
(ima, & e come vna (pugna . Cauafi la Scoria della vena 
dell'orojdcirargento^clramejdel piombo,c dello (lagno: 
ma della vena dell'argento viuo , e della terza fpeziedi 
piombo,cheha colore di cenerc,non fe ne trae la Scoria-, 
perche di quelle nafee prima il metallo, che la vena fia eoe 
ta di modo, che diuenti Scoria. Ogni Scoria fuolehaucre 
illuilro,&:ciTeredi colore nero eccetto quella, che fi fi, 
douefi fepara l'argento dal rame -, la quale fuole elTeredi 
colore vario j e quella del piombo volta al giallo; e molte 
volte,fc è fottilc, pare vn vetro trafparente tinto di giallo-, 
benché fe ne troua di quella, che nuota (opra il piombosa 
quale è di colore candido come l'argento. Elcggcfifccon 
do Diofcoridc della Scoria del piombo quella, che tende 
al giallo , &C e fimile al vetro , denfa , non frangibile , fenza 
parte alcuna di piombo,ccherapprefentaalquato la biac- 
ca . Cerchi il diligente Speziale le feorie nelle fornaci, do- 
uefi lauorano i metalli . 

DELLA SCAMONEA. 

La scamonea e il fugo, che (lilla dal capo della ra- 
dice di vna.pianta,chiamata da' Greci Scamonio . Di que- 
lla fi loda quella,che è trafparente, leggiera di colore fimi- 
le alla colla di toro, fungofa, e minutamente fpugnolà,. 
Alcuni vi aggiungono, che toccata con la lingua diuen- 
tibianca,ma fecondo Diofcoridenon bifógna fidarli in 
quello fegnoj perche fuol fare il mededmo ancora la fal- 
fatacol tithymalo: qucfto altro fegno e più ficuro, cioè 
che al gufto non incendala lingua,comc fuol fare il tithy- 
malo 
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malo . Adulterai con il latte del tithymalo , & con la fari- 
na dell'Oroboi e fi conofcc à fegni predetti. 

DELLO SCORDEO. 

Lo scordeo e vna nerba, che ha la foglia fimilca. 
quella della querciuola, ma maggiore , e non tanto inta- 
gliata,con vn poco di lanuggine*, &ha odore d'aglio, 8c 
iàpore amaro,6c aftringente,e i furti quadri *, fopra i quali 
nafcc il fiore rolììgno : e nafce negli acquitrini de* monti : 
c hoggi conolciuta*,e fi deuc vfarc per quello, che chiama* 
no Scordeo,e non gli agli faluatichi,come già s'vfaua- 

DELLA SENA. 

La sena cconofciutadaciafcuno.Habbiamonc hoj* 
gi di due forte,cioè la noflrale , e l'orientale . L'orientale è 
piùfolutiua,operacon minore dolore di corpo, ha le fo- 
glie fimili alla mortine,i folliculi (liacciati,larghi,e lifci,c 
ilfemeftiacciato, e chiaro . E quella ancora ( per quanto 
intendiamo da mercanti pratichi in Alexandria ) è di due 
forte-, la prima perche vienè^KMecca,èdetta mecchina, 
& è la migliore di tutte l'altre -, e quella fi conofcc dalle fo- 
glie lunghe,ftrette, appuntatc,&: alquanto polpute j il co- 
lore delle quali e vcrderognolo inucrfo il giallo : la fecon- 
da chiamata del Saetto, luogo doue ella nafce , fi come è dì 
minore efficacia, 6c virtù, è ancora di manco prezzo*, le 
cui foglie fono più larghe , non polpute , ne appuntate 
come la mecchina, il colore è di giallo pallido . La noftra'* 
le ha le foglie nella punta rotonde, & più larghe, i folli- 
culi minori, più crefpi, più neri, più torti, 6c il femc vii 
poco più nero. Quella e meno folutiua, e dà più dolore di , 
corpo*, & per tal cagione fi dcue vfarc quella di Leuante: 
e quando nelle ricette fi dirà Sena fenza altra aggi unta, fi 
pigli confufamente le foglie, ci folliculi s equandofi di- 
rà Sena purgata, fi pigli le foglie, e i folliculi netti da pic- 
ciuoli , e fuìti. 

F iij 
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DEL SERAPINO. 

Il serapino, chiamato da i Greci Sagapcno, cvn 
liquore d'vna ferula cosi detta.Eleggcfi quello,che e chia- 
rori colore roflìgno di fuori,e di dentro bianco, di odore 
in mezzo fra l'affi , e il galbano , &C acuto al gufto . Aggiti- 
gncui Mefue,che Ha fpeflo, òc leggiero , che habbia odore 
di porro, e che nell'acqua facilmente fi disfaccia, perche 
qucllo,che non è tale,c falfato con altre gomme. Meglio è 
qucllo,chc viene di Lcuante,chc d'altronde, e quefto fi de 
ue vfaro. 

DEL SESELI. 

Il seseli ha le foglie fimili al finocchio , & il fufto 
più grofTo,&: l'ombrella fimile all'anetho, nella quale c il 
femeangolofo, lungo, &: al gufto pungente j ha la radice 
lunga,&odorata,cquefti fegni attribuifee Diofcoridcal 
Scfclimaflìlienfe . Imedefimi tutti gli habbiamoin vna 
piantarla quale volgarmente fi chiama fermontanoiauuer 
tifeafi nondimeno, che non fi pigli vnicme chiamato da 
noftri contadini fcrmontanojil quale è più ftiacciato , più 
largò , e di male odore,quafi di cimico. 

DELLA SINOPIA • 

La sinopia, chiamata da Diofcoride, rubrica Si- 
nopidc, perche fi vendeua in Sinope città di Ponto , è vna 
tcrrarofla. Hogginc habbiamo di molti altriluoghi, e 
chiamafi bolo armeno -, del quale s'è detto di fopra nel ca- 
pitolo del bolo . Eleggefi, fecondo Diofcoridc,quella,che 
c graue,den fa,del colore del fegato , fenza pietre , colorita 
tutta cqualmente , e che mefia nell'acqua ageuolmentc fi 
disfa. Qui perii bolo intendiamo il noftrale . QucllaSi- 
nop ia,chc adoperano i legnaiuoli, e vn'altra fona di rubri 
ca, che fi fuol fare di ocra cotta^. 

DELLA 
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DELLA SPIGA CELTICA. 

La spiga celtica è vna pianta piccola, che ha le fo- 
glie lunghette,8c in cima larghe, fa il fiore giallo , produ- 
ce dalle lue radici minute molti talli piccoli, fimili à certe 
lpighette.1 talli inlicme con le barbe lcuatene le foglie fo 
no in vfo, clono molto odorati. Si contraffanno con vn* 
herba molto limile , ma fi conofee , che non ha le foglie sì 
lunghe, ne il tallo-, Se e più bianca, &C non è amara, ne odo 
rata come la Spiga celtica. Eleggefi la frefca,odorifera,che 
ha aliai radici malagcuoli a romperli, e piene 

DELLA SPIGA NARDI. 

La spiga nardi è fecondo Galeno, vna radice, e non 
vnaSpiga,&: è noto che quelle fpighettc, che ci fi portano 
dell'indie orientali,proccdono da vna radice lunga fei di- 
ta, egro llavn mezzo dito, molto odorata*, limile al Meu 
nel la figura . Del furto della quale radice , e del fiore non 
n'habbiamo hoggi cognizione alcuna . LI cgge fi quella, 
che fi chiama Soriana, & ha quelli fegni: ha la fpiga cor- 
t;t, folta di capelli, di colore verfo il tanè, di odore grato, 
fimile alquanto à quello del Cyperoje che mafticata è ama 
ra, erafcitigalalingua*, e dura il fuo odore lungo tempo. 
Adulterali cò l'Antimonio fpruzzadouclo su con l'accma, 
òcon vino di datteri, per dargli più pefo . Conofcefi a fe- 
gni fopradetti . Ancora fi fuol vendere, quando e fiata te- 
nuta in molle*, ma quello fi conofee , perche halefuefpi* 
ghe bianche,aride, e lènza terra appiccata^ 

' 'SzjYi'ff Q'Ffc" "A l 'I 2<T ' ; 1 : ' T ' : / ' * ■■^PSP 

DELLO SPODIO. 

Lo spodio fi troua nelle fornaci del rame, nelle qua 
lifitroua ancorala Pompholige,cheè latuziade gli Ara- 
bi ; &C fi fanno delle fauille,che efeono del metallo: 5c fono 
differenti, perche lo Spodio è fatto delle parti piùgroflc 
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c fi troll mei lo fpazzo della fìanza, douefiquoce , eper 
ciò e tcrrofo, e imbrattato . LapompholIgc.c fiuta dalle fa 
uillc più fottili, le quali volano in alto, e 11 attaccano al pai 
co-, e fumo a modo di vn fonaglio -, come quegl r, che il fan 
no nella pioggia nel tempo della pori mane fa; di colore bla 
cojequali fi disfanno in poluerc, (ìmilc alla farina. Sono 
d i virtù fimi li j ma la pópholige e di parti più fotti li. Hog~ 
gifono conofeiute, Scagcuolmcnte le ne può haucre de 
luoghi d'Italia, e dell' Alamagna, doueil lauora il rame: e 
in cambio fi pongono vfarc gliantifpodijdi Diofcoride,ò 
vero la tuziadcgli Spcziali.Lo Spodio d'Alliccila fi fadeU 
le radici del ruuillico, e fi debbe vfarc nelle fuc riccttc,per 
che e vno antifpodio.Qucllo altro, fatto di (lincili di buoi, 
c fimili animali, che fi vfapcr IcSpezicric, fi lafci-, e fi vfi 
in cambio vno de gli antifpodij di Diofcoride nelle medi 
cine,che fi danno dentro al corpo-, come quello che fi fa di 
cime di mortella, ò di vliuallri abbruciate, come fi dirà-,c\: 
in quelle di fuori,ò il vero Spodio,ò la pompholige , ò ve- 
ro la tuzia de gli Speziali preparata- 
con siorì hh 9\93Ìb&? ? * ? jh tlfob oflu 1 i$& . tiri «ili Aha 
DELLO SQVINANTHO. 

i 
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Lo sqjinanto, cioè fiore di giunco odorato, fico 
nofee hoggi per rutto . Dcbbcfi eleggere qucllo,che e rok 
fo di colore,acccfo,frcico, {ottile,c dentro,quando fi rom - 
pe^olTiccioje (Impicciandolo con le man i, rende odore di 
rofc-,acuto alla bocca,& alquanto mordente: e di quello ce 
ne viene qualche pianta intera co' fiori , d'onde ha prefo il 
nome di Squinanto -, e quello fi elegge, che ha più fiori, 6w 
c più intero. 

DELLA STORACE. 

La storace è di due forte, vna chiamata Storace 
talami ta,e da' Greci fempliccmente Styrace -, l'altra Stora- 
ce liquidare credefi damolti,chcclla fia lo flattc della Myr 
rha,cioc la graflezza folaul che non pare pùto vero in que^ 
ila,chc hoggi fi vede nelle Spezicric. La Storace calamita 
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eia gomma d'vno arbore, limile (come dicono) al melo 
cotogno. Eleggefi di quefh quella, che e graffa, rolfa,ra 
giofa , che nelle Tue granella bianchcggia,chc riferba lun- 
go tempo il Tuo buono odore*, e quado fi maneggia, n'efee 
vn liquore limile al mele. Vituperali la nera, fragile , e fe- 
molofa. Si adultera con la legatura del fuo legno , col me- 
lc,con la cera,col graffo fatto odorifero, e con altre cofo. 
Conofccfi la falfata dallo odore debile , perche la (incera 
ha l'odore molto potente . Hoggicili portadclla vera, 
la quale fi deuevfaro. 

DE TAMARINDI. 

I tamarindi fono frutti d'vno arbore , fpezie , (eco 
do alcuni,di palma*,G fon vifte le foglie deTamarindi mol 
to limiliàquelle dello hypperico, cioè perforata*, ancor 
che da alcuni gli fieno attribuite le foglie del falcio . I frut 
ti,i quali hoggi fi adoperano,fononoti.Eleggonfi quegli, 
che nel nero roffeggiano,e che fon teneri, pieni di certi fi- 
lamcnti,frefchi,grafn,e non rifccchi,di fiporc dolce , con 
vn poco di aceto lìta,fim ile al vino puro . Si adulterano co 
la polpa delle fufine*, ma fi conofeono , per che fono neri , 
e fcnzaluftroifonopiùhumorofi,efenteuifiilfapòre del- 
le fufincv. 

DELLA TERRA SIGILLATA. 

La terra figillata delle Spczierie dourebbe effe- 
re la terra lemnia di Diofcoride,e di Galeno . A tempi no- 
ftri fono portate da Coftantinopoli due forte di terra : vna 
che roffeggiain girelje piccole, figillatc con lettere tur- 
chefche:vn'altra di colore bianchiccio verfo il cinerizio 
in girelle più groffe, figillate con lettere turchcfche-, le 
quali fono in pregio appreffo à Turchi , òc in grade riputa 
zione contro a velcnr,c non è ageuol cofa à poterne hauer 
copiarle quali fon portate in Coftantinopoli , per quanto 
fi può ritrarre,non di Lemno j ma di altri luoghi lontanile 
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moltòdiucr fi-, però non fi può di re, che alcuna delle pre- 
dette Ila la Terra lemn ia . Molti hanno creduto, che il bo- 
lo armeno orientale ih la vera Terra lemn ia-, del che non 
fi può hauer certezza-, ben pare, che gli ficonuenghino 
più ifegni della Terra lcmnia, che alle predette. Troualì 
ancora i n Malta vna terra bianca,e leggiera , la quale yen- 
dono i ciurmadori -, che ha virtù contro à i veleni , onde li 
può in cambio della Terra lcmnia pigliare alfai còmoda- 
mcnte,ò il bolo armeno onentalc,ò vna delle fopradette -, 
benché le turchefche non fieno molto potenti contro al 
Veleno della Vipera-, quella di Malta vie meno . Se il bolo 
armeno orientale hauelfe quella virtù Contro al veleno 
della Vipcra,chc attribuirono alla Terra lemn ia*, certo, ò 
che egli farebbe l'c/ìa Terra lcmnia, ò fi potrebbe per quel 
la lìcuramente vfare. La Terra figillata delle Spczieric per 
non fomigliarc in parte alcuna la lcmnia, non fideue vlk- 
rc*,eccetto in alcuni medicamenti di fuori , doue non fi ri* 
cercano fe nòn le operazioni delle qualità manifcfto. 

DEL THYMO. 

Il thymo, pianta fecondo Diofcoridc farmentofa, 
fa le foglie piccole, ilrctte,appuntatc , e folte. Hanclle c i- 
me certi fioretti di colore purpureo^ nafee in luoghi ma 
gri , & faiTofi . Quella pianta così deferitta è fiata portata 
nuouamentc di Candiane glihorti di Tofcana , qc' quali 
ella fi vede con tutte le condizioni fopradette,acuta, 6c co 
si odorata quanto veruna altra pianta li mi le. Et quella, co- 
me corrifpondentc à quella di Diofcoride,li debbe vlarc-. 

DEL THL ASPI. 

Il thlaspi, fecondo Diofcoridc, è vna herbettapie 
cola,con foglie lunghe vn dito volte verfo la terra, felle in 
punta,c groiìcttei fa il gambo lottile alto due fpanne con 
pochi rami. pieno tutto di frutti larghetti in punta, ne qua 
Jic vnfcmolino fimilc al nallurzio,di figura limile alla le- 
te 
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tcquafi lìiacciato,ondehaprefo il nome: il fiore è bian- 
chi ccio,nafce nelle vie,ne muri,e nelle fiepijìl Cerne è acre, 
e caldo. Quello e hoggi conofeiuto , e nafee in Tofcana in 
buona quantità . Defcriue Diofcoride vna altra Torta di 
Thlafpi di autorità di Cratcua, con le foglie più larghe, c 
le radici maggiori-, del quale fi troua anco buona copia in 
Tofcana,ma fi deuc vfare il primo, che e più valorofo. 

DEL TRIFOGLIO. \ 

Il trifoglio, dei quale intefero i greci , chiaman- 
dolo Trifoglio acuto, òafphaltite, perche fa di bitume, è 
vna piantarne fa i rami folti,& alti vn braccio ,ò più,con 
le fogl ie grandi,& acute tre per picciuolo -, le quali, men- 
tre fon tenere , fanno di ruta,e come crefeiute fono,di bitu 
mc',il fiore roflìgnOjilfeme largo, cpelofetto,chcdavna 
banda fporta in fuori comevn cornetto, e la fadicelunga* 
groffa vn dito incirca, &dura . Quefto fi troua hoggi 
copiofo nell'Elba, &in queldi Pietra Santa,. E quefto 
fi deue vfare , c non i noftri Trifogli de' prati -, i quali 
fono diuerfiflìmi dal vero Trifoglio , del quale intefe- 
ro i Greci . 

DEL TVRBITH. 

Il tvrbith è vna radice di vna pianta latticinofa>la 
quale è, ò biaca*, e tieni! che fia la radice dello alipo di Dio 
fcoride,ò nera, ò citrina •> la quale penfano molti che la fia 
la pitiufa : hora in qual modo fi fia, fi loda più la bianca , la 
quale viene hoggi di Soria-, ecredefi che fia il vero Tui> 
bith bianco, òche per quello fi poffa vfare, e di quefto fi 
elegge quello , che dentro è voto come vna canna , gom- 
mofo,la corteccia di colore di cenere,pulita,e chetfafran*' 
gibilc. Adulterafi impiantandolo di fuori con la gomma 
di(Toluta-,raa fi conofee rompendolo, che di dentro nelle 
rotture non vi è gomma- 
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La tvzia delle Spezieric eia Cadmia de gli antichi. 
Generali nelle fornaci del rame delle fauille, come lo fpo- 
dio,c lapompholige, la qualeèlaTuzia degli Arabi. La 
cadmia Ìl genera delle parti più grolle > eli crouaò più al- 
ta^ in forma di grappoli , appiccata alle volte delle forna- 
ci,c li chiama botate ò appiccata intorno à certe verghe 
di ferrose quali pér quello Ci mettono nelle fornaci, ò ve- 
ro alle mura, laquale il chiama placite. Noihabbiamo à 
tempi nollri più copia di quella,chc s'appicca alle verghe 
del ferro,che delle altre due forte, benché fe ne troui aifai 
della adulterata , e fatta di certa pietra pefta , e con acqua, ò 
altro liquore, c zolfo ridotta à modo di patta , e impiaga- 
ta fu le canne, e cotta . Conofccli dal colore -, il quale non è 
così bigio , ne va uerfo l'azzurro, come la vera i e ancora li 
conolcc allegranella, che non fono limili à quelle della ve 
ra,che paiono appiccate inlieme à fuoli ; e al pefo j perche 
laverà, e non adulterata è più grane aitai , e mclfa fu la lin- 
gua fi fente fredda, e l'altra nò . Trouafcne ancora vna for- 
ra à modo di pietra nelle caue del ramc,fecondo Galeno,la 
quale èia cadmia naturale j e chiamali da gli aldi imiiti 
giallamina di colore bianco pallidojdella quale fe ne getta 
nelle fornaci del ramefufo, e fe ne falap'opholigc , lo fpo- 
dio,c la cad m ia fattiz ia,che e la. tuzia , coni e e detto j e an- 
cora hoggi fe ne troua, e ferue à coloro , che fannoi'Otto- 
ne »Eleggefi la botrite,della quale rade volte il vede ne' no 
ftritcmpi,òvero quella, che li chiama aleflandrina: che è 
quella, che fi auuolge intorno alle verghe, òà altri corpi 
tondi *, laquale 11 difeerne dalla falla, come e detto : e però 
"nelle ricette de gli Arabi,doue li lcggeTuzia,ll pigli la p5 
pholige > &C in quelle de Greci, la cadm ia della lorta, che è 
4ctto«K 

m DELLA VALERIANA. 

La valeriana, chiamata da Diofcoride , fecondo 

alcuni 
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alcuni phù , c vna pianta hogginota*, trouafcnediduc 
forte j vnadomeftica, ò vero maggiore : l'altra faluatica,e 
minore: e di tutte e due fene troua copia in Tofcana. Pa- 
re che la radice della maggiore fia affai limile al phìr, e che 
fi debba per elTovfare, e non la minore, per eflfere più ro- 
tto vnfalfophù, 

DEL VERDERAME. 

Il verderame (fecondo Diofcoride) è vna ruggi- 
ne di rame, la quale fi fa in quello modo. Pigliafivnvafo 
di terra inuetriato di larga bocca, nel quale fi mette aceto 
fortiflìmo j di poi fi cuopre con vn coperchio di rame net- 
to , pulito e concauo come vn bacino da barbiere - , e che fi 
commetta con detto vafo di forta, che non vi fiaspiracolo 
alcuno *, e fi Iafcia ftare così per fpazio di dieci giorni -, per 
che ftando tal tempo cfalano i vapori dall'aceto , e gene- 
rano nel predetto coperchio la ruggine -, e dopo detto tcnt 
po fi rade la ruggine gcnerataui fopra. Falli ancorapiglia- 
do piaftrc di rame fimilmcntc nette -, e mettendole fo- 
fpefe fopravn mcdefimo vafo pure coperto , che non toc- 
chino l'aceto -, e tenen dole per detto tempo, pòi fi radono 
come di fopra . Alcun i lotterrano le lame predette nelle vi 
naccc inforzate j c ve le tengono il m edefimo tempo j poi 
fi radono: e fi fa ancora in altri modi deferirti da Diofcori- 
de *,i quali per breuitàtrapaffiamo, 

DEL VETRIVOLO, 

Il vetrivolo*, chiamato da Greci chalcantho, e da 
Latini atramento futorioj e di due forte* fattizio , e natura 
le . Il naturale fi ritroua congelato nelle venedella terra, e 
fralecommeiruredefalTr,òvero deftillato nelle cauerne-, 
il quale parte pende da quelle , parte cafea nel fondo . Tro 
ualqnehoggi di vna altra forra congelato nella fuperfìcie 
della terra, chiamato copparofa. I fattizi ancora fono di 
due forte; vno che particolarmente fifaceuain Cypri di 

G 
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vna acquatile ftillaiia dalla vena del fori , del calciti ; e del 
myfi,e portata in certe pcfchicrc quadrate", iui da fc fi con- 
gelati a: l'altro fi fa coccndQ l'acqua , nella quale fia macera 
ta certa forra di terra atramentofa, come hoggi in molti 
luoghi fi vfa. Migliori fono i naturali, che i Fattizi -, però 
fra quegli fi può vfarc la copparofa di Cypri , per non effe- 
recosì copia degli altri. De fattizi migliore è quello di 
Cypri , e fecondo alcuni, il romano . Del naturale fe ne tro 
ua in Tofcana in fui Volterrano > e di quello fideue vfare 
per lo auuenirc/, 

DEL ZAFFERANO. 

Il zafferano, perche e molto in vfodc'fani,edcl 
la Medicina, debbe e/Ter fincero, di buona qualità, efre- 
ico,però che fi adultera in più modi; il che fi conofce dal 
colore, dall'odore, e dal pefo. L'adulterato non ha il co- 
lore chiaro j fimilmcnte quello, che è vecchio , ma feuro *, 
e non ha l'odore potente, come il frefeo , &cgraue 
di pefo.il Zafferano che ha mcfcolati certi fiori 
gialli , fi conoke all'odore, emaftican- 
dolo, al fapore , e non tigne del co- 
lore del buono Zafferano. 
Quello , che e bagnato 
con la fapa à gu- 
ftarlo è dol- 
ce ,& 

feuro di colore . Quello,che ha del 
lithargyro,pcfapiù, che non 
èconueniento. 
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DELLE PREPARAZIONI DELLE 

MEDICINE SEMPLICI, 

ET PRIMA DEL SECCARE 

Ome si fecchinolc medicine Templi 
ci, quando fono di nuouocoltejcome 
l'herbc , i fiori , i frutti , le radici , &C li- 
mili per la loro conieruazione,fi è det- 
to di fopra. Al prefente diremo , in che 
modolemedelime medicine fi debbo 
1 no feccare di nuouo per prepararle, ac 
ciò che le fi pollino vfare comodamente. Debbonfi adun- 
qucmolte volte feccare le medicine più oltre di quello, 
che fi ricerca alla conferuazione loro, quando fi vogliono 
ò pcftare,ò limare,ò farne cofa,chc ricerchi la fuddetta ope 
ra.Quefto fi debbe fare ò al fole , ò al fuoco, ò al vento tra- 
montano , fecondo che piace à i propij autori . Seccanfi le 
mandorle, i pinocchi, i piiì:acchi,e gli altri frutti per con- 
fettare,acciochc vi fi appicchi fu il zuccherò ageuolmen- 
tc,&: non inhumidifca,& perda la fua bianchezza.Seccan- 
fi ancorai medefimi frutti, quando fi vogliono purgare 
dalle feconde lcorzo. 

DEL PVRGARE. 

Il pvrgare le medicine femplici e feparare tutte 
le cofe inutili, ò fieno parti di dette medicine, òverocofe 
mefcolatecon elTe. Si purgano le radici,i frutti , i femi , e 
l'altre cofe limili-, quando tono imbrattate di terra, òdi al- 
tro,vagliandole, e lauandole , come fi fa comunemente di 
jtptte le cofe,ò vero come le gomme, e le ragie > con le qua- 
li il più delle volte e mefcolato ò terra, ò legno, ò altre cofe 
' inutili > 6c quefte fi ftruggono , e fi colano , e fi adopera la 
parte pura . Le medicine fi purgano da alcune loro parti 

G ij 
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mutdr,come le radici da quella prima feorza di fuori, che 
tocca la terra, frcfchc,ò fecche che le fieno , radiandole col 
coltellojcorne fono gli ellebori, e le confolide , & limili . 
Similmente fi purgano dalla midolla di dentro,la quale in 
molte è inutile} come nel dauco, nelle paftinache, nel prez 
zemolo,&; in molte Cimili -, fendendole per il mezzo , e fe- 
parando la midolla dalla icorza. Le (ceche fi inhumidifco 
no, &L di poi lì fendono, e purgano dalla midolla come le 
frefehe. 1 fiori fi purgano leuando loro i gambale bocce, 
c pigliando lololc foglie, come le viole mammole, eie 
violcgialle,&inoltreda alcune fi lcua qualche parte del- 
la foglia*, come delle rofe quella parte, con la quale Ila ap- 
piccata alla fua boccia, e fichiamavnghia. Quando fi tro 
ua nelle ricette rofe trattone l'vngh ia , s'intende , che e' lìa 
lcuata via tal parte . I frutti fi mondano dalla feorza di fuo 
ri , e dal Cerne loro , e da alcuna parte legnofi , che in elfi fi 
contiene-, fc eglino fono frefchi,e grò Ili , e di carne , e feor- 
za tcnera,come cotognc,mcle , c pefche , mondandole col 
coltello,& aprendole, lcuar via quella parte di dentro le- 
gnofa, doue fi contiene il feme. Qiicgli,chelono piccoli, 
come ciregie,fufine, prugnole, & limili fi partano per lo 
{laccio, e fi caua folamcnte la polpa vtile . I medefimi frut 
ti,fefonofecchi,fi mettono in infufionc,c fi cuocono, e li 
padano per lo itacciojcomc l'vuc palle, le fufinc, i tamàri u 
di, i datteri,e limili . I frutti,che hanno la feorza dura -, co- 
me le mandorle , i pinocchine nocciuole , Se" i piftacchi , fi 
purgano dalla prima feorza dura,ltiacciandol i cò vn mar- 
tello: dalla feconda appiccata alla carne-, ò mettendogli 
in infufione in acqua calda per alquanto fpazio di tempo', 
c dandogli vn piccol bollore-, ò vero leccandogli fopra vn 
pannello tanto , che la feorza fi rompa , e Itropicciandogli 
con le mani, ò rimenandogli in vn facco tanto, che fi fcpa- 
ri la detta feorza. I fcmi,che hanno la feorza grolla j come 
le faue , le lenti , e i ceci , fi purgano , ò potandogli leg- 
giermente, ò macinandogli con vna macinctta leggiera, 
tanto, che fi rompino^di poi con vn vaglio,ò valfoio fi gec 
tano in aria, e fi purgano dalla loro feorza. Certi altri te- 
mi, 
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mi,che hanno la fcorza mv,^ appiccata , & malageuolcà 
fepararfi,comc il cartamo,c l'orzo, lì mondano fcccan do- 
glie Itropicciandogli come di fopra: il qual modo altera 
laqualitàdi detti femi,emalagcuolmcntc conduce ad ef- 
fetto quello, cheli dclìdera: onde meglio è immollarci 
detti femi,e mafllmc l'orzo -, e di poi pelèarlo in vn morta- 
io largo con vn peltello dileguo, percotendolo leggier- 
mente, onde viene fempre à venire à galla quello del fon- 
dojla fcorza fi fpicca à poco,à poco , e come comincia à no 
venire più a galla, ma ammaliarli, bifogna cauarloinvn 
vallo io,& gettarlo in ariane la fcorza (piccata fi feparajc di 
nuouo facendo nel medefimo modo per due, ò più volte 
viene mondo : debbefi di poi rafeiugare ò al fole , ò al fuo- 
co fopra vn pannello, e (erbario per la ptiffana de' Greci. 
Il medefimo riefee nel cartamo, ma più difficilmente: on- 
de e parfo ad alcuni, che fi pelli il feme con la fcorza,e con 
la polpa: di poi fi mefcoli con l'acqua , ò altro humore cò- 
ueniente,e fi coli per vna pezza fitta -, onde la Icorza rima- 
ne^ la polpa efee fola con l'humore. Il fimile fi via nel fè- 
medel popone, e del cocomero , quando non fi ha agio di 
potergli di nuouo purgare dalla fcorza àvnoàvno, con- 
ciofia che quegli,che fono netti dalle loro feorze più tem- 
po innanzi inuietino,c diuentino inutili . Le fugne anco- 
ra fi purgano da quelle membrane,chc le circondano le- 
uandolc col coltello,ò ftruggendole , e di poi colandole,. 
Le fopradette, e fimili fono le forte del purgare, che appar 
tengono à gli Speziali: certe altre appartengono più tolto 
à qucglijche trattan o i metalli,& a gl i alchi mil ti. 

DELLO INSALARE: 

Lo insalare fcrue alla preparazione delle medici 
ne,&C à modo di condimento , come s'inlala la carne della 
vipera,mettendoui tanto falca punto,quanto baiti à con- 
dire i cibi,che fi mangiano, &C ancora per dare qualità alle 
medicine: comeà gli fcriccioli, à gli (pinoli, &à molti 
altri animali j iquali s'ardono per vfarc nelle medicine, 

G iij 
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c bifogna dargli molto (ale , che fieno ben coperti , e pie- 
ni. Seme ancorai conferuare le medicine -, come le par- 
ti de gli animali, &: molti animali interi, douc il toglie 
maggiore quantità di (ale *, e li infalano,ò per mantenergli 
fccchr, 1 quali, infalati che fono, c tenuti coperti nel iale 
per ip;. no conueniente , fi cauano , e li Tengono al vento , 
òalfun.mo tanto,chc fi iccchino-,ò vero s mLilanopcrma 
tenergli numidi -,àquali fi fa prima lalalamoia,e vi fi met 
tono denrro *, ò vero fi lafciano ilare in quella ileiTa, che fi 
fa del falc, e dell'humidità di detti animali. 

DELLO INHVMIDIRE. 

Qv està operazione fcrue à condire , &C confettarci 
fruttile radicaci le feorze foreftiere odorate : le quali non 
fi potendo haucrc frefehefi tengono in infufione tanto, 
che s'inhumidifchjrio .Si inhumidifcono ancora alcune 
cofe odorate, quando fi debbono peitare*, accioche non 
efalinovia le parti odorate, sfottili. Alcune herbe, co- 
me l'ombelico di Venere , la porcellana ,1'ellcra, &C fimil i -, 
che hanno poco humorc,& vifcofo,s'inhumidifcono con 
qualche humore di fimile qualitàjpcilandole, & fpargen- 
doui fopradi detto humore, col quale fpremendoeiccil 
{ugodi quelle herbe , dalle quali-iole molto malageuol- 
mentefi potrebbe trarrete fi adoperano varij huinori,le- 
condo che gli c ordinato da gli fcrittori. 

DEL NVTRIRE LE MEDICINE. 

Il nvtrire è fimile allo inhumidirc; ma cdifTc- 
rcnte in quefto,chc egli fi fa con meno humore , Se fubito 
che è inzuppato, fi mette à feiugare , ò al fole, ò nelle iìufe*, 
le quali fifogliono vfare nelle botteghe de' buoni Spezi a 
li je fi fail medefimo cinque, òfei volte*, fi come li nutrì* 
fcc la farcocolla con il latte d'afina, ò di donna- 

11 feme del carui , c i mirabolani embliei fi nutrifeono, 
bagnandoli in tanto latte , quanto cjli fi poflono da per Io- 
ta! • D ' • ro 
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ro fucciare,chenonn'auanzi,cdi poi f/rafciugano. 

Il cornino fi nucrifcc con l'aceto bagnandolo , c rafciu- 
gandolo nel medefimo modo. * 

DELL'INFONDERE. 

Nelle infufioni,che feruano alla preparazione del- 
le medicine, fi confiderà l'humorc , nel quale fi fa l'infufio 
ne , & la qualità Tua , fe è freddo, ò caldo ; la quantità , & il 
tempo dello ftareinfufo . Si infondono! frutti, e le radi- 
ci , che fi hanno à inhumidire per condirle, & confettarle 
in conferue , in acqua calda, èc in molta quantità, e vi fi té- 
gono tanto , che habbino prefo l'humido à baftanza , poi 
fi cuocono. Così le cofe, che fi hanno à nutrire, s'infon- 
dono in poco humorc caldo , ò freddo , e per poco fpazio. 
Quelle che lì hanno à cuocere , e malTìmamcnte le fecchej 
come i fiori , l'herbe , le radici , i femi , &c i frutti -, perche 
così più ageuolmcnte fi cuòcono > s'infondono in giuda 
quantità di humore caldo , ò freddo , fecondo che gli è or- 
dinato ,c fi lafciano ftare per buono fpazio , tanto che fie- 
no inhumidite , onde interuiene , che ageuolmcnte di 
poi fi cuocono . Similmente i femi , che s'infondono per 
trarne le mucellaggini. Le rofe,c le viole s'infondono nel- 
l'acqua bollita la fera, lafciandouele (lare infino al dì ,poi 
fi/premono: e nella medelìma acqua bollitali rifondo- 
no delle nuoue,facédo il medefimo più volte nella medefi 
ma acqua , per farne il mele rofato colato , lo feiroppo ro» 
fato folutiuo,lo feiroppo roiato frefeo , lo feiroppo viola- 
to femplice,6c lo feiroppo violato folutiuo. Quefto mede 
fimo fi fa delle viole gialle, delle cime del fu moderno, e 
d'altre, per fare i loro feiroppi d'infufione ò femplici,ò fo- 
lutiui.S'infondc l'ammoniaco,!! galbano,l'opoponaco,8c 
ilferapino nell'aceto, quando fi debbono diiloluerc per 
purgargli,e per potergli mefcolarc, come fi dirà. 

Le medicine purganti s'infondono in diuerfifughi,&: 
acque,econ diuerfe altre medicine^ lequalicprrcggono 
la malaquali tà loro,fecòdo che è piaciuto } & e flato ordì- 
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nato da dottori; come il rhabarbaropcfto piùò meno, di 
poi fparfoui fopra vino bianco in pocaquantità,tanto che 
e' getti fuori ilcolorcjdipoi meflolo nel liquore,ordinato 
dal Mcdico,in tanta quantità , che egli ricuopra il rhabar- 
baro,e foprauanzi,aggiugncndouiòcinnamomo,òfpigo 
nardi,ò quello, che farà ordinato . L'agarico , e le altre me- 
dicine purganti, e foIutiue,s'infondono ò Iole, ò con alcu- 
o na altra nel medefìmo modo. 

DEL DISSOLVERE, ET 
Stemperare. 

Qvesta operazione èvtile, come la inflittone, alla 
preparazione di molte medicine,&£ ancora al porgerle, 6c 
al Tarn ministrarle àgli ammalati . Quanto appartiene alla 
preparazione , le medicine fi diflbluono in varij humori, 
& in varij modi,fecondo che gli c ordinato, 8c in partico- 
lare le lagrime,come il galbano,rammoniaco,l'opopona- 
co , e limili in vino,ò aceto , tenendole infufcjdipoi rime- 
nandole al fuòcOjOndc fi poffono purgare col3ndoie,e me 
gliovnirc nellacompoiizionedellemedicinc.il vetriuo- 
kyl myfi, il chalciti , la melanteria , e l'allume fi difloluo- 
no , pensandogli prima-, nell'acqua,ò vino ,ò aceto, fecon- 
do che egli fa di mefticro. Alcune altre medicine minera- 
li fi dilfoluono la Hate nell'aceto , rimcnandole al fole più. 
giorni,comc il verde rame,lafcaglia,& il fiore del rame. 

Ulkhargyro fi llempera con l'acqua, vino, olio, ò ace- 
to jmapiù a^euolmente con l'aceto, come nel oxcleo di 
Galeno fi dira. 

Le porccllctte,c le blatte bifanzie fi diflbluono, tenen- 
dole in infufionencl fillodi limoni. 

L'oppio thebaico fi diflblue con acqua,o con fughi , no 
con olij,ò grafi! : perche non fi mcfcola con cflì . Quella o- 
pcrazione e limile molto allainfufionCj&èdirTercntejChc 
perdifloluere, e (temperare fi piglia molto manco humo 
rejcheperinfondcreie che neldilfoluere occorre dimena- 
re lacofa,che fi debbe dùToluerej il che nella infufione no 

intcr- 
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intcrilienc : &C molte medicine nel diifoluerc hanno bi- 
fogno del fuoco. 

DELLO STRVGGERE ET 
Liquefarci . 

Lo strvggere e differente dal diffoluere > perche 
fi ftrugge femprc col caldo ò di fuoco,ò di fole,ò di cofe ri- 
baldate per putrefazione . Molte cole fi duToluono fenza 
caldo, & in oltre le cofe, che fi duìbluono , hanno femprc 
bifogno'di qualche humore, le cofc,che fi ftruggono,non 
hanno bifogno di ni uno: come i graffale midolle, gliolij 
aghiacciati , i quali fi ftruggono con poco fuoco,ò al fole, 
ò vero in bagno Marie. L'ambra detta catabe, il bitume 
giudaico,la pece,la pece greca, la cera , e le gomme hanno 
bifogno di maggior caldo, non però tanto,che frigghino. 
Il piombo,l'argento,il rame,e l'oro hanno bifogno di mol 
to maggiore. Il ferro di via maggiore, ancor che rade vol- 
te, ò non mai occorre à gli Speziali liquefare fimili cofe, 
ma più tofto à coloro,che trattano de metalli. 

DELLO AMMORBIDIRE. 

Qv elle medefime medicine,che fi ftruggono,fi am- 
morbidifeono, fcaldandolc leggiermente ò al fuoco, ò al 
fole', e battendole col peftello caldo, ò rimenandolc con le 
mani calde,come interuiene de gli impiaftri,quando fi vo 
gliono difendere in fu le pezze , ò cuoio. Alcune altre, 
che non hanno in loro fimili grafi! , ò ragie , ma cofe di lo- 
ro natura dure,&fecchc,fi ammorbidifeono mefcolando- 
ui qualche humore,come interuiene molte volte delle pil 
Iole, ò d'altre medicine* 

DELLO INDVRIRE. 

Lo indvrire Gfa raffreddando quelle cofe che 
fi ftruggono, e fi rammorbidifcono col caldo; e le altre 
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mcfcolandoui alcuna cofa fecca , fecondo che fa meitiero. 



DELLO SCALDARE. 

Le medicine fi (caldano col fuoco,col fole, e col cai 
do della {ànfa,dellacolombina,c del letame. Quelle, che 
fono humide,e che fi fcaldano col fuoco , meglio fi fcalda 
noinduevafi', de quali il maggiore fia pieno, ò d'acqua 
calda, ò bollente, e l'altro Ila pieno della medicina, che li 
debbe fcaldare,tenendo il vaio piccolo nell'acqua del pri- 
mo vafo. E quefto fi chiama da moderni bagno Marie, e 
dagli antichi icaldare in vafo doppio , ò vero in diploma- 
teorie in vna parola lignifica il medefimo . E qualche vol- 
ta fi vfa,che il vafo della medicina fi rifcaldi da vapori del- 
l'acqua fenza toccarla-, come farebbe in qualche medica- 
mento nobile. 

f&i/>> L ór-cilici ociKCii c . A * t *au.i li ( omi>m%càiu$g i I 
DEL TENERE AL SOLE, SOTTO IL 
; Letame , [òtto le vinaccie , [otto la fanfa , fitto la 
rena, e [otto la terra . 

Questo feruc per fcaldare alcune volte lemedicine, 
c molte volte per comporle, &: dargli la perfezione e fer- 
uc in cambio di cocitura, comegli olij femplici i ne' quali 
s'infondono i fiori , le rofc,lc viole, la camomilla , 6c altri •> 
c fi tengono al fole per certo numero di giorni.Similmérv: 
àfarc il zucchero cadi , il giulebbo cotto alla fua mi fura lì 
pone in certe brocche, e tienfi al fole, ò nelle ftufe atte à 
ciò. Il fugo della fquilla fi caua, come fi dirà , tenendola al 
(blcQuando interuiene,che e non fia folc,(ì debbono fcal 
dare al fuoco*, ma meglio in bagno Marie , per molto fpa- 
zio,e per intcrualli,facendole alcuna volta bollirc.Suppli- 
fecfi ancora col fotterrarle fottoal letame, ò nella vinac- 
cia, ò nella fanfa d'vliue rifcaldata-, come li fotterra il chal,- 
citi,e la cadmia p farne il pforico,e il giulebbo p il zucche 
ro càdije molte altre forte di medicine lì mettono àrifcal- 
dar fotto le dette cofc,e ancora fotto la rcna,cfotto la terra. 

DEL 
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DEL CVOCERE 

Le medicine femplici fi cuoconoin qualche hu* 
more, ò vapore e fi chiama leffare, ò afeiutte , e fi chiama 
arroflire . Si cuocono per la preparazione, & ancora per 
la compofizione*, diremo quanto appartiene alla prepara- 
zione .Quelle, che fi cuocono in cofe h umide, fìcuoco- 
no , ò per fcruirfi delle medicine, cotte che le fono ; ò vero 
per feruirfidcll'humorejnel quale fono ftate cotte. Quel- 
le , che fi cuocono per adoperarle cotte , ricercano minor 
cottura i che quelle, delle quali fi adoperala decozione/ 
Hanno però certi fegni, i quali per l'vno , e per l'altro con- 
to dinotano quando fieno ben cottcjcomc l'hcrbc , i fiori , 
le radici,c i frutti di carne tcncra,e frefch i fono cotti, qua- 
do intenerirono di forta, che fi polfinopeftare, e pattare 
per lo (taccio. Alcuni femi,comc di lino,di fic greco,c d'or 
zo,fono cotti quando e' fono feoppiat i : alcuni altri , còme 
gli anici,i curiandoIi,& il cornino, fon cotti,quando inte- 
nerirono. I frutti foreftieri, &fccchr, come i mirabola- 
nte fcorze,i legni, & le radici fecche hanno molta cottu- 
ra . L'herbe, & i fiori hanno poca cottura,& predo di ucn- 
tano teneri*, ancorché habbino in tra loro alcune di rTeren- 
ze,fecondo che fono di parti più fottili,6c hanno la fua vir 
tùinfuperficiejcome la camomilla , il capeluenere ,il fer- 
pillo,&fimili: le quali cocendofi infieme con le altre, fi 
mettono, quando quelle iono quafi cotte. Ilfimigliante 
interuiene delle radici lottili, &C odorate; come della bac- 
chera,della valeriana,dcllo fpigo nardi , &: de gli altri aro- 
mi-, i quali fi aggiungono alla fine della decozione: & do- 
po tutte le medicine dette , i fiori . I modi del leffare fono 
molti-, fi leffa in vn vafo , che habbi quella quantità d'hu- 
more,che farà ordinato; nel quale debbono ftare infufe le 
cofe, che fi hanno à cuocere, più, ò meno fecondo che fo- 
no fccchc,ò frellhcjponcndo detto vafo al fuoco,& facen- 
dolo bollire prima affai fortejdi poi adagio, accioche me- 
glio fi conduchino à quella cottura, che defideriamo. . 
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Cuoconfi ancora in vafo doppio , ò vero in bagno Marie 
nel medelìmo modo. Vn terzo modo di leflarevfa Gale- 
no ne' frutti -, tenendogli fofpcfi in vn vafo , che da mezzo 
d'acqua bollente, Svoltando detti frutti tanto,che intene 
rifehino egualmente per tutto: onde nafee, che la virtù 
del frutto non cfala , comefe fi coceffe neli'aqua. I va- 
fi , in che fi cuoce, pollono cflere di terra cotta , bene inue- 
triati,e tenuti in molle •, òdi vetro' ò di rame ftagniato,ò di 
bronzo. Il meglio, che fipoiravfare,èilvafodivetro in 
bagno Marie , appreflo al fuoco, ò nelle ceneri, ò in vn for 
nello , che habbi fotto il fuoco. Il fuoco vuole eifere di 
carboni, òdi brace bene accefa , & di fiamme di legni 
(ecchi 1 che non faccino fummo. 

DELLO ARROSTIRE, FRIGGERE, 

& abbronzarci. 

L' arrosti re è cuocere certe medicine , che hanno 
qualche humore -, come le carni , àc i frutti , e le radici fole 
fenza altro humore di fuori . 

Il friggere c cuocere quelle mede/Ime , ò altre , che fie- 
no fccchcj aggiugnendoui olij,ò graffi , ò altri humori in 
poca quantità. 

Lo aduftare, ò abbronzare èfcaldare certe medicine, 
che non hanno in fe tanto humore ,che le pollino riccucre 
cottura j tagliandole in pezzi , e mettendole fopra à vn te- 
tto , ò ferro ben caldo , tanto che le parti di fuori fi lecchi- 
no , òC venghino abbronzate come il rhababaro , i mira- 
bolani, & il feme della nigella, Scaltri. Le cofe , che fi ar 
roftifeono , fi tengono vicine al fuoco in vno ftidione, voi 
tandole continuamente, che tutte le parti habbino cgual 
mente il fuoco; ò fi cuocono nel forno,ò nella pcntola,chc 
fia apprendo al fuoco , & coperta di fopra con vn tetto , che 
habbi del fuoco : ò da per loro, ò rinuolte in pafta, come la 
fquilla*, òvero melTc in vna cotogna; come la fcamonea 
per correggerla , laqualefimcttein vna cotogna fcauata 
douc ila il {cme , &: fi cuoce, ò in forno, ò in pentola infino 
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alla debita mifura. Altri rinuoltano ladctta cotogna, do- 
uc èlafcamonca, in pattasse la mettono in vn tega me in 
forno, doue fta tanto , che fia abbronzata la parta , &C cotta 
la cotogna. Il friggere fi fa ,ò in padellatili tegame. L'ab 
bronzarc,come di fopra s'è detto. In tutte quelle opcrazio 
ni bifogna auuertirc di farcafuMìcienza-, &di non lcuar 
crude quelle cofe , che debbono e/Ter cotte , ò per arroftu- 
ra, ò per frittura* ne di cuocerle troppo , che le fi abbronzi 
no, o ardino, 6C diuentino inutili à qucllo,pcr che fi fa tale 
operazione^. 

DELL' ARDERE LE MEDICINE. 

Le medicine s'ardonOjaccendendoledafcfolc-, co 
me i fermcnti,i rami di fico,di cerro, l'herba cali, Se molte 
altre -, ò vero mettendole fra i carboni accefi in vna pento- 
la inficme col zolfo,ò da fe fole. In vna pentola ancora fi ar 
dono l'abrotano,l'aneto,e la zucca,mettédola fui carbonio 
&C lafciandola affocare tanto,che l'herba diuenti cenerò. 

La mortella s'abbrucia,per fare l'antifpodio de' Greci, 
pigliando le Tue foglieco' fiori,& con le coccole acerbe-,6c 
mettendole in vna petola cruda, coperta co coperchio tue 
to forato,elafciadole ftarc nella fornace tanto,che la péto- 
la Ila cotta,di poi fi cauano,edi nuouo fi mettono in v n'ai- 
tila petola cruda,la quale fi mette à cuoccre,come di fopra, 
nella fornace tanto , che ella fia cotta , & cauate le cofe^b- 
pradette incenerite fi lauano,&£ fi ferbano per viarc* 

Lafeta s'abbrucia pigliando i bozzoli dell'anno allho- 
ra prefente , e traendone i bachi, e la feta d'attorno-, s'ardo 
no mettendo la pentola fopra à carboni, 6c lafciandola Ila- 
re tantoché non fe ne faccia al tutto cenere, ma fi leua/;o- 
mc prima è da poterli pellarcu 

Ardonfi molti animalijcome gli fpinofi, glifcriccioli, 
elerondiniunfalandogli , Emettendo la pentola fopra à 
carbonio nei forno caldo : cuoprefi la pentola con vn te- 
tto forato,acciochc fi pofla comprédere per il fummo,chc 
efcedal tcfto,quando le fono cotte • Quando s'ardono le 

H 
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vipcrc,egli fcorpioni, bifogna guardarli dal fummo , pei 

elice nociuo, 

11 ralc,&C il nitro s'ardono nel medefimo modo , & fi co- 
nofeono, quando fono arli, che eglino non feoppiano , ne 
fanno Crepito, 

L'allume,& il vctriuolo s'ardono in vna pentola feoper 
r.i, accioche fi vegga quando fono arfi *, &C quefto e quando 
c -Imo non bollono, & che fono ridotti fecchidi modo, 
the cflì non faccino fonagli} & il vctriuolo quando ha mu 
rato il colore* 

L'olfa^l'vnghiejl corno del ceruio , & il corallo s'ardo- 
no in quefto medefimo modo-, &fopra à carboni tanto, 
che non faccino fummo , &: mutino colore^ 

1 granchi prefi ne' dì canicnlari , quando la Lunaha di- 
ciotto giorni,s'ardono fra due padelle di rame*. 

Le pietre s'ardono fotto i carboni fondando tanto , che 
s'atfuochino ; di poi fifpengono in qualche humore,&: di 
nuouo fi mettono fotto i carboni, è» vero ne'coreggiuoli 
de gli orefici tante volte,che diuentino poluercv. 

lì rame,&: il piombo s'ardono facendone lame , & inc- 
uoiandogli col zolfo, &col falej Emettendogli in vna 
pentola cruda} la quale fi tiene fra carboni , ò in vna forna- 
ce tanto, che fia cotta-, ò vero in vn coreggiuolo, il quale 
fi tiene fopra à carboni tanto , che egli fia bene affocato -, 
ma il piombo bifogna continuamente menarlo , infino 
che diuenti polucre: &C fi può ardere ancora fenza zolfo,8c 
falc, in vn forno, che habbi due bocche, Scfiadiuifoncl 
mezzo da vn muro di mattone, alto vn quarto di braccio i 
dotic nell'vna delle parti ftia il fuoco , & nell'altra il piom- 
bo , rimcnandolo continuamente,infino che diuenti poi- 
uere, la quale fi chiama terra ghetta, 8c quefto è efpedien- 
tc fare,quando fe n'haucfììà ardere quantità grande, doue 
fi auanza,&: di fpefa, & di tempo . Il rame ancora s'arde da 
per fe,per fare il ferretto di Spagna- 

Ardefi l'antimonio rinuolgcndolo nella pafta,& mette 
dolo fotto à carboni,doue ftia tato,che la palla fia aria-, per 
che ardendolo più olti*e,fi conucrte in piombo. 

Il cai- 
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Il calciti per la theriaca fi abbrucia in quello modo.Pi- 
gliafi once cinque di calciti,& mettefi in vna pentoletta -, 
la quale così (coperta fi pone in mezzo à carboni prima be 
n lilìmo accedi e quiui fi lafcia flare fino à ranto,che fi veg- 
ga il calciti flrutto,e la parte ftiumofa,8c leggicriffima gal 
leggiare fopra, allhora li lieua la pentola dafuoco, &fen- 
zapunto fofrìarui dentro, fi mette in terra à raffreddare 
non al fole,ma all'ombra: di poi fi piglia folamcnte quello 
che di fopra e fliumofo , e che non è ne giallo , ne pallido, 
ma verde, ò cenerognolo i il che fi proua , p igliandone vn 
pezzetto dello fliumofo, & limolandolo} fe fi vede di den 
trOjCome di fuori verde, ò cenerognolo 3 fi mette da parte 
"pcrlatheriaci,. 

Il vetro fi abbrucia in quefta maniera. Pigliafi vn pez- 
zo di vetro del più chiaro , &l pcftafi fottdmentc,&; flaccia 
li, òc mettefi in vn romaiuolo di ferrosi quale poflo fopra 
i carboni accefi , tanto vi dimori , che il vetro fi affuochi , 
&: affocato mettefi à fpegnere nel ranno fatto della cenere 
de gambi delle faue-, òcdinuouo rimettefi à peflare , & à 
infocare , & poi à fpegnere in detto ranno , e queflo fi fac- 
cia tante volte, che fi vegga beniffimo incenerito. Il che 
fi conofce,quando fi vede, che egli non fia più rifplenden- 
te, & che ftroppicciatolofra le dita,non fi fenta ruuido, &C 
meffo in bocca non ferofei punto fra denti. Quella cenere 
di vetro così preparata fi macina fui porfido fottiliffima- 
mente , per metterla nel lattouaro de cineribus. 

Ardonfi ancora le ragie,gli olij,Iapece,l'inccfo,laflora- 
cc y èc fimili,per hauerne la fuliggine, tenendole in vn vafb, 
& appiccandoli i fuoco,ò vero flrutte che le fono,accendc- 
doui vno floppino,& tenendoui fopra vn cappello di ter- 
ra, ò di rame forato in fommo, acciochc il fummo poffae- 
i alare.raccoglicndo la fuliggine, che s'appicca al cappello. 
Falli ancora,mcttcndo le materie accefe in vn lanternone 
coperto di carta,&C ferrato,chc non refpiri, 6c e meglio. 

DELLO SPEGNERE. 

Le piETRE,&alcunimineralififpengonopiùvoItc 

\ H ij . 



8 8 • Parte Prima. 

innanzi che s'abbrucinojoCqucfto quado fono arTocate,&: 
diiicratcdifuoco^cttcdolcjònciracqu'ajVino^lio^iele, 
burro , òqual fi voglia humore , e vi filano caco, che fi raf- 
freddino. Alcune fi fpégono vnavolca,ò pi infecondo che è 
ordinaco da i doccori. 

DEL PESTARE, 

Le medicine fi peftano, accioche non fi pocendo 
vnirc perla groffczza,&: durezza loro , ridotte in pollici e 
ageuolmcnce fi vnifchiho con l'altre^ le quali fi fanno più, 
&: meno focali, fecondo che corna à propofico à chi ha or- 
di nato la medicina^. 

I modi del pcftarc fono varij fecondo le cofe. 

I metalli fi peftano con vehemenza,& aliai. 

Le medicine odorare, come la cannella , i ghcrofani , la 
macc,&: alcre fi peftano con manco vehemenza,acciò non 
cshalino leparci fottili>c alcuna volta vi fi fpruzza vn po- 
co d'acqua rofa,ò d'alerò humoro. 

Le radici odorate,comel'angclica,la valeriana, lagació 
filaca,&; l'afaro fi peftano nel medefimo modo* &C eoa la 
medefima diligenza , Qoclle,chc non fono odorace-, di 
parci groile,come la genziana , il peucedano , òc la brionia 
fi peftano con vehcmchz'-a, & aliai. 

L'herbc odoracc,comc il calamcnco moncano,la perfa, 
&; il ferpillo fi peftano come le radici odorace , &: i fiori fi 
peftano nel medefimo modo. 

L'incenfo,il maftico,la farcocolla,& i fughi,che riferba 
no dcll'humido,e del vifcofo,fi peftano non baccedo il pc- 
itello,ma rimenandolo in qua,ci in la per il morcaio. 

Le^gomme , ò le lagrime, éome la gomma arabica, & il 
dragarne fi peftano nel medefimo modo . Ilrhabarbaro, . 
&: alcune altre radici,chc ritengono alquanto d'humidicà, 
fi peftano nel medefimo modo. Ilgalbano, l'ammonia- 
co,l'opoponaco,il bdellio, lamirrha , il fugo della logori- 
2Ìa,dcll'hypociftide,dcl cocomero afinino,& l'oppio the- 
baico,fi peftano mcfcolandogli con acqua,ò v in o,ò acero, 
g qualche alerò humore . 11 mufeo , 6c" l'ambra con l'acqua 
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iofa, accioche non eshalino le parti odorifere . La canfora 
fipefta,bagnandoprimail mortaio, & il peftelLo con ac- 
qua vite-, ò vero vngendolo con olio di mandorle dolci . 
Similmente certi femi,che hanno del vifcofo,e dell'vntuo 
fo,come il thlafpi , il feme del nauone , e della fenapa fi pe- 
ftano da per loro,òcon vino,ò altro h umore , fecondo che 
fa di bifogno . I frutti frefchi,le radici frefche,che s'hanno 
adoperare per i medicamenti comporti, fi pedano, poiché 
fon cotte i & prima ò fi tagliano in pezzetti , ò fi foppefta- 
no,$C tengonfi in infufione,comc è detto . 

DEL SQPPESTARE. 

Il sfPPESTARE erompere in parti grolfettc, e non 
ridurre in polucrc,come nelpeftare . Quello è vtile à mol- ' 
te medicine, le quali per certe vtil ita lì ricercano , che fie- 
no tali: ferue ancora molte volte alle medicine,che debbo 
no hauer altra preparazione j come aH'herbc,& radici,che 
s'hanno à cuocere, & à quelle cofe,che s'hanno à macinare 
in poluerc fottililfima,come appreffo fi dirà. 

DEL MACINARE. 

Si macinano certi fcmijcome il grano,il loglio,! lu 
pini,il lin feme,& il fien greco, perche non fi pofibno cofi 
commodamente peftarc j &C perche pensandogli fi mefeo- 
lerebbe infieme la feorza, & la farina. Macinanfi ancora 
cene medicine metalliche* le qual i peftando nò fi potreb- 
bono ridurre in poluere fottiliflima,comcla tuzia. Cofi 
le pietre,il lapis lazoli,e l'armeno fi macinano in vn morta 
io,che habbi il fondo largo,con vna macinetta,e l'vno , ÒC 
l'altra fiadiporfidosfpargendoui fopraacquarofa,ò qual- 
che altro humore , accìochc non fc ne voli via la poluercu 
Macinafi ancora,e meglio fopra àvna pietra di porfido pia 
na, ma alquàto incauata; rimenadole co vn macinello p lu 
go fpazio,tàto che pigliàdone tra le due prime dita,& ftro 
piccandole infierae , non vi li fenta inegualità alcuna-. 
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DEL POLVERIZZARE LE MEDICINE 

fregandole rnfuU pietra d arrotarti. 

Il lapis giudaico,& il lapis hcmatite, e molti troci- 
fci, e fieffi comporti per le malattie de gli occh i, lì polucri 
zano, e fi disfanno fregandogli con alcuno humorc in fu 
vna pietra d'arrotare fine, Sedi quelle, che ancora hoggi 
fono portate daU'Ifola di NalTb, 

Il piombo fi disfa in quello modo , Mcttefi in vn mor-. 
taio di piombo alcuno humore, e rimenafi con peftello di 
piobo,tanto che fi ipelTilca',di poi fi laua, & lafciafi andare 
il piombo al fondo,& fi getta l'acqua, &C il piòbo fi ripone. 
Jl rame fi disfa nel medefimo modo per fare la chrifocolla, 

DELLO STACCIARE, E PASSARE 

Tertttacao. 

Si stacciano le farine per cauarne la crufca,&la. 
parte della feorza de' femi . Staccianfi le medicine fempli- 
ci, che fi peftano , accioche le fiano tutte vguali , pafiando 
per il medefimo (laccio tutta la marta , 6c perche rellino le 
patti grofie folo. Lateladello llaccio vuole elTere più 
ò meno fitta, fecondo che egli torna commodo à chi ordi- 
na, lllithargyro fi llacciaper vna pezza, accioche perla 
fua ^rauezza non sforzi lo llaccio di Itamigna , ÒC palfi più 
grofibjche non fa di melliero . 

Pallanfi per illaccio alcune radici cotte , & frutti per 
purgargli dalla feorza, &C da i femi -, fimilméte la polpa del 
la callia in càna fi palfa per lo llaccio , acciò folo fi tragga il 
fiore,&C fi purghi dalle parti legnofc,8c da i femi. Nel me- 
defimo modo fi palTano i tamarindi,6c i datteri,humetcan 
dogli, ò infondendogli, ò cocendogli , fecondo che fa d j 
bifogno. 

DEL LAVARE, 



Le medicine femplici fi lauano,quando le fono im 
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brattate di qualche cofadi fuori -, come le radici , & l'her- 
be; ma quello non è propio dell'arte di preparare i medi- 
caménti, ma comune à tutte le cofe, che fono imbrattate 
di terra,ò d'altro, che habbi bifognodi lauare , Illauare, 
del quale trattiamo in quefto luogo , e per due fini -, ò per 
leuarc da femplici medicamenti alcune qualità loro, ò per 
comunicargliene qualche vn'altra , Quelli , che fi lauano 
per leuarne le qualità , come la calcina , Se l*aloè,fi peftano 
fottilmcnte , di poi fi mettono in buonaquantità d'acqua, 
& fi rimefcolano infieme, &£ fi lafciano pofare , & calare al 
fondo,&C gettafi via l'acqua ; & quefto fi fa più volte tanto, 
che l'acqua, fia chiara x & allhora fi feccano , & fi ferbano . 
I metalli pefti Tortilmente fi mettono nell'acqua pura, ò di 
mare, ò nell'aceto^ in altro h umore; &C fi rimeftano con 
peftello tutto il gioito al fole di ftate ; di poi fi lafciano fta 
re la notte,&; la mattina fi getta v ia l'humore,&: vi fe n'ag- 
giugne dell'altro irimcnando r^glmedqfimomodo finoà 
tanto,che l'humorc,che efce,lìa chiaro. 

Le pietre fi rompono in pezzi più piccoli,che fi può-, di 
poi fi mettono nell'acqua, ò in al tra h umidità, & fiftropic 
ciano co le mani , e rimenano j di poi filafeia pofare, e l'ac- 
qua fi getta tante volte, che ella rimanga chiara. In que- 
fto modo fi laua l'acacia,&: gli altri fughi, che npn fipotfb» 
no ridurre in poluere^ 

Le ragie, i graffale midolle , & gli olij fi Iiquefanno , & 
fi rimenano ,e fi getta via l'acqua tanto, chel'efcapura^. 
L'olio fi laua mettendolo in vnvafo inuctriato,chehab- 
bia vn buco in fondo;&: mefibui l'acqua , fi dibatte ; di poi 
fi lafcia pòfare,& fturato il buco,l'acqua efee , infino à tan- 
to che venghil'olio,& ferrato il buco, di nuouo fi rilaua, 
fecondo, che fa di bifogno. E perche l'olio reità con qual- 
che parte d'acqua, volendolo adoperare, bifogna fcaldar- 
lo,accioche l'acqua fi fcpari. Le medicine, che fi lauano co 
decozzioni,ò con fughi,acciochc elle piglino delle quali- 
tà di detti humori -, non fi lauano con tanta quantità d'hu- 
more, quanto le fopradettc, nè tante volte ; &non sVfa 
quella diligenzadi fcpararle dall'Immote > come quando 
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fi laua l'aloe con fughi di rofe,ò di endiuia, ò con la decoz- 
zionc delle fpezic delle pillole alefangine. I turbitticol 
decotto dell'agarico, &. de' tithimali , acciochc purghino 
più gagliardamente. 

DEL MODO DEL TRARRE I SVGHI. 

I svghi fi cauano dalle foglie,&vermene,pcftando- 
le, & (premendole -, di poi colandole : &C feccanfi i fughi ò 
al fole,ò al fuoco,tanto,che fi fpelfifchinojo£ fc ne fa pasc- 
gli, &ferbanfijò vero chiarendogli fi ferbano liquidi in 
vn vafo,chchabbi la bocca Itrcttajmettendoui fopravn 
dito d'olio . Nel medefimo modo fi cauano di certi frutti > 
come dell'agretto, delle melagrane , delle forbe , delle ne- 
fpole,dc limoni,6£ fimili -, traggonfi ancora da certi frutti 
grattugiandogli come dallecotogne, èc da altri , che fono 
dagrattugiare-,Ò£ fi conferuano liquidi più tolto, che fcc- 
chi, nel modo che di fopraè detto*, òvcro infalandogli 
come l'agreito. 

Alcune herbe,che hanno poco fugo , &C quello vifeofo, 
come l'ellera, la porcellana,l'vmbelico di Vencre,hano bi 
fogno di rrfcicolarui, ò acqua, ò altro humorc limile alle 
qualità loro,mentre che fi peftanojaccioche fpremendole 
venga con efle illfugo di dette herbe •, ò vero fcaldàdole al- 
quanto,pefte che le fono . Delle radici, 8c di alcune herbe 
fecche,ò vero che non hanno molto fugojcome e la logori 
zia,laccntaurea maggiorerà genziana, &C fimilij fi trac il 
fugo, infondendole in acqua per cinque giorni, di poi co* 
cendole in detta acqua tanto,che diucti grolla, e fi colano; 
di poi di nuouo fi cuoce detta colatura tanto , che l'habbi 
forma di mclc,6c fi fecca al fole , e falli paftegli, e fi confer- 
uano . Jl fugo del lentifco , cauato per efprellìone, viene in 
minore quantità,ma è migliore,c più lucido*, e quello,che 
c fatto per decozzionc , oltre che muta il fapore, e molto 
meno aftringente. Della radice dell'ebbio, del ghiaggiuo 
Jo, Sedei cocomero afinino fi caua il fugo grattugiandole, 
òpcilandole,di poi fpremcndo,come di l'opra è detto. 

Della 
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Della tapfia, e del peucecìano fi trae , cauando intorno 
alleradici,& fendendo la lcorza,e mettendoui fotco , ò fo- 
glie^ alcuna altra cofa, chcloriceua netto-, benché que- 
llo li può chiamare più tolto liquore, che fugo. Quello 
della tapfia fi fecca al fole-, quello del peuccdano all'om- 
bra . Cauafi ancora peflando , ò grattugiando dette radici, 
& fpremcndole - , ma bilogna tenere il vifo ben turato , ac- 
cioche i fum i,che efcono dalla tapfia,non faccino enfiare, 
&C fcorticare il vifo. 

Dai tithimalifi trae cogliendo l'herba nel tempo del- 
la vendemmia, tagliando lafommità delle vermene, &C 
ìafciandolo fcolare in vn vafo, Se feccandolo al lble,ò vero 
mefcolandolo con la farina de gl'orobi •, ò vero lafciando- 
ne cadere in vn fico fecco cinque, ò fei gocciole* ferbando 
detto fico, come dice Diofcoride: & quello ancora fi può 
chiamare liquore,, 

Dell'hypociftidCjchc nafceàpièdel imbrentinanel fi- 
ne della primaucra , fi trac il fugo pelandolo , e {premen- 
dolo^ mettendolo al fole in vna vefeica,. 

Del cocomero afinino fi caua l'elaterio in quello modo; 
piglianfi i luoi frutti maturi ', il che è quando toccandogli 
li Ipiccano dalla lor pianta,6c fchizzano il fugo j & alino- 
la fi mettono in vno ftaccio fopra à vn vafo,& fi rompono 
con la coltola del coltello groiìamcntc, &C fi piglia il fugo 
colato,& quella carne,che rimane appiccata allo ltaccio-,e 
fopra le bucce , che rimangono , fi getta dell'acqua , accio 
che porti via quel fugo,chcfu(Tc rimallo fu le dette bucce, 
& mefcolafi ogni cola, & cuoprefi il vafo con vn panno li 
no in più doppi,& fi mette al fole, & fi getta via continua- 
mente quella parte acquofa,&ftiumoia,che viene agalla, 
tanto quanto durajdi poi fi rimcna, 5c falfi padello , & fcr- 
bafi. Alcuni altri pigliano il poponcino, &lodiuidono 
per il mezzo con vn coltello di legno , & ne cauano quella 
midolla,chc e intorno appiccata verdc,6c trafparentc, e te 
nendo l'ordine detto,fi palfa per illaccio;8c come è detto , 
fi lecca.. 

Della fquilla fi trae il fugo iecondo Galeno in quello 
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modo . Si piglia la fquilla aventi de' giorni caniculari , 
monda dalle feorze di fuori, &; fi rompe con mano*, àedi 
poi fi mette in vn vafo, donde fia tratto irmele di frefep, il 
quale debbe eflfere beniflìmo turato,8crlnuolto in vna pel 
le, fi pone al fole in luogo volto à mezzo giorno, &: coper- 
to da tramontana: douc fi tiene per quaranta giorni , vol- 
tandolo alcuna volta,accioche habbia per tutto il fole : di 
poi s'apre,&: queH'humore,cheè à galla , fi cola, & mefco- 
la col mele, 6cTi cu oce,&ferba. Lafquilla, chcèfcrmcn- 
tata, Se cotta, fi pcfta , &C mefcola col mele \ & fatfi loch di 
Jquilla,che e fimilc al fugo predetto. 

Della zucca fi trac il (ugo,rinuolgcndoIa nella palla , &C 
cocendolainfornojìnfinochela patta fia cotta-, dipoi fi 
fpreme,8c vfafuò vero grattugiandola, & fpremcndola co 
me di Copra.. 

DEL MODO DEL TRARRE LE 

oPìduccllaggmi. 

_ fc'ìiiiifs' i f.llV SII ji'wii.'; C. - 4 ..' Lj±l^"7 . i v*>,0 1 'ìli 

Le Mvcell aggini fi cauano del feme di p fillio, 
di lino,di ficn greco,di cotogne,e di certe radici, come del 
l'altea,dclla malua, della branca orfina , mettendole in in- 
fufionc nell'acqua per vna notte*, di poi fi mefcola detta ac 
qua,&:fi fcalda,6c fi mantien calda fenza che ella lieui boi x 
lorciagitandola con vn meftatoio,fino à che elea la mucel- 
laggine grolfa a galla,&: tutto fi mette in vn torcifeccio di 
panno ferrato, e fi lafcia colare: ò vero fi piglia due bafto- 
ni ,&ftrignefi, cominciando dalla bocca del torcifeccio 
verfo il fondo,e bifognando fi percuote il torcifeccio con 
vn battone . Cauafi ancora la mucellaggine del pfillio, per 
fare il fuo loch più fuaue, infondendolo nell'acqua frefea, 
come è detto , &C lafciandolo (lare per ventiquattro horc ', 
d i poi fi rimena più volte con vna fpatola tàto,che ingrok 
fi la mucellaggine,& fi cola,8c s'vfa come di fopra . Simile 
c quello, che e chiamato mele anacardino , che fi fa leuan- 
do i picciuoli àgli anacardi , che fieno frefehi , e cocendo- 
gli nell'acqua per buono fpazioj daqualiefcevn'humorc, 

òmu- 
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ò mu'cell aggine fimilealle predette, In qu etto modo an- 

coxa fi fa il mele p affidato. 

DELLO SPREMERE LE MEDICINE 

Le medicine fi (premono , per cauarne le parti nu- 
mide , & fottili , 6c fepararle dalle (ceche , &c grorfe ; come 
i frutti quando fe ne trac gli olij,ò i fughi.Si fpremono an- 
cora le herbe, le radici, 6c molte decozzioni per feruirfi 
della parte numida. Gli (frumenti fono le mani,lo ftretto- 
io , 8c il torcifeccia (premuto con due baftoni , di poi bat- 
tuto^ il panno,& la ftamigna torta con mano, come s'v- 
(a . Debbonfi le predette cofe fpcemere più,ò meno fecon- 
do che fa di mefticro. A trarrei fughi, &C gli olij fidebbe 
fare forte efprcffione . Delle infuiÌoni,ÒC decozzioni fi de- 
ue farc,fecondo che è ordinato. 

DEL COLARE 

Le medicine fi colano per purgarle dalle parti grof 
fe,come fono i (ughi , gli olij , le decozzioni , Tinfulloni , i 
giulcbbijgli fciroppijlegomme liquefatte , le lagrime , 8c 
rage (trutte. Gli (frumenti fono molti, come fiftole , fta- 
migne, panni , torcifecci , vafi di terra cruda , & va(i di el- 
lera, che verfano le parti molto numide, & fottìi i,8cri- 
ferbano le più groflc : i quali non fono in vfo delle fpezic- 
ric.Le cofe humidc,comeifughi,glifciroppi,l^infu (ioni, 
&: le decozzioni (IpalTano per itamigna,ò panni te (i fopra 
vn telai etto, ò vero per torci feccio -, il quale può efTere vn 
folo , ò due,ò tre-, fendo fempre il primo minore, & più ra- 
dojil fecondo maggiore tanto,chc hauédo in corpo il pri- 
mo, vi (ìa intorno intorno fpazio vacuo della grofTczzadi 
tre dita j il terzo maggiore del fecondo alla proporzione 
medefima,cV: più (peficr, onde viene à colarli l'humore in 
vn tratto perfettamente . I giulebbi , &gli feiroppi con 
zucchero, q con mele , fi colano per feltro , ò altro panno 
Uno, ò vero per ftanugnadiltefa in fui telaio-, òvcro per 
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torcifeccio femplice della mede lì ma materia, òc fi colano 
caldi,pcrche freddi nonpotrebbono paflare. Colanli an- 
cora alcune medicine per il feltro, come il vetriuolo dillo 
luto in acqua,&; altre fimilijlc quali hanno mala quali tà,6c 
corrofiua,£t fi colano in qucfto modo. Pigliali vn pezzo 
di feltro largo quattro dita, &C lungo tanto , che aggiunga 
nel fondo del vafo,doue è la cofa, che fi debbe colare, 8c a- 
uanzi l'or Ioì $C fia fofpefo dal lato di fuori, onde inzu ppan 
do continuamente il feltro dell'humore,&: portandolo al- 
la fine , lo verri in vn'altro vafo vicino j ÒC quello modo di 
colare fi chiama ftillare,ò palfarc per feltro. 

DEL CHIARIRE. 

Le medicine liquide, che hanno diuerfe parti me- 
fcolatc, fi chiarifeono , ò lavandole ripofarc tanto, che le 
parti grolTe vadino al fondo,pigliando di poi la parte di io 
pia chiaritalo veramente colandole come e dettolo vero 
alcunc,che difficilmente chiarifeono , tenendole al fole, ò 
coccndole al fuoco,c ltiumandoie,di poi colandole ,0 ve- 
ro mefcolandolecoll'agrcito,òfugo de limoni, ò aceto do 
uc fi riccrcauna il più delle volte fi chiarifeono con le chia 
re d'huouadibattutcidi poi facendole leuare il bollore,vi 
fi fpruzza Copra alquanto d'aceto, ò degli altri lughi detti) 
dipoi fi ftiumano,ò vero fi colano. 

f DELLO STIVMARE. 

Le medicine, che fi cuocono,filtiimiano, espur- 
gano leuandolaftiuma, che viene à galla, con la mcilo- 
la di ferro lìagnata, & forata -, accioche con la itiuma 
non fi getti via l'h umore , in che fi cuoce : èc queito è co- 
mune a tutte le cole , che fi cuocono . Stiumanli ancora i 
fughi, il mele, &il zucchero, per leuarvia le parti più 
grolle, &C eferementofe *, facendogli bollire daperfe, ò 
con chiare d'huouadibatture, come del chiarire èdettoj 
di poi lcuando la ltiumacon la mcrtolaforata j ò colan- 
dogli 

■ 
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dogli per ftamigna,ò panno in fui telaio, ò vero per tor- 
cifeccio . 

DEL COLORIRE. 

I medicamenti fi colorifcono mefcolandoui al- 
cune cofe colorarc:comeverderame,cinabro,chalciti,mi 
nio,biacca, &C limili-, 6c ancora con la milura del cuocer- 
le,come quelle, che ricercano il verderame, &C alcune fo- 
no vcrdi,alcune roire,&: alcune fufche, ò vero lauandolc j 
come ToliOjC la trementin?,chc diuentano bianchirò te- 
nendole al iolc,comc lacera, &C il fapone ridotto in bru- 
tioli,ò in lame fornii, & ancora cocendole al fole i come 
molti impiaitri: i quali perche diuentino bianchiti cuo- 
cono,&:rimcnano al fole \ & in oltre agitandole, cornei 
pcnnitiji Iocchi,c\: i manufchriiti,druentàno bianchi ri- 
menandogli molto. 

DELLA PREPARAZIONE DI ALCVNE 

¥ arti degli Animali. 

Come fi faccino le preparazioni d'alcune parti de gli 
animali-come de' fcgatijde' polmoni , de rìdi, de' gagli, 
dc'grallijde feui,&delle fugnejfen'c parlato nel pneipio, 
douc s'è ragionato dell'elezzionc dielle à'proprij luoghi. 

DEI SANGVI DEGLI ANIMALI- ET 

Delia preparatone del fingile di becco, 

I l (àngue fi vfa in medicina, prenda molti animali , 
nel tcmpo,chcibnopiùfloridi,&di mediocre età s come 
il (angue di colombo,di tortora,di teltiigginc marina, di 
bccco,&: d'altri ■> i quali fi preparano in diuerfi modi. 

II fanguc di becco fi preparain quella maniera. Nel té 
pOjchclVua comincia à maturare, fi piglia vn becco di 
quattro anni in circa, & ben nutrito: il quale fifcanna,8c 
il fangue,che efee da principio , &C da vltimo fi getta via, 
e quel del mezzo fi riceuc in vna pétola, douc fi lafcia rap 

I pigliare 
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pi gliarc,& rapprefoiri convna canna appuntata fi diuidc 
in molte particelle:^ di poi turata la pencola con vn pan- 
no lino rado,fi tiene al fole , & alla rugiada tanto , che ila 
ben fccco -, auuercendo che no fia bagnato dalla pioggia: 
di poi pedo Totalmente fi ferba in vaiò di vetro,ò di tèrra 
muecriaco,&: benturato.Lapcntola,doueilfuddcttofan 
guc fi haàriceuere,dcbbe eflcreben cotta-,tenutainmol 
lealquanto,&:poi bollica tantoché ella lafci tutto il fico 
della ccrra.Alcri nutrifeono il becco nc'giorni canicola- 
ri d'herbe atte à rompere la piecra,& gli dano à bere vino 
biàco odorato , & lo tengono ogni dì tre , ò quattro hore 
al fole nel mezzo giorno,dandogli à bere del vino fopra- 
detto quanto vuolcjfacendogli fare fera,&mactina eterei 
zio: di poi paflaci quei giorni lo (cannano , 5c preparano 
il fangue, come del primo s'è decto. 

DEL TRARRE GLI OLII. 

•• 

G l i olij fi cauano de femi,frutti, liquori, lagrime, & 
di tutte le cofe, che hanno deU'vntuoiò,& ancora delle 
medicine minerali. 

De' frutti, come delle madorle dolci , & amare,de pi- 
nocchi,pifcacchi,del beé,delle noci, & noci mofeade, 8c. 
d'alcuni {emi,comedi lino,di iefamo,dicherua,& d'ai cri 
fi traggono inquefto modo:purgàfi i frucci, & i fcmi,che 
hanno la fcorzaduia,&pcftanfi,&: quando fono pefti vi 
fi fparge fopra alquanto d'acqua calda,8Crimenanfi tanto 
che i detti frucci venghino à olio, di poi fi pricmono con 
le mani,ò con lo ftretcoio. 

De frucci dell vliuo,deli'alloro,dcl ginepro, & dcllcn 
tifeo fi caua,facendogli bollire quando fono maturi nel- 
l'acquai di poi raccogliendo l'olio,chevicneà galla fopra 
airacqua,ò vero pelandogli, & fpargcdoui fopra dcll'ac 
qua calda,(premendo come di fopra,. 

De' legnì,comc del ginepro, del legno aloe, del legno 
fanco,& della picea,fi caua , facendo vn cappello di ccrra 
cocca,ó di rame:il quale habbi di fotto vn cqrpo della me 

defi- 
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deilmamateria,chchabbi nel fondò vna graticola di fer 
*ro*,&: fi empie il corpo di legni in pezzetti , & fi fa vnaca- 
talla*,tal che mettendo il cappello di fopra ai corpo , vcga 
qnafi ripieno: e fi pongono fopra àvn vafo alto vn mezzo' 
braccioli quale fia tanto fitto fotterra, che mettédoui fo 
- pra il corpo,& il cappello cofi picni,il corpo venga rico- 
perto dal la terra,&auanzi folo il cappe llojintorno al qua 
le fi fa il fuoco,per il quale efce l'olio de legni*, & fi riceue 
nel vafo pollo finto terra,(btto|il corpo predetto.Dclle la 
giime,delle ragie, Sede' liquori fi caua l'olio à limbicco 
in boccic di vetro,come dello ftillarc fi dirà. 

Del zolfo fi caua l'olio,ardcndolo in vn vafo piccolo,te 
nendoui fopra vn cappello largo*, il quale cóuerte i vapo 
ri,che clalano,in humore ; il quale c più tolto acqua , che 
olio . Canali ancora l'olio del zolfoà limbicco , come del 
jaragiade legni>dcllcgommc> &diciafcuna altra cofa, 
della quale lì pollino trarre gli oli j, per alcuno de' modi 
det-ti di fopra-,macon il zolfo bifognamefcolarui akretta, 
to matton pedo fottilmente,&palfarlo per boccia,di poi 
di nuouomefcolarc tutto quello, che epa/Tato con il ri- 
manente, 6cpalfarlo di nuouo -, perche la feconda volta 
I viene olio puro. 

Della cera fi caua nel medefimo modo,eccetto che bi- 
fogna pafTarlo tre volte : e puofll à ogni 1 ibbra dell'humo 
re ltillato la prima volta aggiligncreonce tre di lombri- 
chi lauati con vino bianco, èc dramme due di zafferano 
pclto fottilmcnte:di poi di nuouo fi melcolacol rimane- 
re di prima,& fi palla di nuouo:benche quello è più tono 
vna compofizionc,chc olio di cera.. 

Dclvetriuoloficaua, pigliando dello eletto, cornee 
dctto,& che habbi quella qualità,che toccado co eiTo fer 
ro pulitolo tinga di colore di rame, peflafifottil méte, 8c 
fi pone in boccia co il fuo cappello,e fi palTa, e ferba tutta 
rhumiditàjdipoi li lalcia Ilare fino à tanto,che fia arfo, 6C 
di ne tato roilojd i poi fi trae della boccia,&: fi p ella, e (egli 
rede la fua humidità 3 &di nuouo fi ripone in boccia,6c ih 
bagno maria di nuouo il fbiila tanto,che efea l'olio. 

I ij Del- 
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Dell'antimonio fi trae pigliando lo eIetto,& pefhndo 
lo fottilmentejdi poi ponendolo in boccia,8caggiugncn 
doni fopra tanto aceto lhllato, che ananzi l'antimonio 
quattro dita, fi tura la boccia^ fi (otterrà per otto giorni 
fotto il letame ben caldo: di poi lì patta àléto fuoco in vn 
fornello pieno di cenere,ò rena, & quando non palla più 
h umidità,!] lieua,&: s'aggi tigne aceto ftillato, come pri- 
lli a, 8c fi (otterrà fotto il letame per quattro giornr,di poi 
fi bolle in bagno maria per vn'hora , ò due i &C fi trae della 
boccia,&: fi cola l'humido , che rimane , per feltro tante 
volte,cheegli vengachiaroj dipoi fi pafla tutto l'aceto 
colato per boccia a fuoco lento , e quando non viene più 
aceto,quello,che rimane,c l'olio d'antimonio. 

L'olio del tartaro fi caua ardendolo in vafo di terra lu- 
tato nella fornace de vetri, ò de matton i tanto,che diuen- 
ti bianco,& mettendolo in vn torcifeccio nella voltato- 
la vn humore,ilqualcnonèolio*,mapiù tofto acqua-. 

L'olio di tuorla d'huoua fi caua facendole fode ncll'ac 
qua, &: mettendole in vna teglia fopra al fuoco , &C rimc- 
nandoletanto,chele venghinoàolio , fpruzzandoui fo- 
pra acqua arzente,òmaluagia, ovino, come fi facoll'ac- 
qua nell'olio di mandorlc-,6c cofi caldo fi mette in vn pan 
no lmo,& per forza fi (preme l'olio > di poi firifcalda tan- 
toché diuenti chiaro. 

Del grano,&: della fenapa fi caua , arroftendogli fopra 
vna teglia,& mettendogli allo (trettoio , ò vero peltado- 
gli,&: mettendogli in vna teglia fopraal fuoco:&cfpargc 
doui di fopra acqua,8t rimcnando j di poi fpremendo co 
lo lhettoio . 

DEL MODO DI STILLARE L'ACQVE' 

per iHtffa humuU » 

F a s s i vn fornello à vento alto due braccia in circa,di 
forma conda,ò aouata,ò quadratala la più capace,è la zo 
da,la quale delcriuerrcmo per efempio.ll fornello fi mu- 
ra fuori con lacalcina,6c dentro,doue batte il fuoco , con 

la 
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la terra-, in cima al quale fi fanno quattro fpiracoli, ò quat 
tro venti egualmente lotani l'vno dall'altro : vicino à ter 
ra à vn m czzo braccio fi fa vna bocca, donde fi fa il fuoco 
fopra vna graticola di ferro,ò vero di mezzane per colter 
loidondc pofla cafear la cenere,& in fondo fotto à quelta, 
vn'altra bocca,donde fi cauala cenere . Dentro al fornel- 
lo per fpazio di mezzo braccio da douc fi fa fuoco,fi pone 
vna caldaia di rame , di grandezza fecondo il fornello: la 
quale debbefoprauanzarc il fornello per fpazio di quat- 
tro dica,q fia colPorlo volto all'in sù,fopra'l quale fi mette 
.vn coperchio di rame,che incallì benilfimo dentro all'or 
lo della caldaia, tanto che non isfiati niente,8c fafTegli ra- 
fentc Torlo della caldaia vna cannella, checfeain modo 
fuora,che fi pofla metter l'acqua nella caldaiaje fia gradua 
tocon tre ordini di gradi l'vno fopra all'altro:il primo de' 
quali(comihciando dal più ballo) fia alto dalla caldaia al 
fuo piano vn mezzo braccio, 6c poco meno di vn mezzo 
braccio fia il fuo pianojnel quale fi fanno tante buche to- 
dc,di quante egli e capacerden tro alle quali fiaho orinali 
<li rame fottile confitti , & (lagnati : profondi poco man- 
co che l'altezza del grado.il fecondo grado fia alto dal pia 
no del primo vn terzo di braccio. Il terzo grado fiadclla 
medefima altezza che il fecondo: ne' piani de* quali fi fan 
no le buche,&£ gli orinali di rame come del primo grado 
fi e detto. Dentro à' quali fi mettono le bocce di terra cot 
ta,che regga al fuoco-, enfiano bene inuetriate di dentro, 
&di fuojri,e debbono dette bocce vicir fuori delle buche 
de gl'orinali quattro dita -, accioche le pofiìno riceuere il 
cappello di vetro,il quale debbe ftfggellare benilfimo: il 
che fi fa mettendo fra la gola della boccia, & dell'imboc- 
catura del cappello carta,ò pezza bagnata- , 

Innàziche fi cominci a frullare fi empie la caldaia d'ac- 
qua.Et ncllebocce fi mettono l'herbe,i fiorirò altro,che fi 
habbia à rtillare,in poca quantità per volta,o£ più fpeffo ; 
perche co fi facedo fi caua l'acqua ftillata molto migliore, 
che mettendone affai quantità. Sopraallé bocce fi pone 
il fuo cappello,che fuggelli benilTimo,come fi e detto i al 

I iij roftro 
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F roftro del quale fi attacca il recipiente, appiccato con vn 

cappictto di fpago alla palla del cappello-,&pcrchc il rcci 
piente perlagrauezzadell*acqua,cheftilla, n6 tinaterra 
il cappelloni mcttevn'altro cappictto alla mcdefimapal 
la,& fi lega à vn'oncinetto,fatto nel grado di rame , il qua 
lcVia à dirittura del recipiente 
m II fuoco fi fadilegnefecche,òdi carboni fenza fummo: 

facendo bollire l'acqua, laquale per vigore de' vapori hu 

[ midi,che daelTa fi licuano,& percuotono gli orinali di ra 

me fa ft illaro. . su — 

In quefta maniera fi ftillano la maggior parte delle pia 
te, & quelle fopra tuttoché fon calde , & fecche , ò altnn 
centi . L'acque di quefte tali durano vn'anno, ò più, fe pc 
rò le fieno ftillate da piante bene afeiutte , &coueniente- 
mente maturemon pigliandole troppo tenere,ma quelle 
che hanno le bocce, òi fiori, ò almeno mandato fuori la 

# metà del fufto. 

Le troppo tenere , & quelle, che per natura fono mol- 
to humide j come la lattuga, il folatro , il nenufaro , & fi- 
mili , ò che con Inumidita fono vifeofe -, come la porcel- 
lanajl fempreuiuo ,lacraffula,efimili,pareche faccino 
l'acque , che molto pretto fi putrefanno ftillatc in quefto 
modo fopradctto.E per quefto è meglio il modo di ftilia- 
refeguentc-.. 

lldtfègno del figuente fornello fiè fatto méQo aperto , acciocht 
meglio fi vegga come ttieno dentro le bocce , e la caldaia. 
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ABC 
E E. 
F. 
G. 
H. 

IkL. 

I. 

K. 

L. 

M. 

N. 

D. 

P. 

Ql 
R. 



D. Il fornello alto braccia duo. 
Spiracoli,ò venti. 
La porta clou e fi fa il fuoco. 
La graticola di ferro donde cafea la cenere 
Bocca donde fi caua la cenerò. 
Il coperchio di rame con tre irradi . 
• -II primo grado alto vn mezzo braccio. 
11 lccondo,alto vn terzo. 
Il terzo, alto vn terzo. 
La cannella della caldaia coli* imbuto . 
Collo della boccia*. 
Cappello. 
Recipiente^. 

Arpioni doue fi lega il filo del cappello . 
Orinali. I iùj 



I 




A. groflezza de 1 muro della torre,che è vn fcfto . 

B. il difuori della torre. 

M. il diametro della torre, quafi mezzo braccio . 

L. il piano alto da terra allagata della torre, vn mezzo 

braccio. 

P. le quatcro porte del fornello ,& le quattro della torre, 
per cauar le ceneri , & per dar vento ■ 
r O.il 
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O. il corpo del fornello fatto de mattoni torti col feflo,fe 
condo la grandezza del fornello . 

F. Grolfczza del fòrnello,doue fi regge tutto ilvafo di ra 

me , grollo vn (erto . 

G. rcgiltri per sfogare il fuoco. 

E. altezza di quella parte, che fi vede del vaio di rame. 

H. il vano tra il piano della grataal fondo della caldaia 

alto vn terzo. 

C. cappello del vafo diverrò. 

D. vaio di vetro. 

VN' ALTRO MODO I>I STILLARE PER 

Ijhifahumtda. 

CVvesto fecondo mododiftillareperiftufahumida 
se aggiunto in quella fecóda edizione del ricettario,pcr- 
cheèmoho più commodo,chen5èil primoiattefo che 
la medefima fpcla di fuoco farà ftillare più, che altri e ta- 
ti vafiin vnmedefimo tempo: ondefe nccauerà confe- 
guentemente più ch'altra e tanta acqua ftillata,. 

11 modo di fabbricare la detta ftufahumida è quello. 
Faifi vn fornello tondo di tal grandezza,c~giro, che il fuo 
diametro libero fenza la grolfezza del muro fia braccia 
trejnel mezzo del quale fi fabbricavna torre tonda, che 
habbia di diametro vano (oidi noue , ciò e poco meno di 
mezzo braccio,ellendo il braccio Fiorentino foldi venti, 
la grolìczzadcl muro della torre deue elTercvn fello, 8c 
vn fello ancora la grolfezza del muro del fornello. Deuc- 
ficqualmcnte ti rar(ui'vno,c l'altro muro fino all'altezza 
d'vn mezzo bracciojafeiando però da quattro bandcdel 
fornello , e della torre quattro porticciuole, come fi vede 
nel prefentc dilegno, le quali lìcno corrifpondentil'vna 
all'altra per diametro , che in tutto fmno il numero d'ot- 
to, ciafeuna del fornello fia larga vn quarto di braccio,8c 
altavn terzo: ma quelle della torre ciafcuna fia larga vn 
ottauo in circa,& altavn fefto . Quelle otto porticciuole 
fcruono per dar vento alla torrc,8C per cauarne la cenere. 

Quando 
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Capando l'vno,e l'altro muro faràarriuato all'altezza det- 
ta di mezzo braccio allhora fi mette quattro pezzi di 
(piaggia di ferro grofletti da quattro bande fui piano del 
muro della torre talmente , che piglino tutta 1^ groflezza 
di detto muro,8c auanzi di dentro alvano della torre due 
dita \ circa, (opra à'quali fi polla pofarc la graticola di fer- 
ro . Al piano d i quefta graticola della torre fi fa altre quat 
troporticciuolcfopra l'altre dette*, le quali feruono per 
dar eilto alle lingue del fuoco,le qual i percotcndo la cal- 
daia di ramc,chcapprcn r o fi diràjfcaldcpannoracqua.Nel 
fornello ancora fi fimo da due parti due altre porticciuo- 
Ic fopra le dettc,dcllamcdefimagrandczza,ò poco più,co 
vna grata di mezzanc,che feorra infino alla torrefai me 
defimo piano:c dall'altre due porticciuole della torre no 
lì fanno porticciuole,ne grate di mezzane , ma fi ferrano 
le mezzane in fi eme, acciochc non polla fpirarc il fuoco ; 
Et in luogo di dette porticciuole fi fanno fu alto all'eitre 
mità della fpóda del fornello due regiitri,òpiu, i quali fcr 
nono per cauar il fumo,c dar luogo al fuoco . Tutto il va- 
no del fornello infino al piano della grata fi riépie,lafcia- 
do però l iberi,e voti i canali,chc danno il vento, e che fer 
nono per trai ne la ccncrc,com e detto. Sopra al piano del 
la graticola fi deue alzarle mura del fornello cinque felli, 
c la torre vn braccio,c due terzi. E per augurarli più che'l 
fornello non apra,fifuol fafeiarecon vn cerchio di ferro 
dalla pai te di (opra. Fabbricatoli fornello, e la torre nel 
modo,che habbiam detto,fi mette fopra co molta deltrez 
za la caldaia di rame fatta di maniera, ch'abbracci, ò falci 
la torre acapello.il fodo della caldaia dalla parte della tor 
re fi còduca a baflo vicino alla bocca del fuoco vn letto di 
braccio,e di quiui dadogli forma di caldaia vadiaallarga 
do,&: ialédo dolcemcte infino che ella truoui lafpoda del 
fornello/opra la quale fi deue tutta pofarc andàdo à ritro 
tiare tutta la groffezza del fornello,&: poi deuc,facendo la 
mcdcfimacircùferenza,che il fornello, alzar fopra vn 2 
braccio a. tal,chc dal fondo della caldaia all'altezza detta , 
xuifurado però per linea retta lungo la torre/ara vn brac- 
cio 
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cio.Soprala caldaia li mette vn coperchio proporziona- 
to alla fuagrandezza,con ordine di tre piani ,& due gra- 
dinò rifalti,vn'ottauo,òpiù alti,ne' quali piani fi fàno cin 
quanta bocche,ò piùjarghe vn quarto co vn dito di riuol 
ta all'in sù,pcr metterui dentro tanti vali di vetro , i quali 
pofano il fondo (opra certi cerchi di lala, fermi fopra vna 
grata di legno, ò di ramc,pofata à mezzo la caldaia.Et per 
che le bocche de* vali fono più llrette de' lor corpi, le boc 
che del coperchio di rame della caldaia larghe vn quarto, 
come se detto, rcftano intorno intorno più larghe alTai, 
che le bocche del vafo di vetro: pero fi fanno certi coper- 
chi di rame proporzionati alla grò iTezza de' vali di vetro, 
ÒC fi cómettono à modo di fcatola nella bocca del coper- 
chio già fatta. I Cappelli de' validi vetrofi fermano per 
il bottone con vno fpago appiccato ad vno oncinetto fer 
mo nella torre,accioche fi polfa raccomandare il recipié 
te al bottone del fuo cappello lenza pericolo . Si può fare 
quello inllrumento con due ordini foli , per chi hauelTc 
carcftia di 1 tanza,dimin ucn do la pianta di elfo à propor- 
zione , & puofll fare di mattoni crudi ,&d i co tt i, ma i cru 
di fi accomodano molto meglio bifogna bene auucrti re, 
che i detti mattoni fiano fatti torti col fello. 
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MODO DI STILLARE PER 

Jflufafecca. 

1/h erbe troppo humide,&: troppo vifcofe,che ftil- 
late per il modo fopradetto, pretto fi corromponojfi ftil- 
lano,accioche le durino.aflai,per iftufa fecca*, facendo pri 
ma vn fornello à vento(come dicemmo , nel modo di ftil 
lare per iftufa numida) fopra al quale fifain luogo della 
caldaia di rame vn palco di mezzane, ò di embrieijò vero 
vna volta di terra cotta,e fottile j fopra la quale fi fa in ca- 
blo del coperchio di rame , i gradi di terra cortame* piani 
de' quali fi mettono gli orinali , ò bocce fenza altrimenti 
fafciarledirame, e fieno difeofto quelle del primo 
grado dal palco,òdallavolta,doue percuote il 
fuoco, vn quarto di braccio-Nell'affcttar 
ui fopra i cappelli , & i recipiéti fi 
tiene quel medefimo ordi- 
ne,che nell'altro s'edet 
co > ma in quefto 
è molto da 
auuerti > 
ro 

di non abbruciare l'herbe 
col fuoco troppo ga- 
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VN'ALTRO MODO DI STILLARE 

per tjlufafecca . 



Questo fecondo iftrumento da ftillare per iftufa 
fecca , se aggiunto in quefta feconda edizione per la mc- 
dcfima cauta, perlaquale s'è aggiunta la ftufa numida: 
cioè per elfere molto più vtile>attefo che la medeflma 
fpefadi fuoco farà ftillare più quantità d'acqua , della 
medeflma pcrfczzione, e forfè migliore, che non fa col 
precedente fornello. 

Fabbricali in quefta maniera, cominciandofl dalla 
fua pianta , la quale deuc edere tonda , come fi vede 
nel difegno feguente, di diametro di braccia tre in 
circa i s'alza il circuito di eflfa da terra vn mezzo brac- 
cio di mattoni crudi, con quattro porte in croce, v- 
gualmcnte diftante l'vna dall'altra , riempiendo ogni 
vano, eccetto però lo fpaziodi mezzo, doue fla il fuo- 
co, &: gli fpazzij ancora, che deuonoferuirc per irifcon 
tri delle porte-.. La'piramidc di déntro, deue hauernel 
fondo la grata alta da terra mezzo braccio, 6c di diame- 
tro vn braccio , &c vn quarto,fatta di terra bucata, ò di la- 
me di ferro. 

Fatto quello fìcominciaad inalzare la bafa dell'vna, 
6c dell'altra piramide vn terzo di braccio jfaluando fem 
pre il medefimo circuito , & la medeflma larghezza, 
con due porte di rincontro per mettere il fuoco . Ec 
allhora fi fabbrica la piramide di dentro inalzandola 
tanto, chela fua cima habbiail vano di diametro d'vn 
fefto di braccio aperto , accioche per efTo pollino efà- 
lare i vapori del fuoco : &C inalzando detta piramide 
fideue ad ogni tanto fpazio circondarla d'vn baftono 
fatto pur di terra cruda: il quale ferue per pofarui gli 
orinali di terra, & tra l'vno, & l'altro baftone fi va mu- 
rando pignattini , come per il difegno feguente fi ve- 
de, accioche rendino maggiore caloro. La piramide^ 

difuora 
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di fuora fi va inalzando à proporzione di quella di den- 
tro.m'au tenendola Tempre dittante equalmcte, nella qua- 
le fi vanno accomodandogli orinali diterra,come affai 
chiaramente fi conofee per il tegnente difegno. Tutti 
quelli fopradettì inttriimcnti dallillare, tanto periftu- 
fahumida, quanto per ittufa fecca, pofiono efiere vtili 
allo Speziale, non folo perferuirfidi efii fabbricati 
ncllagrandczza,figura , &; ordine detto di Co- 
pra ima ancora pofibno dareoccafione 
di fabbricarne di molti altri, va- 
riando da qucfli, con aggiu- 
gnerui nuoue inuen- 
zioni vtilifiìme, 
accomoda 
dott 

fecondo la capacità del fito del- 
le ftanzeàciòdefti- 
nato. 
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A. Il muro della piramide dalla parte di fuora. 

B. Il mu ro della piramide di dentro doue (la il fuòco. 
G. Le buche doue vanno murati ipignattini. 

D. 1 vafi di terra cotta per metterui le bocce di vetro . 
F* I vafi di vetro,che entrano ne' vafi di terra fegnati D, 

E.Icap- 
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E. I cappell i de' vafi di verro fo pradetti,fegnati F. 

L. I re^iftri per rirarc à baffo il calore^. 

I. Il vano fra l'vna, e l'alrra piramide^. 

M. Dimoftral'alrczzajcheèda rerra alla grata, che cvn 

mezzo braccio. 
H. Le buche per dare i venti,c per vedere le porticciuolc 

del fuoco. 

O. Il piano della pianta tutto ripieno tra l'vna , & l'altra, 
porta^. 

P. Le buche de gl'orinali di terra, i quali riccuono den- 
tro afe quei di vetro. 
Il diametro di tutta la pianta è braccia tre. 
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DE MEDICAMENTI SEMPLICI 

ET COMPOSTI, CHE DEBBE 

SAPER FARE LO SPEZI^LÉ. 




Medicamenti, che fono fatti dal- 
lo Speziale , ò fono Tempi ici , òfono 
comporti. 

J (empiici fono quegli , che fi cauano 
de' medicamenti (empiici , & folii co- 
me alcune acque follate , efempi gra- 
zia di bettonica , ò di radicchio: al- 
cuni olij •, come l'olio di mandorle : alcuni fughi ; co- 
me il fugo d'aifenzio, òdi melagrano. Et di tutti que- 
lli alcuni fi tengono preparati, come l'acque fopradette, 
l'olio di camomilla, il fugo di melagrane, & fimilijoC 
alcuni fi fanno allhorache il Medico gli ordina-, ò per- 
che fi guadano nello ftarc ordinati, ò mutano qualità*, 
come l'olio di mandorle dolci j òvero perche al Medico 
piace al Ih ora così. 

I comporti fono quegli, che fono fatti dallo Speziale 
di due, òpiù medicamenti (empiici, &C quelli ò fi ten- 
gono fempre preparatilo fi preparano fecondo l'ordina- 
zioni de' Medicr,comc i giulebbi, lciroppi,alcuni rob 
bi , i locchi, i lattouari ,leconferue,i conditi, i morfellet 
ti,imanufchrirti, i penniti, le pillole, alcuni oli- ,i lini- 
roenti,gli vnguenti,gli impiaihi,i cerotti, i trocifey fiek 
rl,6c alcune polucri. 

Tutti gli altri medicamenti comporti, òper la varie- 
tà, ò per la rarità dell'vfo , ò perche fi gualtanoprerto, 
non (1 tengono preparati-, ma fi debbono comporre dal 
lo Speziale ail'hora , che fi hanno adoperare: òc fo- 
no le infulìoni , i decotti , i boli , i gargaridni , gli a- 
pofle^marifrni > ò mailicator-j , gli canini , ò natali, 

k 
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i feruiziali, le cure, i pefiì ,ò Toppo fte,l'embrocchc, ò doc- 
ce, le pittime, i fomenti , le linfe, i fufrumigij, le palle 
odorate , i Tacchetti , i bagniuoli, gli inTeffi, i dropaci , & i 
finapiTmi. f . 

L'ordine richiederebbe, chediciaTcuna Torta di que- 
lli fi facefiì particolare diTcorTo jma perche Tarcbbe coTa 
troppo lunga , e tedioTa e mafììme che ve ne Tono di que- 
gli non troppo in vToj parleremo di quegli che oltre all- 
enare in vTo -, Tono ancora difficili à comporli -, deferiuen- 
do il modo della compofizione , &C conTeruazione loro,6C 
prima de conditi. 

DE CONDITI, ET CONSERVE > 

I conditi, ò vero confcruc Ti Tanno di fiori , di frut- 
ti , d'herbe , di radici , &C di Tcorzo . 
- LeconTeruedcfiori, Scdcll'hcrbe fifannopcftando,ò 
tagliando dette herbe , &L fiori, ò interi , ò fpicciolati> co- 
me della bettonica , della Taluia , della b ugloffa , dello Ite- 
cade , de' fiori d'aranci , di borrana, di buglofTa , delle roTc, 
&: delle viole , aggiugnendo per ogni libbra di fiori lib- 
bre tre di zucchero pelto , & rimenando tanto , che s'vni- 
(ca bene*, & pongonfi alTole ben turati , &c fi rimenano 
alcuna volta.. 

Fannofi ancora cocendo il giulebbo gagliardamente, 
ÒC mcttendoui la terza , ò la quarta parte de' fiori , ò herbe 
pefte, ò tagliate comediTopra s'e detto -, & fi mettono fi- 
milmente al fole. 

I frutti fi condiTcono , ò confettano coccndogli, & pall- 
iandogli per iftaccio, &c pigliando almeno once otto di 
|>olpa per ciaTcuna libbra di zucchero: dipoi fi pongono 
a fuoco \&c fi cuocono adagio tanto, che habbino cottu- 
ra di forta; che non muffino*, ònon ficnoalidi, &fecchi 
per la troppa cottura-, il che per cfpcrienza ageuol mente 
fi comprende , con pigliarne il faggio , lardandone cade- 
re vna gocciola in Tul marmo , ò ferro : perche fredda che 
c Tolleuandola fi fpiccajòcallliorac cotto à baftanza.. 

Ove- 
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Ovcro fi condifcono mondandogli dalla Teoria, & dalla 
parte legnofa di dentroje togliendo vna parte di detti fruc 
ti , vna di zucchero , &C vna d'acqua j e fi cuocono a fuoco 
lento tanto , che il zucchero fia penetrato per tutta la {u- 
itanza del frutto, e che fieno venuti alla cottura ragione- 
noie : il che meglio per efperienza, che per defcriuerlo 
fi comprende^. 

Fannofi ancora le conferue de' frutti | cauandone il fu- 
go , & pigliandone once otto , ò in circa ( fecondo la qua- 
lità delle cole) per libbra di zucchero chiaritoi &cocen- 
doà fuoco lento tanto, che verfandolo in ifcato!e,òinal- 
beregli fia a modo di gelatina. Fannofi ancora le fopra- 
dettc conferue di fiori, & frutti in morfelletti, nel mede- 
fimo modo, dando loro più cottura, Sformandogli. Ei 
frutti forellieri fi confettano prima numerandogli-, di 
poi cocendogli in acqua-, & cotti fi mettono nel giuleb- 
bo, cornee detto. 

Le radici fi confettano purgandole prima dalla terra, 
& da quella feorza prima di fuori,& dall'anima di dentro: 
tagliandole in pezzi, ficcocendole prima nell'acqua, 8C 
poi nel giulebbo tanto , che habbi penetrato la fuftanza 
delle radiche fia ri dotto alla cottura ragioneuole,&il giu- 
lebbo fia fpeflito,& ridotto à forma di feiroppo. 

Le feorze d'alcuni frutti, come di limoni, d'aranci,& di 

cedemi-,per hauere in fe qualche parte amaraiprima fi cuo 
cono nell'acqua tanto,che intcnerifehino-, hauendole pri- 
ma tenute in molle per alquanti giorni nell'acqua, muta- 
dolafpeflb-, di poi che elleno fono cotte, fi mettono nell* 
acqua frefca,&: fi murono vna òdue volte-, di poi fi met- 
tono nel giulebbo, òmele mefcolatocon alquanto d'ac- 
qua,fecondo la natura d i dette feorze* dandogli ogni gior 
no fuoco temperato tanto, che venghino alla co^ura pre- 
detta. . Le radici, &. le feorze foreltiere s'inhurhidifcono, 
di poi fi mettono nel giulebbo, òc cuocono, come de* fruc 
ti se detto. 

Ballano le conferue de* fiori , & de' frutti vn'an no in- 
fino in due , Scie fcorzepiù,efi conferuano ne glialbe- 

k ij 
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rell j , ò nelle fcatolc ben turato. 

Aggiungono alcuna volta da i dottori à giulebbi del 
le dette conferue alcune {pezicrie , & medicine pur- 
ganti , come di fotto fi dirà nelle compofizioni parti- 
colari, 

DELLE INFVSIONI, 

Delle infufioni s'è detto di fopra,come fi deb- 
bino fare per la preparazione, hora fi dirà della compo- 
(ìziono. 

Le quali fono di due forte , ò per purgare il corpo da 
per fe,ò vero per aggiugneread alcune altre medicine*, 
delle quali fi fermeranno quelle , che fono più in vfa de 
Medici de noftri tempi; &: tutte e due le forte il più del- 
le volte (ono ordinate dal Medico, in che humore , in 
che quantità, & qualità , fc calda, ò fredda, quanto tem- 
po fi debbino tenere infufe*, & come fi debbino fare l'e- , 
fpreffioni, ò gagliarde , ò deboli . Le quali tutte cofe li 
debbono efequire diligentemente*, 6C quando egli non 
è nella ricetta determinata la quantità , la qualità , &C 
il tempo , ò veramente che egli dice infondi fecondo 
l'arte, fi debbe pigliare tanta quantità d'acqua, che ricuo- 
pra le medicine, che fi debbono infondere* 

Se fono radici , ò frutti, ò legni, ò feorze fecche , 6c 
•nel tempo dell'inuerno, fi debbono mettere in infufio- 
ne rotte , & ammaccate *, & pigliare l'humore tiepido, 
ò caldo*, & tenerle in infufione per fpazio di ventiquat- 
tro hore, ò in fu la cenere , ò in crufea calda, ò al fo- 
le , ò in luogo caldo, ò coperte con pelli , ò panni, che 
conferuino la calidità dello humore . Se fono fiori , her- 
be, ò fratti fre(chi,& nel tempo della fiate, fi mettono 
in infufione nell'acqua, ò in altro humore frefeo perfpa- 
xio di dodici hore*, òc in tutte due fi fa Pefprefiionc ga- 
gliarda^. Se fono medicine purganti,come l'agarico,i mi 
raboIani,&: fimili,fi rompono in parti più,& meno grolle 
fecódo,che piace alMedico,che ordina,e fi tegono in mhi 

fione 
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(ione rinuerno dodici horc , &: la ftate Tei , & fi fanno 
refpreflìoni gagliarde più, ò meno fecondo che dal Me- 
dico e ordinato. 

Il Rhabarbaro, & l'agarico rotti, ò triti che fono , fi ba- 
gnano con vn poco di vino bianco-, dipoi fi mefcolano 
con l'altre cofe appreffo :& il rhabarbaro con acqua di ci- 
corea,d'endiuia,ò altro, & fpigo nardi, ò fquinantho, 
ò cannella*. 

L'agarico fi mefcola con tanto odimele, che lo incor- 
pori -, Se fi aromatizza con vn poco di gengiouo , & can- 
nella: & fi aggiugne vn mezzo fcropolodi gomma pefta 
per vna dramma d'agarico, &: in oltre con l'acquali illata, 
o decozzione in tanta quantità, che egli fia ben ricoperto* 
òL fi debbe più volte rimenare, acciochebenefimefcoli- 
no tutte le cofe infieme . Le quali infufioni fi debbono 
ogni Volta fare di nuouoj &C non pigliare quelle,che patti- 
no il tempo ordinato di molto>perche fi corrompono age 
uolmente i e quando pure bifognafTc ferbarle, è di meftie- 
ro fotterrare il vafo nella rena in luogo frefeo, perche còsi 
meglio fi conferuano, 

DELLE DECOZZIONI. 

*gfc^i(*:^?}oqrnQ3 oosio Hcup il <• uinrJ ni oncusisq 

Le decozzioni fi fanno , ò per vfàrle da per 
fe, ò pcrmefcolarle con alcuna medicina per la fuacom- 
pofizione,òperdÌH r oluerc, ò temperare alcuna medici- 
na, accioche fi pigli più ageuolmentc . Et ancora que- 
lle fono ordinate in che humorc , in che quantità , 6c 
qualità, &; fe debbono (tare le cofe prima in infufione, 
& come deue eficrela decozione, ©gagliarda, ò debo- 
le-, &fe di poi , che fi colano, fi debbe fare la efpreffio- 
ne delle cofe grofic, che rimangono, Se Ce gagliarda , ò 
debole. Le quali tutte cofe fi debbono efcqu ire diligen- 
temente : 6c quando non è ordinato, & determinato, s'in- 
tende in quello modo ciocj chei fiori, l'herbefrcfche,8c 
lefccche odorate, le radici piccole, 8c odorate, ifrutti,6c 
feorze fo'reftierc , 6c odorate , come le noci mofeade , & il 

k iij 
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macc > ricercano poca cottura^. 

Le radici gro/Te , le feorze, &c i frutti non odorati ricer- 
cano maggior cottura > come à baldanza di fopra se detto. 
Le quali fi debbono vfarc fubito , che le fon fatte , ò poco 
di poi) tenendole in vafo di vetro bene turato, in luoghi 
frefchi,òvero fotterrato fottol'arenajquando bifognicon 
(eruarlo per qualche tempo . 

DE ROBBI, GIVLEBBI, ET 

Sciroppi. 

I robbi, ò vero Tape fono i fughi d'alcuni frutti 
fpeffati da per loro al fole, ò al fuoco tanto , che fi polli- 
no conferuare, & s'adoperano principalmente nelle in- 
difpofizioni della bocca, ò foli, ò mcfcolati col mele, ò 
zucchero , ò con la fapa,. Il fegno della debita cottura 
loro e quando fono di maniera condenfate , che fredde 
fhcnovnitcinfieme,& fieno venute alla forma del mele^. 
Durano vn'anno , &fi conferuanone' validi vetro, òdi 
terra inuetriati. 

I Giulebbi de gli Arabi , fono apprendo à Greci vna 
forta di quelle beuande fuaui , &: delicate , che elfi pre- 
parauanoper la (anità -, le quali erano compofte coll'ac- 
qua, col vino, con fughi, &con melo. Gli Arabi han- 
no folo deferitte quelle, che fono compolte con l'acqua, 
& con fughi, & l'hanno chiamate kileb, gli Altri Greci 
moderni Zulapion, Iolauon . Si compongono con Tac- 
que frullate , &C fono hoggi più in vfo: con le decozzio- 
ni, & coni fughi non ingrati al gulto non fono in vfo: 
ma in cambio s'vfanoi feiroppi (empiici . Quegli, che 
fi fanno con l'acqua rofa , 6c di viole , il compongono 
con once diciotto d'acqua per libbra di zucchero fecon- 
do Mefufcj ma hoggi per fargli più piaceuoli non fi pi- 
glia tanta quantità d'acqua > &C perche fi vlano di fubito, 
non fi cuocono quanto gli feiroppi. Gli feiroppi ,òfe- 
rapi fi chiamano volgarmente fciloppi, &fono, ò fem- 
plici, ò comporti: I femplici fono molto limili à i giu- 
lebbi 
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lcbbi -, fono differenti, elici fughi, eie decozzioni, di che 
fi compongono gli feiroppi, fono più ingrate, che quel- 
le de giulebbi . I compolli fono fatti d'infufioni, Sedi 
decozzioni di molte co(c;&C alcuna volta riceuano, poi 
che fono cotti, aromi, & medicine folliti ue {oppeltc,&: 
legate in pezza: le quali li tengono in infufione ne' vali 
pcrlungo tempo. 

Ifemplici fifannodi fughi d'herbe, come di cicorca, 
d'cndiuia,di fumofterno, dibettonica, & fimili-, ò ve- 
ro di fugo di frutti , come d'agretto, di limoni, di ceder- 
n i , di mele , &C Cimili . I fughi de frutti fi cuocono alla con 
turnazione della quarta parte, &C fi lafciano chiarirò . I fu- 
ghi cauati dcll'herbe fi chiarifeono da per loro** fenza 
fargli altrimenti confumare , dipoi fi piglia vna libbra 
del fopradetto fugo per libbra di zucchero chiarito ; &C 
cuoconfi infino che ipeflìfehino tanto, che gettatane v- 
na gocciola in fui marmo fi rattenga, ò vero pigliandone 
fra due dita , &C appiccandole , &C fpiccandole di fieme co- 
minci à fare le fila,. 

Alcuna volta fi cuoce il zucchero à cottura di pernii- 
ti ,& vi fi mclcola di poi il fugo, & lafciafi pigliare vn 
bollore inficine ; di poi fi leua dal fuoco , 6c tienfi al 
Solo. 

Durano i femplici vn'an no nella lorperfezziono. 

I Comporti infino in due . Conferuanfi come di fopra^. 

Per fare vn feiroppo danobili, fi toglie vn pane di zuc 
chero fine -, &C mcttefi in vn vafo al fole gagliardo j 8c fo- 
pra al pane fi mette vn torcifeccio fottile, che dilli quel 
lugo, diche fi vuole fare lo feiroppo , fopra alla punta 
del pane del zucchero a goccia, a goccia per fino, che fi 
confumi tutto-, &fia à proporzione del zucchero Ce 
il zucchero disfatto tornali! troppo, vi s'aggiugne del- 
l'altro fugo chiarito tanto, che fiaaguifa di feiroppo fe- 
condo l'arte^. 

DE LOCCHI. 



Q^v ella {orca di medicina, che gli Arabi chiamar 
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no tacchi , i Greci chiamano cclcmmi , & cclcóta, &i 
Latini lincei > perche fi pigliano in bocca à modo di lam- 
bire, & leccare, Se à poco à poco fi lafciano defeendere 
nella canna del polmone $ i quali fono , ò fempliei , ò com 
porti. I fempliei fono preparati con la decozzione,ò col 
iugo d'alcuna medicina fola con zucchero, mele, òcon 
altro liquore . I comporti riceuono gomme , frutti, 6C 
aromi . La forma , ò corpo loro e nel mezzo tra quella 
degli feiroppi , &dc lattouari > perche hanno più cor- 
po, che gli feiroppi, &meno, che i lattouari -, accioche 
non fug^hino di bocca come gli feiroppi , &C non fieno 
difficili a penetrare nella canna del polmone cornei lat- 
touari . Rimenanfi, di poiché fono cotti, nel calderot- 
to, accioche cflidiuentino bianchi, òc cofi fieno all'oc- 
chio più piaccuoli-, perche vfandolì (pefib (fendo altri- 
menti) verrebbono ageuolmentc à faftidio . Durano i 
fempliei vn'anno nella loro perfezzione , & i comporti fi- 
no in due-, eccetto quegli, che hanno mandorle, pinoc- 
chi, piftacchij&fimili, che inuictano-, 8cfi conferuano 
ne' vafi di terra inuetriati, 

DE' LATTOVARI. 

I lattovari fono quella forta di medicine, 
che i Greci chiamano antidoti , i quali erano di varie 
forto. 

Noi gli ridurremo à lattouari grati , & piaccuoli al gu- 
flo -, a lattouari amari, & ingrati ; à lattouari purganti, 
&C folutiui , &C alle Theriache , & lattouari oppiati : &C co- 
fi fecondo quefto ordine gli diferiucrremo al luogo loro. 

Si compongono di molte , & varie medicine parti- 
colari j le quali tutte fi debbono eleggere con grandiili- 
ma diligenza, & preparare per le regole fopradetto. 
Mefcolanfi gli (pezij col zucchero , ò mele tanto , che 
mettendouiglifpezij habbino vn corpo ragioneuole,tale 
che fi portino inghiottire , ò ftempcrare , fecondo che 
farà di merticro j auuertcndo dall'altro canto, che il zuc- 
chero 
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cherOjòmele fia tanto cotto, che egli poflaconferuarfì, 
fenza inforzare , ò raurTarc*,che farà quando egli fia vicino 
alla cottura del riccio , poco più , ò manco fecondo la qua 
liti, & quantità de gli fpezij . La quantità de gli fpezij, 
che fi debbe porre in ciafeuno, il più delle volte è detcr- 
minato nella ricetta*, quando e' none detcrminato, òche 
dkemelc, òzucchero quanto bafta , fi pone once tre di 
fpezie per libbra, & ne' lattouari piaceuoli once vna, 6c 
mezzo . Il tempo di mettere gli f pezi j e quando il zucche 
ro, ò il mele e cotto, & fliumato, Se che fi lieuadalfuo- 
co*, mettendogli à poco à poco, &C rimenando tanto che 
fi mefcolino perfettamente. Conferuanfiin vafidi terra 
inuetriati , ò vero di vetro ben turati . Durano i lattoua- 
ri piaceuoli vn'anno , gli amari due , ifolutiui vn'anno. 
La theriaca dura infino in venti, & i lattouari oppiati 
infino in dieci -, &c non fi debbono vendere, ne anco la 
theriaca, fenon hanno fei mefijfe già il Medico non gli 
ordinaffi, 

DE* MORSELLETTI. 

I MORSELLETTI fi fanno di fpezij de lattouari pia- 
ceuoli *, &C fi toglie per ogni libbra di zucchero cotto à for 
ma di manufchrifti vn'oncia di fpezij,e daiTegli forma ton 
da , e ftiacciata, ò à modo di mandorla, di pefo d'vna dram 
ma , ò duc,fccondo che p iace al Medico, . 

DELLE POLVERI, 

Le polveri, che deferiuerremo , faranno parte da 
pigi iarfi di dentro al corpo, & parte da applicarli di fuori. 
Quelle, che fi pigliano per bocca, fono certi fpezij com- 
porti di medicine aromatiche,atte à correggere le indifpo 
fizioni dello ftomaco, & de gii altri membri, che feruono 
al nutrimento del corpo *, 6c Tono alcuna volta fpezij di lat 
touari , come del diacalamento , del diatrion pipereon di 
Galeno,e di limili ; & alcuna volta hanno mefcolato Ceco 
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qualche medicamento foluriuo . Quelle , chef! appli- 
cano di fuori , fono fpezij comporti di varie medicine 
fempliei, &C da applicarli à diuerfe parti del corpo; co- 
me quelle, che fi chiamano volgarmente da' Medici, & 
da gli fpeziali fpezij da pittime cordiali, &C da fegato. 
Altre fono vtili alle ferite, &C à gli vlceri , &in diuerfe 
parti, fic per diuerfi effetti ; come lcpolucri capitali , le 
polueri coftrcttiue , l'incarnatine , &C le corrofiue : le qua- 
li tutte fi debbono comporre di medicine elette; ÓC pc- 
ftarcpiù, &mcno fecondo , che nelle ricette farà ordi- 
nato, &con quell'ordine, & modo che del peftare è det- 
to. Et invniuerfalele polueri, che fi pigliano di dentro 
al corpo, & quelle, che fcruono perle pittime , voglio- 
no effere pefte fottilmente, per efferecompofte d'aromi, 
& di medicine odorate, eccetto alcuna volta, che voglio- 
no cifere groffe, come del diatrion pipereon, Se firn ili , 
accioche feruino alla intenzione di chi ordina, . Deb- 
bonfi confcruare in vafi di vetro ben turati , ò di terra in- 
uetriati. Debbonfi rinouareogni anno al più lungo. 
Quelle, che fi applicano di fuori , non ricercano efier pe- 
lle cofi fottilmente per non elfer molto comuni, e per 
non effere di bifognodi molta quantità àvn tratto, fifo- 
gliono comporre al tempo dello adoperarle, &C fecondo 
l'ordine del Medico, che l'adopera: nondimeno noi ne 
deferiueremo alcune approuatc, &più comuni ne fuoi 
propij luoghi . 

DELLE PILLOLE. 

Le pillole lono medicine, che fi pigliano di den- 
tro al corpo , & feruono à purgare , & euacuare per la 
maggior parte : &C in oltre apprendo àgli Arabi à rtupe- 
fare ilfenfo-, come le pillole di cynoglolfa,&fimili: fer- 
uono ancora à lenire la torta. Compongonfi di medicine 
{ceche pensandole fottilmente: di poi con fughi, ò acque 
ftillate , ò acquacomune , ò lattouari fi riducono in mad- 
dalconi; & il conferuanorinuoki nella carta, ò riporti in 

vafi 
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vafi di terra inuetriati . Nel tempo dcll'vfarlc fi peftano 
di ntiouo-, &C conqualche.humorc fi riducono in palla 
di forca , che fi pollino formare pillole^. Durano nella 
loro perfezzionelefolutiuevn'anno, ò più i fecondo che 
le fono conferuatc, l'oppiare due, &: tre, & qualche vol- 
ta più, 

DE' TROCISCI, ET 

I TRocisci fono di varie forte , & parte da piglia- 
re di dentro al corpo da per loro -, &c parte feruono alla 
compofizione d'altre medicine-, come itrocifeidi vipe- 
ra , & di fquilla nella theriaca -, parte sVfano fuori del 
corpo , &: fon comporti di medicamenti metallici, e fer- 
uono a gli vlcerida humori maligni caufati,e alleindi- 
fpefizionide gli occhi. 

Di quegli, che fi pigliano di dentro al corpo, alcuni 
fono comporti di aromi, di frutti, di herbe, &c d'alcune 
medicine purganti-, come itrocifei d'agarico, &di rha- 
barbaro : &c alcuni riccuono per la loro compofizione 
dell'oppio. 

Compongonfi pigliando le medicine fecche , & pe- 
nsandole come è detto, & mefcolandolecon acqua, ò fu- 
go, òdecozzione tanto, che faccino parta fimile alle pil- 
lole . Formanfiin gircllette , onde da' Greci fono chia- 
mati trochifei, 8cda' Latini paftilli , forfè dalla qualità 
della fie ura loro . Seccanti all'ombra, & confcruanfico 
me delle pillole è detto . Durano vn'anno,ò più-, 8cgli 
oppiati come le pillole oppiato. Quegli che feruono ad 
applicarfi di fuori al corpo; per effer comporti di medi- 
camenti , che non fi rifoluono così di leggieri-, durano 
due,ò tre anni. 

I Sieftì de gli Arabi non fono altro, che i trocifcii& 
collirijdei Greci, che s'è detto vfarfi nelle indifpofizio- 
ni degli occhi, differenti folo nella figura- . Nell'vno, 
& nei|'altro è da confiderai folo , che le medicine, di che 
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fi compongono , ricercano ciTere fottiliflimamence pe- 
liate tra tutte l'altre forte di medicine* 

DE GLI OLII, 

Gli olii, chcs'vfano nelle ipezieric, parte fono 
tratti di frutti, &; Temi : parte fono fatti di olio di vliue in- 
fufoui herbe, òfiori,St tenuti al fole ,ò vero cottoui den- 
tro à bagno Maria, . De quali , quegli fi chiamano fem- 
plici, che iono tratti di frutti fenza altra me (tura*, ò ve- 
ro che fono fatti d'olio di vliue, infufoui dentro fiori di 
Vna forta fola, & tenuti al fole, ò bolliti. Quegli fono 
comporti, che riceuono più medicine femplici,&: odo- 
rate - , &il più delle volte il compongono col fuoco , &: 
fono quegli, che appreffo àgli antichi fi chiamauanovn- 
guenti, perche riceueuanoin fc aromi, &C lagrime, on- 
de diueniuano più fpelTi. 

Del modo di trarre gliolij s'e detto di fopra. Quegli, 
che fi traggono de' frutti , & de' fcmi,chc non hanno qua- 
lità eccefliua-, come l'olio di mandorle, ÒC di fefamo-, fi 
debbono trarre quando s'hanno à vfare , perche ftando 
tratti acquiftano nuoue qualità . Quegli che non fono 
tratti de frutti, che hanno del freddo, & dello allringcn- 
tc -, come del lentifco, & della mortine, durano nella lo- 
ro perfezzione vn'anno -, di poi col tempo acquetano qua 
lità contrario. Quegli , che fon tratti di frutti odorati-, 
come di noci moicade, & di ghcrofani •> confermilo la 
virtù loro affai tempo , fe faranno ben fatti , èc ben con- 
fcruati. Quegli , che fono tratti di liquori, di Cernii &; 
di legni caldi , che fon o tratti per limbicco , ancora che 
tratti di nuouo fieno ottimi , ritengono la virtù loro mol 
to tempo . Gli olijfemplici fi fanno infondendo nell'o- 
lio d'vliue dell'anno allhoraprefente, quella quantità di 
fiori, òd'herbe, che venga ricoperta da gli olij, i freddi 
nell'olio lauato, &i caldi, nell'olio puro \ di poi ò fi ten- 
gono al fole certo numero di giorni, fecondo che egli e 
ordinatoci poi (limitano i detti fiori facédo forte efprcl- 

fionc, 
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prcffionc, Se fenc infonde di nuouo per più volte-, òvcro 
li tanno bollire in bagno Maria canto, che 1 fiori infra* in- 
tencrilcono ;di poi fi fpreme,&: dinnouo lene infonde, 
& bolleli più volte : &C quello s'vfa, ò per breuicà di tempo 
ò perche il bifogno 111 mgadi adoperargli ftibito,ò perche 
i fiori,che fi debbono viarc per la compofizionc, non du- 
rano tanto, che fi portino infondere, e tenergl i al fole quan 
to fi ricerca i& durano vn'an no. De componga maggior 
parte fi cuocono, mefcolandocon l*oIio,ò acqua, ò vino, ò 
decozzionc, òinfufione, fecondo che egli è ordinato \ &C 
fannofi bollire molto adagio in vn vaio doppio à cenere 
tanto, che egli fiaconfumacaqu ili tutta Inumidita, chfc fi 
jnefcola;ò vero fi cuocono in bagno Maria, il che è molto 
meglio. Durano vn'anno. Conferuan fi tutti in validi ve 
tro con la bocca firetta ben turati, ò di terra cotta bene in- 
uctriati 

DEGLI VNGVENTI, IMPIASTRI, 

& (erottt. 

Qveste maniere di medicine fono (late deferitteda 
Greci fotto altri nomi*, perche vnguenti fono chiamati da 
loro folamcnte gli olij comporticene riceuono aromi, & fi 
fanno con fucco,òfole,&: vengono a vna certa forma, che 
agcuolmcnte fi pollono vfiirc per vgnere il corpo.Gli Ara 
bi (otto nomedi vnguenti, hanno comprefo i cerotti de 
Greci, & imalagmi,c alcuni de gli impialln,non però cot 
tiàqucllamifura,chcfaceuono iGrcci. Gli impiallriap 
prcllo à Greci fono medicamenti , che riceuono varie for- 
tedi medicamenti ,& maffimamente medicamenti metal 
liciii quali erano cotti infino a tanto, che non imbrattafll- 
no le mani. Hoggi fono dagli Arabi, e da i moderni chia- 
mati cerotti. Apprelloagli Arabi gli impiaflri fono que- 
gli,chc i Greci chiamano malagmi, cataplafmi,6c epiche- 
mi) qual i fono cópolli di herbe , di fiori , di farine , d i oli/, 
Se di gralTij 6cnon fono cotti tanto, chearriuino alla cottu 
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radegli impialtrìj perche non lopatifcc agcuolmcntela 
materia , di che fono compo fti , ne lvfb,pcrchc eglino fo- 
no fatti . I cerotti de gli antichi fono (come s'è detto ) gli 
impiaftri de'Greci,& i cerotti de* Gucci fono medicamen- 
ti fatti con olio,&£ cera, Se alcuna volta riccuono me 
dicine odorato. Qoefte maniere di medica- 
menti fono molto varie, & difficilmen- 
te fi può dar regola generale delle 
compofizioni loro -, meglio 
farà dirne nelle ricette 
particolari, che fi 
deferiuerran- 

no. », 
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DEL RICETTARIO 

DELL'ARTE ET VNI- 

VERSITA DE' MEDICI 

ET SPEZIALI è 

Della Citta di Firenze, 

Parte Seconda. 

0 J\Ql/a quale fi contiene ladichtar dtjone dé pefijtf mifkre, 

t5) tSucctdanet. 




L grano fi fcriue cofiG. 
Lo fcropolo pefa grani ventiquattro, 
e comunemete venti del fàggio mcrca 
tile,& fi ferine in quella maniera. 3. 
La dragma pefa fcropoli tre , e fi fcriue 
in quello modo. 3. 

L'oncia pefadragme otto,& apprc/To à 
Viniziani dragme nouc,& fi fcriue cofi. onc. ò vero. ^ . 
La libbra pefa once dodici , 6c fi fcriue così . lib. 
Il manipolo contiene quanto fi piglia con la mano, di hcr 
be,ò cofe, fimili,&; fi fcriue in quello modo. M. 

DE SVCCIDANEI. 

Nqvesto Succidanco fono notate al- 
cune medicine femplici, le quali al pre- 
lente è impofiìbile prouedere , ò vero in 
quelle parti molto difficile-, in cambio 
delle quali determiniamo, che s'vlìno 
certe altre porte a rincontro delle fopra- 
dette,e quello s'intende fino à tanto,chc il tempo,e la pro- 
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uidcnzadc'noftriSercniflimi Signori ne prouegghino il 
fuo felice flato , come hanno fatto in molte altre cofe ne- 
cefiarie al ben vhiere . Quando faranno polli à dirimpet- 
to à vnfemplice, due tre,òpiùSuccidanei , s'intenda, che 
fi pigli il primo , come più à propofito , che il fecondo , &C 
il fecondo , che il terzo , & coli fegu itando de gli altri . 
Quegli che noi riabbiamo lafciati indietro, & che erano 
nell'altro ricettario , l'habbiamo fatto ò perche non fi ri- 
trouano nelle ricette di quello , ò perche fi fono ritrouati 
i veri *, come il Dittamo di Candia, il Tymo di Candia , la 
Lacca, il Mcu,&fimili. 

Acacia che viene hoggi di Soria, ò 
fugo di Lentifco . 

Calamo aromatico delle Spezierie, & 
Galangagrofla,ò le radici d'Afaro. 
Acqua libi, faleonc. iiii. bolli à fa- 

lamoia di pefee. 
Ammi che fa inTofcana fimile a quei 
feme, che è portato di Candia per 
rAmomo,ògli Anici. 
Quel feme, ò frutto portato hoggi fi 
mile alle cubcbc,ò le radicid'Alaro 
ò calamo aromatico delle fpczierie. 
Afla fetida delle fpczierie, ò fagapeno 
Quel legno molto odorato,che hog- 
gi fi porta differente dal vero lolo 
nel colore. 
Balfamo dell'Indie [occidentali, òo- 
liodi Nocimofcadc lambiccato, ò 
oliodiGhcrofani. 
Mace,òCipperi. 
Noci mofeade, ò Gherofani. 
Radici d i paftinaca faluatica , ò di Sa- 

tyrio,ò cime di Thcrebinto . 
Crefpino. 

Bolo armeno rofib delle Spezierie. 
Calamo aromatico. Calamo aromatico delle Spezierie, ò 

i baccelletti minori. 



Per l'Acacia. 
Acoro . 

Acqua marina, 
Ammi. 



Amomo, 

Afla. 
Afpalto, 

Balfamo liquore, 

Balfamo legno, 
Balfamo feme. 
Been bianco, Se 
Bccn rofib . 
Berberi. 
Bolo armeno. 
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Cardamomo de Greci. Cardamomo delle fpezierie,chc ha 

i baccelletti minori . 
Cardamomo maggio- Cardamomo (bpradetto . 

re degli Arabi. 
Cardamomo minore Cardamomo dellefpezieric,che ha 

i baccelletti maggiori. . 
Midollo di Papiro ario. 
Anici, ò Dauci . 
Cannella fine. 
Lapislazzoli. 

Cannella fine à doppio pefb. 
Radici d'Angelica, ò di Enula, 
Cocco de' Greci , &C Grana de tintori 
Chermes de gl'Arabi. 



degli Arabi. 
Carta combutta. 
Carni. 
Cafia. 

Cinabro de Greci. 

Cinnamomo. 

Cofto. 



Cubebe. 
CynoglofTa. 
Diphrygc. 
Doronici . 
Folio. 
Hyfopo. 
Lapis frigio. 
Lapis armeno. 
Lapis fmyris 



Radici di- Valeriana. 
CynoglofTa delle Spezierie. 
Rame arfo,ò Marcaflita aria. 
Gherofani. 
Nardo indica. 

Santoregia,ò Hifopo volgare. 

Marcaflita . 

Lapislazzoli. 



Pomice 

Lapis fciffile , e Lapis ftellato. Lapis Hematitc. 
Li tio. Rano (11 ucl tre,ò fugo di Poligono. 

Loto amara. Anagallide. 
Macer di Diofcoride. CiprcfTo. 
Melanteria. Vetriuolo,ò Copparofa. 

Minio de gli antichi. Cinabro volgare fattizio. 



Molibdcna. 
Myfi. 
Nigella. 

Olio di Cherua. 

Petrofcllino. 

PiJlasphalto. 



Lythargiro. 
Vetriuolo antico arfo . 
Nigclla,chedinuouorlcominciaà 

portare aitai limile alla vera. 
Olio vecchio. 
Smi rn io, ò Ci m i in o. 
Afphalto delle fpezieric, ò pece me 
fcolata con bitume . 

L iij 
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Radice di Valeriana maggiore. 
Vua de frati , che fa fui monte della 
Vcrnia^. 

Sai gemma,ò il Sale indo volgare^. 
Sai gémalo Sale ammoniaco fattizio. 
Endiuiafaluatica. 
Radici di pastinaca faluatica . 
Scfeli maflilienfedi. Sermontano volgare, che non fa di ci 

Diofcoride. micc, ò feme di Peucedano . 
Sifone. Dauci:,.:.!. .i»*: 

Stratiotc dell'acque. Lenticchia paluftrc. 



Phu. 

Ribes. 

Sale Indo. 
Sàie ammoniaco 

Scariola. • 
Sccacul . 



Sty race roda. 
Taialfacon . 
Terra famia. 
Trementina. 

.•5hs'ux*3fj?.o! 
Venere. 



Styrace 
Radicchio faluatico. 
Lapis hematite . 

Ragia laricina, no Ci potendo haucrc 
il Therebinto,che è vera tremetina. 
Scorze doltriche. 



Il fine della feconda parte del 'Ricettario . 
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DEL RICETTARIO 

DELL'ARTE ET VNI- 

VERSITA DE* MEDICI 

ET SPEZIALI 

Della Citta di Firenze, 

Parte Terza. 

J\Qffa quale fino dcfcritte le ricette^. 



DE CONDITI ET CONSERVE 



Zvcchero Rosato. 




E c 1 p e ro 
(e roflefre 
fche,epur 
gate dal- 
le vnghie 
libbre i. 
Zucchero 
bianco lib. iii. 
Chiarifci il zucchero,&: ciio 
eia forma dimanufchriftijSC 
fubito geteaui dentro le rofe 
allhora allhorapeitce quan- 
do (arano ben mcfcolate col 
zucchero, ticnlc fopra fuoco 
lento tanto, che torni il com 
pollo à cottura di riccio,ò po 



co più -, auuertendo , che non 
s'appicchi nel fondo : di poi 
lcualo da fuoco, &: mettilo in 
vau* di terra inuetriari *, 8c per 
farlo più bello, fi tengono co 
perti con la carta pecora fei,ò 
otto giorni al fole. Altri per 
dargli . bel colore fp ruzzano 
fopra ogni libbra di zucche- 
ro vna dramma di fugo di 1 1— 
moni. 

ZVCCHERO ROSA- 
tommorfellctù. 

Fassi comedifoprajeccct 
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to che fi tiene (opra fuoco ga- 
gliardo canto, che il zucche- 
ro fi fpicchi dal calderotto da 
per le, òche pigliandone fra 
due dita fìa cotto à modo di 
pinochiacoi&daflegli forma " 
di mandorlato rotonda ; di pe 
fo di dramme due l'vno in cir 

tSL. 

ZVCCHERO 
VtoUto. 

Il zucchero violato fi fa co 
me il rofato-, eccetto , che do- 
ue nelle rofe fi taglia l'vnghic 
in quefte fi lieuano via i luoi 
cornetti -, &C fi pigliano fola- 
mente le foglie con diligen- 
za fpicciolate,& non vi figet 
ta fopra fugo di li mon i . 

ZVCCHERO VIOLA- 

io tn mot -fèlle ■///. 

ni àfc&urn Z rj toioiiì sit) otturi 
Faflìcomcil zucchero ro- 
rofato in morfclletci . 

CONSERVA DI 
Jiort di *Borrana . 

Faffi come il zucchero viola 
to. 

CONSERVA DI 
fiori di Bugloffa. 

Fallì come il zucchero vio- 
lato a 6c molte altre conferite 



Terza 

di fiori,come di rannerino, di 
fnmofternoj&fimili fi fanno 
nel medefìmo modo. 

CONSERVA DI 
fiori dzArancio . 

.Fiori di arancio-j 

frefehi >an.lib.j. 
zucchero bianco J 

Quoti i fiori nell'acqua, di 
poi purgagli perdue giorni, 
mutandogli l'acqua due,ò tre 
volte il giorno > chiarifei il 
zucchero à forma di giuleb- 
bo,& mettili i dentro 1 fiori, e 
lafciagli (tare per vn giorno, 
ò due: poi dagli vn caldo tem 
pcrato ogni giorno , tato che 
il zucchero fi (peffifea; &C ma- 
candoui zucchero aggiugni- 
uene dell'altrOjche fia chiari- 
to. 

CONSERVA DI 
Jiori di Limoni. 

Dtd**nv !' X ^ y j<*:^ 

Quefta conferua fifa, co- 
me quella di fiori d'arancio. 

CONSERVA DI 
fiori di('cdcrno. 

La còferua di fiori di cecfrno 
fi fa, come le due fopradette. 

CONSERVA DI 

Foglie di Bet tonica . 

JJt. Foglie di Bettonica fre- 

fca 
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fche,8c tenere, lib.j, tile, detenere, e mondale dal- 



zucchcro. lib. iii. 

Trita le foglie minutamente 
con la mannaia,di poi pcftale 
in mortaio di pietra*, elmetti 
il zucchero al fuoco: aggiu- 
gncndoàogni libbradi zuc- 
chero once otto , ò di eci d'ac- 
qua di bettonica ftillataà ba- 
gno i &: fa bollire tanto, che 
torni alla cottura di latte-ma- 
ro,©^ ferba. 

CONSERVA DI 
Foglie di S te cade. 

Faffi come quella di betta 
nica^. 

CONSERVA DI 

Foglie di <r R^merino. 

Laconferuadi ramerino fi 
fa come quella della bettolìi- 

CONSERVA DI 
foglie di Saluta. 

E quefta ancora fi fa come 
quella di bcttonica,&: molte 
altre coferue di foglie di her- 
be, fipoffono comporre nel 
medelìmo modo, come d'aee 
tofa-jdfeime tenere di aranci, 
limoni ,& cedri. 

COTOGNATA 

$ . Cotogne di buccia ge- 



la buccia, e dalla parte legno- 
fa del mezzo. lib»ui 
Zucchero fine chiarito lun- 
go, lib. ij. £. 
Metton fi le pere nel zuc- 
chero fopra fuoco tenendole 
tanto,che le fieno intenerite , 
cocotte -, & allhora rompile 
con la meftola alla fponda del 
calderotto, &feguitail fuo- 
co tanto,chc pigliandone (ag 
gio fopra al marmo,fi fpicchi 
e telali inficine àvfo di <nelo. 

CONSERVA DI 
Sorbe. 

TJt. Sorbe che comincino 
à intenerire fui forbo,ma non 
mutino colore, quante vuoij 
pe(tale,&: p affale per iftacci o> 
e piglia della fua polpa lib.iij. 
Zucchero libre ij. 

Mefcola in fieme , e a lento 
fuoco dagli forma di cotogna 
to. 

CONSERVA DI 
Corniole^ . 

Fallì nel medefimo modo , 
che la confcrua delle (orbe: 
eccetto che le corniole fi pi- 
gliano mature , 6c fi mettano 
in vn calderotto fopra fuoco 
rimenandole tanto, che intc- 
nerifehino-, come diremo del 



le marafchc per fare la dia- 
marinata*, Óc paifanfi per iftac 
ciò. 



CONSERVA DI S V- 

go di coccole di Spinceruino . 

IJd . Sugo di coccole di Spin 
ceruinoben mature, &chia- 

lib. iij, 
libbre ij. 
Mefcola,&à fuoco lento 
fecondo l'arte fa conlerua- 



Parte Terza. 

madimanufchrifti lib.ij. 

Poni fopra à fuoco lafcia 
ftartàtOjChe pigliandone fag 
gio, fi rappigli come di fopra 
ile detto nella diamarinata. 



ro. 

Zucchero 



CONSERVA DI MA- 

rafchc >o diamar mala. 

IJc. Marafche di poggio ma 
ture quante vuoi, & mettile 
nel calderotto fopra fuoco ri- 
menandole tanto , che l'inte- 
nerifehino, 6c feoppino-, di 
poi paiTale per iftaccio , àc pi- 
glia della fua polpa pacata . 
libbre j. 
Zucchero bianco onc. viij. 

Cuoci a fuoco lento, tanto 
che gittatone vna gocciola 
fopra al marmo , fi rappigli à 
forma di-gielo. 

MARASCHE 

(bndttcj . 

IJc.Marafchecome di fo- 
pra, e tagliato la metà de pic- 



cino 



li 



libre, iij. 
Zucchero fine chiarito à for- 



CONSERVA DI 
T eonta . 

Barbe di Peonia lib. i. 
Zucchero fine. lib. iij. 

Cuoci le barbe in acqua co 
mime quanto balli,di poi pe- 
llai palla per i tracci o,&: col 
zucchero à fuoco lento fa con 
fcrua,. 

DI ACITONITE DI 

Cj aleno. 

IJc.Sugodi cotogne ftru- 
thie lib. iii. onc. ini. 

Mele lib. iiii. onc.vi. 

Aceto bianco. lib. ii. £ . 

Fa bollire tanto, che fi lie- 
uila ftiuma,dipoiaggiugni. 
Gensriouo onc. iii. 

Pepe bianco onc. ii. 

Edi nuouo poni à fuoco le 
to, tanto chehabbi forma di 
mele. Per le pere lhuthie Ga- 
leno intende quelle, che fon* 
maggiori, più dolci, 8c me- 
no acerbo. 

Preparafi ancora col fugo 
delle mele cotogne, quando 
dcbbeelfcrepiù altnngentfcj 

£>C an- 
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& ancora fcnza pepe,ògégio- 
uoròv in oltre lì poflono ag- 
giugnere altri aromi, fecon- 



Trocifci di gallia mufcata^.ii. 
&ferba-. 



do che fa di bifogno. 



MIVA AROMATICA 

R. Sugo di mele coto - 
gne lib. xx. 

Vino vecchio buono lib.x. 

Fa Soline à fuoco lento, ta 
to che (cerni il terzo, lcuando 
hi ihumajcola,8t lafcia potare 
tanto,che fi chiarilca , &C pi- 
glia il chi àw , al quale aggi ti- 
gni 

Mcleftiumato lib.vi. 

Di nuouo poni à fuoco ftiu 

mandolo,&aggiugnigli in- 

fralcritti aromi ,òfpezij. 

Cinnamomo-j * 

^ , > an. l 111. 

Cardamomo-' f 

Gherofani-» „ 

Za rierano J an ' 

Gengiouo 

Maftice 

Legno alo 

Mace 

Soppcfta ogni cofa eccet- 
to il zafferano; &C lega in pez- 
za lina rada, e mentre che boi 
Jc, va fregando la pezza tanto 
che fia cotto in buona forma, 
& licua da fuoco, & aroma- 
tizza con 

Mufco 5 - i- 



'1- . 
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MIVA SEMPLICE 

$c. Sugo di cotogne lib.c. 

Poni in vafo di pietra,ò ter 
ra cotta inuetriata , & netto; 
& fa bollire à fuoco lento fhi- 
m iandolo del continuo à eoa 
fumazione della metà. Di poi 
lafcia pofare circa à trehore, 
& getta via la pofatura,& fo- 
praa quel chiaro getta vino 
antico lib.XL. 

Et cuoci di nuouo à forma 
dimelc. Sono alcuni che in 
luogo di mele pigliano il zuc 
chcro. ( 

DI ACITONITE PVR 

gante dt t^Mefucs . 

Bt.Sugo di cotogne lib.iij. 
Mele buono lib. ii. 

Qupci continuamente 
ftiumando , tanto che non im 
bratti le mani, che e la forma 
del cotognato : di poi aggiu- 
gni le infoderi tte cofL. 
Scamonea onc.i.^, 
Gallia buona 
Gherofani 
(jengiotio 

Maftice L an. 3. iii. 
Pepe lungo 
Cinnamomo 
Noci mofeade 
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Cópongonfi ancora pigliàdo 
Scamonea 3-V. 

Turbith 3- xl j- 
! Et ancora leuando tutta la 
fcamonca,pigliando 

Turbith 3- xxv - 
Cartamo fornicato 3.V. 

Et ancora con altre medici 
ne purganti fecondo che tor- 
na comodo al Medico , che 
l'ordina, cioè òconloellebo 
ro nero , ò con iepitimo,ò coi 
polipodio : $C fecondo alcuni 
fi compone col mclc,& le- 
condo altri col zucche- 
ro, Sccol fugo fola- 
mente iò col fugo 
6c con la pol- 
pa, ò vero fo 

lamcntc 
conlapolpa.. 



sgasi 




3. ii.gr. xviii. 
3-i-ì- 



Terza 

DELLE INFVSIO 

" NI, ET DECOZ- 

•Z I O N i. 

INFVSIONE DI SIE- 
rodi capra di zsldejucj. 

Ecipe Foglie di 
rofe mature, e fre 
fchc onc. ij 
Rhabarbaro clct 

to 

Nardo indica 

Il Rhabarbaro fi taglia in 
pezzi piccoli, o fi foppclta , 8c 
cofilc rofe*, & lo fpigo fi ta- 
glia^ tutto s'infonde pcrvna 
notte in fiero di capra, donde 
non fia tratta la ricotta lib.ii. 

Dipoi fi cola, &fi fi leg- 
giera efprcflìonc,8c fi vfa. 

INFVSIONE DI 

Sughi di Mefite. 

I^.fugodi-] 

radicchio I * j— 
11 I- > pur. an. ^ .vili, 
di luppoli j 1 

di borrana J 

Scorze di mirab.citrini onc i. 
Rhabarbaro eletto 3. iii. 
Tamarindi onc. i. 

Calìia fittola onc. iii. 

I mirabolani , &C il rhabar- 
baro fi tritano, cos'infondo- 
no ne fughi fopradetti perv- 
na flotte, di poi fi frega con 
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mano,5c fi cola,8c vfafi. 
INFVSIONE DI HYE 

IJd.Hycra.s.-, 
Aloè > anJV " 

Infondi in decozzione di 
Eupatorio,laqualenoi deferi 
ueremo di fotto . . iib. j. 

Riponi in vafo di vetro,&; 
tieni al (oleperdodicigiorni, 
ò più. Sono alcuni che l'infon 
dono nella decozzione dell' 
epithymo,& di thymo. 

INFVSIONE DI RO- 
fe di (^Mefite per il G tulcb- 
borofatodi Mefite \ 

IJc. Foglie di rofe frefchc 
conlarugiada hb.vi. 
Acqua pura lib.xv. 

Le rofe fi pongono in vn 
vafo di terra inuetriato, che 
habbi la bocca i fretta j di poi 
vi fi getta fopra l'acqua ben 
calda fi tura la bocca, & la- 
lciafi itare per otto hore : di 
poi fi cola, e le rofe fi fpremo- 
no>5cdi nuouo fi mette altre 
tante rofe purgate nel vafo; e 
l'acqua medefima fi rifcalda, 
& s'infonde nel medefimo 
modo fopra le roic^. 

Per fare il mele rofatocola 
to debbi fare tre infufioni j 8C 



volendolo fare folutiuo, farai 
l'infiifionenoue volte , òpiù 
feruando la proporzion e nel- 
le rofc,fecon do la quàtità del- 
l'acqua infufa la prima volta, 
la quale infufione fi confer- 
ua , mettendola in vafo inue- 
triato co la bocca ftretta,met- 
tendoui fopra due dita d'olio, 
ottenendola al fole per qua- 
ranta giorni , e chiamali Muc 
chero dirofo. 

INFVSIONE 
dt Dioica. 

L'infufione di viole fijfaco 
me quella delle rofo. 

DECOZZIONE DI 
Capeluenere di Mc/ùcj . 

IJt. Capelvenere frefeo. 

onc fc k- 

CimcdiFumouVi 

di Luppoli ? an. onc. j. 
Viole fecche J 
Sufinedamafcenc nu.XL. 
Giuggiole nu.xx. 
Acqua pura lib.iii. 

Cuoci à fuoco lento tanto, 
che rclti lib.j. 

.Nella fine infondi 
Polpa di calila onciij. 
Tamarindi onc. ij. 

Manna maitic ina onc. i. 
Rh abarbaro 3.111. 

M 
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Lafciaftare tato,chc fi fred 
di, di poi frega con mano, Se 
cola,&: via -, OC in luogo d'ac- 
qua fi può pigliare fiero dica 
pra lib.ii li. 

DECOZZIONE DI 
Frutti di Me fue detta ac- 
qua di frutti. 

Bd.Sufinc damafeene nu.XL. 

Scbeften t 

ir an.nu.xxx. 
Giuggiole J 

Tamarindi oncii. 
Manna onc. i. 

Caffia fittola onc.iii. 

Infondi i frutti in lib. Hi. 
d'acqua : di poi aggi ugni la 
caffia,8c i tamarindi,8c la ma- 
ria^ fa come di fopra, . 

DECOZZIONE DI 
JumofternodioPklefue^ . 



T 



erza 



1. ; 

>an.^\iiij. 



gt. Sugo di 
Cicorea 
d'Endiuia 
di Luppoli 
diBorrana 
Sugodifumoftcrno onc.i.£ 
Cuoci i fughi, e Itiuraa , di 
poiaggiugni 
Mirabolani Indi V „ .. 

Geriti/ m ' 1 '- 
PafTule purgate trite onc. i. 
Tamarindi; onciii. 
Frcga,cola,6c ferba-. 



y an. j. v. 



ib 



DECOZZIONE DI 
Thymo di ofylefue^j . 

IJi.Thymo*] 
Cufcuta > an. onc. i. 

Hyfopo J 
PafTule purgate 3. xx. 

Mirab. Cheboh\ 

Embhci> aa ' 0nc ' 1 - 
Turbith 7. iiij, 

Stecade 
Polipodio 
Eupatorio"] 
AfTenzio I „ 
Anici f m ' "i- 
Dauci J 

Radici d'Appio\ ^ v «. 
di Finocchio-' '* '* 
Cuoci ogni cofa in lib. ii ì. 

d'acqua tanto, che refti vna, 

cola,&: aggiugni 

Turbicln 
. >- an. 1 

Agarico-' ? 

Gengiouo 5. ì . 

Lafciaftareininfufionc per 

Vna notte , di poi cola , 6c vfa. 

DECOZZ.IONE DI 
Sfnthymo di &Mefùc^>. 



an. ^ . 



Bi.Mirab.Indi- 
Stecade 
Epithymo 
PafTule purgate 
Mirabolani Cheb."* 
Cime di fumoiler- f aii.$. iiij. 

no J 

Folli- 
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Follicoli di fena 
Polypodio 

Turbith 3. mi. 

Eupatorio 3. v. 

Siero di capra donde non ila 
tratta la ricotta. lib. iii. 

Cuoci ogni cofà , eccetto 
l'Epithymo , tanto che torni 
libbra vna,& nella fine aggiu 
gn i l'ep i thy mo,che hab b i v n 
bollore, & leua da fuoco , &C 
aggiugni. 
Hclleboronero 
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Agarico 
Sale indo 



3. 1. 



1 an.^.i. 



Lafciafrcddare,frega, cola, 
&vfa. 

DECOZZIONE DI 

^Mirabolani di Mefite, 

Mirabolani^ 
Citrini 

Chcboli \ 

Indi J 
Tamarindi onci.£. 
Cime di fumofterno 3.VÌ1Ì. 
Aflcnzio 3.ii.- 
Sufine Damafcene nu.xxx. 
Pannile purgate onci. 

Cuoci in libbre tre d'acqua 
àconfumazione di lib.duc,&: 
quando vuoi la decozzionc 
dcbolc,piglia lib.mezza in cir 
cadi detta-,& aggiugniui 
Caffia fittola onc. ii. 

Quando la vuoi più ga- 
gliarda, 



1 

L ^ 'usi 

j 



IJd. Di detta decoz. lib.£. 

Polpa di caflìa onci. 

Turbith\ ^ , 
» > an. 3. i . 
Agarico-' ' f- 

Frega, & cola: & chi vuole 
la medicina ancora più pote- 
te , facci la decozzione di fie- 
ro di capra^. 

DECOZZIONE DI 
Mirabolani del Montano . 

IJi.Mirb.Citrinf) 

Cheboli 

Indi 

Bcllirici 

Emblici 
Pcftinfigronaméte,& fre- 
ghin fi con le mani vnte d'o- 
lio di mandorle dolci , di poi 
mettinfi in infufione per ven 
tiquattro hore in libbre dieci 
d'acqua di fumo (terno: di poi 
cuochinfi alla confumazio- 
ne della terza partc,Si allhora 
aggiugni 

Barbe d'elleboro nero 3.ÌÌÌ1". 
Loeoriziai 

ni- j r onc. 11. 
Polipodio' 

Seme di cedro onc i. % . 

Fa bollire tanto , che torni 
no libbre trc,& in vltimo co- 
la^ fpremi. 

DECOZZIONE DI 

Stecade dx^Mefu^i . . 

S^.Stecade 
Origano diCandia-' an * <> £ 

M ii. 



Parte 

T - ... 

)» an. 3. 
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Seme d'Appio 
Finocchio 
Eupatorio J 
Scrii nantho\ o ^ •• 
Hylopo J 

Fa (Tuie purgate 3. viii, 

Turbith 3- 
Cuoci come di Copra c dee ■ 

to,&:v{L. 

DECOZZIONE DI 

Eupatorio di Mefucs . 

Bc. Eupatorio" 
AfTcnzio 
Afaro 

Nardo indica 
Capeluencrc 
Cyppero 
Rhabarbaro 
Cimedifumoft. 
Spina bianca 
Spina egizia 
Mirab.Chebol] 

Indi 
Pafìule purgate. 
Cuoci,6cvfacomc di (opra. 



>0* .... 
an. 3. nij. 



"} 

e J 



an. onc. 1. 



DECOZZIONE CO- 
mune<£Magi{lraleda [tem- 
perare le medicine^ . 

IJj.Sufìnedamafcenc nu.xij 
Paflule onc.j. 
Orzo purgato dalla feorza.. 
once i. à« 



Terza 

Logorizia purgata-^ 
Viole 
Polypodio 
Anici 
Dauci 
Sena 

Acqua comune lib. ii- 

Cuoci à confumazio ne del 
la metà,cola,&: vfa. 

DECOZZIONE FRE- 
fca}$ cordiale Magiflraleda 
[temperare le Mediante . 

5c. Logorizia 5- ii- 

Sufine nu.xii. 
Tamarindi *ì 
PafTulc 

Scbctten )> & onc. £ . 

Giuggiole 

Orzo J 

Seme di popone, ò cocome- 
ro 3- 
Mei irta 1 

Viole J . L ian.m.£. 
Fiori di borrana 

Fio.di ligua buonaj 

Acqua comune lib. ij. 

Fa decozzione fecondo l'ar 

te à confumazione del terzo. 

DECOZZIONE CAR- 
rntnattua Magtflrale da jìem 
per are le ufoledicinc^ . 

^.Cannella -\ 
Ammidi Puglia >an. 3. i. £. 
Dauci di CandiaJ 

Anici 



A 
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Anici i ... 
Finocchio- 1 1 
Logorizia onc. 2 . 
Vue di Coranto onc.i.£. 
Cuoci comedi fopra . 

DECOZZIONE PET- 
torale magtflrale da /tempe- 
rare le medicine^ . 

IJd.PafluIe onci. 

Sebelten •» ^ 
^. , J-an.nu.xv. 
Giuggiole J 

nu. vi. 



onc. t ^ 
onc. £ 
m. v 



3.1). 



Datteri 
Orzo purgato 
Logorizia 
Capeluenere 
Hyfopo 
Cuoci come di fopra. 

DECOZZIONE CAR- 
minaiiua zMagtflrale per 
i Scrutatali. 

5^. Anici 

Dauci l „ 

^ >an.$. 111. 

Cymino f 7 ' 

Finocchio J 

Ruta onc. £ . 
Fiori di camomilla^ „ 
Aneto > ** m * 

Cuoci come è detto di fopra 

DECOTTO DI 

Serta (&4agtftralc_j . 

ty. Senaorientale\ „ . 
Poliporo Jan-Vj. 



an m. £ . 



'J7 

Paffule di Coranto onc.j. £ . 

Amofcine nu.x. 

Cinnamomo-* - . 
^ Y an. 1.1. 

Gengiouo J r 

Anici 3. ij. 

Acqua d'orzo lib.ii. £ . 

Infondi le cofe fopradette 
nell'acqua d'orzo calda per 
fpaziod'vna notte. Poi cuoci 
a lento fuoco tato, che I efpref 
flonc torni once fei, òc a detta 
efprellìonc aggiugni 
Viole mammole-^ 
Fiori di borrana ^ 
di bugloflaJ 

Dagli di nuouo vn bollo- 
re, &leua da fuoco, fp remi, 
ÒCYÙVi 

DECOTTO DI LE- 

grto finto (anzja fiorila 
zMagtftrales . 

VjL . Legno Canto ottimo ta 
gliato di frefeo lib. j. 

Acqua di fonte lib.xij. 

Metti in infusione il legno 
nell'acqua calda in pentola di 
terra nuoua,ò vero adoperata 
à quello folo efercizio,& ticla 
(turata per fpazio d'hore ven - 
tiquattro: poi cuoci a lento 
fuoco inlinoallaconfumazio 
ne di due tcrzi,poi cola,&: vfa 
perlofciroppo. 
dì nuouo poni fopra al legno 
cotto vna volta altre lib. do- 
M iij. 



♦ 



i j 8 Parte Terza. ; 

dici d'acqua, & cuoci tanto, Al mcdefimo legno cotto 



che rollino libbre otto : e que 
fio decotto fecondo fcrtie per 
bere à pafto,8c fuori di palio. 

,ii ,| i/mA 
DECOTTO DI LE- 
gno con la (cor%a. 

. Legno ottimo tagliato 
difrefeo onc.x. 
Scorza di legno buona polue 
rizzata onc. li. 

Acquadi fonte lib.xii. 

Cuoci come di fopra. Puof 
fi aggiugnere più , &meno 
feorza-.erarc il decotto ncll'ac 
qua di bettonica , òdi fumo- 
ftern o,ò d'alt roj aggi ug ne n- 
doui diuerfì medicamenti fe- 
condo il volere de' Medici, 
che gli ordinano. 

DECOTTO DI LE- 
gno col vino Alagtftralc^. 

5c. Legno fanto come di 
fopra^ onc. x. 

Scorza poluerizzata onc. iiii. 
Acqua di fonte lib. xij. 

Fa l'infufione comedi fo- 
pra, e cuoci alla effumazione 
de tre quarti; di poiaggiugni 
Vino greco buono lib.iij. 

Falcuare.di nuouo il bollo» 
re,o£ fubito lcua da fuoco , &C 
flufalo tàto,che fi freddi > poi 
cola, e vfaperfeiroppo. 



vnavolta;aggiugni libbre do 
dici d'acqua, e fa bolli rea con 
fumazionc di libbre lette ;ag 
giugni greco buono libbre 
quattro , fa leuare vn bollore, 
& lubito leua da fuoco come 
di fopra . Quello fecondo de- 
cotto fcrue per bero. 

DECOTTO DI SAL- 
fapariglia oty/agiflralcs. 

Bc. Radici di Salfapariglia 
once ini. 
Acqua di fonte lib.xii. 
laua la Salfapariglia in vino 
bianco fenza punto radiarla-, 
acciochcnò lì leu ila buccia; 
di poi tagliala in pezzetti pie 
coli, &: quando farà bene laua 
ta, & tagliata acciaccala , &C 
mettila in vna pentola di ter- 
ra nuoua in inftillone per fpa 
zio di dodici hore,mantenen 
do la pentola calda , &bene 
ftufata con panno , &C con ta- 
gliere ; di poi mettila à cuoce 
re àfuoco lento , fino allacon 
fumazione di due terzi; poi 
cola,& metti in fiafchi,&: tu- 
ragli bene, 6c vfa per lo feirop 
po. f Q 0 1\ CI 

Il fecondo decotto per be- 
re Ci fa, come se detto del de- 
cotto del legno fanto magi- 
ftralc 

DE- 
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DECOTTO DI 



13*. Cina ottima onc i. 
Acqua di fonte lib.xij. 

Tagliala Cina in rotellet- 
te fottili come gitili, ò poco 
piùgrofTe,di poi metti in'ma 
cero nell'acqua (fetta tiepida 
in vna pentola di terra nwoua 
bene inuetriata,chc tenga lib 
bre diciotto *,& ftu fata, man - 
tienlacofi calda per fpazio di 
dod icihore*, dipoi mettila à 
bollire àfuoco lcto,tanto che 
fceinila terzaparte, cola, &c 
vfaperilfciroppo. Alcuni la 
fanno feemare in fino à due 
terzi , & alcuni folo infino al- 
la metà . 

Altri tolgono per ogni on 
ciadiCinalrbbrcfedici, òdi 
ciotto d'acqua tenendola in 
macero per più , ò meno 
Ipaziodi tempo del fo- 
pradetto . Puoflì an- 
cora mefcolarc al 
trimedicamen 
ti , fecondo 
che pia- 
ce 

al Medico * 
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DE' ROBBI, - Gì V- 



LEBBI, ET SCI- 
ROPPI. 



DIAMÒRON 

Di Cj aleno. 



Ad 
'b 




E c i p e Sum di 
more disello ne- 
ronon ben ma tu 
re lib.v. 
Mele lib. i. 

chiarifei il fugo, di poi aggi u 
gni il mele , 6c cuoci in buo- 
na forma,& ferba,. 

Fafli ancora con fugo di 
more di pruni. 

DIAMORON COM- 

pofio di (j aleno . 

Aggi ugni al fopradetto. 
Mirrha \ „ . , 
Zafferano / an,5 ' 1 * i ' 
Agretto onc. i. 

L'Agretto fi cuoce in vafo 
di terra > ò pietra col fugo,& 
laMyrrha,& il Zafferano s'ag 
giungono nella fine quando 
fi leua il vafo da fuoco , àc co- 
me è cotto a baftanza s'aggiu 
gncilmelcv. 

Se bene Galeno nel fuo Dia 
moron toglie il mele , noi in 
quel cambio vfiamo di torre 
il zucchero. 



Parte 
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DI AMOR ON 

c Dt^Qcolao. 

r}c. Sugo di More di fiepe 

Sapa onc. iij. 

Cuoci à fuoco lento in vn 
vafo di rame (lagnato tanto , 
che venga à forma di mcle,&: 
ferba^. 

D I A R H E O N 

2)i(/ aleno. 

5*. Sugo di Melagrane pe 
fte intere , & con le feorze 
dolci -j 
forti >an.lib.£. 
di mezzo faporej 
Mele lib.i. 

Cuoci il fugo infieme col 
mele,&ferba-. 

DI ACARION 
2)/ Galeno, 

IJc. Sugo di malli di noci 
tratto,quàdo i malli fono più 
frefchijC vigorofi lib. iiii. 
Mele lib.i. 

Cuoci come di fopra-. 

Alcun i pigliano vna parte 
di melc,&;vna di feiroppo ro- 
fato,& aggiungono balaulti , 



1 erzaJ 

& altri femplici, fecondo che 
faà propofìto. In luogo del 
melen* deue torre il zucche- 



ro. 



un 



GIVLEBBO ROSATO 

Di Mefùe0 è ti fc troppo rofa 
io frefeo, ò vero feiroppo ro- 
fatodmfuftondtrofe. 

ty.. Infufionc di rofe di 
due volte lib. v. 

Zucchero lib. iiii. 

Cuoci à fuoco lento come 
di fopra_. 

GIVLEBBO D'INFV- 
f io ne di vtolcs . 

Fallì nel medefimo modo , 
che il giulebbe roftto . Et tut 
ti e due fi compongono con 
acque follate, & con fugo di 
rofe ,& di viole, pigliando. 

Acqua follata di rofe , ò di 
viole, ò vero fugo lib. Hi. 
Zucchero lib. ii. 

Cuoci come di fopra . 

HYDROM ALO 
Di Paulo. 

SS I 

5c. Sugo di cotogne, caua 
tone il feme , e monde dalla 
buccia lib. iii. onc. iiii. 
Mele lib.vi. onc. \iiii. 

Acqua lib. v iiii. 

Cuoci 
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Cuoci Tempre ftumiando 
in fino alla confuniazione del 
terzo. 

HYDROMALO SE- 
condo dtTaulo. 

IJc. Co rogne purgate,& ta 
gliace in pezzi lib. v. 

Acqua di fonre lib.xv. 

Cuoci infino chele coco- 
gne fieno intenerire, dipoi 
cola,& aggi ugni. 
Mele ftiumaco la mera dcll'ac 
qua,fa bollire tanto, chefee- 
mi l'ottauaparrc . Alcuni lo 
compongono con mele dol- 
ci. 

HYDRO ROSATO 
dtTaub, 

IJd. Rofc purgare dall' vn- 
ghie li b. un. 

Acqua lib. vii. k 

Mele 

Cuoci come di fopra. 



'A 

lib. iiii.£, 



APOMELITE DI 

^htlagno fecondo Tattlo. 

R. Fiali che fieno pieni di 
mele bianco lib. i. 

Acqua di foncé lib. ni. ~ . 

Spremi il mele da fiali, ÒC 
cuoci in vafo di rcrra ranro, 
che la ftiuma,5c la parre cero- 
fa fi fepari . Di poi riponi di- 
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ligenremente in vafi ben tu- 
raci. 

ACQ^VA MELATA 

dt zjMefue della prima 
defcrtl^onc^ . 

Se. Mele buono ftumiato 
lib. i. 
Acqua di fonte lib.viii. 

Cuoci à fuoco lento in va- 
fo inuctriaco ftumiando ferri 
pre,& cola con panno, &C vfa. 
Vlafi ancora aggiugnere più. 
mele, &C cuocerla infino alla 
mifura de'giulebbi , quando 
è ordinato dal Medico iò per 
che gli rorni così à propofico, 
òvero, perche fi debbe con- 
leruare lungo tempo,& alcu- 
ni aromatizano con cinna- 
momo, gcngiouo,macc, Se 
zafferano , Valeri con gallia 
mulcaca, & legno aloè , &C al- 
tro fecondo che e ordinato . 

OXYMELE SEMPLI- 
CE di Cj aleno . 

Ifc. Mele ftumiato lib.ii. 
Aceco bianco lib. i. 

Acqua lib.viii. 

Cuoci à fuoco lento infino 
àtanto,chele qualicàdell'acc 
co , bC del mele fieno ben mc- 
fcolacc . 

Fallì ancora mcfcolandoil 

mele 



14- 

melcj'acqua , & l'aceto in vn 
medefimo tempo, facedo boi 
lire tato, chcfccmi la quarta, 
ola terza parto. 

OXYMELE SEMPLI- 
cediMefacs. 

t 'Ili li • «i m L 

IJd.Meleftumiato lib.ij. 
Aceto bianco lib. j. 

Acqua di fonte lib. iiij. 

Mcfcola , & cuoci à fuoco 
lento l'acqua, &C il mele fino à 
chefilicuiviala ftumia,8c ag 
giugni poi l'aceto ,&C di nuo- 
uo fa bollire ftumiando del 
continuo tanto che lia cotto , 
ÒC ferba . 

OXYMELE COMPO- 
tto di tMefiit-j . 



Parte Terza. 



} 



an.onc.li. 



an. onc. i. 



IJd. Scordi radici" 

d'Appio 

di finocchio. 
Seme d'Anici 

d'Appio 

di finocchio. 
Mondinfì le feorze , & tri- 
tinfi,8c quando faranno in va 
fo di pietra gettaui fopra. 

Aceto bianco buono, &an 
tico lib. x. 

Acqua lib.xx. 

Stienui infufe dentro per 
vn dì naturale , poi fi faccia 
bollire à confumazionc del 



terzo, cola , &C gettaui fopra 
Mele lib. x. 

Et di nuouo cuoci à fuo- 
co lento. 

OXYMELE COMPO- 
flo del comentatore di 

f * * ' ^^^^^ • .ili- 

Scorze di radici d'Ap- 
pio palultrc 
di Finocchio 
diPetrofellino >an.^ .ii 
d'Afparagi 
diBrufci 

Seme d'Appaluft.*» - 

j-c- 1 u- fan. onci, 
di Finocchio-' ! 

Acqua lib. xii. 

Cuoci à confumazione del 

la metà. Di poi cola , & ag- 

giugni 

Mele ftiumato come di fopra 
libbre ij. 
Aceto lib.j. 

Cuoci tanto , che fia cotto 
in buona forma. 

OXYMELE SCYLLI- 
tico fempùce di Mefite. 

5i.Mcleftumiato lib.iij. 
Aceto fcyllitico lib. ij. 
Cuoci come di fopra. 

OXYMELE SCYLLI- 
tìco compoflo dt Mefuc . 

L'oxymele fcyllitico com- 
porto 



Del Ricettario. 1 4 j 

pofto fi fa,comc l'oxymcle co Cuoci in vafo d i terra ben 



porto, pigliàdo per aceto fem 
plicclolcillytico. 

ACETO SCYLLITI- 
c 0 di Mefite fonile à quel- 
lo di Galeno. 

eh o;£7 'rrrvanflncl t. òoiO 

J$£. Scoglie di Scylla bian- 
ca di grandezza mediocre , ÒC 
propriamente quelle , che fo- 
no in mezzo tra la prima feor 
za,6£ il tallo , infilate con ago 
di legno rade,&tenu te all'otri 
bra à feccare per quaràtagior 
ni, di poi tagliate col coltello 
di legno lib.i. 
Aceto buono lib.viii- 
Poni in vafo inuetriato,chc 
habbi la bocca ftre tta, & tien 
lo al fole turato bene per altri 
quaranta giorni , di poi cola, 
6c vfL. 

Se la neceflìtà ci ftrigncà 
farlo prcfto,fi pone il vaio nel 
le ceneri, ò nella rena calda, 
rimutàdo hora per hora le ce- 
neri ,& lare na,. 

ACETOSO SEMPLI- 
ce di ^Mefue^j . 

5^. Aceto forte di vino bia 
co. lib.i i. 

Zucchero buono , & bianco 
libbre v. 
Acquadi fonte libiiii. 



cotto l'acqua, òcil zucchero 
fempre ftiumando infino che 
l'acqua feemi la meta, &ag- 
giugnipoi l'aceto, & fa boi- 
lire àperfettacozziono. 

SCIROPPO DI DVE 

'Radici aceto/o di Mefite^, 

Acquadi fonte chiara 
libbre x. 
Radici d'Appio*) 

di Finocchio L aii.onc.iii. 

d'Endiuia* J 
Seme d* Appio 

di Finocchio ^ an. onc.j 

d'anici • 



d'End 



■} 



una 



onc. £ • 
Cuoci a fuoco lento à confii 
inazione della metà,o£aggiu 
gni alla colatura. 
Zucchero fine 
Aceto bianco 

Cuoci,& fa (ciroppo. V&- 
fi ancora fenza aceto. 



lib.iii. 
lib. ii. 



SCIROPPO ACETO- 
fi di cinque radici 
Magi /ir ale. 

R-Rad-d'AppioI 
di Finocchio 

diPetrofellino fan.'J. ii. 
di Brufci 
di Sparagi J 
Acqua di fonte lib. vi. 



9 



144 Parte Terza. 

Cuoci ranto,chcfcemi il ter 
zo,fa efpreffionc,& aggiugni 
Zucchero bianco lib.iii. 

Cuoci fecòdo l'arte , 6c nel 
fine aggiugni 

Aceto bianco onc. viii. 

Queftofciroppo s'vfafare 
ancora lenza aceto, ÒC chia- 
mai feiroppo di cinque radi 
ci aflblutamcnto. 

Vfafi fare con mcle,&: chia 
mafi Oxymele comporto , ò 
vero Oxymcl di cinque ra- 
dici. 

SCIROPPO ACE- 
to fo Diarhodon dt 
Mefite. 



i 

2. 1 



dAppio 4 2 - 
Rad.d'Endiuia 

d'Appio > an. onc. ii. 

diFinocchio J 
Rofc onc. i. 

Logorizia onc.£. 
Nardo indica j. ii. 

Seme d'Anici 

d'Appio 

diFinocchio 
Infondi in acqua dolce li. vi. 

Cuoci à confumazione del 
le due parti con 
Zucchero lib.iii. 
Aceto lib. ii. 

Fa feiroppo. 



i 



an^.vu. 



OXYZACCHAR A 

Semplice di J^tcolao . 

5d. Zucchero fine lib. i. 
Vino di Melagrane onc.viii. 
Aceto onc.iiii. 

Cuoci à baftanza i n vafo fta 
gnató agitando Tempre con 
lafpatolafinoà che rimanga 
la quantità del zucchero. 

SCIROPPO D'ACETO 
fila dt Ceder no dt Mefite, 



5d. Acetofità di Cederno 
corta in vafo inuetriato a con 
(umazione del terzo à fuoco 
lento,&; chiarita lib. vii. 
Giulcbbo chiaro, & purga- 
to lib. v. 

Cuoci fecondo l'arte,& ef- 
fendo di fiate quado fi fa, tien 
lo al iole tanto , che la fua ac- 
quo fità fi confumL 

SCIROPPO D'ACETO 
fità dt Cederno Magi jlr ale. 

Agro di cederno netto 
dalle peli i,8t da fe«ii,non prc 
muto,& netto di frefeo Jib.j. 
Zucchero buono lib.i.^ .iii 
Mefcola,e metti in boccia, 
& fa bollire à bagno tanto , 
che fia cotto à forma di giu- 
lebbo,di poi cola , & ferba . Il 

giulcb- 
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giulcbbo ferba per acctofità Roferofle 
di cedcrno,& il reftante fcrba 
per confcrua d'agro di ceder- 



«4? 

oncii. 
onc.£. 



no. 



SCIROPPO D'ACETO 
fttà di Limoni Magi ftr ale. 

5^. Acctofità di limoni ma 
turi diftillata per feltro lib.vi 
Zucchero bianco lib.iiii. 

Cuoci fecondo l'arto. 

SCIROPPO DI BI- 

fanti fempltce di Mefite, non 
acetofò, acetofò,e compofìo, 
con aceto, & fin\a 
aceto, 

Rd.Sueod'End.i ... .. 
d Appio 



di Luppoli 
diBorrana. 



ana,ò > aii.lib.j. 
diBuglofla J 
Davn bollore, &ftiuma, 
& lafcia chi arire , &: del chia- 
ro piglia lib.iiii. 
Zucchero fine lib.ii.£. 

Cuoci à fuoco lento , & fa 
feiroppo, ilquale Ci chiama Bi 
fantino femplico . 

Alcuna volta s'aggiugne 
per ogni libbra di fugo chia- 
rito once lei d'aceto bianco 
forte, e chiamali bifantino a- 
cetofo. 

Alcun'altra volta s'aggiu- 
gne. 



a fi. 3. in. 



Logorizia 
Nardo indica 
Anici 

Seme d'appio p 
difinocchioJ 

Fa bollire co' fughi {opra- 
detti, & cola,di poi aggiugni 
il zucchero, &qucfto li chia- 
ma Bifantino comporto. 

Aggiugncndoui l'aceto fi 
chiama Bifantino comporto 
acetofo. 

SCIROPPO ROSATO 
Solutmo Magtflrak-j . 

IJc.Infufionc di rofe fatta 
noue volte fecòdo l'arte lib.x 
Zucchero lib.viii. 

Cuoci à forma di feirop- 
po^ ferbav. 

MELE ROSATO SO- 
Ititiuo ^Magtftrale_j . 

5c. Infufione di rofe come 
difopra-. lib.x. 
Mele lib.viii. 
Cuoci come di fopra.. 

MELE ROSATO ZVC 
cherino fo (attuo Magi ftr ale. 

5Mnfiifionedi rofe di no 
ue volto. lib.vi. 
Zucchero bianco lib.ii.J 
N Mele 
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Mele ottimo lib. i.^. 

Cuoci in buona forma , 6i 
ferba^. 

MELE ROSATO 

Colato. 

5^.Infufionc diroicincar 
nate fatta tre volte lib.ni. 
Mele lib. ii. 

Cuoci in buona forma^. 

SCIROPPO ROSATO 

Secco <&dagijlralc-j . 

O T A 

I$>.Infufionedi roferofle fec 
che fatta tre volte 
Zucchero fine } a " llb -'J- 

Cuoci,& fafciroppo fecon 
do l'arto * 

SCIROPPO VIOLA- 
tofoluttuo Magtjlrale. 

5i.f nfufione d i viole fatta 
nouevoltefecodo l'arte lib.x. 
Zucchero chiarito lib-viii. 

Cuoci à fuoco lento, & fa 
fciroppo. 

SCIROPPO DI S VGO 
c Dt viole dt Mefite fitto nome 
dtgiuMo violalo di fugo 
dtviolcs, 

B^.Violc mammole elette 
£c nette da gambi,buona qua 
tua , &c pefta in mortaio di 



Terza 

marmo , &C cauanc il fugo, ÒC 
di detto piglia lib.iij. 
Zucchero chiarito lib. ij. 

Cuoci à fuoco lento in buo 
na forma,. 

SCIROPPO VIOLA- 

to compojìo di Mefite. 



onc.11. 



11 V 



B*. Viole- 

Seme di cotoene 

j- a/i 1 Y aiL onci. 
. di Maina j 

Giuggiole^ 

Scbeifen j an num,xx - 
Acqua di Zucche lib. vi. 

Cuoci tanto che feemi il 
terzo aggi ugni 
Zucchero lib.i. 

Cuoci fecondo l'arte^ . 

SCIROPPO D'ENDI- 
ma fèmplice cJTMagiflralc. 

Sugo d'End iuia lib.xx 
Poni fopra fuoco tato , che 
getti fopra la ftiuma, &non 
bollaj Iti umalo , & lafcia pola 
re per fei hore,6c cola in altro 
vaio le parti più chiare, ficil 
rclto getta via,&: quello rico- 
la poi per feltro, del quale tor 
rai lib. ni. 

Zucchero lib.ii.onc.iii. 
Cuoci & fa fciroppo. 

SCIROPPO DI CICO 
rea femtltce_j . 

Faifi come il fopradetto . 

SCI- 
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SCIROPPO DI FV- SCIROPPO D'ENDI- 
mofìcrrw /empiteti. utadi^entik^ . 



Lo feiroppo di fumofter- 
no Tempi ice fi fa come quello 
d'endiuia^. 

Tutti gli feiroppi femplici 
fatti di fughi d'herbe fi fanno 
come quefti tre fopradetti. 

sciroppo dendi- 

uta compollo eTIdagiJìrale. 

IJd.Endiu.frefca^ 
Borrana 
Lattuga 
Scariola 
Fegatella 



Bugio/fa 
Mcliifa 
Eupatorio 
Semi comuni freddi 



> an. m. i. 



maggiori an. onci. 

Sandali bianchi-» 

an.3.1. 

rouV * 
Fiori cordiali an.3.iii. 

Cuoci in acqua fccódol'ar 
tc,&: cola , & alla colatura ag- 
giugni 

Sugod'Endiu.chiarito lib.v. 
Vino di melagrane onc.iii. 
Zucchero bianco lib.iiii. 

Fa feiroppo fecondo l'ar- 
te. 



B£.Sugod'End.-> ... ... 

difegatcUa> anl,b -»'- 
Chiarifci à fuoco,8c aggiu 
gni. 

Viole 1 
RoferolTe l r 

Lcticolapaluftrc.f an * 
Politrico J 
Capcluenere -> 
Orzomondo San.onc.i. 
Semicom.freichiJ j 

Soppcfta,& tieni infufo in 
detti fughi per hore xii . e cuo 
ci,& alla colatura aggiugni 
Zucchero bianco lib. Hi. 

Cuoci,& fa feiroppo , 8c a- 
romatizza con 
Sandali loffi 

bianchi 
Berberi 



Seme di cotogne 



anj.i 



Legno aloè 
Cinnamomo 
Cortcccicdi cederno^ 

Pefta,& aromatizza fecon- 
do l'arto . 

SCIROPPO DI POR- 
ce liana di Mefite^. 

• Bc.Sugo d'endiuia cotto,8c 
chiarito lib.iiii. 
Seme di Porcellana lib.i 
N ij . Sop- 



i 4 8 . Parte 

Soppefta il icmc,&gettaiu 
fopra il fugo in vaio di pietra, 
& lafcia ilare per vn dì natura 
le. Di poi fa bollire à fuoco le 
toà confumazionc della me- 
todi poi aggiugni 
Zucchero tìne lib. i. 

Alcuna volta s'aggiugne 
d'aceto vna libbra , ò vero fu- 
go di melagrane lib.i.£, 
>j» m . * l'i'i] fi rio3 o 
SCIROPPO DI C1CO 

rf4 comporto dì ^Qccoio 
fiorentino. 



an. m. n v 



11 

> an 



an. m. i. 



gi.Endiu.dome/ 
Saluatica 

Cicorea 
Tarartacon 
Cicerbita 
Fegatella 

Lattuga 
Scariola 
Fumoftcrno 
Luppoli 

Orzo no feorticato- 

Alchechcgni 

Logorizia 

Capcluenere 

Cetracca l * 
... f an.3. 

Adiamo nero 

Politrico 

Cufcuta 

Radici di finoc.-} 

d'Appio \ an. onc. ii, 

diSparagij 
Cuoci in fumziente quanti- 



j-an. ^.u. 



3. vi. 



Terza 

tàd'acqua,&cola,&: con zuc- 
chero bianco fa feiroppo, & 
per ogni libbra nel cuocere 

aersriu^ni. 

Rhabarbaro ottimo 3. iiij. 
Nardo indica 9- n M« 
Petti , &: legati in bottone 
di panno rado,fprcmi,&quà- 
doècotto,riponghiiì nel va- 
io , vi lì lajfjbj dentro il bot- 
tone. 

Altri in cambio di nardo 
indica vi mettono il cinna- 
momo. 

SCIROPPO DI FV- 
moderno maggiore dt 
Mcfut^, 

Bi.Mirab.citr.-* U.'j* .. , 
ChcboH> an ^'"- £ 

Fiori di Bòrrana 

di EugloiTa 

di Viole 

Aucnzio 

Cufcuta 

Lo^orizia-v - . 
„ ^ V an. onc|-. 
Koie J 

EpithynKK ^ 
Polypodio/" 1 ' 5 /* 
Su fine Damafcene nu. c. 
Pailule purgate lib. ~ . 

Tamarindi -v 
Ca(rufiitok> an - oncl1 - 
Acqua comune lib. x 

Bolli ogni cofa à fuoco Ur- 
to fecondo l'artctatOjChc l'ac- 
qua 



> 



an. onc. 1. 



j 
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quatorni libbre tre, cola , &C Nefpole 
aggiugni. 
Sugo di fum oft. -\ 

chiarito >an.!ib.iii. 
Zucchero biaco J 
Cuoci,& fa feiroppo. 
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SCIROPPO DI LVP- 
politTMagi/ìralc^. 

5^. Sugo di luppoli chia- 
rito lib.iiii. 
di fumoft.chiarito lib. ii. 
Zucchero lib. vi. 

Fa feiroppo fecondo l'arte. 
Puoffi fare ancora lenza il fu- 
go di fumofterno. 

SCIROPPO MYRTI- 
no femplice di Mefite^ . 

IJc.Sugo di coccoledimor 
tine chiaro lib. vii. 

Zucchero chiarito lib. v. 

Fa feiroppo fecondo l'arte 
come quello dell'aceto fltàdel 
cederne 

SCIROPPO MYRTI- 
770 compoflozJldaginrale. 

^.Coccole di Mortine 3.XX. 
Roferoflc - 
Sàdali rolli 

bianchii ani . xv . 
Som macco 
Balauiti 
Berberi 



3. L. 

Acquadi fonte lib.viii. 

Cuoci à confumazionc del 
la metà , & aggiugni 

Vino di melagrane** .. , 

df- an.ii. »" • 
1 cotogne J 

Zucchero chiarito lib. ii. 

Cuoci di nuouo à perfetta 

confidenza,. 



SCIROPPO GIVG- 

gtolìno di aytteftic . 

8*. Giuggiole nu.tx. 
Viole * 
Seme di maina/" n '** 
Capcluenerc-* 
Orzo mondo s. an. onc L 
Logorizia J 
Seme di cotogne*^ 

di papaueri I 

di poponi ^ an. j.iii. 

di lattuga [ 
Draganti P • 
cuoci in acquadi fonte ILiiij. 
Et con 

Zucchero lib. ij. 

Fa feiroppo. 

SCIROPPO DI LOGO 

5*. Logorizia onc.ij. 
Capclucnere onc. j. 

Hyfopo fecco onc. £ . 

Acqua lib.iiij. 

Infondi per vn di, & vna 
N iij. not- 



norte,di poi cuoci a confuma 
zione della meta,6t cola,6c al- 
la colatura aggi ugni 
Mele i 
Zucchero ^ a "«^ - vn j' 
Perniiti bianchi J 
Acqua rofa oncvj. 
Fa feiroppo fecondo l'arte. 



Parte Terza. 

Acquadi fonte lib.v. 

Cuoci à confumazionc di 
libbre due,8c cola,5c alla cola 
tuia aggiugni 

Zucchero lib.ii. 
Fa (ciroppo fecondo l'arte, 
&C aromatizza con mulco 
leuantino ^.iiii. 



SCIROPPO DI CA- 
pelucnere femphee <J7\da- 

BMnfufionedi Capelue- 
ncre frefeo mutato tre volte 
fecondo l'arte lib.iij. 
Zucchero bianco lib. ij, 

Cjuocì,&: fa fcixoppo. 

SCIROPPO DI C A- 
felaenere compojio del 
Sjluto, 

$c. Capei ucn ere oncv. 
I-ogorizia purgata onc.ij. 

Infondi in acqua per hore 
xxiiii. di poi cuoci à confuma 
zione della metà , o£ alla cola- 
tura aggiugni 

Zuccherochiarito-* * ^ ... 
AcquadiCapelu.> m ^ Vm 
Cuoci,&: fa feiroppo. 

SCIROPPO DI COR- 
lecce dt c ederno di Mefite. 

5£. Cortecce di cederno fre 
fcho lib.i. 



SCIROPPO DI MEN- 
tadioMcfocj. 

IJc.Sugodime^ 
le cotogne 

dicotog.ltruthic Lfiliij 
di melagr. dolci 
forti 

dimezzo faporc 

Infondi in detti fughi per 
hore ventiquattro 
Menta {oppaffa lib.i. £. 
Rofe onc.ii. 

Cuoci à fuoco lento alla co 
fumazione della mccà,&: cola 
&: alla colatura aggiugni 
Mele,ò vero zucchero lib.ii. 

Fa feiroppo fecondo l'arte, 
& quando lo riponi aromatiz 
zalo con 

Galliamufcata 3.1". 

La quale lega in pezza, Oc 
fcrbanclvafo. 

SCIROPPO D'ASSEN 
Zio di Mefuc^f . 

AfTenzio Romano (èc- 
co 



m 



* 



011 cu. 



co 

Kofe 

Nardo Indica $. iii. 

Vino vecchio bianco buono 

&: odorato ^ ... . . , 
r , >-an.ub.ii.£ 
Sugo di cotogne-' * 

Infóndi in vafo inuetriato 

pcrvndì,&: vna notte, dipoi 

cuoci à confumazionc della. 

metà,&cola, &c alla colatura 

aggiugni 

Mele x 
Fafciroppo. 
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lib. £ . Sugo di Melagrane forti cò la 
iuapolpa interna Jib. v 
Cuoci alla confumazionc 
della meta, di poi lafcia ftare 
per due giorni , fino à che Ci 
chiarifca,e piglia il chiaro, 8c 



lib.ij 



.3j tu'i pbflOJQi morirno J 
SCIROPPO DI CALA 
mento di <JMejuc_j , 

R.Calam.m6ta.\ „ ' ». 
^T, , a r an.onc.iL 
Calam. domeiti.*' 

Seme di Icuifticcn 

di Dauci > an.j.v. 
Schinantho J 
Paffule purgate lib. ' z , 

Mele . lib. li. 

Acqua quanto bafta. 

Fa bollire ogni cofa nell'ac 
qua,eccettòil mele fecondo 
l'art c,di poi cola,8calla colatu 
ra aggi ugni il mele,6cdinuo 
uo cuoci,& fafciroppo. 

VNTALTRO SCIROP- 
PO di C alamento del mede- 
fimo con (j alba. 



R.Sueo di calami ... 

\i- u- j >anlib. 
Vinobiaco odori.-' 



1111 



aggiugni 

Zucchero bianco ljb.iiii. 

Et fa feiroppo fecondo l'ar 
te,6c aromatizza con 
Gallia*Mu(cata 3. ii. 

Metti invafo inuetriato co 
la bocca ltretta turato,c lafcia 
ftare al fol e per qu a 1 :a n ta g i o r 

.iv.j./ur 

SCIROPPO DE PI- 

tbjmodi<&4efucj. t 

IJd.Epithymo cretenfe j.xx- 
Mirab.Citriqi-j i 

Indi * 7 
Cufcuta \ „ 
Fumoftcrno-' : *' 
Thymo 
Bugloifa . 
Galamento 
Mirab. Emblici 
Bcllerici 
Logorizia 
Polipodio 
Agarico 
Stecade 
Roic . •> 
Seme di Finoc. ? an.5.y.7c 

d'Anici 
Amofcine num.xx« 
* PaiTulc 



> an. 3. vi. 



Parte Terza. 



Pamele purgate oncii ii. 
Tamarindi onc.ij.^. 
Acqua quanto bafbu 

Bolli fecondo l'arte, &C alla 
colatura aggiugni. 
Zucchero fine lib.iiii. 
Sapa lib. ii. 

Cuoci fecondo l'arte, . 

SCIROPPO DI PRAS- 

5t . Marrobbio onc. i i. 
Logorizia onc i. 

Capeluencre, ^ L 
Hyfopo J 
Calamcnto *j 
Anici [ * v 

Radici d'Appio r an -* v - 

di FinocchioJ 
Seme di Malua-i 

di Ficn g reco S ail 3. ili. 
Ghiaggiuolo J 
Semedicotogney ^ $ 

dilino J 
Paflule purgate onc. v. 
Pichi fecchi graflì nu. xv. 

P™. } an.lib. ii. 
Mele Iti u maro-' 

Acquaquantobafta , &fa 
feiroppo. 

SCIROPPO D'HYSO- 

- ••' ; i -^«itl ili • • 

IJt.Hyfop.foppas.-i 
Radici d'Appio fanj.x. 



di Finocchio I 

di Logorizia J 
Orzo netto 3. iiii. 

Draganti -j 
Seme di Malua \> ari. 3. ni 



di Cotogne J 



3. vi. 



Capcluencre 
Giuggiole-} „ 

Paflule p urgate onc. i. ì 

Fichi fecch i graflu 

S V an.nu.x. 
Datteri gralh f 

Pennitibianchi lib. ii. 

Componi fecondo l'arte. 

SCIROPPO DI STE- 
r 4 de compoflo dt Mefite \ 

' , ' ^.iibaio. • . > 

Fiori di Stccade j.xxx. 

Thymo 

Cai amento 

Origano 

Anici 1 
_ » ian.3.vn. 
Pyretnro-' ' 

Pepe lungo 3. iii. 

Gengiouo 3. ii. 

PaiTule purgate onc.iiij. 

Acqua quanto bafta,cuoci 

à confumazione della metà, 

poi aggiugni 

Mele lib.v. 

Fa feiroppo fecondo l'arte 
à fuoco léto, & aggiugni i fot 
toferitti fpezii legati in pezza 
rada,& fofpcndjgli in detto 
feiroppo. 

Pcfta 



> aa 3. x. 



0 



Cinnamomo 
Calamo aromatico 
Nardo indica 
Zafferano 
Gcngiouo 
Pepe lungo 
Pepe nero 
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bianchi I 
neri J 
Capei uenere 
> an.^.j.£ Logorizia 
Giuggiole 



au. 7. l # 



Seme di Lattuga 



3. xv. 
3.V. 
nu.xxx. 
onc. v. 



diMalua 1 ^ 
di Cotogne J 7 
in pezza cornee detto. | Cuoci in libbre quattro di 

acqua comune àconlumazio 
ne della mctà,&£ con 
Zucchero-v 

Penimi > ^o^ vn,. 
Fa feiroppo. 

Noi non ponghiamo i fe- 



Pelta grò /famcnte, & lega 



SCIROPPO DI NIM- 
pheaftmpltce Magistrale* 



IJc.Fiori di Nimphea quel 
la quantità che vuoi,efainfu 
fìone,mutando tre volte i fio 
ri,& di detta piglia lib.iiii. 
Zucchero fine quanto balta* 
&fa feiroppo, 

SCIROPPO DI PAPA 
uen firn f lice di Mefite. 

\l Capi di papa- -\ 

frclchi bianchi > an. 3. lx, 

neri J 

Acqua piouana lib. iii'y 

Cuoci tanto,che l'acquari 

manga libbre vna , & mezzo* 

&£a^£Ìusmi 

Zucchero-k „ 

_ . . v an. onc. nm 

Penniti J 

Fa feiroppo. 

SCIROPPO DI PAPA 
neri compojìo dt Mefite. 

JJt. Papauervfrefchi-^ 



in i , clic fan n o m ucci lagginc 
à bollire mcfcolati con l'altre 
cofè,ma gli leghiamo in pez- 
za di panno lino,acciò comu- 
nichinole virtù loro allo fei- 
roppo^ non la muccilaggi- 
00, 

SCIROPPO D'EVPA- 
torto dt^Mefue^, 

IJc.Rad.di Finoc.-\ 

d'Appio ^an. 'S'.ii, 
d'Endiuia J 
Logorizia "ì 
Schinantho I 
Cufcuta > 
Aflenzio 
Rofe J 
Capeluenere *i 
Spina bianca I 
Spina arabica I 



an. 3. vi. 



Fi 



io. 



Parte Terza. 

Fio.diBuglofla,ò[ 

le fuc radici ( art 5. v. 



an. 5. nj. 



Acqua 



Anici 
Finocchio 
Eupatorio 
Rhabarb.elctto 

Mafticc 
Nardo indica-N 
Afaro V an. 3, ij. 

Folio J 

lib.viii. 

Cuoci alla confumazionc 
del terzo,8c" con > 
Sugo d'Appio. afi . 

d'Endiuia/ * 
Zucchero lib.iiij. 
Cuoci ,& fa feiroppo. 

SCIROPPO DI POLY 
podio compojlo Magtftrale. 

I}c. Poly podio quercino 

frefeo . 3' *• 

Mclifla v m 
Buglofla J 
Cyperi 
Scor. di cappe 
Acoro 
Afaro 
Sena 

Epithymo- 
Seme di lattu.^ 

d'Endiuia > an. onc. ).%. 
diScariolaJ 
Cuoci in acqua fecondo l'ar 
te,& cola , & alla colatura ag- 
giugni 



an. onc. £ 



an. onc. 1. 



Rofato colato 
Fa feiroppo. 



lib. j. 



SCIROPPO DI RHA- 

barbaro ^MaitHrale. 



Ed.Scor.diMirab.l 
Citrini 

Rhabarbaro >an.onc.j. 
Sena j 
Epithymo J 
Polipodio quercino lib. i. 
Fiori di Borrana-j 

di Buglofla L an.onc.£ 
di Viole J 
Foglie di Fumoft.-i , . 

° di Luppoli an - 1,b i - 
Iuaartetica onc. 2. 

Logorizia rafa 5. iii. 

Fa decotto fecondo l'arte 

del quale piglia lib.ii. 

Suso di Fumo ft. r , . 
& T , \ an.hb.i. 
di Luppoli-' 



lib. iii. 



Zucchero fine 

Mefcola,& fa feiroppo , 8c 
aromatizza con 
Mufco ^ , 

A I V an.3. £. 

Ambra J * * 

SCIROPPO DI POMI 
fimpLce di <j7lde[uc_s . 

IJd. Sugo di Mele*\ 

appiuole gialle 

di Mele rofledet- l „ • •• j 
. s /an.lib.v. 

teaciocche,overo 

a trecce di fapore 
d'acecofa. 

Cuoci 
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Cuoci àconfumazione del 
la metà, Se lafcia ftare per due 
giorni tanto, che chiarifea, 
ic cola , &C alla colatura aggiu 



SCIROPPO DI SVGO 
Di tettonica. 



gni 

Zucchero fino. lib. ili. 
Fa feiroppo. 

Alcuna volta vi fi pone in 
infufione feta tinta in grana 
innanzi che i fughi chiarif- 
chino,& e più efficace^ . 



Faffi come quello d'aceto- 
fa fopradetto. 

SCIROPPO DI SVGO 

- DiBomiàm^l .'<7 

Et ancor quefto fi fa come 
quello di fugo d'aceto (a .s. 



SCIROPPO DIPO* SCIROPPO DI BET- 

miSabordiaMefue. tonica magi jlrdlc^ , 



in. 



Bd.Sueo di Borra.-* . ., 
i • ti i ce J-an.lib. 
di Bullona-' 

Sugo di pomi dolci odorati 
libbre ini. 
Foglie di Sena onc.iiii. 
Zafferano 3.1'j. 

Infondi la Sena in detti (u- 
gh i per hore ventiquattro, di 
poi cuoci,& cola,& alla cola- 
tura aggi ugni 

Zucchero lib.iiij. 

Fa feiroppo, 8c cuoci ilzaf 
ferano,legato in pezza rada,. 

SCIROPPO DI 

SugoctcAcetofa di 

5*. Sugo d'Acetofa lib.iii. 
Zucchero lib. ii. 

Chiarifci, & fa feiroppo. 

\ ! loti là icq ih 4 ro osi rji v 



$£.Bettonica 
Ruta 
Celidonia 
Herba di fragole 
Eufragia 
Liguftico 
Pulcggio 
Querciuola 
Ramerino 
Origano 
Foglie d'Alloro 
Saluia 
Hy(opo 
Logorizia 
Robbia de tintori 
Cariofìlata 
Seme d'Anici 

d'Aneto 

di Prezcmolo 

di Lattuga 
Rofc I 
Fiori di BiorranaJ" 



m.i. 



> an.m.£. 



aiL onc. 1. 



Fa 



1 



i j 6 Parte 

Fa decotto con zucchero 
fecondo l'arte à forma di fci- 
roppo. 

SCIROPPO DI FAR- 

faro fempltce^Ma^tjìrale. 

\J^J V v* IVI v_V. \ A • L» ** ì Jc 

JJc. Radici di Farforo fre- 
fche,& tenere lib.ij. 
Fiori di farfaro frefchi lib.j. 

Cuoci in acqua quanto ba 
Ita fecondo l'arte , &C piglia di 
detta cocitura bene (premuta 
libbre "j- 
Zucchero lib.ij. 

Cuocij&fafciroppo. 

SCIROPPO DI SCOR 
deo ^Magiftrale. 

5c.Sug.diScord."j 

chiarito t - , . • 
diCiccrbi.rofla ( 
chiaritoj 
Zucchero bianco lib.ij. 
Cuoci,& fa fciroppo. 

SCIROPPO D'ARTE- 

mifia Magijlral<LJ. 



Artemifia 
Puleggio 
Calamento 
Origano , 
MelilTa 
Perficaria 
Sauina 



m. ij. 



r an. 



m.L 



^an.onc. i. 



Terza. 

Maiorana 
Hypcrico 
Hcrbaiua 
Matricale 
FiordiMatricalc 
Ccntaurea minore 
• Ruta 
Bcttonica 
Barbe d'Afparagi 
- di Finocchio 
d'Appio 
di Prezzemolo 
di Bru(ci 
diSaffefrica 
d'Enula 
di Ditta, biaco 
di Cyperi 
di Robbia di 

tintori 
diGhiaggiuoL 
di Peonia 
Coccol. di Ginepro 
Seme di Leuiftico 
d'Appio 
d'Anici 
di Nigella 
Carpoballàmo 
Collo 
Afaro 
Piretro 
Cada lignea 
Cardamomo 
Calamo aromatico 
Valeriana 

Infondi ogni cofa in acqua 
piouana quanto bafta , per va 
dì,& vna notte, di poi fa bolli 

re 



>an.<J £ 
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re tanto, che torni la metà, 
fa forte ciprelfione, cola, & 
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aggiugni 

Zucchero lib. vii. onc.iiiì. 
Aceto Sqitillitico oneri. £ 

Aromatizza con 
Cinnamomo onc. i. 

Spigo nardi onc £ . 

Fafciroppo[(ccon 
do l'arto. 





DE LOCCHI, O 

VERO LINCTI. 

É 

DIACODION SEM- 
plicedi Cj aleno. 

E c i p e dpi di 
Papaueri giachi; 
che non fieno na- 
ti in luoghi h limi 
di,c paludoiì,dimcdiocre gra 
dezza , non troppo acerbi, ne 
troppo maturi, n.xvi.ò.xviii 
Acqua piouana, ò vero di fon 
tc,chefiapura lib. iti 

Infondi per vn di , &£ vna 
notte,di poi cuoci à fuoco te- 
lo tato,chc i Papaucri tliucti- 
no bé mezzijfprcm i, e cola,&: 
della detta decozione fpremu 
ta piglia quanto v uoi alla qua 
leaggiugni 

Mele per metà,c cuoci in btio 
na forma. . 

Fallì hoggi ancora co zuc- 
chero^ chiamali Diacod. co 
zucchero,altri lo copongono 
fodo in forma di manulchri- 
fti co la medefimaquan tira di 
decozzione ma co più cottu- 
ra,& aromatizzafi con d iuer- 
fe cofe , fecondo l'intenzione 
de' Medici. 

O 



■ 

■ 



iy8 



Parte 



D1ACODION CON. 
Sapadt (j aleno. 

IJd. Dccozz. predetta fatta à 
effumazione della metà lib.ii 
Sapadi vinodolce lib.ii. 
Logorizia,òvcro il fugo che 
ci fi porta di Candia oncii. 
Cuoci in buona formi, . 

DIACODION COM- 
poflo di Mefue^j . 

YJc. Capidi Papaueripa.fi. 
num. x. 
Acqua piouana onexx. 

Cuoci à coniumazione del 
le due partijdi poi cola, e fpre * 
mi, &: alla colatura aggiugni 
Sapa eletta onciii. 
Mele onc. i. 

Cuoci in buona forma, 6c 
aggiugni 
Myrrha 
Acacia 

Hypociftide > an.3.j. 

Zafferano 

Baiati fti J 

CófczzionediRamich 3-iiii 
Mefcola,&: (èrba-. 

LOCH DI PAPAVERI 

3c .Papaueri biachi j.xxv 
Mador.dolci,c mode"! 
Pinocchi 



1 



an. 3. x. 



- • • •■ A 



Terza 

Gomma arabica 
Draganti 
Sugodilogoriz.- 
Amido 

ScmediPorcell. I 

j. f > an. 3. ini. 

di Lattuga [ r 

di CotogneJ ptiwioO 

Zafferano \ i 

Penniti bianchi onc. iiij. 

Pefta ogn i cofa, òc fa Loch 

in buona forma con feiroppo 

di Papaueri quanto batta, . 

SCIROPPO PER FA- 
4[c detto Loch di Mefue^j . 

5^ Capi di Papaueri bian- 

chi,&frefcrrù 
Capi di Papa, ne . 

ri,&frcfchi 
Seme di Lattuga l 
viole J 

Fa bollire in acqua quanto 
bafta,8cfa feiroppo con funi* 
zicte quantità di Zucchero. 

LOCH DI PSYLLIO 

5^. Mucellaggine diPfyll io 
cauata fecondo l'arte oncii. 
Zucchero chiarito lib.j. 

Cuoci il Zucchero à batta 
za& in bianca-, di poi aggiu- 
gni la mucellaggine, & rime 
na tanto, che s'incorpori, ÒC 
diuenti bianco. 

Cofi fi fa quello di lin feme, 

& 
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&altrifimili , doue entrano Fapoluerefottile,mcfcola 



le mucellaggini femplice- 
mento. 

LOCH DI FARFARO 

Semplice <£WagtJiraU. 

5^ .Radici di Farfaro lib.j. 

Cuoci in acqua tanto , che 
fieno ben disfatte,& pellai 
palla per lo (laccio con la boi 
litura,& aggiugni 
Mele lib. ij. 

Cuoci in buona forma. . 

Coli fi fa quello d'Althca, 
& firn ili. 

LOCH DI FARFARO 

Compojìocon fpeXtj Ma- 
giprale^ . 

^.RadicjdiFarfaro onc.vi. 

Cuoci in acqua -, di poi pe- 
fla, Scdiffoluiconla cocitu- 
ra^ aggiugni 

Zucchero lib.i.^. 

Riponi à fuoco, &C rimena 
tanto,che venga in buona for 
ma,& aggiugni 
Pinocchi bianchi onc. i. £ . 
Paflule purgate onc.ii. 

Perla in mortaio di pietra, 
& melcola,&: aggiugni 
Zafferano -v j ' : r 
Ghcrofani> an -3-z- 

Sugo di Logorizia 3-iii.^. 
Cinnamomo-. „ . 
Mace > aiL 5 ,h 



■1 



&faLoch. 

PI ADR AG ANTE 

Freddo di J^tccolao AÌefi. 

R.Drag anti bianchi onc ii. 
Gomma arabica 
Logorizia 
Seme di zuc. modo 

di Citriuoli 

di Poponi 
Canfora 
Penni ti 

Amido bianco 
Sciroppo violato quato balìa 

Componi! cofi. Piglmfi i fe 
mi , & ponghi n(I in tanta ac- 
quatile poJla ricoprire il zuc 
chero , & bollini! fino à che il 
zucchero fi (Irugga , di poi fi 
colino perpano rado, &c la co 
htura fi cuoca à forma di fei- 
roppo,& il reftante delle cofe 
fi pedino in mortaio , &fac- 
cifi loch fecondo l'arte. 

Puofll fare ancora fenzaca 
fora fecondo l'intenzione de' 
Medici. 



5 * 
an. 3. ii. 

onc.iii. 
onc. £ . 



LOCH SANO, ET 

Efpertodt<&4efue. 



IJd. Cinnamomo 
Hyfopo fecco 
Logorizia 

Ó ij 



> an. j. £ 
Giug- 
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a ii. n u. xxx. 



1 



}.V. 

m.i. 



an. onc. ^ 



Giuggiole % 
Sebeilen / 
PaiTu.purg.da femh 
Fichi fecchi graffi >aii.^ Ài 
Datteri gradì J 
Ficn greco 
Capcluenere 
Seme d'Anici 

di Finocchio 
Ghiaggiuolo 
Calamento 
Lin Teme 

Cuoci in libbre quattro di 
acqua à confumazione della 
metà, cola, &C alla colatura be 
ne fpremuta aggiugni 
Penniti lib.ii. 

Cuoci à confidenza del me 
le, &C aggiugni lefottofcritte 
cofe ben pefto 
Pinocchi mondi 
Mandorle monde" 
Logorizia 
Draganti 
Gomma arabica I 
Amido bianco J 
Ghiaggiuolo 3. ii. 

Mclcola ogni cofa,& va- ri 
menando fino à che egli im- 
bianchi. 

LOCH DI PINO 
Di Mefite^. 



\ 



3.V. 



an- j. 111. 



^.Pinocchi bianchi 
Mandorle dolci ~) 
Pinocchi arrofti. | 



j.xxx. 



Draganti 
Gomma arabica 
Logorizia 
Sugo diLogorizia 
Amido 
Capeluenere 
Ghiaggiuolo 
Polpa didatte.maturi.j.xxxv 
Mandorle amare 3. Hi 

Sapa 
Paflule 

Burro frefeo <* * n '* ml ' 
Zucchero fine. 

Mele ottimo quanto bafta 
&faloch. 

LOCH D'ANTIPATRO 
fecondo (j aleno. 

^•Pinocchi mondi 3.XÌL 

Lin feme abbrunato 3.viii. 

Draganti - 

ì-l • 1 \ an.3-xn. 

Ghiaggiuolo-T f 

Polpa di Datteri 3.XVÌÌ1. 
Mandorle dolci 3.XV1. 

Diflolui prima i Draganti 
in acqua piouana,e cuocil i co 
melcjdipoi che faranno cot- 
ti aggiugni l'altre cofe, &fa 
loch fecondo l'arte. 

LOCH DI PRASSIO 

D'AleJJandro Tralhano* 

3c.Hyfopo-| 

Marrobbio I „ 

t> 1 > artoncu. 

Puleggio 

Calamento J 

Logo- 
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Logorizia onciii. 
Scilla i 
Barbe d'hcnul a lan. onc. ii. 
Pinocchi mondi J 

Macera ogni co(a in acqua 
per tre di,cuoci alla confuma 
zione del terzo, &aggiugni 
mele tanto, che fi fpeffifca. 

LOCH DI PRASSIO 
Compoflo di Paulo , 



IJd.cime di marrob.-ì 
Ghiaggiuolo 
Hyfopo 
Puleggio 



^an.^.ii 



Logorizia 
Appio 

Fichi fccchi graffi-» r» ••• 
,. & Wan. Vili, 
Pinocchi mondi J 

Pefta groflamentc, & le co 
fc fcccheco' fichi s'infondo- 
no in acqua lib.v. 

Et cuochinfi à confuma- 
zione del terzo,e colate dette 
cofe ,aggiugni à detta deco- 
zione libbre due di mele, &c 
di nuouo cuoci a confidenza 
di melo. 

LOCH D'OROBI DI 
Taulo. 

IJc. Mandorle amare oncii. 

Farina d'orobu 

Hyfopo J an,onc,lil1, 

Ghiaggiuolo j.iiii. 
Pinocchi modi arroft. ^.ii. 



Mele quanto batta*. 
Fa Loch. 



DIAIREOS SEMPLI- 

Ghiaggiuolo oncii» 
Zucchero candi \ .. 
Spedi Diadrag.fredy an '^ n * 
Zucchero bianco chiarito co 
albumi d'huoua, ò con fugo 
di Limoni onexx. 
Cuoci,efaloch 

DIAIREOS COMPO- 
fto di J^Qcoiao Alejfandr'mo. 



5i. Ghiaggiuolo 
Puleggio 
Hyfopo > 



onc. 1. 



an. 3. vi. 



1 



an.3.111. 



Logorizia J 
Draganti 
Mandorle 
Cinnamomo 
Pinocchi 
Gengiouo 
Pepe nero 
Fichi fece hi •> 
Polpa di Datteri >in. 3.ÌÌÌ. £ 
Pa{s.mod.da gabi J 
Storace ro(Ta 9 . vii. 

Mele bianco quanto balta 
Cuoci,6c fa loch. 

DIAPENIDION DI 

^Qcolao aAlefandrino. 



1 



IJi.Penniti 

O iij 



y XVÌ.j; 

Pi- 
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an J.x. 



>an.3.i.£ 



IÓ2 

Pinocchi mondi *| 
Mandorle monde I 
Seme di Papaueri f 
bianchi J 
Cinnamomo 
Gherofani 
Gengiouo 
Sugo di Logorizia 
Draganti 
Gomma arabica 

Amido 

Seme di Citriuoli 

di Poponi 

di Cocomeri 

di Zucca pur 

gati,e mondi 
Canfora g.viii. 
Scirop. violato quanto baita. 

Compòfi in quefto modo, 
in ogni libbra d'acqua fi fan- 
no bollire onc.ij. di viole fre- 
fchc fino à che l'acqua li tin- 
ga vnpoco,poi fi cola, oCper 
ogni libbra di detta colatura 
fi aggiugne libbra vnadizuc 
eh ero, Scdafleglivn bollore 
tanto, che cominci a fpefllre : 
poi fi aggiungono i pinocchi 
Se le mandorle con gli altri (è 
mi ben pefti,& fi dimenano, 
Si rimettano con lafpatolaco 
tinuamentcj e di poi s'aggiu 
gonoi penniti poluerizzati , 
Se quella più grolla parte,che 
va à galla (liquefatti che fono 
i pcn iti) fi leua,&: fi pc(ta,& vi 
. fi rimcttc,& poi vi fi mette la 



Terza 

Canfora, Se viti mamente gli 
fpezijj&confciroppo viola- 
to meflòui mentre le predet- 
te cofe fi mefcolano a poco à 
poco fifaloch in buona for- 



ma- . 



DIAHYSOPO DI NI- 

colao jilefandrtno . 

Giaggiuolo l >t 
Pepe nero 
Thymo J 
Santoreggia 



an.;. xx. 



Rutafaluatica 
Cymino 
Puleggio 
Polpa di Datteri-i 
Fichi fecchi [ ~ 
Pafiule purgate r ** 
Finocchio J 
Gengiouo -> 
Anici 

Carui f an -'- v - 

Seme di leu ili. J 
Mele quanto balta- . 
Cuoci,&faloch. 

LOCH DI SVGO DI 
Scilla doAfclcptade fecon- 
do Lj : aleno. 

IJi.SugodiScyh 

la cruda ?an.par.eq. 
Mele J 
Cuoci,&faloch. 

LOCH 
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LOCH DI POLPA DI 

Scilla delmedefano . 

IJé. Sci lla,chc rimane tratto 
ne il fugo-» - ... 
Mele 6 > aallb -'- 
Cuoci, & fa loch. 

LOCH DI SCILLA 

fimpoftodt Mefite cbia- 
mafìLoch adstfìnz. 

IJd.Scilla arrofti ta 3. iiii. 

Marrobbio% 

r y an.3. 1. 

Hyiopo J r 

Ghiaggjuolo 3. ii. 

Myrrha \ an.j.i. 
Zafferano J * 

Mele quanto bafta 

Fa loch in buona forma. 

LOCH DI POLMONE 
2)/ (j olpe di G aleno ,ficon 
dozMeflic^. 

5d. Polmone di gol- 

pe fecco 

Sueodi Lossorizia l ^ P 
r & r . & >an.p.cqf. 
Seme di Finocchio 

Capcluenere 
Seme d'Anici 

Zucchero cotto con acqua 
quanto balta,& qualche vol- 
ta fi compone col fugo di eoe 
cole di mirtine , &C e aftrin- 
gento. t 



LOCH DI CARTAMO 

di Caleno fecondo Ale/ne. 

Bd. Midollo di Cartamo yn. 
Mandorle monde y ii. 
Pinocchi bianchi 3. i. 

Mele cotto * , 

Sugo di Scylla-f * ^ 
Fa loch. in buona 
forma.. 
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DE L/^TOVARI- 

AROMATICO ROSA- 

io di G abrullo fecondo 
Mefac^y 

^.Foglie di Rofe ^.xv. 

kogorizia purgata 3. vii. 

Legno aloe v ^ . 
Sandali citrini/ 

Cinnamomo eletto 3.V. 

Mace \ ^n, H. i. 
Gherofani-' ,}% '** 
Gomma arabica 1 - .. ^ .. 
Draganti 1 
Nocimofcade-* 
Cardamomo S ari 3.1. 

Galanea J 

l'i* ■ • 

Nardo indica J. 1 1. 

Mulco 3 • i- 

Ambra 3-^- 

Pcfta,&:fa(pezie, &C com- 
poni con 
Sciroppo rofato 
Sciroppo dicortec. > an.q. b. 
dicedernoj 

Cuoci , & fa lattouaro in 
buona forma*. 

Quefto latto naro fidebbe 
comporre con gli feiroppi, 
che vi entrano fatti non mol- 
to auanti: perche diuétamol 
to vifeofo, però bifogna farlo 
ò con gli feiroppi fatti di fre- 
feo, ò vero cotti in modo,che 



11 

] 



{alitarne morlclletti in que- 
fto modo. 

^.Zucchero chiarito lib.i. 
Spezie fopradetta onc x • 
Fa Morfelletti fecondo l'ar 

AROMATICO GHA- 

ryopljyllato di <&iefue. 

gi. Gherofani 3. vii. 

Mace 

Zedoaria 

Galanga 

Sandali citrini 

Trocifcidiarodo l . 

> an. 3.1. 

Cinnamomo 
Legno aloe 
Nardo indica 
Pepe lungo 
Cardamo.mag. . 
Rofe onc.|;. 
Logorizia purgata-. „ 
Galliamufcata f ? 
Folio -s • 1 

Cubebe> an - 5 -"- 1 
Ambra 3.1". 
Mufco 3. 2. 

Pefta fottilméte,e compo- 
ni con teiroppo di cederno 
quanta batta. 

Cuoci,& fa lattouaro. 

DIAMVSCO DOLCE 
di Mefite^, 

IJc. Zafferano" 
Doronici 

Zedoa- 



i 
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ah. 3. ii. 



1 



an. 3. il £ 



an. 3. 1. 



Gcngiouo 
Cubebe 



3- IL 



Zedoaria ^ 
Legno aloe 
Mace 7 
Perle bianche 
Seca cruda arfa 
C arabe 
Coralli ro (Ti 
Baflìlico cedrato 
Galliamulcata 
Bccn bianco 
rodo 
Folio > 
Nardo indica I 
Gherofani J 

> an.3.] 
Pepelungo J 

Componi con 
Mele crudo quatcrovolte più 
degli fpezij. 

Cuoc i y S>C fa lattouaro . 

DI AMVSCO 
fiAmaro. 

Si fa aggiugnendo alle prc 
dette colo 
Aflenzio-j , • • • 
Refe > an -> U '- 
Aloè lauato 
Caftoro -| an . 
Leuiftico/ 
Cinnamomo 

Componi con 
Mele quanto baila. 



3. 111L 



3-i-i 



DIARHODON ABBA 

ttsdi J^tcolao Aleffand. 

I}£.Sad.bianchù .. , 
rolli/ an * n -- 
Draganti -j 
Gommaarabica \ an- J.ii. 
Spodio J 
Afaro 
Jvlaftice 
Nardo indica 
Cardamomo 
Sug.di logorizia 
Zafferano 
Legno aloè 
Gherofani 
Gallia mufeata 
Anici 
Finocchio 
Cinnamomo 
Rhabarbaro 
Seme di baflìlico 
Berberi 

Seme di Porcell. 

di Scariola 

di Zucca 

di Citriuol 

di Cocomeri 

di Poponi 

di Papa. hian. 
Perle 

Oflb di cuor di ceru.J" 

Zucchero càdiV ^ ^ : • 

Jan.oncj.3n1 

Canfora G. vii. 

Mufco e iìi. 

Pefta 



f an.J.i. 



U 



>an.J.£ 
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Pefta , & fa lattouaro cò fri 
roppo roiato q. b. 

DI ATRION SANDA- 

londt ?>QccoUo<ìAlejf(in. 

IJc.Sand.biachi" 
rotò 

citrini ^ an. j.iij. 

Rofc 

Zucchero 
Rhabarbaro 

Spodio Xui.3.6.g.i$ 
Sugo di Logon. [ ^ 

SemcdiPorccll.. 

Amido 

Gomma arabica 
Draganti 
Seme di Popone 

di Cocomero 

di Zucca 

diCitriuolo 

di Scariola ■ 
Canfora 
Sciroppo rofato quanto baft. 

Fa lattouaro. 

DIJAMARGARITON 

laido di ^QccolaotAlef 
fandrìno . 

Ghcrofanh 

Cinnamomo 

Spiga nardi 

Galanea 
T & , v > an.j.j.i 
Legno aloe 

Logorizia 

Trocifci diarodó 

.Trocifci di viole 



> an. 5. j. £ 



5* 2. 



? an.3.j. 



> an. j. £ . 



Noci Mofcade 
Mace 
Alipta 
Zedoaria 
Rhabarbaro 
Storace calami 
Perle forate , & non-% 
forate | 

Gcngiouo 
Oflb di cuor di Cer. 
Rafurad'Auorio 
Vnghie odorate 
Mufco 
Ambra 
Cardamomo 
Leuiftico 
Baffihco 
Canfora G. vj. 

Mele rofato quanto balta, 
& fa lattouaro. 

DIAMBRA DI 

Mefite^, 

VjiL. Cinnamomo-^ 
Doronici 
Gherofani 



> an.G.xxij. 



an.3.111. 



Mace 

Noci mofcade 
Folio 
Galanga 
Nardo indica 
Cardamomo mag, 
Cardamomo min 
Gcngiouo 
Legno aloè 
Sandali citrini \ an.j. ii. 
Pepe lungo J 

Ambra 



an. 5. j. 



y an.q.b. 



Ambra 
Mufco 

Componi con 
Sciroppo rofato,e 
Acqua rofa 

& fa latto uaro. 

" omvrfjiqH 
ROSATA NOVELLA 
DiNjccolao. 

^.Rofc-| 
Logorizia > an. onc. ni. 
Zucchero J 

Cinnamomo onc vi. 

Ghcrotani 
Nardo indica 
Galanga 
Gcngiouo 
Noci mofcadc 
Zcdoaria 
Styracc 

Cardamo. vero 
Appio 

Mele Piumato quanto balta* 

PLIR1S ARCOTICON 

Di Ntccolaa jileftand. 

IJé. Cinnamomo^ 
Ghcrofani 
Legno aloe 
Galanga 
Nardo indica 
Noci mofeade r an.3-j.g-i5 
Gengiouo 
Spodio 
Schinantho 



Del Ricettario. 

Cyperi 
Rofe 
Viole 
Folio 
Logorizia 
Mailicc 



J 
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> ari onc. i. 



>an.3.ii.g.5. 



Styracc 
Maiorana 
Menta aquatica 
Cardamomo 
Pepe lungo 

bianco 
Samedibaflìlico 
Coccol.diMort;. 
Cortec. di ceder.- 
Perle ") 
leen bianco I 

roflb 
Coralli rolli 
Seta arfa 
Mufco 
Canfora 

Sciroppo rofato quato baila. 
Falattouaro 



an. 9. i. g. ii. 



g.vn. £• 



LATTO VARO AL- 

chermes di ^Mefuc^ . 

B^.Seta tinta in grana di fre- 

fc o lib.i. 
Infondila in fugo-"» 

di pomi Vin. lib.i. £ 
Acqua rofa J 

Lafciala ftarcpervn dì,poi 
fa bollire fino à che diventi- 
no rolfij&allhoracaua fuori 
la feta, & fprem ila , & gettala 

via 
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via, & nel liquore, che refta 
mettiui dentro 
Zucchero bianco 3.CL. 

Cuoci à fpeffezzadi mele, 
&leuato,chetu l'hai dal fuo- 
co cofi caldo, mettiui dentro 
Ambra cruda pefta 3.ÌÌÌ1". 

Lafcia liquefare bene,&di 
poi gettaui (opra la poluerc 
fatta di 

Legno aloè «udo . 
Cinnamomo gros-J 
Lapis lazzoli lauato-» 

6C preparato s an.j.ii. 
Margherite biachej 
Foglie d'oro fine 3. j. 

Mufco buono 3-i. 

Mefcola, & fa lattouaro in 
buona forma*. 

LATTOVARO LETI 

ti a di Cj : aleno fecondo Ntc- 
coUo lAleJfandrtno. 

IJc.Sugo di Pomi dolci , & 
odoriferi 
Sugo di cotogne 
aromatiche 
Vino vecchio 
Suso di Borrana 
SemediBamlico 
Zafferano 

Zedoaria pan.$. ii,£. 

Legno aloe 
Ghcrofani 
Cortec. di Ceder. 
Galanga 



Terza. 

Mace 

Nocimofcade 
Styrace calamita 
Anici 

Limatura d'auorio 
Thymo 
Epithymo 
Perle 
Canfora 
Mufco 
Ambracane 
Odo di cuor.di cer. 



* afi. y L 



> an. j. 



Limatura doro*> * ^ , 

d argento.* 
Zucchero biaco quato bada. 
Fa Lattouaro. 

LETIFICANTE DI 

liaft ad aAlmanfire. 



T^. Melina 1 
Cortccc.di ecdr. 
Gherofani 
Galliamufcata 
Maftice 
Zafferano 
Cinnamomo 
Nocemofcada 
Cardarne magg. 
Seme di Peonia 
Been bianco, & 
roffo 

Zedoaria 
Doronici 
Scmedibaffilico 
gariofìlato- 
Mufco 



>an. onc. £ . 



Pefta 
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- Pefta ogni cofa,& fa fpezie 
Zucchero quanto bafta 

Fa confetto in cauola,&; vo 
lendolofarein forma di latto 
uaro componi col feguente 
iciroppo. 

Bc.Mirabol.chcboli nu.xx. 
Emblici niLXxx. 

Trita,& bolli in acquaco- 
munelib.iii àconfumazione 
de due cerzi,& cola, &: alla co 
latura aggiugni 
Melcftiumato lib.j. 

Cuoci fino à che fi confu- 
mi l'acqua, èc con detto mele 
forma latto uaro mefcolando 
lo con gli fpezij fopradetti, 
auuertendo;che il mele fiatre 
volte più che gli fpezij,che vi 
fi mettono. 



LATTOVARO Di 
G emme di Mefuc_j . 



Margherite biache 3.U. 
Fràmenti di zaffiro! 
Hiacinto 
Sardine 
Granati 
Smeraldi 
Zedoaria 
Doronici 
Scorze di cederno 
Mace 

Seme di Basilico I 
gariofilato J 



Coralli 

Ambra gialla > an. ^.ii. 
Limatu.d'AuorioJ 
Becn bianco 



an.3.11. 



-1 



\an.34 



an. 3.1. x . 



rodo 
Gherofani 
Gengiouo 
Pepe lungo 
Spiga nardi 
Folio 
Zafferano 
Cardamomo 
Trocifci di rofe 
Legno aloe / an.3.v. 

Cinnamomo 

Galanga 

Zurumbet 

Foglie d'oro-* „_ , ; 1 
p y an.3. 1. 2. 

d'argento J 
Mufco buono 3. ì • 

Ambra odorifera }iu 
Mele di Mirabol.-* 

Emblici > an. q. b. 
Mele rotato colar. J 

Mefcola,& fa lacco uaro. 

DIATRION PIPE- 

reon /empisce dt (3 fi- 
leno. 

iJc.Pepeneroy 
Pepe bianco \ an.3-1- 
Pepe lungo J 
Gengiouo 
Anici crcccnfi l 
Cime di Thymo 

montano fiori to- 

P Mele 



xy o Parte Terza. 

Mele quanto batta Fa lattouaro in buona for- 

Falattouaro. ma,. 
Vfafi con once tre di ciafcun 

pepo. 

DIATRION PIPE- 

rconàzMefuc-J. 



DIACYMINO DI 

Cymino ftato infufo Tace 
to il dì dinanzi,c dipoi fcc- 
co 3 ,x » 



an. 5. vii. % . 



J- an.}. 

1 



ft.Pcpc nero-^ 
Pepe bianco S 
Pepe lungo J 
Gengiouo-j 
Thymo > an. 5. iii. 

Anici J 
Nardo indica^ 

Amomo 

Cada 

Seme d'Appio ì 

diSermontano VanJ.ii.g.vj 
Afaro ( fecchc 
Barbe d'Enula J 
Mele ftiumato quanto bada 
fa lattouaro. 

DI ASPOLITICON 

Di Galeno della feconda 
defcrizJoncy . 

IjÉ.Cymino Ethiopico prepa 

rato in aceto for-"| 

te,6c alquanto ab I 

bronzato. >an.^ .i. 

Pepe biàco, ò lungo 
Cime di Ruta paile_ 
Nitro onc.%- 

Pefta groflfamente , & con, 
Mele itumiato quanto balla. 



Gcngiouo afi . onC .i. 

Cinnamomo-* 

Gherofani 

Legno aiocV an.j.ii-2. 
Mace. J 
Galanga 

Pepe lungo \ an.3. ij. 
Cardamomo J 

Mufco B-k* 
Mele ftiumato quanto bafta. 

Componi lattouaro in buo 
na forma,. 

DIACYMINO DI 

Ntccolao uilefand. 

IJi.Cvmino tenuto infufo 

per vn di auanti nell'aceto, 8C 

rafeiutto yvm$.i 

Cinnamomo. rf & ^ 

Gherofani f * * 

Gcii'Tiouo-v „ ■ • 
„ ^ \ an.j.iug.V. 
Pepcri-ro-* ' 0 

Galanga -\ 

Santoreggia > an. j. i. ii. 
Calamento J 
Animi . 

Leu,ftico> »n-3-'-g-^i... 
Pepe lungo 3. i. 

Nardo 



■ 
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Nardo indica -j 

Cardamomo \ a& 3«ii. 

NocimofcadeJ 

Pcfta ogni cofa,& fa fpczic 

& componi con 

Mcleftiumato quanto bada, 
Etvfafìhoggi farne in pia 
ftrc con zucchero , mettendo 
oncevna, e mezzo di fpezic 
per lib. di zucchero 

P ANELLINI DA BA- 

chi del Saitonarola . 



} 

;illata -j 
i Cer- > 
aduftoJ 



hi 



IJi. Perle 
Rhabarbaro ab-- 

bronzato 
Sementina 
Terra figillata 
Corno di 
uio; 
Zucchero fine 

Mcfcola , & co acqua rola fa 
panellini di drame due l'vno. 



an. 3. j. 

ari. 3. ì 
lib. i. 



DI AC ALAMENTO 
Dittafono. 

J}d.Calamé.creté(c"| 
SemediPetrofelli. I 

macedonico Van.oncii 
Puleggiocretenfc I 
Sermòtao marni ic.J 
Seme d'Appio-* 
CimediThy-> an.onc.iiii. 

mo cretcfeJ 
Lybiftico oncxvi. 
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Pepe lib. iiii. 

Pcfta fottilmente,&con 
Mele rtiumato quanto balta. 
Fa lattouaro in buona forma. 

DIACALAMENTO 

di Cj aleno fico do Mefite t 

I^.Calamé.motàVj 

Calaméto fluuialé 

Scrmontano ^ an. }. vi. 

Seme diPetrofclli. 

Leuiftico 

Gcngiouo 3 iii. 

Seme d'Appio 1 

n ,.JL r v an.;. 11. 

CimediTliymo/ 1 

Pepe nero 3. xii. 

Componi con 

Mele ftiumato quanto bafta. 

DIACINN AMOMO 

DizMefiteu. 

^.Cinnamomo fottilc,& 
eletto 5. xv. 

Cafia 



,} 



anonc. ±. 



3. vii. 



Cymino 

Radici d'Enula 

Galanga 

Gherofani 

Pepe lungo 

Cardamo.mag. 

Cardamo. min. 1 

> an.3.111. 

Gengiouo 
Mace 

Noci mofeade 
Legno aloè 

V i) 



Zaffe 



i 2 Parte Terza. 

Zafferano 5-j- 
Zucchero fine onc. v. 

EtcomponicorL 
Mele ftiumato quanto bafta. 

Et qualche volta ci fi pone 
il doppio più Zucchero , che 
no pefanogli fpezij,6c vfafi pi 
gliarlo in poluere,ne ci fi mct 
tcmele.Alcunici aggiungo- 
no quando fi da in poluero 
Mufco 



an. 5. j. 



DI ACROCOM A 

Maggiore dtMefùe. 



DIAGALANGA DI 

fc.Galanga-. 
Legno aloe J f ' 
Gherofani *% 
Mace S> an. 3. ii 
Lcuiftico J 
Gcngiouo "1 
Pepe lungo 

bianco > an.}.Ls» 
Cinnamomo 
Calamo aromati. J 
Calamento fecco-j 
Menta fecca 
Cardamomo 
Nardo indica 
Seme d'Appio 

di Finocchio 

di Anici 

di Carui 
Zucchero bianco onc.x. 
Mele ftiumato quanto bafta- 

Falattouaroin buona for- 



3.Ì. 



an. 3. mj- 



} 



an.j. vi. 



>an. 3. ii. 



Ri. Draganti 
Zafferano 
Afaro 

SemediPetrofel 
d'Appio 
di Dauci 
di Anici 
Rhabarbarofinc-) 
Meu 

Nardo indica 
Cofto 
Myrrha 
Cafia 
Schinanto 
Carpo balfamo 
Robbia da tintori 
Su^od'Affenzio 
d'Eupatorio 
Oliodibalfamo 
Calamo aromat.1 * m: % 
Cinnamomo J 
Scordeo 

Cetracca 1 > 
SugodilogorizJ 

Pefta,&: fa lattouaro eoa. 
Mele ftiumato quanto bafta- 

DIACROCOMA MI- 
noredtisyMefuc^. 

IJc. Nardo indicai 
Myrrha | 



an. 3. 11. £ 



L 

lan 



. par. eq. 



Cafia 
Zafferano 
Fiori di fchinato 
Colto 

Cinnamomo 

Mele iti umato quanto bafta 
Fa Lartouaro. 

DIALACCA GRAN- 

de M Mefut_j . 

Bi. Lacca lauata-j 
Rhabarbaro > * n 'l' lL 
Nardo indica 
Mailice 
Seme d'Appio 
Schinantho 
Su^od'Atfenzio 
d'Eupatorio 
Animi 
Sauina 

Màdorle amare 
i Colto 
Myrrha 

Robbia da titor. 
Finocchio 
Anici 
Afaro 

Ariiloloch. tóda 
Genziana 
Zafferano 
Cinnamomo 
Hyfopo fecco 
Cafia 

Cimedifchinat. 
Bdellio 
Pepe 
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Infondi la myrrha,& il bdel 
lio in vino,& l'altre cofe pella 
fottilmente,&:con 
Mele ili innato quanto ( bafla. 
Fai atto uaro. 



> àn.j.ùt 



•J 



.Gengiouo 



>anj. 



DI ANIS O DI 

Mefite. 

ÌJd. Seme d'anici onc.ii. | 



Lo^orizia-v 

> 



an. onci. 



> an.j. v. 



Mailice 
Seme di Carni 
di Finocchio 
Mace 
Galan^a . 
Gengiouo 
Cinnamomo 
Pepe nero 
Pepe bianco 
Pepe lungo V, an. 3. il 
Cafia 
Pyretro 
Calamento 
Cardamomo mag" 
Gherofani 

Cubebe ^ an^.j.^ 

Zafferano. 
Nardo Indica 
Zucchero bianco onc. ii. 
Mcleftiumato quanto baila, 
Falattouaro. 

DIANTHOS DI 

^Qccolao cAlejfand. 

5^. Fiori di Ramerino onci. 
P iij Rofe 



VI. 
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Rote -j 
Viole > an.5. 
LogoriziaJ 
Ghcrofani -y 
Noci mofeade 
Galanga 
Nardo Indica 
Cinnamomo 
Gengiouo 
Zcdoaria 
Macc 

Legno aloe 
.Cardamomo 
Seme d'aneto 
d'Anici 
Mele quanto batta, . 
Fa latto uaro. 

CYPHOYDE DAN- 

dromaco fecondo (j aleno. 

R.PolpadiPaflule J.xxv. 
Zafferano y i. 

Calamo arom -i ^„ .. , 
Bdellio > a ' 1J -" £ - 

Calìa 5-i«£» 
Cinnamomo 

Nardo indica 3.111. 
Schinanto odorato yxi. £. 
Myrrha 5. iiii. 

Alpalato 3. i i. 

Trementina 3. ì ì i i. 

Mele yxvi. 
Vino odorato quanto bada. 

Cuoci t &c fa lattouaro in 
buona forma.. 



Parte Terza 



LATTOVARO DI 

Soldanella zMagtjlrale . 

^.Soldanella onc. ij. 
Sugod.ghiaggi., 
Maibcc J 

Noce mofeada-* ~ _ ... 

U an.^ .1.3.11. 

Gengiouo 

Rofato colato oncviii. 

Pefta,c fa lattouaro in buo 
n a forma fecondo l'arte^. 

LATTOVARO DE 

Bucci s ^ 2^*/7.r. 

5i .Foglie di rutafecche.3.x 
Semcd'ammi 

di Cimino 

di Nigella 

di Leu irti co 

dicami Alcff. 

di Dauci 
Acoro 
Origano 
Mandorle amar. 
Pepe nero 

lungo 
Calamcnto 
Coccol.d'Alloro 
Caltoro 
Scrapino 
Opoponaco m 3. iii. 

Mele onc. v. yv. 

Pefta quello è da pefl:arc,8c 
fa lattouaro > di poi aggiugni 
le gomme difTolutc in vino. 

LAT- 



> an. 3.11. 



onc. ~ 



t an. 3. 1. 



LATTOVARO DE 

Cmeribus et Autc ernia. 



pi . Cenere d i verro" 
di Scorpioni 
di barbe di cauoli 
\di Lepre 
di gufciad'huoua 
donde da nato il 
pulcino 
di pietra fpugna 

Sangue diBccco Tee 

co,&: trito 
Lapis giudaico 
Gomma di noce 
Acoro 
Petrofellino 
Dauco 
Puleggio 
Gomma arabica 
•Semed'Althea; 
Pepe nero 
Mele quanto baita,. 

Fa Latto uaro. 
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Hyfopo 



17 



^ an. 3. i. £ . 



LATTOVARO IVSTI 

no di Niccolao . 

^•Cinnamomo" 
Folio 
Colio 

Nardo indica 
Cafia 

Ariftolochialùg. 
rotonda 

Enula 



75 



>an.j.j. 



Puleggio 
Artemifia 
Cinquefoglie 
Pepe bianco 
Orobo 
Petrofellino 
Leu ittico 
Smyrnio 
Seme d'ortica 
Miglialfole 
Samfragia 
Coccol. di gi ncp. 
Seme di Sparagi 
di Sermontano 
d'Appio 
di Ruta 
d'Aneto 
diCederno 
di Finocchio 
d'Anici 
Coccole d'alloro 
Mele quanto baita. 
Fa lattouaro. 

LATTOVARO L I- 

tontripton MNtccoUo. 



IJc. Nardo indica-^ 
Gengiouo 
Silobalfamo 
Acoro 

Cinnamomo 
Pcucedano 
Meu 

Pepe nero 
Pepe bianco 



*an. j.ii. i 



Pepe 



4 



Pepe lungo] 
i J 



>an.j.j.g-xv« 



Saflìfragia 
Opobalfamo 
Gherofani t 
Collo 

Rhapontico 
Logorizia 
Cypcri 
Draganti 
Camcdry 
Seme d'Appio 
di Sparagi 
Di baililico 
d'Ortica 
diCedcrno 
Folio 
Zafferano 
Squinanto 
Cafia lignea 
Bdellio 
Mafticc 
Seme di migli- 
ai Iole 

di Petrofcll, 

di Sermòtano 

di Sifone 

di Card. imo. 

d'Aneto 
Euforbio r 
Pietra linci 
Clionardino 
Mufccllino 
Meleq. b. Falattouaro. 

CONFEZIONE ANA- 
c ardirla di ^ìefiic , 

IJc.Pcpcnerq-) 



1- 

> an. 3. li. 



Parte Terza. 

. Pepe lungo 
MiraboLChcbòli 
Emblici 
Bellirici 
Indi 
Caftoro 
Collo 
Anacardi 

Zucchero buono > an *i* Vl - 
Seme di Nigella 
Coccole d'Alloro. 
Cippcri $.iiii. 

Pefta gli Anacardi da per- 
fc,di poi l'altre cofe, & meico 
la inlieme, &C componi latto- 
uaro con, 

1 u rro fref di vaccai ^ ^ 
Mcleftiumato J . 

Cuoci in buona forma ,6c 
vfafidopo fei medi che glie 
fatto. 



>an.9.i.g.iiii. 



CONFEZIONE ANA- 
cardma dt fiQccolao jilef- 
fandrmo . 

Bc.Aloc onc.i.£. 

Ghiaeqi.-i * „ 

Cafia }an.).V).5. I ,.g.vu,. 

Gengiouo -| 
Anacardi >an.3.iii.i. 
CarpobalfomoJ 
Folio 

Nardo indica 

Scorze di Mirab. I . . . _ . 
Citrini > a "-5-»'-3-)- 

Cheboli 

' Indi 
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an.}.ig.iii.|; 



Indi 
Bellirici 
Emblici 
Mcu 

Epithymo 
Gherofani 
Schinanco 
Vfthap onci co 
Maftice 
Mele quanto bada 
Componfi inquefto modo. 
Bd. Cortecce di radici di Fi- 
nocchio lauate lib.i. 
Aceto buono lib. ij. 

Soppefta,'&: infondi in dee 
to aceto per fette di > di poi 
cuoci à confumazione del ter 
zo,ecola perpanno,&:allaco 
laturabenc fpremuta aggiu- 

Mele ftiumato lib. ij. 

& Et bolli a confumazione 
dell'accto,&:col mele detto fa 
lattouaro fecondo l'arto . 

CONFEZIONE D'AS- 
fa fetida di Mefoe , 
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3*. Affa fetida 
Pepe 

xm l >an.onc.£ 
Myrrha 

Foglie di ruta fec.J 

Pefta,& fa latto uaro con 
Mele fliumato quanto bafta- 

Cuoci in buona forma.. 




LATTO VARI 

PVRGANTJ. 

HIERA SEMPLICE 

di Cj aleno. 



Ecipe aloè elet- 
to 3. c. 
Maftice -» 
Zafferano 




Nardo indica lan.3.6. 
Xilobalfamo 
Afaro 

Cinnamomo 

Peftaogni cofa,& fa fpczie 
& poi componi con 
Mele quanto bafta. 

Fa lattouaro. 

Quando s'aggiugne 
Agarico preparato parte mez 
za ,cla Hiera con agarico. 



H I 



ERA 



D I 



S^.Roferofle -> 

poluerizzate 
Spiga Nardi 
Maftice 
Xilobalfamo 
Carpo balfamo 
Cinnamomo 



an. j. v. 



Cafìa 



; 



178 . Part< 

Cafia lignea I 

Afaro J 

Aloè zoccoterino il doppio 
di tutti , &ferba per mettere 
in tutte le ricette di Rafis do- 
ue entra la Hiera.. 

HI ERA DI GALENO 
Secondo J^QccolaozAlef 
fandrino . 

Cinnamomo-i 
Spigo nardi 
Zanzerano 
Schinanto 
Afaro 

Calila lignea 
Xiloballamo 
Carpobalfamo 
Viole 
Aflcnzio 
Epithymo 
Agarico 
Rofe 
Turbith 
Coloquintidi 
Maftice 
Aloe à pefo di tutti gli fpezii. 

Et con . 
Mele quanto balìa, 

Falattouaro. 

HIERA D'ARCHI GE- 

ne fecondo oAeZto. 

Polpa di Coloquinti- 
da onc.ii.£ .. 



an 



• 9- "i- 



an. onc. 1. 



i^aii.j.iiij 



Terza 

Camedry 

Marrobbio f an, 3 
Stecade 
Oppoponaco- 
Serapino 

Petrofellino -\ 
Ariftolochiarotò. \>z\\.yv^ 
Pepe bianco 
Cinnamomo 
Nardo indica 

Myrra trogloditica > an.3.11 
Polio | 
Zafferano 

Mele ftiumato quanto batta. 
Ea latto u aro. 

HIERA DI LOGA- 

dio fecondo Aélfo . 

Polpa di Coloquinti- 
da onc. ii.£*> 

Scilla arroftita ^ 
Agarico 

Ammoniaco thi- 
miama 

Thymo 
Scamonea 
Scor.d'ellebro nero. 
Hyperico 
Epithymo 
Polipodio fecco 
Bdellio 
Aloè 

Chamedry 
Marrobbio 
Calìa 



> ari. }. xx. 



> anj.x. 



an. onc. 1. 



Myr- 
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>an.onc.~. 



Myrrha troglody" 
dea 

Pepe bianco 
Pepe nero 
Pepe lungo 
Cinnamomo 
Zafferano 
Opoponaco 
Serapino 
C alloro 
Petrofcllino 
Ariftolochia Iùga_ 
Mele quanto balla, . 

HIERA DI LOGA- 

dio fecondo ^Qccolao 
Alefiandrtno. 

Sd.PolpadiCo-^ 

loquintida \ an. y ii. 
Polipodio J 
Euforbio *1 
Polio l m . , 

SemcdiThyr 11 - 3 - 1 -*^-^ 

meleaJ 
Affenzio-* 

Mynha> an -3'-S-*» 
Ccncaurea 
Agarico 
Ammoniaco 
Folio 

Nardo indica V an * 3* *« 
Scylla 

Scamonea pre- 
parata 

Aloe 
Calìa 
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wn.^.i.g.xiiij. 



Cime di Thy- 
mo 
Chamedry 
Bdellio . 
Marrobbio 
Cinnamomo 
Opoponaco 
Caftoro 

Ariftolochia lùga 
Tre Pepi 
Zafferano 
Serapino 
Petrofcllino 
Hcllcboro nero-i 

iL,co} an -s- VI - 

Mele ftiumato quanto bafta 
co m poiii in buona forma. 



> an.$.£. 



H I E R A PIGRA DI 

C aleno fecondo Mcjue. 

Bi. Cinnamomo" 
Maftice 
Carla 
Afaro 

Spigo Nardi >in.par.eq. 
Carpobalfamo 
Zafferano 
Legno aloè 
Aloe il doppio pefo di tut- 
ti. 

Quella Hiera ferue per le 
pillole di Rhabarbaro di Me 
fuc , & per l'altre compo - 
fìzioni doue egli mette la- 
Hiera. 



i8c 



Parte Terza 



BENEDETTA SEM- 
pisce dì J^Qccolao aAlef 
fanàrmo. 



> an^.v. 



IjÉ.Turbith elet.-j 
Zucchero \ an.3.x. 

Efula J 
Scamonea prcpa. 
Hermodattili 
Role 

Gherofani 
Nardo indica 
Gengiouo 
Zafferano 
Saflìfragia 
Pepe lungo 
Amomo 
Cardamomo 
Seme di lino 

diPetrofellino \ an-3-j. 

di Miglialfolc 

diCarui 

di Finocchio 

di (paragi 

di Brufcr 
Salgemma 
Galanga 
Mace 

Peftaquelloc dapeftare,5c 
fa lattouàro con., 
Mele quanto batta,. 

DIASENA FRESCA 
ft.Paflule purgate onc.ij. 



an.num.xx. 



onc« i • 



■ 



Capeluenerc-j 
Viole > arl.m. ~ 

Orzo modo J 
Sebeften 
Giuggiole-» 
Logorizia 

Amofcine «> - • . 
~ j > an.3.vi. 

Tamarindi-' y 

Sena netta -j 
Tì , i • > an. onc. 11. 
Polypodic-' » 

1 olii in acquai confuma- 
zione del tcrzo,& aggiugni 
Marcorcllafrefca m.i.£ 

Davn bollore, &cola,6c 
con detta colatura di/Tolui 
Polpa di Caffia-j 
Tamarindi s. an. onc.vij. 
Amofcine J 

Parta per lo /taccio, & ag- 
giugni 

Zucchero bianco lib.iij.£. 
Zucchero violato oncvi. 

Cuoci ogni cofa,& aggiu- 
gni péV ogni libbra di detto 
lattouàro 

Sena onci.£ 
Fa lattouàro in buona for- 
ma^ quefto fi deuc vfaro. 

LATTOVARO DI 

Sebejìen del<JMonta- 
gnana. 

5^. Sebeften frefehi oncv. 
Infondi in libbre vna di ac 
qua di viole,& bollinoci poi 
fi colino , & alla colatura fi 



Del Ricettario. 

aggiunga acqua di 
Giaggiuolo «i - • , . 

Tamarindi 
Amofcinc fecche ) 
foppeftc 

Viole 



: San. 



Semi di Zucche 

di Cocomeri > aaonci. 

di Poponi 

diCetriuoli 

Cuochinfi tutte quefteco 
feinfiemeà effumazione del 
1 a m e tà ,&: face i a fi fo rte e fp re i 
fìone,6c alla colatura fiaggiu 
ghino 

Pcn niti bianchi onc.viij. 
Diaprunisnòfoluti. lib.i. ^ . 
Diagridi polucrizzato. 3-iij. ^ 
Mefcoìa,&: fa lattouaro. 



DIACASSIA DI NIC- 

colao folto nome di Cafiia 
confetta. 



lib. i. 



>an.ócj. £ 



R.Polpadi Caflìa 
Polpa di tamarindi 
Manna eletta 
Penniti 

Zucchero violato 
Zucchero Candi 
Sciroppo violato 

Diilol ui ogn i cofa nella de 
cozzionc feguente^. 
Amofcine 
Viole 

Orzo mondo 
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an.onci. 



J 



Logorizia 
Semi comu.módi 
Polypodio 

Sena in foglie onc L . 

Anici ^ 
Finocchio> an '* 1 ' 

Bolli in acqua tato, che fee 
mi il terzo,& cola , 6c alla co- 
latura bene fpremuta a°-oiu- 
gni le fopradcrte cofe, oiridu 
ci in forma di lattouaro. 

DIACASSIA MA- 

giftralc^. 

B^GiuggioIc-\ 
Amofcine 
Capcluencre 
Tamarindi 
Scbeltcn 
Viole 

Bolli in acqua fecondo I'ar 
te,& cola, &c alla colatura ag- 
girili 

Polpa di Caflìa lib. x. 



e an. m.i. 



Zucchero bianco 



lib. 



v. 



Cuoci in buona forma. 



CASSIA COMVNE 
zMagtflraks . 



IJc.Foglie di Viole") 
di Maina 
di Marco rella 
di Bietola 
di Vetriuola 

Allenzio Romano 



an.m. 1. 



m. £ 



i:t 



1 8 2 Parte 

Et ogni co fa (I pigli verde, 
& cuocafi in 

Acqua commune lib.x. 

Polla à confurnazionc del 
la metà,8c con la colatura be- 
ne fpremuta fi caui lacaflia,ct 
per ogni libbra di polpa fiag 

giunga. 

Meleftiumato onc. vj. 
Cuoci in forma di lattouaro. 

DIAPRVNIS NON 

Soliamo di Niccolao Alef- 
fandrino . 

I^.Amofcinefrcfche nu.c 
Bolli in acqua comune qua 
tobafta, Sccuoprile bene in 
vafo (lagna to' tanto che fieno 
cotte, &C fi comincino a disfa- 
re. Di poi Icuale dal fuoco , 8C 
come fono raffredde , cauale 
dell acqua,e poni c à fcolare fo 
pravn ilaccio . Di poi frega 
con mano fino, che le palli- 
no per lo Ilaccio, & ferbala 
polpa , & nella decozzionc 
metti u i 

Viole onc.i.£ 
- Di nuouo fa bollire,& ca- 
uane le v iole , fic alla colatura 
aggiugmV ' 

Zucchero " lib. ij. 

Della predetta polpa lib.j. 

Polpa di Caflìa -v ^ 

f -r • , • V an. onci. 
diTarnanndi J ' 

Cuoci à fuoco lcip infino 



Terza 

à che cominci à ingro/Tarc,&. 
allhora aggiugni, &diiìolui 
laCaflia, &i Tamarindi con 
la decozzione delle fufine , & 
aggiugni i fottoferitti fpezij 
pelli lottilmente femprc ri- 
menando. 
Sandali bianchi 
roffi 

Spodio f an. 3. iij 

Rhabarbaro fine 
Cinnamomo 
Rofe 
Viole 

Seme di Porcella. 

di Scariola ^ an.3.ij. 
Berberi 

Sugodilogorizia 
Draganti 
Semi di zucche-» 

di Cetriuoli > an.3. i. 

di Poponi J 

Perla come disopra - Etfe 
lovuoi fare folutiuo,per ogni 
libbra aggiugni 
Diagridi 3. vii. 

DIACATHOLICON 
di Niccolao AlefiancL 

5c.Senabénetta-| 
Polpa di Calfia *m.6c. viii. 
Tamarindi J 
Rhabarbaro" 
Viole 
Polipodio 
Anici J 

Logori- 



an. 



onc. 1111. 
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Lo^oriziarafa 
Pcn n iti bianchi-' 

Di tutti e quattro Cerni co- 
muni mòdi dalla feorza ari. 3. ij 
Polipodio quercino alquan- 
to acciaccato li b.j. 

Fallo bollire lungo tempo 
in acqua , & con la colatura, 
&con 

Zucchero lib.viij. 

Fafciroppo,&con parte dì 
detta colatura ftépera la caflìa 
& i tamarindi, &C quàdo lo fei 
roppo è quali cotto metti la 
callia,8£ i tamarindi. 

Di poi fa lattouaro mcttcn 
doui gli ìpezii dell'altre co- 

DI AC ARTAMO 

VttArnoldo da VtUa 
nuoua. 

B^.Spczicdi Diadragantc 
freddo 

Polpa di Cotogne 
Polpa di cartamo 
Gengiouo 
Scamonea preparata 
Turbi thi 
Manna 

Mele rofato colato-* 
•7,,^„i .. Uan.onc.i- 
Zucchero candì J 

Hermodattili onc.£. 

Fa lattouaro liquido coil* 

Zucchero bianco 



18, 



onc. £ . 

onc. i. 
onc. ~ . 

3. ii. 

}.iit 

3. vi. 

3. ii. 



1 .... 

L an.j.ii.i. 



onc.x.ì 



LATTOVARO ELE- 

fcofdK^MefÌKLj. 

5i.Scamoncaantio-v 

chena buona Sanavi. 
Turbithi bianchi J 
Ghcrofani 
Cinnamomo 
Gengiouo 
Mirabol.cmblici 
Nocimofcade 
Polypodio 
Zucchero bianco onc. vi. 
Mele itili maro quanto balta 
Cuoci,6c fa lattouaro.' 

DIAFINICON MINO 
rediMefùe. 

• 

IJt. Datteri- purgati di colore 
lionato,&: Itati infidi in aceto 
per tre dì,e tre notti 3. c. 

con acqua d'or- 
zo 3. l. 
Mandorle monde 3. xxx. 
Turbithi fini 3-xxxv. 
Scamonea 3.X1Ì. 
Gengiouo 
Pepe lungo 
Foglie di ruta fece. 
Cinnamomo 
Legno aloè 
Mace • 
Anici 
Finocchio 
Dauci 
Galanga 



Pan.3. ii.i 
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Pefta bene ogni cofa,&cò 
poni lattouaro con mele ftiu 
mato quanto balta, noi ne pi- 
gliamo lib.vi. 

LATTOV ARO DI 

Amcchftcondo Ale/ite, 

IJc.Mirabol.Citrini onciiij 

Chcboli-t 

Indi vin.6c.ij. 
Rhabarbaro elettoj 
Agarico -\ 
Coloquintida J*aii. 3.XVÌÌ1'. 
Pol?[>odio J 
Aflcnzio-ì 

Thymo > ari. 3. vi. 
Sena J 

Viole 3. xv. 

Epithymo onc- il. 

Seme d'Anici -n 

di Finocchio s ari. 3. vi. 
Rofc J 
Sugo di Fu mmofterno lib.j. 
Amoicine nu. lx. 

P amale purgate ■ onc.vj. 

Infondi ogni cofa in fiero 
di capra tato,che bafti,&met 
ti in vaio inuetriato co la boc 
cafi:rctta,e tura bene, clafcia 
Ilare per cinquedì: di poi da 
vn bollore,c colaci detta co 
laturaben ipremutaaggiugni 
Polpadicaflia onc.iiii. 
Polpa diTaroarindi onc.v. 
Màna eletta, e frefea onc.iii. 

Frega con mano, &; cola, 



T 



erza. 

de aggiugni 

Zucchero biaco elet. lib.i. £ 
Scamonea onc.i.£. 

Cuoci à forma di mele, &C 
aggiugni l'infrafcritte cofe 
poluerizzate fottilmete cioè 
Mirabolani cxtrimX 

Cheboli vui.òc.£. 

Indi J 

Bcllirici "| 

Emblici V „ 

Rhabarbaro f 

Seme di f limoli J 

Nardo indica-* „ 
» y an. x il 

Anici f 7 

Componi lattouaro. 

LATTOVARO DI SV 

go di rofi di NìccùLio. 



Bc.Sugo di rofc-* an. lib. i. 
Zucchero fine J onc. iiii, 



Scamonea 
Sandali rolli 



onc. 1. jr . 



utahroilrj 
bianchi >an.j.vi. 
Citrini J 
Spodio 3. ii £. 

Canfora ^.f. 

Cuoci il zucchero, & il (u- 
gojdipoi aggiugni l'altre co- 
lè bene poi uerizzate,8c com- 
poni lattouaro 

LATTOVARO ROSA 
todit^Mcfu^j . 

Sugo di rofc roiTe ben 
ma- 
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mature lib. iiii. 

Zucchero fine lib.i.£. 
Mannaelctta,efrefca òcvi. 
Scamonea anriochcna.òc.i.ì 

Cuoci ogni cofa a fiamma 
lente fimileàquelladi cande 
la, in buona formajdi poi ag- 
giugni hnfraferitte cofe 
Trocifci di Spodio onci. 
Galliamuicata^ _ .. 
Zafferano > 
Trocifci di Berberi onc.£. 

Componi fecondo l'arte. 
» 4 -'yf\A • . jb i ',11 «_J 

LATTOVARO INDO 

Maggiore di Mefite . 



*an.onc£ 



. B^. Cinnamomo 
Gherofani 
Nardo indica 
Rofc 
Cafia 
Macc 
Cipperi 
Sandali citrini 
Legno aloè 
Noci mofcade> an '5 lu 
Turbithi fini, gommofi, & 
fcanalati j.l. 
Zucchero fine^ 
Penniti j 
Galanga 

Cardamomo mag. 
Cardamomo min. 
Afaro 
Maurice 
Scamòea buona prepa, oci. .g 



an. onc. xx. 



>an.j.i.f . 



18; 

Frega ogni cofa con le ma- 
ni vnte bene con olio di man- 
dorle dolci,&falattouaro col 
fottoferitto Iciroppo. 
Sugo d'Appio-^ 
di Finocchio 

di Cotogne Y" 0 "^'' 

di Melagrane 
Cuoci con mele fh'umato 
fìnoà che gli acquifti buona 
forma, &con i luddctti fpc- 
zij falattouaro. 

LATTOVARO INDO 

Minore di <iMefne . 



y an. j. c 



^.Turbithifini 
Zucchero 
Mace 
Gherofani 
Pepe 

Gengiouo 
Cinnamomo 
NociMofcade 
Cardamomo 
Scamonea 

E con mele ftiumato fa lat 
touaro. 



> an. 3. vii. 



onc. i. I . 



LATTOVARO DI 

F fillio di tfdefu^ . 

• 

?c. Sugo di Borra-) 

• nafaluatical 
di Borra, domeft. L 
d'En di 11 ia j 
d'Appio chiariti, I 

&ftiumati. J 

iij Getta 



an 



. lib. 11. 



di fena} 



an. onc-£, 
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Getta fopra. 
Sugo di Fumofterno onc.iij 
Cufcuta 
Anici 
Folliculi 
Capelucncrc m.j. 
Maro 3.ÌÌ11. 
Nardo indica 3. ii. 

Lafcia (lare per vn dì,8c v- 
na nottctdi poi da vn bollore, 
& aggiugni 

Viole frcìchc,ò fecche òc.iij. 
Epithimo onc. ij. 

Fa bollire di nuouoalquà- 
to,&:cola,&fpremi,c\; al la co 
latura aggiugni 
Piyllio onc.iij. 

Tieni in macero per hore 
ventiquattro, rimenadoà o- 
gni hora con ia fpatola , di 
poifpremi,& cauanc lavifco 
fica tutta , &c di detta piglia 
libbre iiij. 
Zucchero fine Ub. ii. % . 
Scamonea prepar. òc. iii. £ 

Cuoci in buona forma à 
fuoco lento, di poi aggiugni 
le fottoferitte cofe polariz- 
zate fornimento 
Trocifci diarodò-| 

di Spodio > an. onc. i. 
Rhabarbaro J 
Trocilc i d i Berberi, onc. £ 

Componi,&ra lattouaro. 
Alcuni aggiungono à quello 

lattouaro 
Aceto 



Parte Terza. 

Et altri 



Susro di Viole 



lib. u 



TRIPHERA PERSIO 



> tutti purgati 
an.lib. ii. 



I)t.Sugo di fo 
latro 
d'Endiuia 
di Appio 
di Luppoli j 
Viole verdi',6 (ceche lib. i. 
Cufcuta onc. ~ . 

Mirabolani 

Citrini '! fregati co olio 
Cheboli [ di mador.dolci 
Indi J ò diviolc.au 3 ij 
Folliculi di Sena onc. ii. 
Nardo Indica 3. iii. 

onci, 
nu. l. 

Infondi in detti fughi, e fa 
bollire àfnoco léto fìrioàche 
rimanga lib.vna,& poi metti 
ui dentro 

Epithymo buono , &C net- 
to 3. XL. 

Davn bollore,ecola. Imi 
rabolani fregati , ò tuffati già 
nell'olio di mandorle dolci 
bollino vnfol bollore, poi il 
leuino da fuoco, &fi colino, 
ÒC in vna parte di quella cola- 
tura fi cb'ffolu ino 
Tamarindi frefehi onc. iii. 



Alarico 
Amofcine erra/Te 



lib.i. t. Manna 



onc 1. i< 
Polpa 
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Polpa di calila onc. iiii. 

Cola ,& netta da noccio- 
li, &c altro la Manna , i Tama- 
rindi^ la Calila 
Zucchero violato lib. i. 

Et all'altra parte aggiugni 
Zucchero fine lib. ni 

Aceto buono di vino lib. i. 

Cuoci à fuoco lcntoj&me 
fcola l'altre cofe, che fi diflol- 
uerononc' fughi, &vnifcile 
di nuouo coccndo à conllrtc- 
za del mcle,di poi à poco a po 
co,agg iugni 

Rhabarbaro eletto poi. òc.ii 
Mirabolani citrini 

Cfotboliv 
Indi / 

Belli rici\ ^ , 
c ,|. | an. onc. £ . 
EmbliciJ 



OC.l.£ 



an. onci. 



l8/ 



DIATVRBITH DI 

Mefite^. 

IJt. Turbithi bianchi , & 
gommofi 
Gengiouo 
Maftice 

Zucchero bianco 
Mele quanto balta 
Falattouaro. 



5. x. 1 
3 v. 
3. iii. 

OH C.Ì!.£ 



DIATVRBITH CON 

c Rjoabarbaro dclzMon- 
\- tannano, . 



an. onc. 1. 



Seme di fumolte." 
Trocifci diarodò 
Maec 
Maftice 
Cubebe 

Spodio ^an.3.11. 
Sandali citrini 
Seme di Zucca 

di Cocomero 

di Popone 

diCetriuolo 
Anici 

Nardo indica 5. ii. 

FalattouarOj&rinuolgi in 
olio violatOj&riponi in vafo 
di vetro. 



ari. v i !• 



an.3 



1 

£ 



onc. 2 



5d.Turbithi\ 
Hermodattili-' 
Rhabarbaro 3.X. 
Scamonea preparata onc. 
Sandali biàchf 

coÉG 

Viole 

Gengiouo J 
Maftice "j 
Anici l 
Cinnamomo ( 
Zaffe rano J 

Zucchero bianco lib.i.ociii. 

Fa lattouaro in buona for- 
ma- . 

DI APOLYPODIO 
Magtflralt^ . 

^.Polipodio quercino net- 
to, &lauato lib. ii. 

Mele 



è. % 
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Mele ftiumato 
Aceto {cillitico 
Gengiouo 
Falattouaro. 



Parte Terza 



lib.vi. 
lib.i.onc.ii 
j- vi. 



do ècotto in buona forma ag 



giugni 

Mallicc poluerizzara 
Falattouaro. 



3.111. 



an. oc. £ . 



> an. 3. iii. 



CATARTICO IMPE- 

riale fecondo Niccolao. 

^.Scamonea pre-| 

parata \ annotici. 
Zucchero J 
Cinnamomo 
Nardo indica 
Barbe di faflìfragia 
di Poi ipodio 
Gengiouo 
Nardo celtica 
Pepe lungo 
Pepe nero 
Cardamomo 
Amomo 
Gherofani 

Mirabol. Citrini- 
Hermodattili 

Peftafottilmente,&: falat- 
touaro COIL, 

Mele /tjumato quanto batta. 

DIAM ANNA DI GA- 

leno fecondo {JPÌdefue. 

ft. Manna pura, & frefea 
libbra j. 

Scamonea antiochena oc. j. 
Sugo di ro fero fle lib.j. 

DilToIui la manna col fugo 
& cuoci à fuoco lento,&quji- 



an. onci. 



onc. ì . 



LATTOVARO SOLV 

imo Magiftralc-j . 

^.Mirabolani 
Citrini 

Cheboli > m Sc- 
indi 

Bellirin\ „ . , 
Emblici/ an '3- I -£- 

Zucchero fine 

Porta in vafo di pietra per 
tre dì , &c ogni dì fpargiui fo- 
pra acqua di fonte due , ò tre 
volte,&c lafciala rafciugare,6c 
riduci in poluere fottile,& di 
detta poluere piglia onci. 
Turbi thi fini 3. iii. 

Gengiouo 3.1.1. 
Cinnamomo-^ 
Anici ^ an.j.i. 

Sandali roffi J 
Scamonea preparata 
Zucchero quanto balla 

Falattouaro 

MICHLETA DI NIC- 

colao aAUfiandr'mo. 

^.Mirabolani*» 
Citrini 

Indi y zfi.j. ii. j . 

Cheboli net. f 
& abbròzatij 

Belli- 



1 

I 



ari. 3. i. g. xv. 



Spodio 
l^alau 111 
Martice 
GòmaarabicaJ 

Frega ognicofa co olioro- 
fato,&c con feiroppo di mor- 
tincfalattouaro. 



THERI AC A D'AN- 

dromaco vecchio fecondo 
Cj aleno. 



>an.3.xxiiij 



IjLTrocifcidifcilla 3-XLVÌij. 
Trocifci divipcra" 
Trocifci Hcdicroi 
Pepe lungo 
Oppio 
Rofe (ceche 
Iride illirica 
Sugo di logoriz. 
Seme di nauonc 

foluatico C an. 3. xij. 
Scordeo 
Balfamo 
Cinnamomo 
Agarico. 



Myrrha 
Cotto 
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Bellina 

EmbliciabbrózA an. 5. ii 
SemedinaiturzioJ 
Cimino ~\ 
Anici l . < 

Carui J 

Infondi.in aceto per vn dì, 
&C vna notte , d i poi fccca , &C 
abbronza , & fanne poluere 
&aggiugni 



i 
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Zafferano 




Calia 


1 


Spigo nardi 


1 


Schinantho 




Incenfo r 




Pepe nero 




Dittamo dicadia 




cime di marrobio 


^ an. j.vi. 



Rhapontico > 
Stecadc 

Pctrofcllino ma- 
cedonico 
Calamet. mòtano 
Thcrebinto 
<jcnjriouo 
Radici di cinque 
foglie- 
Polio eretico 
Gh'amepity 
Stirace 

Racemi d'amomo 
Meu, 

Nardo celtica 
Terra lemnia 
Phupontico 
Chamedry 
Folio 

Radici di geziana 

Chalcitiarfo 

Anici 

Sugo di hypocifti. 

Carpobalfamo 

Gomma 

Seme di finocchio 
Cardamomo 



annuii 



Scfeli 



E 
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Parte Terza. 



.1 



L 

r an 



J 



an. 3. ij. 



lib.x. 



Sefeli 
Acacia 
Thlafpi 
Hyperico 
Sagapeno 
Ammi 
Caftoro 

Ariftolochi.tenue 
Seme di Dauci 
Bitume giudaico 
Sugo dipanacc 
Ccntaurea 
Galbano 
Mele 

Vino falerno quanto bafta. 

Faffi in quefto modo , che 
non è diuerfo dall'intenzio - 
ne di Galeno. 

Piglia l'herbe, le quali fo- 
no quelle, lo Scordeojl Cala- 
mento, il Marrobbio , lo Stc- 
cadc, il Dittamo, il Polio, la 
QuerciuolaJ'hcrba Iua,l'Hip 
pericola Cctaurea,'& lo Schi 
nantho prima tagliato minu- 
tamente con le cefoie > peda- 
le, &: paifale per iftaccio, e Ter 
baie turate beniflìmo in fcato 
le,chenon fuaporino . Que- 
llo mcdcfimo farai delle radi- 
ci, che fono il Gen^iouo, Viri 
de,il Rhapontico, il Cinque 
foglie , il Nardo indico , & il 
gallico,la Genziana, il Corto, 
il Meu , il Phu , l'Arillolochia 
tenue, Se l'Acoro , che noi pi- 
gliamo in luogo dell'Amo - 



mo. Pefterai, & panierai per 
iftaccio firn ilmcteifemi, che 
fono il Petrofellino, l'Ammi, 
gl'Anici, il Finocchio, il Dau 
co , il Cardamomo,8c il Sefe- 
li , ferbando quello del Thla- 
fpi, &C del Nauone per farne 
come di fotto fi dirà . Si ridu- 
cono in poluerc , & fi paffano 
per iftaccio ancora i Trocifci 
di Vipera, di Scilla, e gli He- 
dicroi,il Pepe lungo, & il nc- 
ro,le Rofe, il ZafFerano,la ter- 
ra Lcmnia, il Cinnamomo,la 
Cafia,il Carpobal(amo,il Ca- 
llo ro,5c l'Afphalto. 

Fatto quefto fi mefcolano 
con l'altre polueridell'herbe, 
delle radici,& de fcmi,che di 
fopra habbiamo detto , alle 
quali fi aggiugne l'Agarico 
fcoflìnato,ò fregato fopra lo 
ftaccio,8Cpaflaro, febencGa 
lcno lo mette à peliate coll'al 
trecofe dette. L'incenfofipe 
fta da fe tattilmente , & fi fcr- 
ba perfpargcrlo poi a pocoà 
poco con vnoftaccio fine fo- 
pra le gomme liquefatte. Fat- 
to che harai vn corpo delle fo 
pradette polueri infonderai 
le gomme i fughi, &C il feme 
del Thlafpi , & del Nauonc 
per ifpazio di ventiquattro 
I1050. 

I fughi , che s'infondono 
nel vino iono l'Oppio, l'Aca- 
cia 
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eia, l'Hipo ciftide , & la Logo 
rizia. Le lagrime,ò gomme fo 
noia Myrrha, che s'infonde 
da per fe,il fagapeno , & Topo 
ponaco infieme,6cia gomma 
dafe fola. 11 Icme del Thlafpi, 
òc del Nauonc l'acciacchia- 
mo nel mortaio , & vi ìpruz- 
ziamo fopra del vino,& quan 
do e inzuppato,fi pefta di nuo 
nonclmortaioj&fipatfa per 
iftaccio come fi palla la Caf- 
fia,&:quello,chenon palla-, li 
torna a ripeftare fpruzzando- 
ui dell'altro vino , 6c coli fi fa 
tante volte che paffi tutto,fo- 
pra al quale cofi caldo palle- 
rai per iftaccio i fughi nfoluti 
in vino, &C che fieno caldi, &C 
fopra àque/n fi paiTano lcgò- 
merifolutencl vino,èv calde, 
rimenando continuamente* 
acciò che le fivnifchino , & 
vnite che elle fono vi fparge- 
rai con vno ftaccio fine à po- 
co à poco l'incenfo pola- 
rizzato fopradetto j mentre 
che tu parfì per iftaccio le go 
me,& i fugh i,metti il Therc- 
bintoin bagno à liquefarli, & 
liquefatto che egli è,aggiu- 
gniui la Storacc,& il Gabbano 
pefti lungamente con pennel- 
lo di ferro , aggiugnendoui 
nel peftarc vn poco di melo 
crudo,&; quando faranno (la- 
te cofi alquanto aggiugniui 
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vn'altro poco di mele crudo . 
Di poi pattale per iftaccio, &: 
fcrbaledapcrlcin luogo che 
fi mantenghino calde, in tan- 
to il corpo fopradetto fatto 
de fughi, &C delle gomme rìfo 
Iute nel vino cofi caldo lo 
metterai in vno mortaio di 
porfido,© dibròzo,&comin 
cieraiàipargerui fopra le poi 
ucri a poco a poco vncdole bc 
niflimo, tanto che fi riduca à 
forma,che fi pofia peftare,e pe 
ftato che l'harai alquanto, ag- 
giugniui vna parte di mele 
mediocremente cotto-, òc bc- 
nilfimo Itiumato , & di poi v- 
njipartc di polucrc, &C poi del 
Thercbinto mcfcolato colla 
Stiracc, & col Galbano fem- 
prc agitando, & quando fara- 
no bene vnite feguitcrai di 
mettere hora mele , bora pol- 
lici e , & hora Thercbinto , &C 
finito il Thcrebinto, feguite 
rai di mettere quado vna par- 
te di Mele , &C quando di pol- 
ucrc, tanto che ogni cofa fi fi- 
nifca,& allhoraòpoco prima 
fi può aggiugnerc il Balfamo. 
Et in vltimoper dargli colo- 
re fi fparge foprail Calciti prc 
parato,& polucrizzato,come 
fi e detto nelle preparazioni, 
& finito il Calciti fi feguitadi 
meftare continuamente per 
due , ò tre hore. Dcbbefi com 

porre 



I 



19 2 Parte 

porre al Sole, & fatta che ella 
'è, ri porre in vafidi terra bene 
inuctriati , & di quiui àquat- 
tro,ò cinque giorni rimetter- 
la al fole-, ma col vafo coper- 
to, & rimcftarla beniflìmo, 
di poi ogni fette, ò otto gior- 
ni fare il medefimo tanto,che 
pallino due mefi , ò almeno 
quaranta giorni. 

MITRIDATO D'AN- 

dromaco fecondo (j aleno . 



3 vii.^.ij. 



an.3 vij. 3-i. 

3- vii. 
j.vi.3. ii. 
3. vi.^.i. £. 



ft.Logorizia 
Spigo nardi 
Cinnamomo-) 
Zafferano ^ 
Gengiouo J 
Galbano 
Thlafpi 
Seme di Dauci 
Caftoro 
Cotto 
Scordeo 
Cyphi 

Giùco odorato 
Opoponaco 
Trementina 
Incenfo 
Hypociftidc 
Mvrrha 
Opobalfamo 
Sale •» ^ ^ . . . 
Styracc> 
Polio -\ 

Cafia \ an^.v.J.i. 
Sefeli J 



> an. 3. vi. J.i. 



anj.vi. 



Terza. 

Petrofcllino jiiii. 1. 

Oppio 3. iiii3.i. 

Folio 

Nardo celtica 

Seme difinocchio 

Nardo indica 

. - . > an.3. iin. 
Meu athamatico 

Genziana 

Rofefecche 

Cardamomo 

Anici 5 iij. 

Schinco marino y ii.J.i. 

Acoro 

Acacia 

Gomma > an.) ii. 
Phu pontico I 
Hyperico J 
VinoChio quanto batta. 
Mele ftiumato quanto batta. 



DI ARCEVTHI DON 

'Di c Damocrate fecondo 
Caletto. | 

IJc.Coccole di Ginepro 5. ii. 
Terralemnia. 3.Ì 3.1. 

Pefta,& incorpora con o- 
lio dolce frefeo , quanto balta 

Fa parta,. 

Altri hoggi pigliano in ca 
bio d'olio burro frefeo. 

AMBROSIA DAR- 

chtbto fecondo G aleno, 

R. Anici «1 „ .... 
c > an.3. ini. 

5emedappio« r ' 

Myrrha 
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ari. 



Myrrha „ . 

Opoponaco/ zrL t' u 
Cinnamomo -\ 
Seme di loto amara * 
Cada J 
Zafferano 
Pepe 
Oppio 

Mele quanto bafta. 

Componi fecondo l'arto. 



3.1'i.ì. 

y ini. 



ATHANASIA DI MI 

iridate della feconda de/cri 
%M>ne fecondo Ga- 
leno . 

3fc .Pepe bianco g.nu.xL 
Coito 
Meu 

A faro 

Agarico f an. j.iiii. 
Scordco 
Dolici di Cadia 
Pctrofellino 
Zafferano^ 

Myrrha > an '5- v "'- 
Cinnamomo-} 



an. 



j.xij. 



Cafia ' }> 
Schinantho J 
Mele fti limato quanto bafta 
Componi in buona forma. 



ATHANASIA DI 

Nìccolao. 

St.anam omo-» 

Caria fiftola vii) 



Zafferano 
Schinaéto 
Styrace calamita 
Phu 

Sermontano 
Hyofciamo 
Bcttonica 

Appio hortenfè 
Dauci 
Anici 
Oppio 

Nardo indica 
Folio 
Caftoro 
Myrrha 
Lapis h ematite 
Carabe 

Sangue di drago 
Coralli ro/fi 
Corto 

Bolo armeno 
Mummia 
Cófolida maggi 
Terra lemnia 
Acoro 
Afaro 

Scorze di man- 
dragora 

Polio 

Coccole d'alloro 
Meu 

Pepe bianco 
Pepe lungo 
Petrofellino 
Mele quanto batta 

Componi fecondo 
l'arte 

R PAV- 



> an. 3 .i. 
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PAVLINO D'ARI- 
ftarco fecondo Ga- 
leno. 



$d. Cinnamomo ^ 
Coito 
Galbano 
Caftoro 
Oppio 
Pepe nero 
Pepe lungo 
Styracc 
Mele 



► an. onci. 



lib.ii.onc.iij. 
Pefta quellocdapeftarc,e 
ftaccia fottilmentc . Il Galba- 
no difTolui nel mele, &falat 
touaro in buona forma,&: Ter 
ba in vafo di vctro,ò vero d'ar 
gento. 

PHILONIO THAR- 

fenfe fecondo Galeno fintile 
à quello di Me/ue. 



^.Zafferano J.v. 
Pyrethro •> 
Euphorbio K an.j. i- 
Nardo indicaj 
Pepe bianco y ^ 

Seme dihyofciamo-' 
Oppio »}x. 
Mele quanto bafta.. 

Componi in buona 
forma_. 



PHILONIO MAG- 

giore , ò "Homano dt 3\Qc- 
colao. 

pepe bianco y 
SemediHyolciamo/ 7 

Oppio jii-i' 
Cafiiafiftola j.i.i 
Seme d'appio hortenfe 3. i. 
Pctrofellinoma-"| 

cedonico I „ .. 
ScmediFinoccf^^- 1 )^ 
Dauco eretico j J 
Zafferano 9-3> 
Nardo indica-j 
Pyrethro }» an.g.xv. 
Zedoaria J 
Cinnamomo 

Euforbio-* * • 
n y an. 5. 1. 
Cofto J 1 

Mele ftiumato quanto bafta. 
Componi in buona for ma 

PHILONIO PERSI- 
codtzMefr^' 



y an. 3.X. 



^Papaue.biachu ^ 
Hyofciamo -» 
Oppio 

Terra figillata- 
Lapishematitey a * y 
Zafterano 
Caftoro 
Nardo indica 
Euphorbio 
Pyrethro 

Perle 



Perle non forate ^ an. 3. i. 
Carabe 
Doronici 
Zedoaria 
Trocifciramich. 
Canfora J.i. 
Mele rotato colato q. b. 

TRYFERA MAGNA 

S^Qccolao. 
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Ifc.Oppio 
Cinnamomo 
Gherofani 
Galanga 
Nardo indica 
Zedoaria 
Gcngiouo 
Colto 

Stirace calamita 

Calamo aromac. 

Calamento 

Ghiaggiuolo 

Peucedano 

Acoro 

Scorze di Mandra 
£ora 

Nardc ,J.„ 

?epe 
Anici 

Appio hortenfe 
Petrofcllino ma- 
cedonico 
Finocchio 
Dauco 
Hyofciamo 



3 li. 



> an.j. i. 



Cornino | 
Seme di BaflìlicoJ 
Mcleftiumato q. b. 



l 9S 



> an.j.n. 



TRYPHERA SERA- 

cerne a di zTMcfuz^. 

IJé.Dì tutti i Mirabolani J. v. 
Cinnamomo 
Tre pepi 
Eringio 
Folio 
Spiga 

Cardamoni, mag. 

minore 

Cafìa 

Lepidio 

Cyppero 

Appio 

Lingua auis 

Gherofani 

Been bianco 

roflb 

Gengiouo 

Noce mofeade-j 

Mace \ an.J.iij. 

ScfamomondoJ 

Mandorle dolci\ 

<im , r „ > an.3. v. 
amare-' 

Legno aloè 

Maftice 

Rhabarbaro f 

Seme di finocchio. 
Ocymo 

Menta fecca ^ an.3.i.£. 
Origano di perfiaj 

Frega i Mirabolani eoa, 
R ij bur- 



1 
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burro di vacca frcfco , & l'ai- Myrrha 
tre fpczie con olio di mandor 
lc,&: componi ogni cofa con 
Mele quanto baita. 



3.xxvij. 

Zafferano 3-xxxvij- 

Oppio -^-s 
c u ■ -u J-an.^.xxxvi. 
Schinantho-' * 



REQJVIE MAGNA 

dtNtccolao. 



an.3. iij, 



> an.j.i.j 



Bd.Rofc^ 
Viole J 
Oppio 
Hyofciamo 
Papaueri bianchi 
neri 

Scorze di mandra 
gora 

Seme di Scariola 

di Lattuga 

di Porcellana 

diPfyllio 
Noci mofeade 
Cinnamomo 
Zucchero 
Sàdali buie hi") 
rolli I 

Citrini > an.J. ij.g. v. 
Spodio 
Draganti 

Noi lo riformiamo co me- 
le quanto baiti,. 

sotera'di PAVLO 

Secondo Galeno, 

5^. Nardo in--j 

dica \ an.J.xxxjx. 
Caftoro J 



3-xlv. 
Jviiij. 
3. vii. 
3-xii. 



Petrofellino 
Anici 

Appio hortenfe 
Calìa 

Pepclungo^ 
Amomo ^ aa^.xii. 
Seleli 

Seme di fifone J.vi. 

Styrace 
Hedicroo 
Colto 

A faro J 
Mele quanto batta. 



' 1 

) 

Dnc 

l - 

f an.J.xviij. 



DIAC ASTOREO 

Ed.Caitoro"! 

Nocimofcadcl * * • 

L, . > an.oci.j.vn. 

Zedoana 

Doronici J 

Arami -\ 

Aneto > an. 3.1111. 

Semed'AppioJ 

Hyofciamo-% * • , 

Perle > 3n li - 

Zucchero fine lib. iii. 

Falattouaro in buona for- 
ma fecondo l'arte^. 



1 
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POLVERE DA VEN- 

tofità sZWagiilraU . 

E cip e Curian- 

doli preparati 
Anici puri, enee 
ti an. onc. ii. 
Zucchero fine onc. iiij. 
Cinnamomo j.ii. 




Gherofani 
Mace 



Fa poluere fottile } & vfa, 

.VN'ALTRA SIMILE 

zMagifrale_j . 

^.Cinnamomo fine onc.j. 
Gengiouo onc.£. 
Cymino 
Pepe 



Galanga 
Gherofani _ 
Zucchero fine 



an. y \\. 



lib. i. 



Poi uerizza fottilmente, & 
vfa come di fopra,. 

VN'ALTR A SIMILE 

CMagiJlrakLj \ 



JJC.Cimiamomo 



3.i.i 



Gengiouo 
Macc 

Noci mo (cade 
Zucchero bianco 
Fa poluere fbccìlc 



*97 

Si. 

g.viij. 
onc. ii. 



POLVERE DI SENA 

Preparala zMagt frale . 



^.Foglie, &folliculi di 
Sena onc.i.£. 
Gengiouo-i „ ... 
Macc > aa 5-"'- 

Cinnamomo ^ . , 
Tartaro > 

Poluerizza fottilmento. 

POLVERE DI TVR- 

bitht zTklagi/ìralc-j. 



Bd.Turbithi fini 
Gengiouo bianco 
Hermodattili 
Zucchero bianco 

Fa poluere Tottilo. 



3.ij. 

onc.£. 



VN'ALTRA ATTRI- 

biutaaAuicenna. 

Gengiouo"J 
bianco v 
Maftice eletto | an ' 
Turbithi rlniJ 

Zucchero bianco 5. xxx. 
Mefcola , &c fa poluere fot- 
tilo. 

R iij POL- 
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an. onc. ì . 



POLVERE LASSATI- 

ua Magiftralc^t . 

IJc.Turbithi onc.j. 
Gengiouo - 
Cinnamomo 
Mafticc 
Galanga 
Cardamomo 
Gherofani 
Anici 

Hermodattilj 
Scamonea 

preparata J 
Fogl ic di Sena onc. ii. 

Zucchero bianco onciiij. 

Poluerizza fornimento. 

POLVERE DA SOP- 
pofte comune Magiflrale. 

B*.Aloc 1 
Cymino I „ 
Sai Gemma [ an " 
Ruta J 

Poluerizza,e fa foppofta co 
Mele quanto batta-. 

VN'ALTR A PIV ACV 
tazMagiftralc^* 



loc 



ft.Al 

Helleboroncro 
Centaurea 
Cymino 
Ruta 



> ail ii. 



Fa poi uere , Se vfa come di 
fopraw. 

POLVERE MAGI. 

firale da Soppofla^ lena- 
re ti dolore^. 



\ ■ 

? an. j. 1. 



.Cymino" 
Ruta 
Catto ro 
Oppio J 

Fapolucrc, &con mele fa 
foppofta^. 



POLVERE CAPITA- 
le calda ^Magtflrale . 



Stecade 
Noci mofcadc 
Bcttonica 
Barbe di Peonia 
Sermontano 
Pcrfa 

Legno aloè 
Gherofani 
Mufco-| 
Ambra} 
Fa poluero. 



> an.|.i. 



POLVERE CAPITA- 
le temperata Magiftrale. 

IJi.Rofe 
Sandali bianchi 
Lambruka 
Bettonica 
Stecade 

Barbe 
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► an. j. i. 



Parbc di Peonia 
Saluia 
Pcrfa 

Gherofani 
Sanciaracha 

Polucrizza fottilmente. 

POLVERE DA NET- 
tare i denti Magifirale. 

Corno di cer--j 
uio a rio I 



>5>S> 



Pomice 
Tuzia preparata 
Cinnamomo 
Siderite arfa. 
Mulco 



an. y i. 



g.vi. 



MefcoIa,&; fa poluerc . 

SPEZIE DI PITTIMA 
Cordiale frefco&ìa- 



an. onc %> 



ty. Sandali 

bianchi 

roflì 

Citrini 
Been bianco 

roflb 
Grana 

Oflo di cuore 
di Ceruio_ 
Pefta fottilmente le cofe 
da per fc , ÒC mefcola , &C ferba 
in vaio di vetro beni&imo tu 
rato. 



an. y i< 



VN ALTRO TEMPE- 

ratozPklagiflrale. 

fy. Rofe rofl"o> 
Coralli roflì 
Scorze di ceder. 
Otto di cuore di r an -M- 

ceruio 
Grana 

Sandali bianchi 

roflì 

Citrini 
Zafferano 
Gherofani 
Cinnamomo 
Legno aloè 
Ambra 3. £ . 

Canfora 3 . ii. 

Pefta come di fopra, . 



>an. 

1 

J 



onc. x 



an.J.i. 



SPEZIE PER PITTI- 
ma da fegato frefea Ma- 
gtflrak^f. 



an. onc. s . 



Sandali 
bianchi 
roflì 
Citrini 
Rofe 

Coralli \ an-J i. 
Spodio J 

Canfora J.i. 
Polucrizza come di 
fopra*. 



VN 
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VN ALTRO CALDO 



\ an 



IJc.Rofc 
Sandali bianchi 

roflì 
Aflcnzio 
Schinantho 
Spodio 
Nardo indica 
Cinnamomo 
Mu(co 

Fa polucrc fottilo 



an. onc. % • 



ai 



POLVERE CONTRO 



ft. Dittamo di 
Candia 
Coralli bianchi 
Tormentilla 
Bolo 
Genziana 
Terra figillata 

Fapolucre Cottilo- 



L 
1 



an. onc x* 



onc-ì 



V N' A L T R A 

Bi.Radiciditor-1 

mainila 
Sandali citrini > anj-n. 
Terra figillata 
Zucchero bianco J 
Dittamo dicano 
diaj 



> an.}. i. 
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Sandali roflì 
Comodi ccr- 

uio arfo 
Perle 
Rofc rofle 
Bolo 

Ariftolo. tòda 
Pimpinella 
Myrrha 
Zedoaria 
Canfora 
Seme di cederno 
Zafferano 
Hyacinto 

Fa poluerefottilo 



an. j. j . 



POLVERE DA RO- 
gnaMagtpral^. 



an. onc. l 



Zolfo "] 
Cymino l 
Coccole d'alloro j 
Strafizzaca J 

Fa poi uere da vfarfi eoa. 
Olio ro&to quanto bafta. 

V N'ALTR A PIV 
potente^. 



IJc.Lytargiro 
Helleboronero 
Zolfo -\ 
Nitro f an..3.ii 
Perfa J 
Pefta.. 



y an.3.1. 



POL- 
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POLVERE CEPHA- 

lica di Lucio Cathagete fe- 
condo Galeno. 



3.1111. 



3- lìti. 



Ghiaggiuolo 
Ariftolochiaton-j 

da y an, .3. ii. 
Mannad'inccnfoJ 
Panace 

Fa poi nero. 

VN'ALTR A ATTRI- 

buttaàCj aleno. ■ 

IJc. Ghiaggiuolo" 
Ariltolochia tòda 
Orobi 

Manna d'inceri fo 

Poluerizza fornimento . 

Alcuni vi aggiungono 
Radici di Panace , &C Cadmia 
lauata*. 

VN'ALTR A DI XE- 

nocrate fecondo (f aleno. 

Farina d'Orobi rolfi- 



an. 3. u 



Ghiaggiuolo 
Incenlo chiaro 
Ariltolochia 



3. viu. 
5.X. 



an. 3. v. 



Scaglie di rame j 

Po lucri zza come di fopra. 

VN'ALTRA DI TRI- 
phone fecondo Galcno$5 leua 
lafiagltadeltofla. 

ft. Scorza di pio 
naltroj 



. 3. ìiii. 
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Scaglia di rame ^ anj.vi. 
Pomice aria J 
Manna d'incefo-^ 
Ghiaggiuolo ili i I 

rico > an. 
Ariltolochia con 

da 

Ragia fecca 
Aloè . 
Myrrha> zn ^ lu 

Poluerizzacome di fopra 

POLVERE COSTRET 
Uua tratta da G aleno . 

Bd.Aloc 
Manna d'inccnfo 
Scorza di pino 
Terra lem nia 
Berberi 

Bolo armeno 
Lapis hcmatite 
Hypociftidc 
Zafferano 
Galla acerba 

Puoflì fare ancora con al- 
tre cofc limili corno 
Scorze di melagrana, & fom- 
macco balaufti, Scaltri fecon 
dochefabilògno. 

VN'ALTRA DEL ME 
defimo empiasi tea . 

• 

Ragia fri tea 
Fior di farina di gra \ an. 3.Ì1Ì. 
Gclfo (noj 

Fa 



202 

Fapoluere. 
Puofli ancora fare con altre 
cofe Cimili alle predetto. 

VN ALTRA DEL 

nZMcdefimo . 

I)c.Inccnfo onci. 
Aloe onc. 

Fapoluero. 
Vfafiamodo d'Impiaftro co 
chiara di huouo fu peli di le- 
pre. 

POLVERE DA IN- 

cornare, e Bagnare il fan- 
guedi dottarmi di' 
Vico. 

I)c. Aloe epatico^ 
Myrrha f an.5.1. 

Sarcocolla 3. i. £ . 

Incenfo % „ 
ranna volatile^ ' 

Saneuedidrago^ .. , 

t 0 c. w ° >an.;.n.£. 
Terra ligillata J ' * 

Tuzia 1 

Lytargiro > an.3.1. 

Draganti J 

Fa poi uere fottile. 
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POLVERE CAVSTI- 
ca gialla da ritenere ti [àn- 
gue fecondo Galeno. 

5*. Calciti 5.C 
Calcantho ^.l. 
Myfi abbronzato j.xxv. 



Ramcarfo 

Fapoluerefottilo. 

VN'ALTRA SECON- 
(L) il mede fimo . 

IJc.Papyro 
Piombo arfo 
Rame arfo,elauato 
Arfenico 
Scaglie di ferro 
Zolfo viuo 

Fapolucrc. 



> an.oci. 



onc h. 



PRECIPITATO DI 

Ciouanm di Vico. 

^.Salnitro lib. i. 
Vctriuolo ro--\ 

mano s an. lib. i. 
Allume di roc.J 

Diftilla per limbicco di ve 
tro,& quanto è più forte la di 
figliazione , tanto c migliore *, 
& per forte diftillazionc s'in- 
tende, che (Idia tanto tempo 
il fuoco alla boccia , che da 
quella al recipiéte paffino gli 
fpiriti di quelle materie, che 
vi fono dentro, & di detta pi- 
glia lib.i.£. 
Argento viuo lib.i. 
Altri ne pigliano lib. mezza- 

Metti in boccia con cap- 
pello ben lutato,& coli Iuta il 
recipientejche no ifuapori, et 
defilila tanto, che la boccia di 
uenti rofla, ferba l'acqua da 

per 
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per sè, & fpezza la boccia , & cofo . 
l'argento,chc è reftato farà cai 
cinato,chcgl'Alchimifti chia 
mano precipitato : il quale 
macina in fui marmo con vna 
pietra , &C rimetti in boccia 
con l'acqua , che pafsò: Sedi 
nuouo metti a 1 imbiccare ta- 
to, che l'acqua fia limbi ccata, 
&ifpezzadi nuouo laboccia, 
l'argento, che è nmafto, ri- 
macina fui marmo: & quan- 
do e macinato , mettilo in vn 
calderotto fu carboni accefi 
benc,& rimena con vn batto- 
ne fempre per vn'hora, e mez 
zo ; perche co fi la polucre di- 
ucnta migliore-, & quando e 
venuto alla perfezzione, di- 
uenta più chiaro del minio. 



PRECIPITATO FI- 

gto {JMagtslraU . 

$c .Zolfo v ilio lib. j. 
Soluilo al fuoco in vafoditer 
ra aggiugnendoui 
Argento viuoprcpar. onc.iii 
Polucre di Vetriuolo adulto 
onc. i. 

Mcfcola,6cfa madama qua 
le poni in vn coreggiuolo co 
perto con vn'altro , & lutalo: 
&Ci\ coperchio habbia dHo- 
pra vn fpiracolo grande quan 
to vna crazia: di poi per detto 
fpiracolo fpargi fopra dette 



20 J 



Salnitro pefto onci. 
Et fopra detto Salnitro per 

10 fpiracolo detto getta vn 
carbone accefo, il quale acce 
dcrà il falnitro , &C il zolfo , &C 
rimane l'argento calcinato: 

11 quale cauerai,e netterai dal 
le fecce per vlaro. 

VN'ALTRO MA- 



.Salnitro -| 
Allume di rocca > an. lib. v. 
roiioj 

Mefcola,&: poni in limbic . 
co à ftillare , dado nel fine fuo 
codi Lione, tanto che fieno 
pafiati tutti gli {piriti di det- 
te materie, & di detta acqua 
piglia lib.iiij. 

Nella quale poni argento 
viuo purgato lib. iii. 

Riponi al fuoco in limbic 
co come difopra,8t"itilla, Se 
Ce patineranno gli fpiriti bene, 
lamedcilm'acqua fcruirà per 
vn'altravolta,pi^liando man 
co argento viuo a proporzio- 
ne . Et non hauendo il colore 
chefìdefidera nel precipita- 
to,rimetti in boccia, & lim- 
bicca come di fopra nella me 
defima acqua. Volendo cor- 
reggere il prccipitato,accio- 
chc dia manco dolorc,metti- 

lo 
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lo in vn tegame di terra fopra quelle della Thcriaca, & prc- 



al fuoco fpargcndoui fopra ta 
ta acqua di piantaggine, che 
fi riduca in forma di linimen 
to, Sedagli tanto fuoco , che 
egli fi fecchi,rimenandolo co 
tinuamente con vn battone 
di legno. 

VN'ALTRO MAGI- 
jìrale /empiteci , 

IJc. Argento vi uo purgato 

lib. ij. 

Mettilo in vafo daftillarc 
chiamato frate,il quale fiav- 
nito àvn'altro frate-, & eia feu 
noda perfe fia di tenuta di lib 
bre fei , 8c lutati bene da pie, 
&da capo, darai lento fuoco 
al frate , doue è l'argeto viuo, 
feguitando coli tanto , che e- 
gli fugga nell'altro fratej&co 
fi da fuoco à quello doue è 
corfo &: feguita tanto hora 
all'vno,6c hora all'altro di da- 
re il fuoco , che l'argento fia 
beniflìmo calcinato , che fa- 
rà allhora, che l'argento non 
fi mouerà più nella boccia, 6 
vafo predetto , poi caualo, &C 
vfa.. 

SALE THERI AC ALE 
c Dt Galeno. 

fy* Quattro vipere limili à 



fc nella medefima (ragione, 
ma ferbate non più che due 
giorni foli . Et le è polTibilc 
hauerlcprefc il giorno mede 
fimo, che tuie vuoivfare , è 
meglio. 

Sale ammoniaco, ò fai e comu 
ne bianco, &C tenuto alquan- 
to all'aria lib. xv. 
Genziana di Candia tagliata 

in pezzetti . 
a a i u ■ "j }-an.hb.i.£. 
Ariltolochi.todaJ * 

Cime di cétaurea min. lib.ij.^ 
Cardamomo ar-^ 

meniaco ^ an.lib. £ . 
Marrobbio J 
Scordeo mòtano"] 
Querciuola dica I 
dia> 
Seme di ruta do- 
meftica_ 
Incorpora ogni coCz con 
mele attico . Poi prcla vna pc 
tola nuoua fatta d'argilla,mec 
tiui la metà delle dette cofe. 
Di poi vi caccia le quatcro 
fuddette vipere viue con cin- 
que cipolle di fcylla frefche, 
ferbate di poco , Se tagliate in 
pezzuoli. Et in vltimo melfa- 
ui l'altra meta delle cofe ante- 
fcritte, cuoprila bene, & con 
loto intafala diligentemente, 
facendo fu'l coperchio quat- 
tro buchi foli à cagione che 
il vapore,il quale vfeirà d'e/G, 

ti 



an 



.lib.i. 



onc. 



un. 



Polpa di coccole di ginepro 
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ri poto di mano in mano mo- Foglie di malabatro indiano 
ltrareil termine della cottu- 
ra: perche il fummo, il quale 
vlciràde'buchi da principio 
torbido,& feuro, ti moftrerà, 
che il fuoco c già penetrato, 
& giunto alle vipere, 6c allho 
raauucrtifci benc,chccgli nò 
ti entri in bocca, o per il nafo. 
Manon prima tu vcdai,cd& 
to il fummojvfcirc per i mede 
iimibuchi,vnafiàma picco- 
la,&: tortile; che giudicando 



che tutte le cofe , chitife nella 
pentola,fieno bene arro/tite; 
tu leuerai la pentola dal fuo- 
co^ la porrai in luogo, oue 
ella Aia a freddar/I vn giorno, 
&vna notte: di poi /curatala, 
&cauatonele cofe abbrucia- 
tele peftcrai, &le (taccerai, 
aggiugncndouilc fottoferir- 
te cioè . 

Seme di ruta (àio 

uatica ^an.ocviiij. 
Hyfopo di cadiaJ 
Seme di finocchio"] 

faluatico ( 
Nardo celtica >™-™c.vj 

Stachi feitica J 

Petrofel.maccdonico ociiij. 
Racemi d'Amomo onciii. 
pocche d'aneto heraeleoti - 
co onc. viiii. 

Seme d'horraino abbronza- 
to onc.iii. 
Cime di thymo attico 5c. 9. 



laconico lib. il. 

Seme di coriandolo domefti- 
c ° lib.i. 
Pepebianco-j ... .. 
Pepe nero > an - Ilb -"- 

Radici di Silphio onex. 
Gengiouo non tarlato lib.ii. 
Radici idi Satyrio lib. 
Pulcggio montano lib. £ . 
SemediSefelimap 

filienfe giallo 
Semeditordilio 
montano 

Menta 
Cafia ottima 



f an. oc.vi. 



oncn. 
onc. i. 



Cinnamomo 

Pefta fotti! mente le fopra- 
fcrittc cofe,e (tacciale.Di poi 
ripeftale,& rincacciale tanto , 
che le diuentino poluere fi- 
nifs.&: ripofte in vafo di vetro 
con feruale d i 1 igen temete , &C 
non le mettere invfo, fenon 
dopo quaranta giorni.Etper- 
chc alcuni altri vfano di met- 
tere in vece delle viperc,ad ab 
bruciarci trocifci di vipera; 
però volendogli mettere nel 
ìale fopradetto , fi deue ( co- 
me auuertifce Galeno nel ca- 
pitolo proprio della compofi 
zione del fide Theriacale ) 
pigliare tanti trocifci di vipc 

S ra 
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iu in cambio delle vipere vi- 
ue,quantifenc caucrebbono 
della carne di quattro vipere. 
I fegn i, per i quali il conofee , 
le il (ale e ben fatto, fono , che 
gufandolo no ti fappia di ce- 
nere, e guardandolo non ti pa 
ia nero. 




DELLE PIL- 
LOLE. 



POLVERE DI GRAN 

chi di Sfcbrioncs . 

IJc.Polucre di Granchi pre- 
parata onc.x. 

Genziana onc. v. 

Incelilo onci. 
Fapoluero. 

VN'ALTR A MA- 
giflralc_j. 

$c. Poi nere di Granchi pre- 
parata o ne. ii. 
Genziana poluerizzata óc. £. 
Poluercdi barbe di rofa cani- 



na^.. 

Mcfcola. 



onc.j. 



PILLOLE PECCHI- 

che prime di ^Mefue^i . 

E cip e fugo di lo 

gorizia 
Zucchero bian- 
co an.^.viij. 

Amido 
Draganti 
Mandorle dolci 
Muccllaggine di Teme di co- 
tognc,o di pfillio quanto ,b. 
'Pcfta,&fa pillole. 




ì 



^ • • • • 

an. 3. uij. 



> an.j.ij. 



PILLOLE BECCHI- 
c he feconde di oTldefue. 

IJc. Amido 
Draganti 
Mandorle dolci 
monde 
Faue fgufeiate 
Semidi Papaucri. 
Cortecce di Papa. 
Gomma Arabica 
Bolo Armeno. 
Muccllaggine di Pfillio., & 
di feme di cotogne quanto 
balta- . 

Mefcola,& fa pillolo. 

Pil- 
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PILLOLE BECCHI- 

c he bianche sfrlagiiìrali. 



R .Zucchero cadi- 
V . . van.ocvi. 
Amido J 

Perniiti onc.iii. 

onc.ii. 

Infondi i Draganti in ac- 
qua rofa,pct vn dì,e fa pillole. 



Draganti 



PILLOLE BECCHI- 
CI emplattiche di Galeno, 



Gomma 



> 



an. onc. ±> 



Draganti 

Sugodilogorizia onci. 
Sapa quanto batta. 
Galeno non viponeladofc. 



PILLOLE BECCHI- 

che con trementina di 
Cj aleno . 

B^-Pcpe 

Cafia K an.ij, 

Cinnamomo J 

Galbano «v 

~ y an.3.1. 

Trementina-* 9 

Mele ftiumato,quanto b. 

Noi lhabbiamodofatc in 

quello modo fopradetto. 

PILLOLE COM VNI 

dtl^afì. 



Sc.Aloè 



onc. n. 
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Myrrha •> . 
„ v y an.onc.£. 
Zafferano J " 

Vino bianco quanto bafta,. 

Fa pillole^ 

Quefta compofizione sV- 
fa ancora in poluero. 

PILLOLE CONTRO 

àpcftecMagtftraJi. 

Myrrha 
Zafferano 

£ olo armeno V an.3. j. 
Coralli rolli 
Carabe 

Mirabolani chcboli. 3. ii. 
Aloe 3. vij. 

Vino bianco quanto balta. 
Fa pillole. 

PILLOLE DI HIERA 

fempliee di Galeno Ma- 
giflrali. 

5^. Spezie di Hiera Icmplice 
di Galeno onc. ii. 

Mele rofato colato, quanto b. 
Fapillolo. 

PILLOLE DI HIERA 

con Agarico Magi/irate 

IjÉ.Spcziedi Hiera fempliee 

di Galeno •* 
. r V an. 3.1111. 

Agarico troci Ica. J ' 

Aloe onci. 

S ij Mele 



i o & Parte Terza 

Mele rofato colato quanto b. 
Fapillolo. 



> ari. 3. j. 



PILLOLE DI HIERA 

Con agarico di maefiro An 
tomo da, Se armeria. 

5^. Aloè epatico 3-xv 

m 

Cinnamomo 
Nardo indica 
Zafferano 
Schinantho 
Baccherà 
Mafticc 
Cafia 

Stlobalfamo 

Carpobalfamo 

Viole 

Roferofle 

Epithimo 

Coloquintida _ 

Agarico eletto-* 

t-y 11/: • > an. 11. 

Turbithinni * 7 

Rhabarbaro 3.1'ij. 

Scamonea preparata 3. ixij. 

Thcriaca onc. ij. 

Trebbiano quanto balìa. 

Fa pillole^. 

PILLOLE DA M ATRI 
ce attribuite ad Aut- 
cenna. 

VjL. Doronici" 
Zedoaria 

Noci mofeade f an ' L 
Cafloro 



an.3.iiii. 



Seme d'Appio-* - 
d'Aneto L 
Perle J 
Hyofciamo g.iii. 
Acqua d'Artemifia quanto b. 



PILLOLE SIMILI 

Alle oAlepbanginc attri- 
buite a Galeno. 



IJc.Cinnamomo-* 
Calamo aromat. J 
Cada 



1 



an. onc. 1. 



j 



Xilobalfamo 
Schinantho 
Datteri 

Soppcfta ognicofa, & in- 
fondi in acqua piouana q. b. 

Etticniinfufoinuna pen- 
tola nuoua,di poi cuoci a con 
{umazione della metà,Sccola; 
& in detta colatura metti A- 
loèlauato più uolrc inacqua 
piouana , & poluerizzato 
lib. i. 

Incorpora in detta decoz- 
zionc,& tieni al fole ne' dica 
niculari,tanto,cheiìa rafeiut 
to,& di poi aggiugni. 
ZafTerano-K 

Myrrha \ an.onc.i. 
Maftice j 

Mefcola,& fa p illolc 

PILLOLE ALEPHAN 

ginediofylefue. 

^.Cinnamomo-^ 

Cubc- 
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r a il 



an. onc i. 



Cubebe 1 1 
Legno aloè 
Calamo aroma. 
Mace 

Noci mofeade 

Cardamomo 

Ghcrofani 

Afaro 

Maftice 

Schinantho 

Nardo indica 

Carpobalfamo. 

AfTcnzio fecco-j 
Rofe >an,.v. 

Pcfta groffamete , & infon 
di in libbre dodici d'acqua co 
mime: poi cuoci aconfuma- 
zione delle due parti, poi'frc- 
ga bene,St co!a,fpremendone 
l'aquoiità-, &C piglia aloe zor 
coterino buono lib.i. 
. Laualo in uafodi terra in- 
netriato con acqua piouana 
più volte, dipoi leccalo , &C 
gettaui (opra di detta colatu 
ra,. lib.ii. 

Et al fole va rimenando l'a- 
loe*,^ l'acqua , tantoché ^in- 
corporino infleme, di poi ag- 
giugni 
Mirrha-1 

MafticJ ln " J - V - 
Zafferano j. iii. 

Rimena con diligcnza,& 
mettiui lopra il reftantc della 
decozione, 6c rimena canto, 
chefifecchi. 
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Fanne pillole alla grandez 
zadiccci. 

PILLOLE DE TRI- 

bus <s5Wagifirals. 

IJt.Rhabarbaro-j 

Agarico s an.j. ii.£. 

Aioèlauato. j 

Fa pillole con oximel fem 
plice, &C fpruzzaui (opra vn 
poco di uino bianco. 

PILLOLE DI RHA- 
barbaro di o&iefue. 

Rd.Rh abarbaro fine yiii. 
Sugodilogorizia-^ 

d'affenzio > an.^i 
Maftice J 
Mirabolani citrini y iii. £ . 

)J r * 
Trocifci diarhodon j. iii.£ . 
Hiera picra 5. x. 

Acqua di finocchio quanto 
bada. 

Fa pillole. 



Seme d'Appio ^ 
di Finocchio. 



A 



PILLOLE MASTICI- 

ne ddCottcibatore. 



St. Maftice 
Agarico buono 
Aloè clettifsimo 
Mefcola,& fa pillole eoa, 
Sapa quanto balta.. 

S iii. PIL^ 



3.1111. 
3. iii. 
3.X. 



2IO 



PILLOLE ASSAIA- 

ret d Autcenna , fecondo 
Gentile da Fultgno. 

* 

Bt.Poluere di Hiera Templi 
ce di Galeno 3-ij. 
Maftice \ a ^ i 
Mirabolani n '*' ' 
Aloè \ ni). 

Sciroppo di Stcccade quanto 
baftsL* 

Fa pillole. 

PILLOLE DI FVMO- 

He mo d Autcenna . 



Parte Terza 

Turbithi $.v. 
Spezie di hiera picra j.iiij. 
Coloquintida** ^ „ .. 
Sarcocolla J w / ^- 

Lima 1* Agarico,8cperci4al 
tre cofe,& fa pillole eoa, 
Sapa quanto bada. 



i - 

s aoj.v. 



5^. Mirabolani*^ 
Citrini 
Cheboli 
Indi 

Aloczocoterino j.vij. 
Scamonea 3.V. 
Sugo di Fumofterno quanto 
batta*. 

Fa pafta tenera,& lafcia ra- 
feiugare, & rimetti di poi del 
l'altro ftigo,& fa il mede/imo 
fino in tre volte, &fa pillolo. 

PILLOLE D'AGAR I- 
codn&4cfuc^. 



ft. Agarico 
Ghiaggiuolo-j 
Marrob bio > 
Myrrha J 



m • •• 

y iij. 



an. 5. 1. 



1 



PILLOLE AGGREGA 
tinte di <&\dcfue della prima 
difcrtTgjoncs . 

l)c. Mirabolani-* 

Citrini s an.onc.£. 
Rhabarbaro J 
Sugo d'Eupatorio-| 

d'Aflcnzio J 
Scamonea antiochena prcpa 
rata, 3. vi. 

Mirabo.cheboli' 

Indi 

Agarico ^ an. ii. 

Coloquinthida 
Polipodio 

Turbithi buonu „ 
Aloè > 
Maftice 
Rofc 

Salgemma \ aaj.i. 
Gengiouo 
Epithymo 
Anici 

Pefta groiTamentc, & fa pil 
Iole con 

Lattouaro Rofato di Mefue 
quanto baila. , 

PIL- 
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an. 3.L 



PILLOLE SINE QVI- 

busdiJ^iccolao, 

IJt.Aloèlauato j-xmj. 
Mirabo.citrini^ 

Chcboli 

Bellirici 
Emblici 
Indi 

Rhabarbaro 
Maftice ^ a £ 

AfTenzio 
Rote 
Viole 
Sena 
Agarico 
Cufcuta 
Scamonea ben poi. 5 .vi. £ . 

Infondi la Scamonea in fu 
go di finocchio quanto bafta. 
DnToluta, che ella e , legala 
in pezza lina, &: (premi forte 
con le mani vntc con olio vio 
lato,&con la detta (premitu- 
ra fa pillole,. 

PILLOLE LVCIS MI- 



Bc.Xilobalfamo-v 
Carpo balfamo * 
Celidonia 
Rofe ^ 
Viole 

Aflenzio f * n '* nu 
Eufragia J 



an. 3. i. 



>an.3.ii. 



onc.vi.3.1. 



Sena 

Epithymo 
Mirabol. Citrini 

Indi 

Chèboli 
Emblici 
Bellirici 
Agarico 
Golocynthida 
Schinantho 
Lizio 

Lapislazzoli 
Aloe buono 
Sugo di finocchio , o di Celi- 
donia quanto bada. 
Fa pafta. 

PILLOLE AVREE DI 

ft.Aloè i 
Scamonea preparata/ 7 
Rofe 

Seme d'appio- 
Seme di finocchio-* . , 

d'Anici > 
Maftice 

Zafferano \ an.j.i. 

Polpa di colocyntJ 
Acqua d'infufione di dragan- 
ti quanto bafta. 
- Fa parta. 

PILLOLE AVREE 
Turbtubatcé^ieftée. 

SCAloè sa- 
lvia- 



>an.*. ii. £ 



anj. vii. 
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Maftice^ 

Rofe J 
Mirabolani citrini 

Zafferano 

Turbitthigommofi 
Polucrizza,&C con 

fenziofrefeo quanto 
Fa palla-. 



Parte Terza 



y x. 

j.iij. 
5-xvi. 
jugo d'af 
balta. 



PILLOLE COCHIE 

V/i. Spezie di Hierapicra $x. 
Polpa di colocynt.. j.iij.^.i. 
Scamonea $• "* 

Turbithi^ * ■ 
Stccade j n 'l' ' 
Sciroppo di ftecade quanto 
bada., f 
Fapafta. 

PILLOLE DI COLO- 

cjntbtda di C aleno. 



R.CoIocynthida^ aHonci 
Snero d'Allenzio f 



1 

£ 



Alo-c 



y an.onc.i. 



Scamonea prepa. 

Peffca quello è da peftare,8c 
col fugo fa parta. 

PILLOLE D'HERME- 

tecó trocijctdicolocyntbida 
fecondo oPkle/ucs, 

IJt.Trocifci alandahal j.xij. 
Spezie di hierafemplicc.jvij. 



Maftice 5. ii. 

Salgemma 

Ladano buono,& eletto 6c.j. 

Pefta ogni cofa eccetto il la 
dano,&: il maftice , &C ftaccia. 
E il maftice fi macini con vn 
poco d'olio di noci, coi qual 
maftice gli fpezii fi intridi- 
no.Di poi col ladano peftoin 
mortaio con peftellocaldo,fa 
pillole grolfo- 

PILLOLE DHERMO 
dattili maggiori dk&Jefee. 

Bc.Hcrmodattili" 
Mirabol.citrini 
Aloè 
Turbithi 
Colocynthida 
Bdcllio 
Scrapino 
Caftoro 
Sarcocolla 
Euforbio 
Opoponaco 
Seme di ruta fal- 
uatica 
Seme d'Appio 

Zafferano 3 i.^. 

Sugo di cauolo quanto balta. 
Fapafta. . 

PILLOLE STOM ATI- 

ebe dmucnXione dmfylefuc 
de Ibi prima de fir limone . 

I^.Turbithiflni, yx* 
/ Mafti- 



> an.3.vL 



; an. j.ni. 



1 
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Maftice j.iiij. 
Rofe 3.111. 
Aloè oncii^.i. 
Sugo d'AfTenzio, quanto b. 
Fa malfa. 



2I 3 



PILLOLE INDE DI 

Halj fecondo zMtfuc. 

Bc.Mirabol.indi-| 
Helleboro nero > an. 3. v. 
Polypodio J 
Epithymo-v 
Stecadc J * 
Agarico 
Lapis lazzoli la- 
ti ato 
Colocynthida 
Sale indo 
Sugo d'Eupato 



an.3. 1111. 



aro > 

"ì 

i^upato"! 

rio > an.3. 
indica J 



11. 



Nardo 11 
Gherofani 3. i. 

Spezie di Hierafcmpl.ocj. £. 
Sugo d'Appio quanto, b. 
Fa pillole. 

PILLOLE FETIDE 

maggiori di ^Mefue. 

IJi.Serapino 
Ammoniaco 
Opoponaco 
Bdellio 
colocynthida 
Harmel 
Aloè 

Epithymo 



an. 3. v. 



3. IH; 
3-iiii. 



HermodattiliV * 
Radici d'efula/ a "' 5,11 ' 
Scamonea 
Turbithi 
Cinnamomo 
Nardo indica , 
Zafferano ? an ' 3 ' 1 ' 
Callo ro 
Gengiouo 3.Ì.I. 
Euphorbio 

Diflolui le somme in ac- 
qua di porrose fa pillole. 
I 

PILLOLE FETIDE 

minori di epkleft.: 

R.Serapino 
Hammoniaco 
Opoponaco 
Bdellio * 
Mvrrha 
Turbithi 3.X. 
Colocynthida 3. vi. 

Diflolui le gomme in fu- 
go di porri quanto baila. 

Pcftaraltrc^cofe,6<: compo 
ni pillole. 

PILLOLE ARABICHE 

fecondo O^Qccolao . 



I 



an.*;v. 
4 



Bc.Aloè 
Radici di Brionia" 
Scamonea prcpa. 
Mirabolani 



onc.1111. 



citrini 
cheboli 



Indi 



t 
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Indi 
Bellirici 
Emblici 
Rofc 
Maftice 
Afaro 
Caftoro 
Zafferano 
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V an. onc. i. Infondi il Bdellio in fugo 

di porri quanto bafta,6c 
Fa pillole. 



3.111J. 



an.3. Il> 



3.111. 



Sugo di finocchio quanto b. 
Fa pillole. 

PILLOLE DI SERA- 

Serapino 
Hammoniaco 
Bdellio 
Opoponaco 
Aloè 
Caftoro 
Harmcl 
Colocynthida 
Acqua di porri quanto bafta^. 

Fa pillole^. 

PILLOLE DI BDEL- 

Bò maggiori diMefue. 

$d.Bdcllio onci. £. 

Ammi \àìh 

Mirabol. cheboln 
Indi 
Bellirici 
Emblici 

Pettini marini a- 
dufti, cioè nic- 
chi adulti. 

Carabe 



f an. j.ii.x. 



PILLOLE DI S A R- 

cocolladt Halj fecondo 



5. 111. 
y iiii. 

an.j.i.i: 



ft.Sarcocolla 
Turbithi 

Polpa di colocy nto 
Gengiouo *> 
Salgemma 3«- 

Diifolui la Sarcocoila con 
acqua rofa.qb. 

Mcfcolacon l'altre cofe,et 
fa pillole^. 

PILLOLE D'EVPHOR 

btodiMefac, 

IJd.Euphorbio" 
Agarico 

Colocynthida J» an.3.11 
Bdellio 
Serapino 

Aloè j.v. 
Acqua di porri quanto b. 6£ 
Fa pillole^. 

PILLOLE D'OPOPO- 
naeodi<iMcfue. 



^.Opoponaco" 
Hermodattili 
Serapino 
Bdellio 



f an.$.v. 
Amino- 




Del Ricettario. 



Ammoniaco I 

ColocynthidaJ 

Zafferano 

Caftoro 

Myrrha 

Gengiouo 

Pepe nero 

Pepe lungo 

Cada 

Mirabo. ci fi-ini 
Bellirici 



iq i*' 



> an. $. i 



uri 



Emblici . 



.Mi- 



moina:: ni 
• '.<• 

fil- 
one, x- 

onci. £ . 
Infondi le gomme in ac- 
qua di cauolo quanto balla. 
A*a pillole. IH 



Scamonea 
Turbithi | 
Aloè L 



PILLOLE DI LAPIS 

LaTgfibàt&iefie. 



$£. Lapis Uzzoli iauaro. 3.V. 

Epythymoi - , 

i- r an. onci. 
Polypodio - 1 

GheroBài-j ^ , 

! . . y an. onc. £ 
Anici J 

Spezie di h icra picra 3.XV. 
Scamonea 

Helleboro nero ^ an. 3. il £ . 
Sale indo 



TX 



Agarico eletto onc i. 

Sugo d'Endiuia quanto ba- 

Fa pillole/. 

«3 



I 



2IJ* 



PILLOLE DE L A P I- 

Armeno di <*5Wefi4C_j . 



an. onc. 1. 



5^. Lapis Armeno"j 
lauato 1 
Spezie di hiera 
picra 
Polipodio*» 
Epithymo-' 
Scamonea preparata 
Gherofani 
Sale indo 

Sugo di Solatro q.b. 
Fa pillole-. 



jan.j.v. 



3. Hi. 

3. ii. 



PILLOLE CVM SEX 
rebus cù Galeno, 



loè 



>an* onc J . 



R.Ah 
Scamonea 
Colocinthida 
Agarico 
Bdellio 

Gomma Arabica 

Pcfta,&fapillolo. 

Noi vi aggiugniamo alcu 
na volta il R habarbaro,o£l'in 
corporiamocon fugo di bet- 
tonica,ò con lafua acqua. 

PILLOLE CVM OC- 

to rebus di T^tccolao. 

^i.Aloè -v „ 
JT > an.;. u. 

Scamonea prep.-' 1 

Polpa di Colocynthida"l 

Epi- 



21:4 
Epìthymo 

Agsqrjjfipj HO 3JOUJI1 
Mafticc I 
Dauci di Candia r an -5 
Mirabol. chcboli 
Affenzio H 

Pc(ta,& con 
Sugo d i Sojatro quanto . b. 

Fa pillole. lo^ 

PILLOLE DOPPIO 

,y . { cTMagìJìraù. 

Bd. Oppio-» 
Zafferano \ an.onc,£. 
Cafia J 

Vino bianco quanto baita. 
Fapillolo. 

PILLOLE DI CYNO- 

glojfa di ^Qccolao . 

ft.CynoglofTa "j 

°PP 10 . i afì 5 C . l . 

Seme di Hyofcia- ( ' ** 

moJ 

Myrrha trogloditica 3-vj. 
y : Incenfo Maltio 3. v. 

Gherofani -> 
Cinnamomo > an. 3. ij. 
Storace J 
Acqua rofa quando balta 
Fa pillolo. 

PILLOLE D'ARNO- 

. ghUa^iagtfiralt. * 

$c. Myrrha-} 
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an. j.j. 



Incenfo 
Sugodilogor 
Sugo di Piantaggine quanto 
baita. 

Fapillolo. 

PILLOLE DI STYRA 
ce dt^iefù^j . 

I ♦iBO 
IJi.Styrace liqui> 
da bianca 
Incenfo maltio 
Myrrha ^ an.3.1*. 

Sugo di logoriz. 
Oppio J 
Fapillolo. 

PILLOLE DI STYRA 
cedi Galeno minori. 



O J Jfl 
3. vmj. 



3^-Styrace 
Oppio 
Myrrha > "^"'l' 
Sapa quanto balta. 
Fapillolo. 

PILLOLE DI STYRA 
ce di Galeno maggiori. 

I}c. Myrrha " 
Pepe 

Cardamomo 
Oppio t 
Styrace 
Cai toro 
Galbano 

Sapa quanto baita • 

Fa 



^1 



Fa pillole. 
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PILLOLE HARMO- 

nieajLj 'aleno. » 

R.Styracc "j 
Calloro \ 
Pepe ì ^-i- 11 )- 

Cardamomo J 
Oppio "| 
Myrrha I 
Seme di Hyofcia f an * 3- lll 'h 

mo biancoJ 
Sapa quanto bafta^. 
Fa pillole. 

PILLOLE DI SCRI- 

bonio fecondo (j aleno, 

R.Serapinoi 
Myrrha > fy** 
Oppio 

Cardamomo > 
Caftoro J 
Pepe bianco J.i.i 
Sapa quanto bada- . 
Fa pillole. 



an. 3. ùij. 




DE TROCISCI 

ET SIEFFI. 

TROCISCI D I VI- 

pera fecondo Galeno. 



E c 1 p e Vipere 
num xx. 
Piglinole vipere 
nella fine dellapri 
mauera , & quando la prima- 
ucrafuifi più fredda, che l'or- 
dinario, poiTonfi pigliare nel 
principio della ftatej in luo- 
ghi difcofto dal mare, 8c da 
luoghi paludofi. Eleggonfi 
le femmine agili àmuouerfi, 
& di colore roffigno,che non 
fieno grauide, le quali han- 
no il capo diacciato , largo, 
& il collo più lungo , & più 
fottilede' marti, &C hanno da 
ogni banda più di due den- 
tici ventre più lungo, &: più 
largo, il fello vicino alla co- 
da , &C la coda minore, la qua- 
le non tengono raccolta, ma 
diitefaj&vannoquietamen- 
te ,& nello andare muouono 
più le parti di dietro vicine 
alla coda. Eleggonfi quelle 
che fono d'afpetto più fiere, 
ÒC intrepide,& che hanno gli 
occhi rofTeggianti , &C pre- 
fe di frefeo . Tagl iafi il capo, 
T & 
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&C la coda con quattro ditaap di vetro,ò d'oro, & tura bene. 



preffo. Et qucllc,che hanno 
moto gagliardo , & che per 
buono fpazio fi muouono, 
poi che fono tagliate, &che 
verfano (angue affai, fono mi 
gliori. Le quali (conica, &: 
leua viale budella, e il graffo: 
di poi cuoci in vna pentola 
di terra ben cotta in acqua di 
fonte j meffoui dentro cime 
di Aneto frefeo, & nella fi- 
ne vn poco di Tale , fé le vipe- 
re fono prefe nella primaue- 
ra -, ma fé nel principio del- 
la flate,non vi fi deue mette- 
re il Tale . Cuoci à fuoco di 
carboni acce(i,ò di fermenti 
di vite tanto , chele fpine fi 
feparino dalla carnei leua da 
fuoco, & netta la carne dalle 
fpinc,6c pcflalada per fe dili- 
gentemete fenza pigliare del- 
la cocitura : & aggiugniui 
polucre di pane bifeottato, 
tanto,che balli à formare tro- 
cifci,cheè(fecòdo Galeno)! a 
terza,ò la quarta parte. Fa tro- 
cifei fornii, & piccoli,& men 
tre gli fai, habbi le mani vnte 
con l'opobalfamo, & feccali 
all'ombra in vna flanza in pai 
co,doue non (ìa poluere, vol- 
ta à mezzo giorno : riuoltan- 
dogli fpeffo per quindici gior 
ni,& più tanto, che fieno fec- 
chi bene, & ripongli in vafo 



Durano vn'anno in loro per- 
fezzione,ancorche meglio fia 
comporre laTheriaca fra l'an 
no,che elfi fono cópofli. Chi 
gli vuole conferuare più tem 
po,bifogua, che fpeffo gli net 
ti da certa polucre , che e' fan- 
no, perche non gli nettando 
intarlano,&cofi facendo fi có 
feruano in buono cfTerc p iù 
di vno anno. 

TROCISCI DI SCYL 

la di Galeno. 

IJc.Scylla colta nel princi- 
pio di Luglio , la quale fia di 
mediocre grandezza,pienadi 
fugo,&bian cai leua la prima 
(corza di fuori, & la parte du- 
ra,doue fono attaccate le radi 
ci,&:rinuolgila in palla licui- 
ta,o£ cuoci in forno,tato, che 
la palla fia feccabene, &che 
forandola con vn diletto di 
legno,fifentala cipolla tene- 
ra per tutto,& allhora caua,8c 
piglia le partidi dentro più te 
nere,8c pefta diligentemente: 
&aggiughiàogni lib. farina 
d'Orobi bene /tacciata buo- 
na , &C frefea once otto , & fa 
trocifei di pefo di dramme 
due l'vno,& fecca in vna flan 
za in palco volta à mezzo gior 
no,machcnon habbinofolc, 

ne 
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ncpoluerc,riuokadogli fpef- 
fo infino,che fieno bé fecchi, 
& riponi come di fopra fi dif 
Ce de' trocifei di vipera. 



2I 9 



TROCISCI HEDY- 

croi ckiAndromaco fecon- 
do Cj aleno . 



IJc.Maro 
Afaro 
Maiorana 
Afpalatho 
Calamo odorato" 
Schinantho 
Phupontico 
XilobaKamo f 
Opobalfamo 
Cinnamomo 
Corto 
Myrrha 
Malabatro 
Nardo indica 
Zafferano 
Cafia 
Amomo 
MafticcChia 



an.3.111. 



>an. 3.V1". 



3. XII. 
% i. 

Vino Falerno quanto bafta . 

Fa trocifei, vngendo le ma 
ni con l'opobalfamo, &fec- 
canfi come di fopra 

CROCOMAGMA DI 

'Damocrate fecondo 
(J aleno. 

3Jd. Zafferano eletto 3. e 



an. 3. l. 



Myrrha grofla. 
Rofe roffefecche 
Amido pcfto fot- 
til mente 
Gomma biaca pe 
Itafbttilmente 
Con maluagia garba q.b. 
Fa trocifei. 

CIPHI DI DAMO- 
crate fecondo (j aleno. 

Zibibbo damafeeno pur- 
gato da nocciola ... 
0 Van.oc.111 
Trementina cotta f 

Myrrha • , 

c l- \- an.onc.t.i.. 
Scninanto-' 

Calamo aromatico 3-viiii- 
Cinnamomo }.iiiL 
Bdellio vngulato" 
Nardo indica 
Cafia 

Cypperi mondi (, ^yHL 

Coccole di gine- 
pro grofTe, & 
mature 

Afpalatho 

Zafferano 

Mele quanto bafta.. 
Vino odorifero vn poco 

Fa trocifei in qucfto modo 
cioè.Póghinfi nelvino la myr 
rha,& il bdellio in vn morta- 
io,&pefta a confidenza di me 
le,& poi gettaui fopra il mele 
&la polpa delle pafTule, &C 
poi l'altre cofe , &fa padel- 
li piccoli. 

T ij TRO- 



3. ii. £. 
3.1. 
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Quefti trocifci fi deuono fare 
nel mefe di Maggio. 

DO 

TROCISCI DIARHO 
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3.V11ÌÌ 
an. y iij. 

3.Ì.Ì. 
3-ii. 
^.ii.g.vi. 



Bd.Roferoffe 
Legno aloè -> 
Nardo indica J 
Logorizia 
Spodio 
Maftice 
Zafferano 

Vino bianco quanto balla. 

Fa trocifci d'vna dramma 
l'vno. 

Quefti trocifci fi mettono 
in tutte le còpofizioni di Me- 
fue,douc dica trocifci diarho 
don,come quelli diNiccolao 
in quelle di Niccolao » 

TROCISCI DI JEOSE 
diMefite'. 



onc.£ . 
3 .ii. 
3.1.5;. 



B^.Rofe rófic 

Legno aloè 

Maftice 
■ 

Aflenzio romano" 
Cinnamomo 

Nardo indica- > an.j.jb 
Cafia 
Squinanto 

Fa trocifci con vino anti- 
co , & decòtto di cinque radi 
ci di dramme due l'vno. 



TROCISCI DI C AN- 

foradtt^Mefiie. 



• • • • 

3.1111. 
3. ii. 
3-ii.i. 
3 i. 
3. ii. 



> an.^i. 



J 



an.J.ii. 



Foglie di rofe 
Spodio 
Sandali citrini 
Zafferano 
Logorizia 
Seme di cctriuoli" 

di Poponi 

di Cocomeri 

di Zucca 
Draganti 
Gomma arabica 
Nardo indica « 
Legno aloe ™ "J 
Cardamomo mag. i 
Amido f 
Canfora J 
Zucchero fincì 
Manna > 

Fa trocifci con mucellag- 
ginc di pfyllio cauata con ac- 
qua rolà. 

TROCISCI DI GAL- 
ùa mufiata di Mefite . 

ft. Legno aloè 3.V. 
Ambra 3. iij. 

Mufco .3 i. 

Mucellagginedi dragati fatta 
con acqua ro(à.q. b. 

Fa trocifci limili alle foglie 
dimortella,& riponi in vafo 
di vetro, Scfigillinfi. aIcu- 
nj ni 
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ni diflolùono l'ambra in vafo 
di vetro con olio di been , &C 
la mclcolano con l'altre cofe. 

TROCISCI D'ALIPTA 

^Mufcata di ^Qccolao . 

Bd. Ladano puriffimo ociii- 
Styracc calamottima óc.j. £ . 
Stvoccrolfa' onci. 
Legno aloè ottimo }.ii. 
Ambra 

Canfora 3«i-£* 
Muico 3*i- 
Acqua rofa quanto bafta. 

Yw trocifei in quello modo. 
Ne' giorni canicolari poni 
Tvna ftyrace,&: l'altra , & il la 
danoinvn catino al fole, co- 1 
pertoconpàno fottilifsimo, 
accioche la poluerc non vi ca 
fchi fopra , 6Ccome faranno 
mollificati dal fole,pongli in 
mortaio di bronzo fcaldato 
dal (ble,&: con pcftello di fer- 
ro fcaldato ùmilmente , pcfta 
gliforte inficine, fino a che 
gli acquiftino colore nero-, di 
poi aggiugni il legno aloe 
poluerizzato,&:dinuouope 
ita inficine dette cofc, & laca 
fora ùmilmente. Poi (tempe- 
ra il mufeo in once tre d'ac- 
qua ro(a,& con parte di que- 
lla acqua bagna il marmò pri 
ma ben netto,e riscaldato dal 
fole, &con vna pialla di lc-^ 



Parte Terza 



gno piana bagnata con detta 
acqua nmenavna dramma di 
quefta meftura lopra al mar- 
mo lungo tempo, tanto che 
detta meftura acqu ifti forma 
di giunco, &còfÌ fa del refta- 
te di detta meftura , & riponi 
fpruzzandoui lopra detta ac- 
qua. 

TROCISCI RAMICH 

IJc.SugodAcctofa oc.xvi. 
Rofe onci. 
Coccole di mortine - onc ij. 
Bolli vn poco, Se" cola, Scalla 
colatura aggiugni. 
Galla frefca,&: numida trita 
finillìmamente onc iii. 
Cuoci alquanto, cola, ^ag- 
giugni di poi le fottoferitte 
cofe ben peftc. 

Rofe onc. i. 

Sandali citrini ^.x. 
Gomma arabica onc.i.ì. 

Carne di sòmacho\ „ 

c j- han.onci. 
Spodio f 

Agrefto 3. vii. 

Sugo di coccole di mortine 
benpefte onci ni. 

Legno aloè "1 
Gherofani ! „ .... 
Mace pn.3.1..,. . 

Noti mofeadcj 

Mefcola ogn i cofa fecca ih va 

fo di terra , &C pefta fottilmen 



4P 



te 
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te , & fa troci fci con dramme Qualche volta , fecondo il 



vna , ÒC mezzo di canfora , & 
acqua rofa quanto balla, &C ra 
fci uga all'ombra. • 

Puoln* torre in cambio di 
fugo d'Acetofa, vino di coto- 
gne acerbe,6c èchi gli aroma 
tizza con grajni diciocto di 
mufco. 

TROCISCl DI RHA 

barbaro fecondo Mefite, 

Y$L .Rhabarbaro fine 3. x. 
Sugo d'Eupatorio-» 
Mandorle amare f zn 5 nl h 
Rofc 

Nardo indica 
Anici 

Robbia da tintori 
Seme d'Appio 
Aifcnzio 
A t aro 

Fatrocifcid'vna dramma, 
&C mezzo l'vnocò acqua d'eu 
patorio, ò vino bianco quan- 
to balta. 

TROCISCl DI VIO- 
le filutiui fitto nome di Tro- 
nfici humidi di<^MeJue. 



j.iij. 

1- 

an.3.1. 



R.Violcpafle 
Turbithi 
Sugo dilogorizia 
Manna 
Fatrocifci 



3. xviii. 

3.viiii. 
3-iiii.£ . 
3. iiii. 



bifo^iiOjS'aggiugne dramme 
due drfeamonea. 

TROCISCl DI LE- 

gno aloe della prima deferì 
Itone di o?ldefiiC_j : 

IJd.Lecmoaloè-* „ .. 
RoferolTe > 
Maftice 
Cinnamomo 
Gherofani 
Nardo indica 
Mace 

Nocimofcade ^ an.3.i.£. 
Cubebe 

Cardamom.min. 
Cardamo. mag- 
Paltinachc 
Gallia 

Scorze di cederne 
Mufco -v - ^ 1 
Ambra J * n ?'*' 
Mele palfu lato quanto bafta. 
Fatrocilci 

TROCISCl DI CRO- 

codiJ^tccolao. 

$ .Zafferano J.iii. 
Rofe -v 

Ammi l a£L>tÌ; 
Myrrha J 
Legno aloè 

Acqua rofa quanto balbb . 
Fa trocifci,6c entrano nel- 
la 



r 
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TROCISCI DI CAP- 
peridioMefec-j. 



\ • 

f an 



an.j.v). 



? an 



J 



ai i. 3. ij. 



Scorze di radi- 
ci di capperi 
Seme d'Agno 
Seme di Nigella 
Calamcnto 
Sugo d'eupatorio 
Acoro 

Mandorle amare 
Foglie di ruta 
Ariftoloch. rotò. 
Semedinafturzio 
Ammoniaco 

Cypperi , ^ - j 
Cctracca ^ 

Diflfolui l'ammoniaco in 
aceto . Pefta l'altre cole , 6c fa 
trocifei. Alcuni raddoppiano 
l'ammoniaco,6c è meglio. 

TROCISCI DI MYR- 

rbadt%afis. 



Myrrha 
Lupini 

Foglie di Ruta 
Mentaftro 
Puleggio 
Cymino 
Robbia 
Affa fetida 
Serapino 
Opoponaco 
Fa trocifei. 



3 in. 
3.V. 



> an. 3. 11. 
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Noi gli riformiamo con 
fugo d'artemifia,òdirobbia. 

TROCISCI DI LAG- 
cadi ^Mefut^j. 

IJi.Gómadi lacca" 
netta da fufcegli 
Sugodilogorizia 

d'Eupatorio 
Aflcnzio 
Berberi 
Rhabarbaro 

Ariltoloch.lunga f an.3.1. 
Corto 
Afaro 

Mandorle amare 
Robbia 
Seme d'appio 
Seme d'anici 
Schinantho 

Fa trocifei. 
Noi gli riformiamo con fu- 
go d'Eupatorio. 

TROCISCI DI BER- 

beri di <£\4efue della fecon- 
da deferitone. 



Berberi 

Spodio 

Legno aloè 
Scmed'acetofa 
Maftice 
Gallia mufeata 
Spigo nardo 
Gomma arabica 



1 



3.11. 



an. 3. 1. 



3.111. 
Rofc 
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RoferofTe <: 3.V. 
Acqua rofa quanto bafta,. 
Fa crocifci. 

TROCISCI DI SPO- 

dto di <£Vlefue con feme di 
aAcetofà . 
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R.RoferoiTe 
Spodio 

Seme d'acctofa 
Seme di porccll. 
Curiadoli infuli 

ncll'aceto,8c ab 

bronzati 
Polpadi (omacho 
Amido arroftito 
Balaufti 
Berberi 
Gomma arabica adufta 
Agreito quanto bafta. 

Fatrocifci. 



onci-ì 



$.x. 
3-vj. 



an.3.11.^ 



'} 



an. $. 11. 



TROCISCI DI ASPER- 

maton dAndromaco ficon 
do C aleno. 

Rd.Semed'appio-v 
. . r an.onoi. 

Ammi J 

Anici -i ~ . 

, . y an.onc. 3-. 
Finocchio J * 

Cannella nera«v 

~ y an.3.11. 

Oppio J ' 

Acqua piouana quanto ba- 
ila.. 

Fa trocifei . 



TROCISCI DI CO- 

rolli di J^jccolao. 

Bd.Coralliroffi "| 
Cinnamomo 

Myrrha >ari.onc.£. 
Amomo 1 
Semedipapaueri J 
Schinantho-j „ .. 
Zafferano > an J -"' 
Calamo aromat. 
Xilobalfamo» 
Calìa lignea 
Folio 

Mafticc ^ an.j.i. 

Phu 

Polio montano 
Afaro 

Pie colombino 

Polu erizza i 1 tutto , & con 
vino quanto bafta. 

Fa trocifei di pefo d'vna 
dramma, 6c fccca all'ombra. 

DIACOR ALLO DI NI 
cerato fecondo Galeno. 

Coralli -v 
-r r • r ancorici. 
Terra lamia J 

Balaufti ! 

Amido f ari. 5. iiii. 

Terra lemma-* 

Seme di hyofcia.") 

bianco I 

Oppio f 3 

Hypociftidc J 

Sugo 
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TROCISCI DI TER- TROCISCI DI CARA 

raftgtllata dt z^Mefae . be à ^Mefu^j . 



5^.Sang. di drago"| 
Gómaarab.adult 
Trocifciramich 
Rofe 
Spodio 
Semedirofe 
Amido arfo 
Acacia 

Lapis hematite 
Hypociftidc 
Balaufti 
Bolo armeno 
Terra figillata 
Coralli 
Carabc 
Perle 
Draganti 



an- 



3. ij. 



} 



an.3.1.^. 



> aaj.ij. 



Seme di papa, nei 
Seme di porcella-" 
na abbruciata • 
Corno di ceruìo 

arfo ^ 
Incenfo mal t io 
NoccioU di mela- 
grane faluatiche 
Zafferano 
Acqua di piantaginc quanto 
bàfta,. 

Fa trocifcii& volendoli op 
piati aggiugni 

Oppio 3. ij. 

Et qualche volta più, ò me 
no fecondo il bilogno. 



> an. 3. iij. 



gi.Carabe j.viiij. 
Corno di ccruio^ 
arfo 

Gomma arabica 
abbronzata 
Coralli arfi 
Draganti 
Acacia 
Hypociftide 
Balaufti. 
Maftice 

Gomma di lacca 
Papa.neri arrofti._ 
Incenfo 
Zafferano s an. 3 • ii. g. xviij. 
Oppio J 

Mucellagginc diPfyllio qua- 
to balta. 

Fatrocifci d'vna dramma 
l'vno. 

TROCISCI DIAELET 

trodtG aleno. 

IJd.PfylIio mondo, & netto 
dramme xlv. 
Ghiaggiu.illiricoì 
Maftice 

Elettro ran-i- »«. 

Zafferano J 

Oppio j.xv. 

Macera il pfìllio in acqua 
calda, Se caua la mucellaggi- 
nc- ' 
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ne calda, & forma trocifci fe- 
condo l'arte^. 

TROCISCI DI STEL 

UctaAmcenna, 



1 



IjÉ.Terrafamia 
' (Iellata 

Cotto ^ an^.v. 

Oppio 
Zafferano 
Myrrha 
Catto ro 
Nardo indica 
Calia r 
Terra figillata 
Scorze di màdrag.J 
Semcdipapaueribiàchi 3. vi. 
Seme di dauci -\ 
d'Anici 

dihyofcia.biaco I 
d'Appiohortcfe>an.onc.i. 

diSermonrano 
Styrace liquida J 

Infondi legomme in vino 
odorifero. Peita l'altre cofe, 
&C fa trocifci di cinque dram- 
me l'vno,&;fecca all'ombra-. 

ASTER SECONDO 
Galeno. 



^.Zafferano 



Scmedihyofciamo\ w 

d'Appio hortenfe*' 
Anici 1 

Styrace * an. onc. ì . 
Dauci J 



Vi. 



} 



Terza. 

Caftoro 

Oppio y an.j.ij. 
Myrrha 
Sugo di Mandragora onc£. 
Pepe bianco ì. vj. 

Acqua quanto balta*. 

Fa trocifci di vna mezza 
dramma l'vno. 



3 an 



an.j. vi. 



TROCISCI ALCHE- 
c hengt di<&defÌK_j . 

IJd. Granella d'Alchechengi 
3. iij. 

Semedicctriuoli\ 

di Poponi vin.3. iii.£. 
di Zucche J 

Polo armeno •) 

Gomma arabica 

Incenfo 

Sangue di drago 
Semcdipapaucri 
bianchi 
Mandorle amare 
Sugodilogorizia 
Draganti 
Amido 

Pinocchi mondi _ 
Seme d'appio hor- 
tenfe 

Carabe 
Terra figiilata 
Hyofciamo 
Oppio 
Fa trocifci. 

Debbonfi riformare con 
fugo di malua. 

TRO- 



> an. $.ii. 



I 



^7 
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TROCISCI D'ANDRO 

mo fecondo (ìAndromaco 
de/crittida (j aleno . 

Ij£ Fiori di melagrano 3. x. 
Galla j.viii. 
Myrrha *xviii. 
Ariftolochia 3. ini. 

Vetriuolo •} 
Allume fciffile ^ an>ii. 
Mifi di Cipri J 

Fa trociici con fapa quan- 
to bafta-. 

TROCISCI DI POLI- 

da fecondo Androni oc 0 de- 
ferita da Galeno, 

B^. Fiori di melagrano j.xii. 
Allume di piuma j.iii. 
Inccnfo 1 
Myrrha > 3n ^ ,uu 
Vetri uolo 3. ii. 

Fiele di toro 3. vi. 

Aloe 7. viii. 

Fa trocifei con vino brufeo 
quanto bafta. ' 

TROCISCI DI MVSA 

fecondo Andromaco de- 
feriti da Galeno* 

3Jt. Allume di piu^ 
ma 

Aloe 

Myrrha > 
Vetriuolo 
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Zafferano v ^ ... 
Crocomagma T 7 
Fiori di melagrano 3. Hii. 

Fa trocifei con vino odori 
fero,&: mele quanto bafta. 

TROCISCI DI MI- 

nio corro firn di (3 tonarmi 
di Fico. 

^.Midolla di pane crudo bc 
fermentato j. iiiì. 

Solimato elctto,& fortifs. 3.Ì. 

Minio 3. 

Acqua rofa quanto bafta. 
Fa trocifei a modo di pinoc 

chi,&:rafciugagliin forno,nò 

troppo caldo,6c ferba. 

SIEF BIANCO DI 

cfyle/uc^'. 

IJc.Sarcocolla nutrita in lat- 
te daini a 3.^. 

Amido -v 

y an. 5.1111. 
Draganti J 7 

Oppio 

Incenfo maftio 
Cerufta lauata 
Acqua piouana quanto, b 
Fafief. 



3.1. 

3- i-i - 
3. vi. 



VN'ALTRO SIMILE 
del mede fimo* 

JJi.Góma arabica 1 

V Dra- 



2} O 
Draganti ^ an.3. iiii. 
Amido J 

Ceruflalauata i-vi. 
Oppio y i» 

Fafiefcon chiara d'huoua, 
òcon altro liquore, che fiaà 
propofito. 

BIANCO DI G ALE- 

no detto Try fero. 

^.Cadmia lanata $.xvi. 
Cernila 3. vili. 

Amido -"i 
Gomma ^ an. j.iiii. 
Draganti J 

Oppio J.iL 
Acqua piouana quanto b. 

BIANCO DI 
Galeno. 

5^. Cadmia lauata^ 
Amido San.3.viij» 
Incenfo J 
Ccrufla j.xlvììì. 
Oppio 3-vi. 
Gomma }. xvj. 

Fa collirio con acquapio- 
uanaquanto b. 

C Y G N O DI 

C aleno. 
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IJc.Cadmia 
Cernita lauata 
Amido -) 



^.xvi: 
$.viii. 



^ an.3-ii. 



Draganti 
Acacia 
Oppio 

Gomma 3-xii. 

Fa collirio con.. 
Acqua piouana quanto batta. 



DIARHODON DI 

J^Qleo fecondo (j aleno. 

I}£ .Foglie di rofe rotte purga 
tedall'vnghie ).iiii. 
Zafferano 

• • • 

Gomma 

Oppio *l an } i. 1 . 
Nardo indicai * 
Acqua piouana quanto . b. 
Fa fief. 

VN'ALTRO DI ME- 

fue [otto nome di Stefdi 
Rofe^j. 



Foglie di rofe 
Zafferano 
Gomma arabica 



\ xv. 
3. vi ii. 
3. viiii. 

Oppio ì a - » 
Nardo indica * 

Fa fief con acqua piouana 
quanto balta-. 

SIEF D'INCENSO DI 
aleno. 



Cadmia 
PompKolige 
Incenfo 



} 



an. j.x. 
Ceruffa 



Ccrufla 



Oppio -v 
~ rr J. an. 5. vi. 
Gomma J 7 

Acqua piouana quanto .b» 
Fafief. 

SIEF D'INCENSO DI 
oTMefue^. 
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3. XL. 



?.X. 



l in 



JJj.Incenfo 
Ammoniaco 
Sarcocolla > W 
Zafferano 3. ii. 

Fa fìef con muccll aggine 
di fìcn greco quanto b. 

SIEF NARDINO 

<£Wagiflrale_j . 



an. 3, xn. 



an.j. x. 



.Cadmia-^ 
ZafTerano S. 
Gomma J 
Ramcarfo 
Antimonio-. 
Acacia J 
Nardo indica 
Oppio 

Myrrha > an '* v - 
Vino quanto baffo, . 
Fafief. 



DIAOENV MA- 



3.V. 



5^-Cadmia 
Lapis hematite 
Allume di piuma 



} 



an.J.x. 



2 ?i 

Ramearfo j.vii. ì . 

Calcite 3. viij. 

Semedipapaueri 3.V. 

Infondi il Cerne di papaue- 
ri in acqua piouana quanto 
balla,. 

Faefpreffione. Pefta l'altre 
cofè, & fa fìef con vino bru- 
feo quanto balla. 

DIAHEM ATITE DI 

Synerote fecondo (j aleno 

l^.Ramearfolauato 3.xxiiij. 
Lapis hematite 3.Ì. 
Zarferano-v 

Oppio > an, J- 1UL 
Gomma thebaica 3. xii. 
Aceto fortiflimo quanto ba- 
ffo,, 
Fafief. 

DI ASMYRNO ODO- 
rato dt Synerote fecondo 
Galeno. 

Bd. Cadmia lauata j.xxviij. 
Lapis hematite arfo , & laua- 

^.xxv. 
3.XXÌÌÌÌ. 
onc.vi. 
onc. 2 • 
onci, 
g.nu.xxx. 
3. vi. 



to 

Spodio di Cipri 
Myrrha 
Zafferano 
Oppio hifpano 
Pepe bianco 
Gomma 

Vino Italico quanto baffo. 
V ij VER- 



Parte Terza 



VERDE D'ANTHEO 
fecondo (palino . 

fy. Cadmia onc.vi. 
Myrrha onc.iii. 
Zafferano oncvi. 
Oppio onc.iii. 
Piombo arfo,elauato onci. 
Scaglie di rame-j 
Nardo ìndiA S an. 3. vi. 
Acacia J 
Gomma j.xxiiii. 

Fa fief con acqua piouana 
quanto balla^. 



VERDE DI ZOILO 
fecondo Galeno. 

$£.Cadmiaarfa } &fpcnta in 
vino Italiano onci. 
Zafferano "i 
Antimonio arfo p an. j.iiii. 

&("péto in latteJ 
Amido 3-j. 
Gomma 3- n « 
Sugo d'anagallide, che fa il 
fiore azzurro,q.b. 

SIEF VERDE DI 

^Mefite. 

5^ .Fior di rame jiii. 
Vetriuolo 3. vi. 

Arienico roffo 1 
Stumia di nitro ^ arlji. 
Scumiadimare J 



Ammoniaco 
Sale ammoniaco 

Diifolui l'arfenico in ac- 
qua di ruta,Sc faSief. 

SIEF ROSSO DI 
Me/ùcs. 

Ij£.Semedicana-| 

pa y an.J.iii. 

Vetriuolo giallo J 

Rame arfo i-ii. 

Myrrha % w . 

Zafferano * a "' : 

Pepe nero 3- k • 

Acqua piouana quanto .b. 

Et volendolo più acuto ag 

giugni 

Fior di rame , 
Sale ammoniaco •> 
Fa fief. 

SIEF NERO DI 
Galeno. 

5^. Cadmia 3.XL. 
Calciti arfo 

Pepe bianco \ an.j.xx. 
Gomma J 

Fa trocifei con acqua qua- 
to balla.. 

SIEF BIANCO D'ALES 

[andrò fecondo <z!Me[uc. 

BcClimiaarfa,lauata,&ipen 
ca in latte di donna 5. x. 

Biacca 



i 



1 



Biacca lauata 3-viii. 

Scaglie di ferro 3.ini. 

Oppio y ii. 

Draganti v 

~ i • Y andini. 

Gomma arabica J 1 

Fa fìcfcon acqua piouana 
quanto bada. 

SIEF DI CORNO DI 

ceruio di Galeno. 
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Myrrha 



}an. j.iiiL 



fy. Corno di ceruio arfo, Se 
lauato 
Inccnfo 

Pióbo arfo,e lauato. 
Scaglie di rame lauate 5.1Ì. 
Oppio 3.L 
Gomma 3. iiii. 

Fa fìef con acqua fiouana 
quanto baita. 

SIEF DI CORNO DI 

Ceruio di Ne apolita fecon- 
do Cj aleno. 



$c .Piombo arfo" 

&; lauato 
Corno di ceri 

arfo 
Inccnfo 



an.3.xvi. 



Acacia 
Spodio di cip 
Amido 
Oppio -) 
Scaglie di ra J> 
me J 
Zafferano 



} 



an.^. vuj. 
3. iiii. 
an. 3. ii. 

3-viii. 



Draganti 



an.^xvi. 
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j.iiij. 

i-i- 

Gomma 3. viii. 

Fa fìef con muccllaggine 
di feme di hyofciamo. 

LIVIANO SECON- 
DO Galeno. 

5c.Cadmiaarfa,c" 

lauata 
Ceruifa lauata 
Antimonio arfo-, I 

& lauato J 
Piombo arfo,&lauato 3.VÌÌ1'. 

Amido 3- xl j- 
Pompholige 
Myrrha 

Spodio ^ an.j.viìi. 

Terra famia 
Draganti 
Oppio ^.ii. 

Fatrocifci con acqua pio- 
uana^ chiare d'htioua nu.x 

VN'ALTRO. 

¥£. Pompholige J.viij. 
Cadmia arfa,6ciauata 3-xvi. 
Antimonioarfo,elauat.^.xii. 
Cerulfalauata 3.XVÌ. 
Amido 3x1*1. 
Terra famia 

Piombo arfo , & S. an.3. viii. 

lauato J 
Myrrha -\ 
Oppio > an. 3. ij. 

Draganti J 

V iii Fa 



2?4 

Fatrocifcicon 
Acqua piouana quanto batta. 

SIEF DI PIOMBO 
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ì 



an. 5.viij. 



JJé. Piombo arfb- 
Anthimonio 
Tuzialauata 
Rame arfo 
Gomma arabica 
Draganti 
Oppio 

Fa Sief con acqua piouana 

quanto baita. 



3 k 






DELL' ACQVE 

COMPOSTE. 

ACOVA D*ALLVME 
dclFallopio . 

E c i p e acqua 
di piantagine 
Acqua rofa 
an. lib. j. 
Allume di roc- 
ca -tt , 
Sohmato-> 

Macina l>llumc , & il foli- 
mato,&: metti l'acque invna 
caraffa fenza piede, &C poni in 
fu la cenere calda , falla bolli- 
re leggiermente à confuma- 
zionc della metà, di poi met- 
tafi a potare per fpazio di cin 
quc giorni, tato che l'allume, 
àc il folimato vadino al fon- 
do, &allhora fepara l'acqua 
chiara dalla feccia,&: ferba in 
vafo di vetro turato bcne,che 
noncfali. 

ACQVA D' ALLVME 

]}i.Acquadi pian-* 

" tagine >an.onc.v. 

Acqua rofa J 

Aceto 
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Aceto rofato oncij. 
Allume di rocca onc.£. 

Mefcola,5c fa bollire àfuo 
co lento,lafcia pofare,8cferba 
come di fopra. 

ACQVA PER PIA- 
ghe maligne zMagiHraìe. 



2 ìJ 



Bc. Salnitro-* 
Allume > au.lib.j. 
Vctriuolo J 

Mefcola,&metti attillare, 
& quella che cfce prima ferba 
da per Te fcparata dalla fecon- 
da-. 

ACQVA VERDE PRI 

ma<iMagiflralc^>. 

Bd.Vcrdcramc-i -< \ . 
Allume J 
Vin bianco onc.iiii. 
Aceco bianco forte onc. ii. 

Mcfcola,&:davn bollore, 
lafciapofare, & ferba in vafo 
di vetro ben turato . 

ACQVA VERDE 
Seconda. 

^.Verderame 3. i. 

Acqua di piantagine oncvi. 

Mefcola , &C da vn bollore 
&lalcia chiarire, 8c ferba. 

Alcri vi aggiungono 
Allume 3. i. 



ACQVA VERDE 

$c.Maluagia lib. i.£. 

Grano m.ii. 

Metti ogni cofa in bacino 
d'ottone da barbiere per quat 
trod\,ogni dì rimenando di 
poiaggiugni 

Zucchero fine joncii. 
Alcuna volta vi fi aggiugnc 
Sale ammoniaco y i. 

Caua,& ferba in vafo di ve 
tro. 

ACQVA VERDE 
, quarta zsklagijirale . 



}an. 



3. vi. 



onc.* 



3.1. 



1 ** * 



IJd.Solimato 
Sai gemma 
Salnitro 

Allume di rocca. 
Verderame 
Acqua rofa 

a j- >• an. oc. vili. 

Acqua di piatagy ' 

Poluerizza quello,che e da 
poi uerizzare,&me(cola eccec 
to il verderame , & metti in 
vna caraffa à bollire con l'ac- 
que dette,tanto che torni tre 
quarti : di poi aggiugn i il ver 
deramc,lafcia pofare, &C ferba 
come di fopra. 

ACQVA PER MAL 

difianco. 

5^ .Fiori di fambuco-) 

Ani- 



2)6 
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Anime di noccioli 
di ciriegtoamarino l,an.lib.j. 
e di pelco monde j 
Maluagia garba , ò greco buo 
no lib. ii. 

• Soppefta l'anime de noc- 
cioli mclcola inlìeme, & 
fbllaper limbi cco,& ferba i n 
vaio ben turato. 



-SS© 





DE GLI OLII- 




OLIO ROSATO CO- 

mu ne ofylagiftrale . 

E c i p e olio co 
mime lib.iiij. 
Rofe purgate 
onc. xv i. 

lnfondi,& tieni al fole per 
otto giorni, di poi caualc ro- 
fe bene fpremute , rimetti- 
ne dell'altre, 6C opera cornee 
dctto,& coi! fa tre volte , cola 
ÒC ferba. Altri vi lafciano Ila- 
re le rofe dell'vltima infufio- 
no. 

OLIO ROSATO 

completo di Mefae ì 

Vji. Olio di vliue mature 
quella quantità che vuoi, la- 
ua con acqua di fonte più voi 
te, di poi metani foglie di ro 
{e rofle, frcfche, &C foppefte 
quantità iuftìzicntc, metti in 
vafo di vetro , &: tieni al fole 
per otto dì con la bocca ferra- 
ta, dipoi cuoci in vafo dop- 
pio, ò vero in bagno maria 
per tre horc,poifpremi le ro- 
fe, 



Del Ricettario. 257 

(è,& rimettine dell'altre, & ri,&£ tieni al fole per quaranta 



metti al fole per altri fette 
giorni, àc cuoci in bagno , &C 
fpremicome di fopra, & ri- 
metti dell'altre rofe , & aggiu 
gni acqua d'in fu (ione di rofe, 
fatta co me s'è detto per lo fei 
roppo rofato,quanto e l'olio > 
mefcola, &C tieni al fole per 
quaranta dì in vafo di vetro 
con la bocca bc turata , di poi 
cola,fpremi,&ticnial folelu- 
go tépo. Altri, che lo voglio- 
no fare più refolutiuo, piglia 
no vna parte d'infufione , & 
vna di fu^o di rofe, &C opera- 
no come e detto. 

OLIO VIOLATO DI 

Mefite. 

L'olio violato fi fa come 
l'olio rofato, eccetto però che 
in luogo d'olio d'vliuc matu- 
re^ piglia acerbo , ò di man- 
dorle^ di fefamo, & le viole 
debbono effere le mammole. 

OLIO ROSATO DI 
Tauio. 

Bc.Roferoffc purgate, àc 
nette dalle loro vnghie*,6c fop 
palle onc. iii. 

Olioomphacino onc.xviii. 

Metti in vafo di vetro con 
la bocca curata, che non refpi 



dì, &poiriponi non fopra à 
mattoni, ma fopra vn pezzo 
d'affe. Altri non lo tengono 
al fole, ma nel pozzo fofpefo 
prefTo all'acqua per quaranta 
dì . Altri fotterrano il vafo, 
nel quale ripongono detto 
olio.- 

OLIO ROSATO OM- 

fh acino di ^/ìdefue, 

IJc. Olio d'vliue acerbe laua- 
to lib. i. 

Bottoni di rofe onc. iiii. 

Trita le rofe , & metti nel- 
l'olio mutando le rofe infino 
in tre volte, come e detto nel- 
l'olio roiàto completo di Me 
fuo. 

Noil'hauiamo dofato co- 
rnee detto. 

OLIO DI CAMOMIL 
tadiTaulo. 

IJj.Fiori di camomilla le- 
uatcle foglie bianche,& tap- 
parli quanto batta 
Olio comune oncxviii. 

Tieni i fiori per vn giorno 
naturale all'ombra, & di poi 
gli metti nell'olio in vafo di 
vetro con la bocca ftretta, &C 
turata con pezza lina Icem- 
pia,acciò polTa efalare , & tie- 
ni 
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ni quaranta giorni al fole: di Rolatoomphacino lib.i. 
poicola,8cferba. 
Noi pigliamo de fiori oncii. 



OLIO DI COTO- 



*an.p.equa. 



Bc.Spicchidi me 

le cotogne mal 

mature con la 

buccia, & colte 

di frefeo 
Sugo di cotogne. 
Olio d'vliue acerbe quanto 
batta,- 

Metti ogni cofa in vafo di 
vetro turato, & tieni al fole 
quindici dì; di poi cuoci in 
bagno per quattro hore , cola 
con pezza,ol* fpremi , ÒC nella 
fpremitura rimetti delle coto 
gne,&dei fugo come di fo- 
pra. Tieni al fole , &C cuoci,&: 
fpremi come e detto . Et vn'al 
tra volta rimetti delle coto- 
gnc,&: del fugo, & fa come di 
fopra.Cola, &cferba in vafo, 
che non relpii i. 

Noi pigliamo delle coto- 
gne^ del fugo an.lib.£. 
Dell'olio lib. iii. 

OL'IO DI MASTICE 

di Mefite della feconda de- 
ferilwne^) . 

^t.Olioiefamino onc.xviii. 

m 



Maftice oncia. 
Vino odorifero onc.iiij. 

Metti ogni cofa in vafo di 
vctro,& cuoci in bagno a cò- 
(umazione del vino. 

OLIO D'ASSENZIO 
cfylagtftrale . 

Bc.Cimed'afTenzio onc.iiij. 
Olioomphacino lib.i. 

Tieni al fole in vafo di ve- 
tro^ muta l'allenzio tre voi 
te come s'è detto delle role 
nell'olio rofato. 

OLIO DI MENTA 

(LMagtttrale^> . 

Menta domeftica foppaf- 
ia onc.iiij. 
Olioomphacino lib.i. 
opera come di fopra. 

OLIO SAMBVCINO 

dijiMefite^f. 

ft.Olio lib.i. 
Fiori di fambuco onciiii. 

opera come dell'olio rota- 
to rimutando i fiori tre volte. 

OLIO POPVLEO DI 
J^Qccolao. * 



IJd.Olio 



lib.vii.onc.iL 
Vino 



Vino 

Occhi d'albero frefehi lib.iij. 

Pefta gl'occhi minutamen 
tc,8C infondi nell'olio , àc vi- 
no per fette dì , rimediando 
ognidì,l'occauo giorno cuo- 
ci in bagno à confumazione 
del vino, cola, fpremiforte- 
mentc,StTerba. 
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lib.iiij. gli , & olio d'vliué mature 
lib. ij. 



OLIO DI GIGLI 

yltcc dizMcfue. 



SEM 



.Fiori di gigli biachi leua- 
tone tutto il giallo onc.iiii. 
Olio vecchio lib.i. 

Opera come nell'olio rofa 
to completo,mutando i gigli 
tre volto. 

OLIO DI GIGLI 

Compofìo dt zMefuc. 

JJc.Foglie di fiori di gigli bià 
chi lcuatone tutto il gial- 
lo 

Maflice 

Corto 

Calamo aromat. 

Carpobalfamo 

Gherofani «> » , 
r > an. onc. % . 

Cinnamomo-' 

Zafferano 3. iij. 

Soppeftaognicofa, eccet- 
to i gigli, & infondi in fuffi- 
zicntfc quantità d'acqua per 
horc vcntiquattrojdi poi cuo 
ci vn poco, & aggiugni i gi- 



onc.viu. 



an. onc. 1. 



Poi metti ogni co (a in va- 
fo di vetro, &: tieni al fole per 
quaranta dì, di poi cola,6c ier 
ba,6ctura bene. Faffi ancora 
con foglie di gigli azzurri ,&: 
èpiùvalorofo. 

OLIO IRINO DI 

Mefite. 

Bd.Barbcdi ghiaggiu. lib.i. 
Fiori di ghiaggiuolo lib.i). 

Infondi in decozzione di 
barbe di ghiaggiuolo quanto 
balla,. 

Olio d'vliuc mature quanto 
balta, . 

Cuoci per bagno , di poi 
fpremi , 8c rimetti dell'altre 
barbe , & fiori , &C ricuoci 
in fino in tre volte, cola, tura, 
fieferba. 

OLIO IRINO DI 

NiccoUo. 

Bc.Olio vecchio lib.xv. 
Acqua lib.v. 
Radici di ghiaggiuo- lib.iii. 
onc. iiii. 

Radici di gigli bianchi lib.i. 

onc. iii. 
Radici di ci pperifrefe. ócvi. 

d'Enula onc. iii. 

d'Aircufa onc ii. 
Cinnamomo -> 

Nardo 



2 4 o Parte 

Nardo indica J> an. onci. 
Afla odorata J 

Riduci in poluere,& trita 
le radici , & infondi nello - 
lio,& nell'acqua per cinque 
dìjdi poi cuoci à fuoco lento 
à confumazionc dell'acqua, 
di tal maniera però, che l'olio 
non arda , & non fi confumi. 
Lafciafreddare,&:colI raffred 
dato per vn dì intero, cola, 
fpremij&ferba. 

OLIO D'ALCANNA 

dizMcfut_j. 

IJd.Fioridi rouiftico óciiij. 
Olio antico onex. 

Componi come s'è detto 
dell'olio rofato. 

OLIO NARDINO 
compofto di zMefue . 



onc.nj. 
ono ij. 



^in.oc.i.i . 



Nardo indica 
Perfa 

Legno aloe 

Enula 

Folio indo 

Calamo aromati. 

Foglie d'alloro 

Cyppcri 

Schinantho 

Cardamomo 

Pefta groffaméte, & infòdi in 

Vino,5c -v . i 
a j-r > an. q. b. 
Acqua di fonte-T ^ 



Terza. 

Oliofefaminolauato lib.vj. 

Cuoci à bagno maria per 
fei hore à fuoco léto &c rim e- 
na fpe(To,di poi cola,&: ferba. 

OLIO SANSVCINO 
daAttuarto. 

3Jd .Foglie di perfa m.iiii. 

Serpillo m.ij. 

.Foglie di mortine m. i. 

Abrotano i „ , 
>j > an. m. 3- • 

Menta aquatica * 

Cafia onc.ii. 
Olio omphacino quanto, b. 

Taglia,& pcfta,&metti in 
vafo di vetro , ÒC tieni al (ole 
per otto dì , & poi (premi , 8c 
rimetti dell'altre cofe,c ricuo 
ci fino in tre volte, cola, 
ferba^. 

OLIO SANSVCINO 
diMe/uc^f. 

R.Focliedipfa-v „ 

c j- r >-an.p.equah. 

Sugo di perla J r * 

Olio comune quanto .b. 

Mefcola. . 

Fa/fi come l'olio di cotogne. 

OLIO MVSCELLINO 
diWjccolao. 

"* i a è * . ri. . . ■ ■ » O ! i • i J » * ì • ^3 * vJB», 
Yjq IHìp-yi.% jfrtJrtJSUp tfeiiJtjl* 

$c. Olio puro lib.viii. 
Acqua lib. ni 

Folio 



an. oc. in. 




♦oci. £ . 



an.onc.i. 

3. vi. 
num. iiii 



Folio 

Nardo indica 
Corto 
Maftice 

Scirace calamita 
Zafferano 
Myrrha croglod. 
Cinnamomo 
Calla 

Carpobalfamo-ì 
Ghcrofani > 
Bdellio J 
Mufco 
Noci d'India 

IlfbliOjil zafferano, lamyr 
rha,lacafia, il carpobalfamo , 
& il bdcllio pefta , Se infondi 
nell'acqua, & nell'olio per 
due dì*, poi cuoci à confuma- 
zione dell'acqua , & raffred- 
do,che egli è per vn dì,cola fc- 
za fare efpreflìoncPoi aggiu- 
gni i gherofani,lo fpigo, il co 
fto,& le noci fottilmcnre poi 
uerizzati in vna parte di detta 
decozzione, & in vna parte 
dell'olio metti la flyrace , la 
maftice, & il mufco pcfti>raf- 
rìfeddo che egli c,riponlo con 
diligenza . Per le noci d'India 
fi piglia le noci mofeade. 

OLIO DI HYPERI- 

cofèmpkee iMagifir. 

Bd.Olio d'vliuc dolce lib.iiij. 
Cime d'hypcrico con i fiori r 
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&fcmc quanto b. 
Tieni al (ole per quaranta di 



OLIO DI HYPERICO 

magg. Magliaie. 

Bc.Olio antico lib.iiii. 
Vino bianco potente lib.i. 
Fiori di hy^rico col icme fre 

m.iiii. 

Soppefta,& tieni infufoin 
vafo di vetro con la bocca co- 
perta per due di , &c cuoci à ba 
gno,& (premi forte,c nella co 
latura metti de gli altri fiori, 
come è detto, in fino in tre voi 
tcjdi poi cola,& à ogni 1 ibbra 
della colatura metti 
Trementina onc. vi. 

onc. iij. 



► an. 



Olio d'abezzo 
Dittamo 
Genziana 
Cardo (anto 
Tormcnrilla 
Carlina 

Calamo aromat. j 
Lombrichi lauati invino più 

volte onc.ii. 

Pefta ogni cofa, & tieni al 
fole per trenta,ò quaràta gior 
ni,& ben curato ferba. 

OLIO DI CAPPERI 

<iMagiflrale. 

* * 

.Cortecce di barbe di cap- 
peri onc. li. 
X Cor- 
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Concedi tamcrigia 
Foglie di tamcrigia 



Seme d'agno 



> an.j.n. 



Cetracca 

Cvppcri • .... 

Olio comune lib.i. 

Aceto biàco forte-* -> * • • 
, . s.an.oc.ii. 
Vino bianco 

Peltagro(Tamentc,& cuo-v 

eia bagno àcòfumazionedcl 

vino,6c dell'aceto. 



OLI O DI SCORPIO- 

nifimfiltce di nZMcfuc. 

^.Scorpioni num.xx. 

Più,ò meno fecondo , che 
fono maggiori,ò minori. 
Olio di màdorle amare lib.ij. 

Metti in vaio di vetro con 
la bocca ftretta , 6l coperta,8c 
tieni al fole per tréta àx\ di poi 
cola, & (èrba* • 



OLIO VOLPINO OLIO discORPIO- 

T>i*Mcfucj. ricompilo é Mefite. 



Iji.Vna Volpe intera c aliato- 
ne l'interiora 

Acquadifonte** an. lib. ili. 

Acquamarina/" òquato.b. 

Olio vecchio chiaro lib.iii. 
onc.viiij. 

Sale onciii. 
Cuoci à fuoco lento à con- 

fumazionè;deU'acquajdi poi 

mettila in altro vafo,&getta- 

uifopra 

Anetho-> " i l • 
£ r \ an.hb.i. 
Hylopo^ 

Gettauifopra acquadolce 
nella quale fieno cotte delle 
medefime herbe an.m.i. 

Et cuoci come, prima a có- 
fumazione dell'acqua, &che 
la carne della volpe il fpicchi 
dall'oua. 



Bi.Ariftolo. tóda* 
Genziana 

Cypperi an.onci 
Scorze di radici 

di capperi. 
Olio di màdor.amare Iib.i. £. 

Macera nell'olio al fole per 
venti giorni in vafo di vetro 
con la bocca coperta : di poi 

aggiugni 
Scorpioni x. o. xv. 

Et tieni al fole per trenta 
giorni in tempo chiaro, &al 
fine cola,6c ferba. 

OLIO DI CASTORO 
zMagtftrale. 

#.Caftoro -v 
Scy race calamita I 
Galbano 1 

E* 



\ 



I 
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anj.ii. 



1 



an^.n.ì 



Euphorbio 
Calia 
Zafferano 
Opoponaco 
Carpobalfamo 
Nardo indica 
Collo 
Cypperi 
Schinancho 
Pepe lungo 
Pepe nero 
Situila 
Pyrethro 
Olio lib.iij. 
Vino ottimo bianco lib.ij. 

Infondili galbano, e Topo 
ponacoinvna parte di vino, 
& pefta l'altre cofe , & bolli 
nell'olio, &C nel retto del vino 
in bagno a confumazionc dei 
vino-, di poi cola, &C aggiu- 
gni le gomme dilfolute,& ri- 
cuoci per bagno à confuma- 
zionc del vino,mcfcoia bene, 
& ferba^. 

OLIO DI EVPHOR- 
bio fempltce dt nTldc- 

fl«LJ . 



24? 



onc.£ 



Euphorbio 
Olio di viole giah 

le >an. onc. v. 

Vino odorifero J 

Cuoci alla confumazionc 
del vino. 



OLIO D*EVPHORBIO 



compoflo di ^Mefite. 

\\ .... 
y an. 5. un. 



R .Staphifagria 
Condifi 
Pyrethro 3. vi. 

Sugo di calamento monta- 
no 5. xii. 
Corto 5. x. 
Caftoro j.v. 

Pcftaquel cheèdapeftare, 
& infondi in vafo di vetro co 
Vino odorifero lib.iii.^. 

Doppo tre dì cuoci alla co 
fumazionc della metà . Di 
poi frega molto bene con lo 
mani per buonofpazio,& co- 
la^ con olio di viole gialle, 
òdifefamo lib.ij* 
Cuoci alla confumazione 
del vino,che rimafe,& allho- 
raipargiui 

Euphorbio frefeo , & bianco 
poluerizzato fottilméte yiiii. 
MefcoIa,&: cuoci. 

OLIO DI COSTO 

Collo amaro onc.ii. 
Cada onci. 
Cimediperfa oncviii. 
Vino odorifero quanto, b. 
Olio fefamino lib.iii 
Pefta, &C infondi per due dìj 
di poi cuoci a bagno àconfu- 
X ii ma 
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mazionc del vino, cioè per 
hore lei,come s' è derxodel l'o- 
lio nardino. 

OLIO DI STORACE 

^.Storace onc.iii: 
Olio fefamino lib. i. 

Vino quanto batta. 

Cuoci comcs'c detto del- 
l'olio di mai ticev. 

OLIO DI PAPAVERI 

IjÉ.Capi -> 

Foglie, e fiori di >an.p.equali 

Papaueri J 
Olio quanto baita^. 

Fa olio, come s'è detto del 
violato- 



Parte Terza 



OLIO DI MANDRA- 

gora di J\Qcco(ao. 

In olio comune lib. ii. 
Sugodipomi di Mandrago- 
ra onc. iiii. 
di hyofciamo bianco òc.ii. 
di capi di papaueri neri do- 
meitichi onc. i ii. 

di Viole «i * 
, . r . v an. onc. L 
di Cicuta J 

Oppio "Lan.onc. I". 

Sty race calam ita-* 

Tieni i fughi, & l'olio al Co 

lepcrdieci dì rimeftandogli 

inlicme bene ogni dìjpoi cuo 

ci in bagno à confumazione 

de' fughi, 6c come è raffredda 

to cola, ÒC disfa l'oppio, & la 

ftorace con vn poco d'olio,8c 

mcfcola benc,& (erba . 



OLIO DI SEMI DI OLIO DI NIMPHEA 

Tapauert di ^Mefue. Di Mefite^, 



5^. Semi di Papaueri quan 
ti vuoi. Fa ol io nel medefimo 
modo,chefifa quello di linfe 
me,6c delle mandorlo. 

OLIO DI SEMI DI 
Cederno Magistrale. 

fy. Semi di Cederno quanto 
baita-. >^ 
Fa/Jr come l'olio di man- 
dorle per eipreffione. 

Sé I j i té • 



IJc.Fioridinimphea oc.iiii. 
Olio omphacino lib. i. 

Tieni al fole per dieci gior 
ni, di poi fpremij&rimetti de 
gli altri fiori infino in trevol- 
te,come fi fa il violato,&: il ro 
fato diMcfuC/. 

OLIO DI MORTINE 
5^.Sugo di cocco-I 

le 
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ledi mortine 
Coccole di mor- 
tine mezze a-> an P-equ 
» cerbe , & fop- 
pefto. 

Cuoci in bagno al modo 
detto nell'olio di cotogne , &C 
icrba.Noi pigliamo del fugo, 
& delle coccole an.onc.vi. 
Et dell'olio lib.iii. 



tegole nuoue be cotte ocvii; 

Pefta quello è da peftare,& 
diftilla àlimbicco. 



OLIO ROSATO 

Lombricaio ^Magiflrale, 

JJt.Lòbrichi terreftri lib.£ . 

Lauagli bene in vino bian 
co y & mettigli in olio rofato 
omphacino lib.ii. 
V ino biaco odorifero ócii. 

Cuoci in bagno àcòfuma- 
zione del vino,cola, Se ierba,. 
\ i \a è c y !• w\ jv' x V^i fa i 

OLIO DI CAMOMIL 
la lombricaio Magittrale. 

Fafli come l'olio rofato 16- 
bricato togliendo in luogo 
del rofato , quello di camo- 
milla. 

OLIO BALSAMINO 

^MagtjlraU. 

^.Trementina lib.i. 

Olio vecchio onc.vi. 

Olio laurino onciiii. 

Nardo indica-* 

~. v an. oncii. 

Cinnamomo S 



> anj-ij. 



OLIO DI BALSAMO 
Dt Pietro d 'cibano. 

Ifc.Myrrha 

Aloe epatico 
Nardo indica 
Sangue di drago 
Incenfo 
Mummia 
Opoponaco 
Carpobalfamo 
Bdellio 
Ammoniaco 
Sarcocolla 
Zafferano 
Maftice 

Gomma arabica 
Storace liquida 
Ladano-» _ , 
Caftoro> 
Mufco 

Trementina al pefo di tutte 
lecofo. 

Pefta quello è da peftare, 
mefcola ogni cofa , & deftilla 
perlimbicco fecondo l'arte. 

OLIO DI MATTONI 

Mattoni roffi, 8c antichi 
quanti vuoi , fanne pezzetti 
minuti, & gettali fopra car- 
X iij boni 
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boniaccefi fcnza fummo, &C 
quando fono ben rouenti get 
tali in vna pentola doue fia 
dellol io vecchio , & lafciagli 
bene inzuppàrc,poicauali,8C 
rafciugatijche lono , pedali 
minutamente , & mettili in 
boccia ben lutata a dcftillare 
fecondo l'arto. 

LI Q^V OR E ESS IC- 

c ante per le feriti Magi- 
(tralci. 



.0 Parte Terza 



an. onci. 



y 



lib. ij. 



an.0c.1ik 



IJt.Myrrha 
Aloè 
Incenfo 
Maftice 
Trementina 
Olio d'abezzo 
Radici di còfolidaJ 
Gomma elemi onc. ii. 

Zafferano 3-i« 
Acquavite lib. iii. 

Pefta quello é da pcftare,&: 
mefcolaogni cofa,&metti in 
vafo di vetrOjtura bene la boc 
ca,& fa bollire in bagno per 
vn'hora : di poi cola , àc ferba 
in vafo di vetro ben turato. 







DE LINIMENTI- 

LINIMENTO MAGI- 

ftrale da doglie fredde . 

Ecipe olio vol- 
pino 
Olio rofato om- 
phacino 
Olioditrcmctina ^an.onc.£ 
Acqua arzente J 
Zafferano poluerizzato.J. £ . 
Cera quanto bafta. 

Mefcola,& fa linimento fe 
condo l'arto. 

LINIMENTO CALDO 

Cordiale delGtta'merio. 

Ik.Olionardino-f .. 
j ^ ,, van.oc.i.£. 

di Camomilla-' 

Gherofani 

Legno aloe 

Scorze di cedro 

Nocimofcade 

Doronici. 

Zcdoaria 

Seme di baflìlico 

Maiorana 

Ambra 

Zafferano > an. g. ii 
Mufco J 



an. 3. i. 



Gallia 
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Galliamufcata g.vi. 

Poluerizza le cofe da pol- 
ucrizzare,8c con cera q. b. 

Fa linimento. 



LINIMENTO COR- 

diale freddo del mede fimo. 



5^ .Olio di ncnufaro gial./ iij 
Polucre di fiore di nenufaro 
giallo 3.ij. 
Sandali roffi 
Semcd'acetora 
Coralli roflì 
Margher.n5 vfate 
Oflb di cuor di 
Ceruio 

Canfora g. i i£. 

Poluerizza le cofe da pol- 
uerizzare,&; mefcola infieme 
ogni cofa,& con cera nuoua 
lauata in acqua rofa, òdi ne- 
nufaro giallo, fa linimento le 
condo l'arto . 



an. ^.i. 
> an. 3 . £ . 




247 

DE GLI VNG VEN- 
TI, IMPIASTRI, 

Et Cerotti. 



INFRIGI DANTE DI 
Galeno- 



Ecipe Olio ro 
fato omphaci- 
no icza laleli.j. 

Cera bianca 




v 



onc. nj. 
Struggi la cera nell'olio à 
bagno maria , &C laua con ac- 
qua fredda più volte,tàto clic 
diuenti bianco, Staggiugni 
vn poco d'aceto. Noi lo ltrug 
giamo in vafo di terra inue- 
triato,acció fiapiùbianco,6c 
agg i ugn ianu i l'acqua rofa , àC 



l'aceto roiàto. 











VNG VENTO PETTO 

rale ^Magtjirale . 



S*. Olio di Mandorle dolci 
onc* ini. 
01iodicamomil.-| 
Olio violato >an.onc.iij« 
Olio di gigli J 
Burro frefeo oncvj. 

GraiTo 
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Graffo di gallina Ki&UÌL 

d'Anitra J 
Ghiaggiuolo 3.Ì1'. 
Zafferano ± . 

Cera bianca onc ni 

Struggi la cera,& i graffi ne 
gli olii jdi poi laua più volte 
con acqua di capeiuenere , ò 
acqua d'orzo , & quando è la- 
uato aggiugni il ghiaggiuo- 
lo , & ^zafferano polarizza- 
ti bene 

V NG VENTO DA 
Stomaco zMagtttrale . 

IJd.Oliod'affenzioy 



Parte Terza. 



^arLonci. 



di Matrice 
Nardino 
Rofe rolTe 
Coralli rolli 
Gherofani 
Cinnamomo 

Legnoaloè ? an.3.1. 
Maltice 
Menta 
Schinantho 
Cera quan to batta, . 

Fa vngucnto fecondo l'ar- 
to. Jto1^«ù&* àwt 

VNG VENTO DA BA 



uà 



1 





1 «J 


sczio-i 





d'Abrotano 
di Cétaur.min 



1 



a 11. 3. 



onc. il. 



diradici d'ari fio 

lochia tonda 
di perfìcaria 
di fbgLdi pefco 
di foglie di lupi. 
Radici di ebbio 
Bucce di melagr. . 
Sugo di porri 

di nafturzio aquatico lib.i. 
Olio d'affenzio lib. i. ~ . 
Cera quanto batta. 

Fa Vnguento fecondo l'ar- 
to. 

VNGVENTO DA OC- 
chtotylagtjlralc^. 

Carne fccca-j 

graffa ^ an. onc Hi 
Maluagia J 
Tuzia preparata onc i. 
Cera biancaquanto batta. 

Cuoci la carnefecca, &la 
maluagia infiemeà confuma 
zione della maluagi a, poi co- 
la , & ftruggi la cera •> in vlti- 
mo aggiugni la tuzia, rimena 
bene,&;ferbav. 

VNGVENTO SECON 
do da occhi Magtjlrale. 



Burro frefco "| 
di bufo Li 
Tuzia preparata p 
&poluerizzataJ 
Mefcola , &C fa Vnguento 

lecon- 



> an.onc-i. 
> 1 
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fecondo l'arto. 



VNG VENTO TERZO 
da occhi Magi frale* 

IJd.Burrofrefco onciiii. 
Cera bianca j.ii. 
Struggi j 8c laua più volte 
il burro, & la cera con acqua 
ro{à,6c di pruni,& aggiugni 



Tuzia preparata 
Canfora 

Fa vnguento. 



onc.£. 
3- ri. 



VNG V ENTO DA 
fuoco primo dfldagtff. 



3d.Oliorofato 
Oliod'huoua 



onc.vnj. 
onc. ii. 

Nitro bianco polueriz. òcii. 
Cera bianca onc.i.ì 
Corteccia di mezzo del Tam- 
buco m.i. 
Fa vnguento fecondo l'ar- 
te à fuoco lento. 



ii 



VNGVENTO DA 

Fuoco fecondo <&dagifìr. 

Bc.Ceragialla-j 

Olio comune >an.p.equali. 

Seno di càdcleJ 

Mefcola, & fa vnguento. 

VNGVENTO DA 

Juoc o terzjo JMagiflr. 

Ed. Scorze di mezzo dclfam- 

• r - <J> » Uri » 



buco hb.i. 
Oliorofàto lib.ii. 
Acqua ro fa onc.ii. 
Vino bianco odorato òcviij 
Mefcola, & cuoci à conui- 
mazione dell'humido , &. fi 
vnguento molle. 

VNGVENTO DA 
Fuoco quarto Magtjlr. 

#.Foglied'hel--| 

Coccole d'hcl- 

lera [ J 

Pefta, & tranne il fugo -, &: 
di detto piglia lib. i. 

Olio comune lib. L 

Cera quanto bafta. 

Fa vnguento. 

VNGVENTO D'AR- 
thanita maggiore di 
Mefue. 

-Oli Olii» l Ji^ 

IJc.Sugo di paporcino lib.iif 
di cocomero afinino lib.i. 
Oliolrino lib.ii. 
Burro di vacca lib.i. 
Polpadieo'locynthidaociiii. 
Polypodio onc. vi. 

Euphortjio onc. £ . 

Pefta quello è da peftarc,8c 
infondi ne' fughi, & nell'oli o 
&c metti in vaio di vetro di 
ftretta bocca ben turato, per 
otto giorni, & da vn bollore, 
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& cola,&: alla colatura aggiu- per fette dì -, poi ftruggi à fuo- 



eni 

• • • i 

Serapino $.vn.£. 

Myrrha 3- SÌ 

Diffolui la myrrha,&; il fe- 
rmino in aceto in (uffizientc 
quantità,&:bolli in detta cola 
tura quafi à confumazione de 
f U ghi,agitando con vn batto- 
ne^ aggiugni. 

Cera onc « v « 

Fiele di vacca 3-vij.£. 

Da vn bollore tato , che fia 
(trutta la cera, 6c aggiugnile 
fottofcritte cofe ben polueriz 

zato. 
Scamonea 
Aloè 

Colocynthida 
Mezereo 
Turbithi 
Sai gemma 
Euphorbio 
Pepe lungo 
Gcngiouo 
Camomilla 

Mefcola^fic fa vnguen to 



an.j. vii. £. 



3.1111. ^ . 



an. 3. 111. 



VNGVENTO ROSA- 
todtzMefuts. 

fy. .Sugna di porco frefca libi 
Lauain acqua calda noue 
volte,&:altrettante ccm acqua 
fredda, $C fdi poi vi metti 
Rofe roffefrefch e trite Uhi. 
Meicola bene, $C infondi 



co lento,e cola,& rimetti del- 
l'altre rofe quella quantità me 
defima , &C ftienui fette altri 
giorni-, di poi fi colino, 6Cvi 
fi aggiunga- 

Sugo di rofe rofTe oncvi. 
Olio di mador.dolci oncii. 

Cuoci à fuoco lento à con- 
fumazione del fugo,cola, e fer 
ba-. Alcuni vi aggiungono 
Oppio dùfoluto in acqua ro- 
ùl 

VNGVENTO VIOLA 
to dt Mefite. 

L'vnguento violato fi fa co 
me il rofato , pigliando .viole 
mammolo. 

Mefuc no pone il pelo del- 
le cole che vi entrano , noi le 
determiniamo come di fo- 
pra c detto dell' vnguento ro- 
fato. 

VNGVENTO SONNI 
fero d Avicenna fecondo ti 
Commentatore di 
zM.efuc-j. 



an.oc. %• 



k.Oliodipapau.N 

di Nimphea J 
Oppio "j 
Cafia lignea > an. 3 . i. 
Zafferano J 

Mefcola infieme fenza cera. 
VNGVEN- 



VNGVENTO BIAN- 

co fecondo Auicenna fitto 
nome et unguento di 
Cerufla. 



f.1 
3-v. 
j.vii. 
onc.ii. 
nu. i. 



Ec.Lytargiro 
CerufTa 
Cera bianca 
Olio rofato 
Albume d'huouo 

Struggi la cera nell'olio ro 
fato a fuoco lento,di poi met- 
ti la biacca,& il ly targiro ben 
pefti , mcfcola bene alianti iì 
freddino, & in vltimo aggiu- 
gni la chiara. Alcuni viaggili 
conovn poco di canfora, 6c 
lo chiamano canforato. 

VNGVENTO DI TV- 
%ta di Giovanni de Dico 
fatto in mortaio di 
piombo 
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cera (la (brutta, Tempre rimc- 
nando, leuada fuoco, &ag- 
giugni 

Ly targiro d'oro,&\ * , 
j, ° V an.q.b. 

d argento m " 

Tuzia onci, i . 

Biacca macinata 3. x. 

Piombo arfo 3. vi. 

Canfora trita fecodo l'arte y'u 
Metti in mortaio di piom- 
bo^ rimena per vn'hora con 
tinuamente,&£ riponi in vafo 
inuetriato. 



au.oc.vi. 



. an.onc.il 



an. m. 11. 



ft . Ol io rofato 
Olioomphacino J 
Olio mirtino -j 
VnguécQ populeo-* 
Foglie di piatagi.-v 

di Solatio J 
Taglia l'herbe,& mefcola in- 
lìemc ogni cofa , & tieni otto 
dì, di poi bolli vnpoco,& co- 
la^ alla colatura aggiugni 
Cera bianca quanto b. 

Tieni à fuoco lento, che la 



VNGVENTO DI TV- 

T^adtJ^Qccotao. 



an.onc. vi. 



oncim. 
onc. 11. 



an. oc.i. 



Bd.Olio rofato^ 
Cera bianca f 
Su^o di folatro 
Biacca lauata 
Piòboarfo,clauato 
Pompholige 
Tuzia, ò vero fpo- 
dio minerale 
In cen fornai ti o 

Strugi laceranelPolio àfuo 
co lento, &hauendoglileua- 
ti da fuoco,aggiugni le poluc 
ri, &C metti tutto in mortaio 
di marmo àmelcolargl^rimc 
nandogli conti nuamentecon 
peftello di ferro , de àpocoà 
poco aggiugni il fugo predet 
to ,& feguita di rimenare per 
cinque, òfei horc al fole ', àC 
ponloà raffreddare in luogo 

frefeo, 
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frcico, òC cflcndo raffreddato Sugo di limoni 
fc vi foprauanza punto di fu- 



go gettalo via-, 

VNGVENTO DI LY 

targtro ctoAutcenna. 



onc n. 
i 



Bc Lytargiro 

Biacca onci. 
Aceto onc. i. 

Oliorofato quanto .b. 

Fa vngucnto à fuoco lento 
& puofli fare fenza fuoco in 
mortaio di piombo. Auicen- 
tu non pone ì peli. 

TRIAPHARMACO 

^.Lytargiro y ^ 6cAii 

Aceto for.di vino-» 

Olio antico onc.vi. 

Peltail lytargiro fottilmen 
telaggi ugni a poco àpoco 
l'olio,o£ l'aceto femprc rime- 
nando fino,chegli ipeilifca. 
Noi vfìamo farlo in mortaio 
di piombo. Il triapharrnaco 
cotto di Mefue non edifferen 
te da quello fe non perche nel 
farlo fi cuoce à fuoco lento . 

VNGVENTO DA RO 

gna<JMagiflralc-~> . 

IJcStyrace liquida-* 
Tremctina lauata >an.òc.ii. 
Burro lauato J 



onc.i.i;. 

Elleboro nero poIuenz.oncj: 
Sale 'oncii 
Mefcola,6cfa vnguento in 
mortaio di piombo 



VNGVENTO DI MI- 
niofenXa canfora stMagifi. 

$£.Minio macinato-j 

Olio rofato >an.òc.ij 

Olio di mortine J 

Cuoci à fuoco lento con- 
cerà bianca onc. 

VNGVENTO DI MI- 
nto canforato zMagtlh. 

JJé. Minio macinato onciii. 
Lytargiro ^ onci». 
Biacca onci.^. 
Ti4zia % ~ m ■ ■ 
Canfora > •** 1 . M - 
Oliorofato lib.i.£. 
Cera bianca oncii. 

Struggila cera nell'olio 1 
fuoco lento ; di poi metti in 
mortaio di piombo, 6C aggiu 
gni l'altre cofe ben polariz- 
zato. 

TETR APHARM A.CO 
Di (j aleno. 

.Pece nera "I 

Ragia l - u 

~ & > an.q.b. 

Cera f *» 

Seuo di vacca J 

Fa 



i 



Favnguento. 
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BASILICO MINORE 



IJc. Cera gialla 
Ragiag 
Pecegr 

Olio comune quanto balla. 
Fa vnguento à fuoco len- 
to. 



Bc.Ceragialla-N 
Ragiagrafla L an.Iib.i. 
Pece greca J 



BASILICO MAGGIO 



ì 



)> art 



an.onc.1» 



J 



Cera bianca 
Ragia di pino 
Scuo di vacca 
Pece nera 
Jncenlo maftio 
Myrrha 

Olio comune quanto bafta. 

Fa vnguenio. 
Altrimenti 

Cera onc.vi. 
Pccenaualc onciii. 
Dell'altre cofe an-onc.i £ . 
Olio quanto balla. 

VNGVENTO FVSCO 
'DtNtccoUo. 



Bc.Olio 
Cera 

Pece greca 

Pece nera co lata y 

Scrapi.no f 



■ 



lib.i. L 
onciii 
onc. ii. 

an.onc.iii 



►an. onc. L 



Maftice 
Galbano 
Incenfo maftio 
Trementina 

Fa vnguento cofi. 

Metti l'olio in vna pentola 
Copra à fuoco à bollire, & qua 
do bolle metti la cera , di poi 
la pece greca , & come e ftrut 
ta, poni la trementina, haue 
do prima petto ogni cofa , ec- 
cetto la frementi na,& la pece 
ncra,fpargendoui la polucrc 
della maihee , òc dcU'incenlo 
agitando continuamente cò 
lafpatola. 

VNGVENTO FVSCO 

IjÉ.Oliocomune-i 
c j.u„ f an.lib.i. 



Seuo di becco 
Pece nera 
Pece greca 
Maltice 
Incenfo 
Galbano 
Ammoniaco 
Opoponaco 
Serapino 
Cera 



j.iii* 



an.j. £ 



Struggi l'olio . il £èuo, te la 
pece,diDoi metti le gomme 
dilìolute fecondo l'arte, 6? co 
fi l'altre co Ce pelle iottilftfcn- 
tc, & rimena contiguamen- 
te tanto , che fia cotto . Lcua 
Y poi 



??4- 

poi da fuoco , & aggiugni 
Trementina 3.Ù 
Incorpora bene, &: ferba. 

VNGVENTO DI 
aZMadrcfclua wagitt. 



pÉ.Madrcfelua de fiori gial- 
li m.iiij. 
Taglia minutamentc,&:in 
fondila in vino buono per vn 
dì, di poi fa bollire à contorna 
zione del terzo,ot cola ; 8t al- 
la colatura aggiugni 
Oliorofato lib.vi. 
Ragia graffa -j 
Trementina > an.lib. i. 
Cera gialla J 

Favnguento in buona for 
ma,. 

VNGVENTO CAPI- 
tale del Conciliai. 

5^. Gomma elemi onc.iij. 
Ammoniaco onc. ii. 

Trementina onc.iij. 3- £ • 
Ragia di pino onc. mi- 
Cera onc. vi. 

Olio rofato onc.iii. * . 

Fa vngticnto infondendo 
le gomme fecondo l'arto . 
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Ragia di pino ^ an.onc.iiij 

Cera nona J 

Oliorofaxo 

Maftice "T 1 ^ 
t r v an.onc.1. 
Incelilo J 

Gomma eleni i 

Madrefelua * 

Bettonica JT 



fN-G VENlàb 
f^^Màdrgfèlna del Carpi. 

gc\ Trementina-^ 



I 



onc.vni- 



onc.11. 



an.onc.111. 



Vino buono lib.x. 

Pedala madrcfelija(Noi pi 
gliamo quella de fiori gialli) 
6c la bettonica fottilmcntc,cc 
infondile nel vino per horc 
vétiquattro: di poi aggiugni 
l'altre cofe eccetto la gomma, 
l'incenfo , & il maltice -, & fa 
bollire a fuoco ^ajjliardo infì 

OD 0 

no,che il vino iia mezzo con- 
fumato, & ancora che comin 
ci à parer verde,cola,&£ farap 
pigliare,&comcc rapprefb, 
caua il vino, àc rimetti à fuo- 
co tanto,che fi confumi la par 
te vinofa,chefulfireftata, & 
di nuouo cola , & aggiugni 
l'altre co(e ben poltierizzate, 
& tieni à fuoco lento tanto, 
che fia incorporato fempro 
rimenando . Leua poi da fuo 
co, & metti à raffreddare in 
luogo freddo, fempre rirne- 
nando tanto fia freddo. 
-.l.O.i t.:: J.xl 

VNGVENTO DI 
tCalce ^Magiflralc-j . 

8c. Calcina fpcnta^Jaùata 

ognT* 
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ognidì vna volta, lalciando pradette,epc(tiìibenc da per 



pofarc la calcina al fondo, 6c* 
cauatonc l'acqua col feltro 
dicci giorni continui, àc di 
poilauatacon acqua rofa,& 
lafciata rafeiugare, & fecca- 
xe;di detta piglia òc.iii. 
Oliorofato lib.i. 
Cera bianca onc.iii. 

Struggi laccranell'olio,& 
leua da fuoco,c quàdo comin 
eia à rappigli arli,aggiugniJa 
calcina ben poluei izzata,mc- 
fcola benc,& ferba. . 

VNG VENTO POPV- 

Ico di Niccolao . 

5d. Occhi d'Alberi colti di 
Marzo lib.i. ~. 

Sugna di porco frefea fenza 



falò 
Papaueri neri 
Mandragora 
Hyolciamo . 
Solatio 
Vermicularc 
Lattuga 



lib.ij. 



^anj.nj. 



'Scmperuiuo 
Bardana 
-Viole 

Ombilico di vencr. 
Cime di pru.tencri. 

Pefta gl'occhi da per (e,e di 
nuouoripclìagli còlafugna, 
e fanne maddaleoni, et lafcia - 
gli ftare due giorni , e il terzo 
lì colghino tutte l'herbe fo- 



loro ,& poi fi ripeftino , &C fi 
mefcolino con i maddaleoni 
&C formatone di nuouo mad- 
daleoni ferba per noue gior- 
nee di poi rompigli in pezzi , 
&C pongliin vna caldaia con 
1 ìbbre vna di vino odorifero, 
& fa bollire à confumazione 
del vino,fempre agitando col 
la fpatola . Di poi palla per fac 
co,& cola, &C lafcia raffredda- 
re^ riponi in vafo. 

Ancorché Niccolao voglia 
che li debbino psftare gl'oc- 
chi^ tenergli mclcolati con 
la fugna perdile giorni, non 
dimeno non lì potendo hauc 
re l'herbe frcfche, quando gli 
occhi,nonfaràinconucnicn- 
referbare gli occhi pefticon 
la fugna fino a che l'herbe fi 
prouegghino. 

VNGVENTO D'AL- 
thcadiJ^Qccolao. 

^.Radici d'Althea lib.ii. 
Linfeme 
Fien greco J 
Scylla 
Olio 
Cera 

Trementina 
Ragia 
Pece greca 

Galbano -> 

,^ i i r an.onc.ij. 
Gomma hederaJ ' 

Y ii Tut- 



an 



li. lib. 



1. 



onc vi. 
lib.ii ii. 

lib.i. 
onc. ii. 



> 



an.onc.vi» 



2 j 6 

Tutte l'hcrbc, c tutte le ra- 
dici fi lanino bcne,&: fi pefti- 
no,& il fimilefi faccia delfe- 
me del lino, & del fien greco, 
&C della fcylla, & quando le fa 
ranno hentrite,ponghinfiin 
libbre fette d'acqua comune 
per tic giorni , &C il quarto fi 
ponghmo a bollire fino à che 
gl'ingrolTìno, di poi àpocoà 
poco lì mcttinoin vn lacco, 
Acquandogli vuoi fpremere, 
gettaui fopra vn poco d'ac- 
qua bollente , acciochc efea 
meglio il detto fugo vifeofo, 
èxldi quefto fugo fi pigli lib- 
bredue,& poghinfi nelle lib- 
bre quattro d'olio , & bollino 
à confumazione del fugo*, il 
che dirà, quando non fopra- . 
noterà cofa alcuna del fugo. 
Di poi aggiugni la libbra del 
la cera,&: come la farà (trutta, 
aggiugnila trementina, poi 
lagomma hedera pefta, éc il 
galbano,& ncll'vltimo fi pon 
gala pece greca poluerizza- 
# ta,& la ragia, Stefiendo cot- 
te , ( che fi conofce,quado get 
tandonc vna gocciola in fui» 
marmo fi condenfa) leualo da 
fuoco , ÒC come farà raffreddo 
riponlocon diligenzia. 
V NG VENTO DELL' A 
Contesa d{ Guglielmo da 

Vartgnana . 
.Cortecce di mezzodì 
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Ghiande 
di caltagnc 
di quercia 
Coccol. di more 
Cauda equina 
Galluzza 
Gufcidi fané 
Acini d'vuc lalu. 
Sorbe acer. (ecc. 
Nefpole acer. fec. 
Foglie di pruni 



>an.6c.i.i. 



ialuatichi 
Radici di cclidó. - 

Pefta groflamente,8cfa boi 
lire perfettaméte in acqua di 
piantagineftillataà confuma 
zione della mctà,& cola. 
IJc. Cera quanto vuoi {trutta 
in olio myrtino, &C laua noue 
volte,con detta colatura fem- 
pre nmcnando il dctto.di poi 
^.Cortecce di mezzo di ca- 



ltagnc 
di Ghiande 



} 



an. onc. i.. 



an. onc.£. 



di Querce 
Cenere di Itinco 

di bue 
Coccole di mor, 
Acini d'vue 

Pefta tattilmente, e di que- 
lla poi ucre piglia due parti. 
Trocifci di carabe parte mcì- 
za,ò parte vna.M.6cfavngué- 
to in buona forma codetta ce 
ra, Scolio myrtino , aggiu- 
gnendoui 

Olio maricino no lauat.q.b. 

VNGVÈft- 
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VNGVENTO SANDA MON DIFIC AT I VO 

lino di sMefttc. Magijlr.femplice. 



onc.i.£ 



r^.Roferoffe 
Sandali rofll onc. i. 
Citrini > 

Bianchii an ' } - V1 - 
Bolo armeno 3. vii» 

Spodio onci* 
Canfora 5. ii. 

Cera bianca onc.iii.$.vi. 
Oliorofato lib.i. 

Per l'olio rofato s'intende 
queldiMefuc. Struggi la ce- 
ra nell'olio con le cole fopra- 
dctte,& laua più volte cò ac- 
qua frelcajdipoi aggiugni l'ai 
tre cofe ben poluenzzate , $C 
favngucnto. 

DIFENSIVO 

aZMagtttralc. 

5d.Boloarmcno"> : • 
Sangue di drago Van.onc.i. 
Terra figillata J 
Olio rofato oncvi. 
Cera onc.i.^. 
Aceto onc.iiii. 

Cuoci l'olio , la cera , & 
l'aceto infiemeà confumazio 
ne dell'aceto 5 poi leua da fuo 
cOj&come comincia à fredda 
re, aggiugni l'altre cofe pol- 
arizzate beno. 



IJc.Mele rofato colato óc.i.^ 
Trementina chiara onc. 111. 
Farina d'orzo onciali. 
Mefcola,& fa vnguento 

MONDIFICATIVO 

^ {^Idagtjirale con fìigo idi 
doppio . 

Mele rofato colato óci. £ . 
Trementina chiara onc.iii. 
Sugo d' Appio y C£ L 

di PrafTio > an> y * ' 
Sugo d'Affenzio j.ii. 
Cuoci ifìeme di poi aggiugni 
Farinad'Orzo-> 

diFaue > an -'- VI - I 

di Lupini^ 

d'Orobi > 2n - Jm - 
Sarcocolla ^ . f 

Myrrha > an.$.i. £ 

Poluerizza,&ra vnguento. 

VNGVENTO VERDE 
daAndromaco fecondo 
(j alato. 

. Ragia di pino lib.ii . 
Cera lib. i. 

Olio comune ^ 
Verderame > ^ onc * ÌÌL 

Struggi Ja ragia , & la cera 
nell'olio , & di poi aggiugni 
Y iij il 
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il verderame poluerizzato. co , rimenando continuame- 
le,©^ nel fine gettaui fopralc 
polueri , auuertendo di non 
mettere l'vnguento fopraalle 
gomme, prima cheiVno,8£ 
l'altre fiano fredde. 



(> VI TADP;IO T /!OM 
VNGVENTO APO- 

jlolorum dzAuicenna 



IJfc.Cera bianca 
Trementina 



•an.j.xiin. 
artj. vi. 



Ragia 

Ammoniaco 
Ariftoloc lunga 
Incenfo maftio 
Bdellio 

Lithatgyro 

Opoponaco . ~ ' 
Fior di rame J " 

Diflolui il bdellio in aceto, 
nella Hate quocafi con libbre 
dua d'olio, e nell'inucrno con 
libbre tre. 

Noi lo cóponiamo in que- 
fto modo . Poni il litargyro 
nell'olio detto , & dagli cor- 
po al fuoco, dimenando iem- 
pre. Habbi le gomme già rifo 
Iute in aceto, &C cotte a buona 
fconfi(tenza,alle|quali già cot- 
te aggi ugni alquanto di tre- 
mentina, &di ragia con vn 
pochetto d'olio, acciò pigli- 
no buona forma d'vnguento. 
Poi vnifei il refto della ragia , 
& trementina , &la cera con 
l'olio, ÒC litargyro già cotto*, 
&C nel fine aggiugni l'vn^uen 
co lo pra le góme à poco a pò- 



VNGVENTO EGIT- 
ùaco dt Mefite. 

^.Verderame j.v # 
Mele /xiiij. 
Aceto forte j.vil 
Poni a fuoco lento,& rime 
na tanto,chc gli fpeflìfea, &. ia 
vnguento . Alcuni mettono 
in quefto vnguento incenfo 
maltio poluerizzato jii.£. 

EGITTI ACO DI GIO 

uarrni de Vtco della feconda 
defirizjone. 

Bc. Acqua di piatag."j 
Vino di melagrane l „ .. 
Mele f anoc -''- 
Ranno J 
Allume di rocca-i „, 
Fiordi rame J 

Cuoci,& rimcna rito , che 
diuenti rofTo. 

EGITTI ACO Dì 
Cjutdo. 



5^.Melc 
Aceto buono 



lib. i. 
onc.v. 
Fior 



Fior di rame onci. 
Allume di rocca onc v. 

Poni à fuoco, & cuoci ri- 
menando tanto, che diuenti 
roiTo,&fpefluca. 
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ra bianca quanto bafta,6\: con 
l'altre cofe fopradetee, nvn- 
guento. 



VNGVENTO DI CIM 

balaria zTi'lagtjlrale . 



1 
> 
J 



an.onc? 



Biacca 
Lithargyro 
Tuzia 
Canfora 
Olio violato 

c J*? . Wn.òcvi.j 
ougodipiatagine [ 

di cimbalaria J 

Cera bianca onc. iii. £ . 

Mefcola,&favngucnto in 
buona forma-. 



1 



VNGVENTO D'ALA- 
bafìrodcl JaenXa. 

R. Sugo di Camomilla fre- 

fca onc.iiir. 

Sugo di rofe frcfche onc. ii. 

Sucodirutafrcs.-» . , 

S-i Wan.onc.i.i 
dibcttonica J * 

Sugo di barbe d'althca oc ii. 

Olio rofato omphaci.lib.i. £ . 

Alabaftro ottimo, &puriffi- 



mo 



onci 11. 



Polucrizza l'alabaftro fot- 
tilmentc, ©^infondilo nell'o- 
lio rofato omphacino pervn 
giorno naturalc,di poi con ce 



VNGVENTO DA MIL 

^ .Seme di Senapa onc ii. 
Seme d'agno callo 



an.0c.1u: 



1 



an. j. ii: 



onc: h 



di Porcellana 
Xamerigia 
Sfcorze di radici 

di capperi 
Cetraccha 
Pane porcino 
Olio di gigli biac. 

di Capperi 
Olio di màdorle dolci 
Vino bianco potente lib.ii. 
Aceto bianco forte oncii. 

Mefcola , Ite bolli ogni co- 
fa alla confumazionc del vino 
& dell'aceto, poi cola, & fa 
forte eiprcilìone , & aggiu- 
gni 

Efypo onc ii. 

Ammoniaco di/Toluto in acc 



-an. ocvi. 



OC 11. 



to 



onc. 1. k 



Graffo d'Anitra"! 

di pollo f 
Seme di Senapa-* 
Seme di ruta *ì 
d'Agno catto ^ 



an.oc i ; 



an.j- 11; 



di Porcellana 
Cera quanto bafta 

Et fa vnguento in buona 
forma.. 

DE 



6o 



Parte Terza 




DE CAPITELLI, 

O VERO ROT- 



T O R I I. 




CAPITELLO PRIMO 

zMagtftrak . 

[Ecipe maeftradi 
faponc onc.iij. 
Vctriuolo roma- 
no j.v.g.xv. 
Oppiotebaico g. x. 

Fa bollire la maeftra, &il 
vetriuolo tanto che eglidiué 
tilodo,poiaggiugni l'oppio, 
& ferba in vaio di vetro bé tu 
rato in luogo afciutto . 

CAPITELLO SECON 

^.Maeftradi fapon e lib.vi. 

Fabollire a confiltcnza di 
vnguento, & poi aggiugni . 
Oppio ^.iiij 
Sale ammoniaco-^ 
Allume di rocca S an.oncv. 

arfo J 
Solimatopeftoiottilmé. oc.i. 

Cuoci tanto, che diuenti 
fodo,& ferba come di fopra. 



CAPITELLO TERZO 

iiMagiflralc-j . 



g^, Cenere di alleali, chevia- 

no i bicchierai^ 

. V an.oc.xvi. 

Calcinaviua J 

Vetrkiolo vnghero onciiij. 

Allume di feccia-. „ . 
„ . v an. onci. 

Sale ammoniaco J 

Mefcola,&macina leggier 
mente, & poni in vn vafo di 
terra,chefia forato nel fondo 
con piccoli buchi , &: fopra al 
le cole fop radette macinate 
getta tanta acqua della prima 
che fi fa il fapone, che ella le 
foprauanzi quattro dita, &C co 
lata che e tutta l'acqua, caua 
del vafo forato le polueri di 
gialauate, &C mettiuene del- 
le nuoue, &c fopra eiTe getta la 
mcdefima acqua, e colata che 
ellafia, torraidinuouo nuo- 
ue polueri,pure della forta fo- 
pradetta, &vi getterai fopra 
la medefima acqua, la quale 
colata affatto , metti in vna 
boccia bene turata con loto, 
al rìiococuocilaàconfiftenza 
di mele*, &C ferba come di fo- 
pra. Auuertendo nel rimette 
je le polueri nuoue la fecòda, 
òc terza volta di fcemarle fem 
pre tanto,chc l'acqua , la qua- 
le tu vi hai à rimettere fopra, 
foprauanzi quattro ditacomc 

ella 



■ 
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ellahaàfoprauazarela prima 
volta, & volendo il capitello 
men gagliardo, Se che dia mi 
norc dolorc,abbrucialo tanto 
che egli fi calcini. 



2ÓI 



CAPITELLO QVAR- 
to di pili. 



an.oc.i. 



I}d Vetriuolo ro-" 

mano 
Allume di rocca 
Salgemma 
Sai nitro 
Sale ammoniaco 
Ali urne di feccia 

Mcfcola,& macina,& info 
di per fpazio di xxiiii. hore in 
lib. iii.della prima acqua da fa 
rcillapone>dipoi cola detta 
acqua,& come e eh iara cuoci 
la invafo di vetro tanto che 
la lì calcin i,& ferba in vafo di 
vetro come di fopra. 





DE VESCICA- 

TORIL 



VESCICATORIO 
primo (LMagiftrale . 



Ecipe Polucre di 
canterelle 3. i. 
Formcnto tenero 




11. 



Aceto forte quanto.b. 

Mcfcola, &c fa vefeicato- 
rio. 

VESCICATORIO 

fecondo ^Magi^rale, 

Bc. Poluere di Canterello 
onc. 

Scorze di vitalba ,m. £. 
Formento tenero quan to ba- 
lla.. 

Mcfcola, &fa vefeicato- 
rio. 



VESCICATORIO 

terXpzMagùhak. 

R.Calcinaviua „ 
Sapone da panno> an -P-«l u - 

Arfenico vn pochette 

Me- 
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Mcfcola , fc h Vell icato- y^ftSS&Z&ZS: 



rio. 

V ESCIC ATORIO 

quarto Magiftralt^. 

V^L. Canterelle pcltc nu.iiii. 
Solimato 3- 1K 
Sapone da panno quanto ba- 
ita.. . 

>- Mefeola,6c faVefcicatc* 
rio. 

- 




o 



DE SENAPISMI. 




SENAPISMO 

EciPEfichifec 
chi graffi 
Senapa fiefc. pc 
fta.. 

air onc. vj. 
Metti i fichi in infulionc 
in acqua calda per hore venti 
quattro*,di poi fa forte cfprcf- 
fione, della quale piglia tan- 
to che balli per incorporare 
la lenapa à forma d'impiaftro 

SENAPISMO 
Secondo. 

ty. Fichi fecchi graffi lib.j. 
Senapa pcfta di fres. onc.viiij. 

Fa fenapifmo come difo- 
pra^. 

SENAPISMO 

TerzjO. 

Bd.Fichi lecchi graflì oncvj. 
Senapa pcfta di frefeo lib.j. 

Fa impiartro come di fo- 
pra.. 

SENA- 



I 
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Trementina 



SENAPISMO IN 

forma d^ngucMo . 

Bd.Olio di collo , onci. 
01iod'euforb. v - • • , . 

diCaftoro > an '5-"-; 
Senapa pefta J. ii. 

Caftoro I i&i • 3- i- 

Sagapeno $• i. £ . 

Euphorbio 3- i. 

Aceto i» i. ì È 

Cera quanto bada, 

Etfalenapilmo à modo di 
vnguento. 

IMPIASTRO DI ME- 



2 6) 

onci. 5 . 
nu.xii. 



d oniV 

r3 



oncvi. 



ofn o f ìttici ni o^fli 

Meli loto 
Fiordi camomill. 
Fien greco 
Coccole d'alloro^ an.5. Hi 
Barbe d'altea 
Cimed'aiìenzio 
Seme d'Appio 
Cardamomo 
Ghiaggiuolo 
Cypperi 
Nardo indica 
Cada 

Semed'ammi . , 
Foglie di perfa 
Ammoniaco 
Styrace-i 



oq 



> an.j.i.£. 

1 a ià 



\ 111. 



Fichi graffi patto fi 

Seuodi capra 1 
_ . ,. . van.oncn.^ . 
Ragia di pino J 

Cera oncvi. 

Olio di perfa •> L • 
r \ an.q.b. 

Olio nardinoJ * 
Componi in quello modo. 
Fa decoz.di mclilotO 
Fien greco \ an. qb. 

Camomilla J 
Per infonderc,&: fa impiaftro 
Noilocòponiamo in que 
fio modo . Fella quello c da 
peftarefottilmentc, & cuoci 
con parte della decozzione di 
meliloto,fien greco, ficcamo 
millafopradet^aà forma d'im 
piaftro,&:con vna parte del- 
la detta decozzione cuoci le 
radici d'althea,8c i fichi , &C 
quando fono ben cotti, pelta, 
fiCpafl*aperiftaccio,oCvnifci 
con le fopradette polucri cot- 
te, & di nuouo cuoci à lento 
fuoco tanto, che Ci confumi 
l'humiditàil più, cheli può, 
acciò non munì. Dipoiag- 
giugni gli olij fermi con la 
cera, trementina, fly race, ra- 
gia^ feuo vniti infieme fe- 
condo l'arte,& lorTreddi,& in 
vltimo le gomme duTolute 
in aceto, & cotte fec ondo i'ar 
te, &fa impiaftro dimenan- 
do affai. 

f 

DIA- 
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Parte 



DI AMELILOTO DI 

Andromaco fecondo Ca- 
lerlo. 

?£. Nardo gallica 3.X. 



Terza. 

Vino Italico quanto bafta. 
Faimpiaftro. 

PHILAGRI ANO SE 

condoTaulo. 



Cyppcri 
Cardamomo l 
Ghiaggiuolo [ 
Myrrha 
Zafferano 
Mcliloto 
Ammoniaco 
Trementina 
Ceranuoua 
Oliocyprino 
Aceto quanto bada. 
Fa impiaftro. 



a ii. 3. viii. 



• • • • 

5. mi. 

3. XXV. 

3-viii. 
onciiii.£ 




an.oc.vnij 



POLIARCHIO D'A- 

felepiade fecondo Galeno. 



Bf.Ccra 

Trementina 

Bdellio 

Ammoniaco thy 

mi ama 
Cardamomo 
Cypperi 
Meliloto 
Amomo 
Nardo indica 
Zafferano 
Myrrha 
Incenfo 
Cinnamomo 
Olio Cyprino 



►an^.xxv. 

<o7x>£ ni 

oncviiii. 



onci.ì. 



onci. 



oncn. 
onc.ini. 
onc.ii. 
lib. i. 



Zafferano 
Aloè 

Ammoniaco thy 

miama ^ a n. 
Bdellio 
Styracc 
Graffo d'oca 
Efipo 
Datteri 
Cera 
Nardo indi ca-k 
Olio melino > an - onc - vl - 
Vino quanto baita* 

Fa impiaftro in quello mo 
do. ojolifoj/.sjf 

Peftalccofe fecche, &ma 
cerale per tre dì nel vino,&; ri 
mena tre volte il giorno \ di 
poi cuoci nell'olio, il fecon- 
do dì il cardamomo prima 
macerato nell'acqua, & ilter- 
zo dì il Zafferano macero nel 
vino. J oìoiii^ùdD 

.OC < ÌÌ3qqy3 

MARZI ATo DI 
Tonio. 

I imrnt'LanwK 
B^.Mafticc -j 

Cera S an.onc.i ii. 

Styracc J 

Efipo onci. 

Tremcn- 



1 



onc. 1. 

MI 



Trementina 
Opobalfamo -| 
Midollo dHtinco >an.6c.i.ì 

di ceruio J 
OlioNardino 



Olioglaucino 



an.òc.iii. 



Olio omphacinoJ 
Faimpiaflro. 

MARZI ATO DI 

^QccoUo . 



fy. Foglie d'Alloro 
di Ruta 
diPerfa 
diRamcrino 
di Mortine 
di Menta ro-*j 
mana 



onc.v. 



)an.orvc.vi. 

Burro 
Styrace 

Midollo di ccru 
Graflo d'orfo 
Grano di gallinaj 
Maftice 
Inccnfo 
Olionardino 
01iocomune> ^ in 
Cera J ^''l' Da " ;L '- 

Componi , &: fa impiaftro 
in quello modo . Piglia l'her- 
be fopradette pelle , ÒC mace- 
rate per cinque giorni nell'o- 
lio comune, &C il fedo cuoci 
leà fuoco lento, a confuma- 
zionedcll'humido . Poi cola, 
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&: getta via Hi erbe, &aggiu- 
gni la midolla,& i graffi lique 
fatti, merlando con la Ipatola, 
&aggiugni lacera, di poi le 
cofc dapcftarebcn polueriz- 
zatc,dipoi leuale da fuoco, 
& infondi l'olio nardino nie- 
llando tanto , che ogni cofa fi 
incorpori. 

IMPIASTRO DIA- 

pbtmcon caldo di Mefite . 

. Cera onc. ii. 

Oliorofato ; 
s* x . j. y .an. onc. ini. 
Olionardino-' * 

Infondi infieme,di poi togli 

Datteri fecchi nu.xr. 

Bifcotti 3. v. 

Infondi invino odorifero 

pcrduedìquefteduecofe ,6c 

poi togli polpa di cotogne 

cotte in vino odorifero, ò gar 

bo 



lib. iii. 
lib.iLì . 

lib. ii. 
lib.i.^ . 
lib. i. 



an.6c.ii ij. 



onc.111. 
oncii.^. 
onc. i. 



o m 
onc. i. 



Perla co' datteri,&bifcotti 
& incorpora quelle cofe difo 
prain mortaio , & aggiugni 
le iottoferitte cole polariz- 
zate beno 
Maftice *n 

Incenfo ^an.3.ii.£. 
Atfcnzio romanoj 
Legno aloè 
Mace 
Myrrha 
Aloe 

Nardo indica 
Acacia f an.j.j. 

Z Gal- 
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Gallia 

Trocifciiamich 
Calamo aromac. h 
Ladano più 
Incorpora^ fa impiaftro > 
&c meglio farà melcolare pri- 
ma con l'olio, & con la cera il 
ladano,& ilmallicc,dipoifa 
re impiaftro. 

IMPIASTRO DIAPHI 

nicon freddo da^lejjandro 
fecondo Mefite . 

^.Datteri quafi maturi fen- 
zaolTa onc.v. 

Bifcotti onci. 

Polpa di cotogue cotte invi- 
no brulco 

Styrace 

Mail ice 

Ladano 

Acacia 

Sugo d 'agrcfto 
Fiori di labrufca 
Kofc 

Sandali citrini 
T rodici ramich 
Myrrha 
Legno aloe 
OUorolato onc.xv. 
Cera onc.iiii. 

Vino brufeo quanto balla 
per infondere le cofe pre- 
dcttCj&Cfaimpiaitro comedi 
fopra,. 



onc. i. ì . 



an.^. iiii. 



IMPIASTRO DE 

Hacc ts lauri di aMefue. 



Bi- Coccole d'alloro onc.ii. 
Inccnfo mallioi 
Mallice ? afi. onc. i. 

Myrrha J 

Mele colato quanto balta. 
Faimpiaftro. 



IMPIASTRO DI 

tre farine attribuito ad 
(*Autcenna. 



IC 1 

> an.lib. ii. 



5^ .Farina di fam 

di Mochi 

d'Orzo 
Ranno quanto bada. 

Incorpora à fuoco lento,& 
aggiugni.: 

Ciììm^l fc mplice quanto.b. 

I t " I ) I £ T> I *' i J 

IMPIASTRO DI CIN- 
que forme attribuito alme- 
defimo. 

^c. Farina di fauc" 

di Mochi 

di Ccci 

di Lupini 

d'Orzo 
Ranno quanto balla 
O limici lem plice quanto .b. 

Fa ini pi altro. 

IMPIA- 



>an. p. cqu. 
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Cera 



z6 7 



IMPIASTRO DI FOR 

mento dt 'Democrito fecondo 
zMefue della prima de- 
fcrtfyne-j. 

Bd.McIe i ru . 
■c > an.Iib. i. 

Formento J 

Vifco di quercia onerili. 
^Ammoniaco diffolutoin ac- 
qua di fìcn greco , ò di latte di 
moro onciii. 
Feccia d'olio vecchio vn po- 
co fa, imp iaftro. 

IMPIASTRO DI FOR 
mento del mede fimo della 
quarta defirizJone. 



anoc.im. 



.Fermento 
Mele 

Olio comune 
Latte di donna 
Tuorla d'huoifct-j 

Fa impiaftro, &: fecondo al 
tre intenzioni fi può aggiu- 
gnere bdellio , farina d'orzo , 
& ancora galbano diffoluto 
in aceto. 

IMPIASTRO DI FOR 
mento dt Tanto. 

Formento^ 
c y an. oncvi. 

augna J 

Sale onc.iìii. 
Jlagiadi picea onciii. 



onc.iin. 
Aphronitro onci. 
Ammoniaco in lagrima òcij 
Mele . oncvi. 
Sapone onc ii. 

Fa impiaftro. 

IMPIASTRO DE 

Cruflapamsdel <SMon- 
tagnana, 

ScMaftice 

Menta 

Spodio 

Coralli rofsi 

Sandali rolli 

Sandali bianchi 

Crofte di pane abbruniate, & 

macerate in 

Aceto per mezza hora oneri. 

OliodiMaftice-v 

.. v an.onci. 

di cotogne J 

Farina d'orzo quanto baffo— 

Fa impiaftro. 

IMPIASTRO DI CA- 
lamento ^MagijlraU^j . 



1 



an.ja. 



an.j.n. 



.Calamcmótano" 
Farina d'orzo 
di grano 

Efìpo 

Zafferano ' g.vi. 
Vuto^ an. quanto bafta. 

Fa impiaftro. 

Z ij IM- 
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IMPIASTRO D'AGLI 

della prima defcrizjone 
diiAcXio. 



5*. Cera 
Pece greca 



lib.ii. 



. \aiLÒc.vi. 
Midollo di ccruio*' 



Nitro bianco 
Olio 
Agli 



oncvm. 
lib.iiii. 
nu.xx. 

Lcua la prima buccia àgli 
agli, cuocigli nell'olio finoà 
che liarroftifehino, poi cola, 
&aggiirgnilacera,&:invlti- 
moil nino pckierizzato be- 
ne^ fa impiaftro. 

HYDRELEO DI 
Galeno, 

IJj.Lithargyrod'argcto lib.i. 

Acqua chiara-* ^ ... .. 

y an.lib. 11. 
Olio puro J 

Peftail lithargyro fottìi - 
mente ,&mefcola bene ogni 
cofa in mortaio di pietra: di 
poi cuoci à fuoco di legne fen 
za fummo, òdi carboni bene 
accefi, &C vuolfi fare al fole, 
quando è tempo chiaro,accio 
che il medicamento vegabià 
co , & mancando il fuoco , nò 
rimettere carbon i , fe non be- 
ne accefi, &c cuoci fempre ri- 
menando tanto,che fia in for- 
ma di cerotto,&puoifì fare in 



forma di vnguento coccndo- 
lo manco. Componfi ancora 
con libbre tre d'olio, &d'ac- 
qua,& ancora con libbre tre 
di lithargy. e d'olio , e lib.due 
d'acqua,& viene più bianco, 
&C fi cuoce più tolto. 



O X E L E O 
(j aleno. 



D I 



an. lib.ii. 



5^ • Li thargy ro d'argéto lib. i. 

Olio vecchio 

Aceto buono di 
Vino fenili- 
co. 

Componi come di fopra, 
& ancora fi compone con lib 
bredue , & mezzo d'olio, & 
d'aceto , & ancora con lib- 
bre tre di ciafeuno de' detti, 
de viene più nero, òc più po- 
tcnto. 

OENELEO DI 
Galeno 

B^.Lithargyro d'argéto lib:i. 

Olio chiaro -\ ..... 
,,• • l > an.lib.iì. 
Vino biaco buono-' ' 

Pefla il lithargyro,& info- 
dilo nel vino falcrno,& màca 
do quefto,in vino bianco odo 
rifero , rimenando per quin- 
dici dì continuamente, teneri 
do la Hate al fole,& fuaporan- 
do il vino fuddetto rimettine 

del- 
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dell'altro. Et in capo à detti & colata 
quindici giorni aggiugni i'o 
lio , &c il vino alla quantità lo 
pradctta, ò di lib. due,& mez- 
zo di ciafcuno, ò di lib. tre , & 
cuoci come e detto nell'oxe- 
leo. 



DIAPIPEREOS DI 

(j aleno . 

R.Litarg.darget.. ^ 



lib. ii. 
onc.vi. 
onc.iii. 
onc.i.i . 

3 vi. 
3-iij. 



Biacca 

Olio comune 
Cera 

Trementina 
Incenfo 
Allume 
Pepe 

Nói lo componiamo con*. 

Pcfta bene il lythargiro, &: 
cuoci nell'olio al fole, &C rime 
na tan to,chc Ila à forma d'im- 
pialtro, che non imbratti le 
mani} di poi aggiugni la ce- 
rarla trementina, Scquado 
fono (trutte , metti l'incenfo , 
l'allume,& il pepe ben polue- 
rizzato,& in vltimo la biacca 
ben macinata, èc rimena fem 
pre , &C fa cerotto in buona, 
forma . 

DI AC ALCIT E DI GA 

Uno , che fi chiama Palmeo 
dalla Palma. 

JJc Sugna vecchia purgata, 
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lib. ii. 

Oliovccchio^ ... 
Lithargyro > an<Ilb ' ln ' 
Calcite onc.iiii. 

Poni à fuoco, òc rimena co 
ramo di palma frefeo leuata 
la buccia, &C la parte del det- 
to ramo , la quale è ftatanel 
calderotto à rimeftare detto 
medicamento , come e inari- 
ditaci tagli',&: fi rimeni col re 
ftantCjleuando di mano in ma 
rio quella parte, la quale hag- 
fo il fugo, & l'humidità pro- 
pia-,&: quado è pre/fo che cot- 
to aggiugni rami teneri dì 
palma tagliati lbttilmentc,&: 
legati in pezza rada m.iiiL 
Cuoci a fBrma di cerotto*, 
& fi può vfare liquefatto con 
diuerfecofe fecondo l'intcn- 
tione del Medico. 

DIAQVILON DI ME 

fue della prima deferitone. 



an. onci. 



5^. M ucel lagg.di 

flen greco 

diLinfeme 

d'Althca 
Lithargyro netto dal piom- 

bojfiifuefcaglie onc.i.£ 
Olio vecchio onciii. 

Pclta il lithargyro fottilmc 
te,&: melcola cò l'olio in mor 
taio di pietra con pe Hello di 
Z iij fer 



* 



I 
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ferro-,5t poi cuoci à fuoco lcn 
to , rimenando tempre fino à 
che il lithargyro s'incorpori; 
&: quando e incorporato,leua 
da fuoco,& lafcia freddare, di 
poi aggiugni le mucellaggi- 
ni,& tieni à fuoco fempre ri- 
menando con la fpatola tanto 
che fia cotto . Alcuni aggiun- 
gono di mente di Haincc 
Ghiaggiu.polucr.^ 
Mucellaggine di>an.òc.i. 

mcliloto J 

Et altri tolgono in luogo 
d'olio vecchio 

Oliod.camomil.-, afi6cii _ 
Olio inno J 

Et perche à auelloDiaqui 
lon di Mcfue s'fe hoggi d'ag 
giugnere delle gomme. Noi 
ìo facciamo con* aggiugncn- 
do 

Galbano i 
Ammoniaco> an. p.cqual. 
Scrapino J 

Cioè per ognilib. di que- 
(lo impiaftro, once treditut 
te quelle gommo. 

DIAQVILON MAG- 

gwre di zMcfùc~> . 

5i. Lithargyro petto, &paf- 
fato per i (laccio lib.i» 
Oliodi camomil.-» 

h ino saii.6c.viii 

d'Anetho J 



>an.}.xii.£ 



erza. 

Mucellagg. di] in* 
(cme 
di Fiengreco 
d'Althea 
di Fichi 
di Paflule 
Sugo di ghiaggi. 

di Scilla 
Colla di pefce 

Trementina onc. iii. 

Ragia di pino. . {{ 
Cera gialla f 

Fa cerotto come di fopra,. 



DIAQVILON MINO- 

IJc. Lithargyro onc.v£ 
Olio vecchio chiaro lib. i, 
Mucellagg di pfillio ociiii. 
' di Seme di hyofcia. òc.i.£ . 

diLin(cme-| 

d'Althea > anonc -"- 

Componi come di fopra- 

CEROTTO DI 
Efehriones. 

$d.Pecebruzia lib.i. 
Opoponaco onc.iii. 
Aceto fortifllmo onexx. 
Mefcola,& fa cerotto. 

CEROTTO DI MI- 
mo ttAeXto fono nome dt 
Dia/andtccs . 

Sc.Minio macinato lib. i. 

Olio 
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Olio dolce chiaro litui. 
Cuoci à forma di cerotto. 

CEROTTO DI CE- 
rufia t7ldagtftrale^> . 

$c. Biacca lib.i.^ 
Oliorofato lib. ii. 

Cerabianca onciiii. 

Struggi la cera nell'olio, òC 
aggiugni la biacca ben poi uc 
rizzata,&; cuoci tanto, che di 
uenti nero, Tempre dimenan- 
do: 

CEROTTO DI BET- 

tontea del Carpi. 

5^.Trcmcntina-ì 

^Ragiadipino ^an.óciiij. 

Ceragial. nuouaJ 

Bettonicapoluerizzata 6c.i. 

Mafticc , . 
, r r an. onc. ; . 
Inccnio f 

Mummia j. iij. 

Cuoci,&famaddaleoni. 

CEROTTO CAPITA- 
le del Carpici, 

$c.Trcmctinalauatacó mal- 

uagiapiù volte-ì 
Ragia di pino co > an.ociij. 
Cerabiaca (lataJ 
Mummia onc.i.£ 
Struggi la trementina , $C 
laragia,& lacera,8caggingni 
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à poco à poco la mùmia poi- 
uerizzata,6c tieni à fuoco tan 
to , che tutte le cofe acquifti- 
no perfetta miftionc femprc 
rimenando al fuoco, accio- 
che non fi rappigli, 6c fatta 
conuencuole millione, metti 
tutto in vafo d'argento, ò d'ai 
tro,pulito,doue (ìa aceto ro- 
fatodimaluagia lib. iiij. 

Ticlo per vn dì,8cvna not- 
te, di poi lo pricmi con mano 
bene,tanto,che l'aceto fia feo 
lato",di poi poni il cerotto in 
vafodi vetro, ò vero inuetria 
to fenza aceto, &C in tal vafo 
poni 

Latte di dònna onc.vi. 
Sugo di torrtlentilla onci. 
Sugo di cinque foglie onc.£ 
Sugo di bettonica- $. ij. 

Sugo di Briorfia ^ 
Sugo di piantag-' * ' 

* Bolli ogni cofaà fuoco lcn 
tofopra le ceneri calde fino, 
che fi confumi de predetti li- 
quori tanta quantità, quanta 
fu del latte, poi aggiugni 
Sugo di verbena onci. 
Sugo di pimpinella 6ci.£. 

Poni ogni cola al folequan 
do e più caldo coperto có pan 
no lino raro, e fottile,e che nò 
vicaggiapoluere, &lafcialo 
Ilare coli almeno per vn me(c 
& aggiugni ogni dì 
Latte di donna, che latti vna 
• . fan- 



^^^^ 
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fanciulla onc.ij. 
Su^odibcttonica 3-i. 

Et ftandocofialfole arcien 
te,ii còfumi illatte,&: il fugo, 
mattando ogni horadue,ò tre 
volte con battone di legno 
mondo ,& feccoima fc iltcm 
po fi facefli n cbulofo , feruiti 
in cab io del caldo del fole, di 
quello del caldo del forno. 

CEROTTO DI STY- 
race (•fylagifirak^ . 

ty. .Styracc liquida onc.iiii. 
Cera gialla onc.ij. 

Incenfo-. 

. I an. onc. 1. 
MyrrhaJ 

Fa cerotto fecondo l'arto: 

CEROTTO GRAZIA 
DetdMagtJlralcj. 



R.Galbano 
Opoponaco 
Verderame 
Inccnfo 

Ariftoloch. lunga 

Mafticc 

Myrrha 

Ammoniaco 

Cera 

Lithargyro % 
Olio comune J 
Bdellio 

Pietra calamita-» 



Lapis hematite' 



►an.onc i. 



onc.1.3.11. 
onc. viii. 



ari.óc.xviii. 



onc. 11. 



an.onc.i. 



Oliod'abezzo 
Trementina 
Fa cerotto. 



onc.iiii. 
onc. vi. 




DI AC ADMI A DI LV- 

cio Cathagett fecondo 
Galeno. 

IJc. Cadmia abbruciata,ctprc 

parata in vino-i 
Calciti arlo J 1 
Cera 3. lxxx. 

Colophonia $.Lxiiij. 
Oliomyrtino lib. i. 

Vino italico q. b. 

Pcfta la cadmia , 8c il calci- 
ti, &mefcola con tanto vino, 
che venga à forma di meleti 
poi ttruggi la cera , & la colo- 
phonia nell'olio, da vn bollo- 
re^ leua da fuoco,&quando 
èfrcddo,aggiugni l'altre cofe. 

DIAITEON DI DA- 

mocr ale fecondo aleno. 

Bc.Myfi 

Allume rotondo 
Calciti 
Melantcria 
Verderame 
Allume frittile 
Galla acerba 
Biacca 
Cera 

Ragia fecca 
Pece bruzia 

Bitume 



► an.oc.vi. 



i 
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Bitume ^ an litui. 

Olio omphacino 
Foglie di falcio 
tenere 

Cuoci le foglie del falcio 
in aceto forte onc.x. 
Agitando Tempre (enza pofa 
tanto,che dell'aceto fi conni- 
m i due terzi ; poi fpremi,& le 
cofe lecchc fi pcftino, &C fi paf 
fino per iftaccio, & fopra que 
Ile getta detta efprefllone tan 
to , che le venghino a buona 
confiftcnza> òt le cofe, che fi 
polTono (buggere , fi cuoch i- 
no da per loro ranto,chenon 
imbrattino le mani, òctied- 
de,chele fono , mcfcola infie- 
me , & fa cerotto in buona 
forma.. 

BARBARO PICCO- 
bdt Lj aleno. 



an 



$ . Pece nera 
Cera 

Ragia di pino 
Ragia fritta 
Bitume 
Lichargyro d'argento 
Biacca 



lib. i. 



j 



Verderame^ aiL * v ' 
Opoponaco 

Ol io onc. vini. 

Nella fiate fi piglia dell'olio 



5. x. 



J. in. 



onc. 
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mortaio co aceto forte,ltrug- 
gi l'altre cofe , & mcfcola , ÒC 
cuoci infino à che non im- 
brattile man i:&volendo fare 
più atto à mitigare il dolore 



agi 



uigni 



Sugo di hyo/ciamo 
Oppio 



3" an 3 i: 



r 



BARBARO GRANDE 

Jf tj aleno 



ft.Pece 
Cera 



onc vi. 

onc.i.ì 
onciiii. 



lib.viij. 
lib.vi.oncviij» 
Ragia di pino lib.v.onc-iiii. 
Bitume lib.iiii. 
Olio lib.i. onc.vi. 

Lithargy.d'arg. 
Biacca \ an. onc. iii. 

Verderame J 
Incenfo 
Allume liquido 
Allume feiflile 
Opoponaco -j 
Scaglie di rame }» 
Galbano 
Aloe 

Oppio y an. 3. ixil 
Myrrha 
Sugo di mandragora \ vi: 
Trementina lib.ii. 
Aceto lib.v. 

Componi come s'è detto 
nel minoro. 

ISIS DI GALENO. 



h 



Peftalc cofe da pellare in fy. Cera 



5 .c. 
Pece 



s 
i 
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Pece greca 
Scagliceli rame - 
Verderame 
Anftoloc.fottilc 
Inccnfo arfo 
Sale ammoniaco 
Ammoniaco 
Allume rotondo 
Myrrha 
Aloè 
Galbano 
Manna d'incenfo 
Olio vecchio 
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\ ce 



> an.j.viii. 



5. Vi* 



aiM-xii. 



oncvmj- 



Aceto quanto bafta,St dio 



ci. 



CEROTTO VERDE 

di ^/Vìacbcrwne fecondo 
(jaleno. 



I)£.01io rofato omphacino 
onc 

Ariftoloc- rotóda" 
Galbano 



V1I.£ 



> an. 



an.onci. 



Opoponaco 
Ammoniaco 
Verderame 
Myrrha 
Ghiaggiuolo 
Trementina 
Cera 

Lametàdell'olio fi rimena 
col verderame à forma di lini 
mento, e l'altra metà fi cuoce 
con laccra,8c trementina, &: 
mefeoiafipoi infieme facen- 
done cerotto. 



oncvii. ì 
3* ^ > ^** i 



y an.j.vi. 



an. onc. 1. 



oncLì . 



DIADITTAMO D'HE 

r a fecondo aleno. 

5^. Olio vecchio lib.i.£. 
Lithargyro d'argento lib. i. 

onc ì . 

Verderame onc. i. 

Scaglie di rame 5. vi. 

Colophon.liquida ócvi.j.ii. 
Manna d'incenlo onci. £ . 
Ammoniaco onc. ii. 

Rame arfo onci. 
Diphryge 
Genziana 
Propoli-. 
Aloe f 
Galbano 
Ariltoloc.rotoda 
Dittamo di càdiaJ • oc -J-5 I j 
Cera 3. xxv. 

Componi cofi. Mefcolail 
lithargyro,& l'olio, & fa bol- 
lire in pentola tanto,che fiav- 
nito femprc rimenando,&; ag 
giugni il verderame, &lafca 
glia,& lafcia bollire alquanto 
fino,àchenon intridale ma- 
ni,poi leua dafuoco, & métre 
che bolle aggiugni la ragia,&: 
l'ammoniaco dilloluto in ace 
to,& rimcna tanto , che retti 
di bollire,& metti la cera,& il 
rame arfo, riponi à fuoco ÒC 
cuoci , 8c quando non imbrat 
ta la mano, leua da fuoco, &: 
aggiugni l'altre cofe pelle fot 

til 
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>an. ocuii. 



■an.oc. i. 3. iii. 



til mente*, rimena bene ,• &c fa 
maddalconi. 

CEROTTO OXYCRO 

ceo di Niccolao . 

Zafferano 
Pece nera 
Pece greca 
Cera 

Trementina 
Galbano 
Ammoniaco 
Myrrha 
Incenfomaftio 
Maftice 

Diffolui l'ammoniaco, &C 
il Galbano in aceto per vna 
nottc,8da mattina poni à fuo 
co,acciochc fi iiquefaccino, 
& cola, & di nuouo cuoci à 
confumazionc dell'aceto, &C 
aggiugni le peci,la cera , &C la 
trementina , & quando fono 
ftrutte, il ma(tice,l'inccnfo,& 
la myrrha ben polucrizzate, 
& rimena continuamente co 
la fpatola tan to, che fia cotto , 
Acquando è à forma di cerot- 
to infòdilo in acqua frcfca,ca 
ualo,& fpremi , e ponlo in fui 
marmo vnto co olio laurino, 
6c incorpora il zafferano ben 
polnerizzato , & fa madda- 
lconi. 
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f 

£ 



CEROTTO DI PEL- 

le nArietinad Arnaldo. 



R.Lithargyro 
Lapis hematite 
Sangue di drago 
Bolo armeno 
Mafticc 

Ammoniaco f an * 3- 
Mummia 
Galbano 
Incenfo 
Colto 

Lombric.terrcftrj. 
Pece nera 
Pece greca 
Cera bianca 
Cera rofTa 
Radici di cofolida"j 



anonc.i. 



} 



1 



ansili. 



maggiore 
mezzana 
minore 
Rofe 
Myrrha 
Aloè 

Palee marine adu." 
Galluzza 
Balauiti 

Ariltoloc. rotóda 
Vifco quercino-* 
Trementina f 
Sangue di huomo di pelo rof- 
fo onc.viiii. 
Componi cofi. Piglia vna pel 
le di capretto, ò di montone 

in- 



an.g.xviii. 



an.j.vi. 



an. onc. 11. 
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intera con tutti i peli, & cuo- 
cila in acqua per vn dì intero, 
tanto che ella (la quafi lique- 
fatta, &diuenti come colla, 
& vi rimanga poco , ò non pù 
to d'acqua . Poi cola , & di det 
ta colatura piglia libbra vna, 
ÒC metti in vna pentola nuo- 
ua,8t liqucfauui il viico à fuo 
co lento, (empre rimenando 
con baltonc,&: quàdo è lique- 



Terza. 

fatto aggiugni i lombrichi 
pefti,di poi la cera , la pece , la 
trementina, ilmaitice,la myr 
rha,l'ammon iaco, & il galba- 
no , &£ cuoci a forma di cerot- 
to , che farà quando giran- 
done vna gocciola fopra vn 
marmo fi rappiglierà ; & di 
poi le cofe dapeftare ben pol- 
uerizzatc,& rimena bene , ò£ 
famaddalconi. 



I L 



FINE. 




f 



r. . •» 
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AGGI VN T A DI ALCVNI 

RESTAVR ATIVI. 




POLLO CONFETTO 



Ecipe Polpe di 
petto di cappone 
cotto ragioncuol 



mente onc.x. 
Mandorle dolci , & monde 
onc. iii. 
Piftacchi-w 

tv • . v an.oncii. 
Pinocchi-T 

Zucchero fine disfatto in ac- 
qua rofa lib.i. 

Cuoci i 1 zucchcro.s.a. & al 
la fine biancheggia , Se aggiu 
gni in vhimole predette co- 
Ìc ben pefte,&£ feguitadi cuo 
cerca forma di lattouaro, &C 
quando è preflb che cotto , ag 
giugni 

Cannella fine pefta 3. i.i. 
Mufco q. iiij. 

jNlctci in (catolo. 

Alcuni lo cuocono più ga- 
gliardo , & ne fanno morfei- 
letti . Altri in cambio di pi- 
ftacchi,ò pinocchi pigliane* 



feme comune , ò altre cofe,fe- 
condo l'intenzione del Me- 
dico. 

STARNA CONFETTA. 

La Starna confetta fi fa co- 
me il pollo confetto fopra- 
detto. 

TEST VGGINE CON- 
fetta MagiHralc^ 

La Tcftuggine fi cófctta co 
me di fopra è detto , auuerten 
do che di quefte fi cauano po 
.che polpe , & bifogna dili- 
gentemente nettarle da nerui 
&C dalla pelle, perche no fi pof 
fono peftare. Le coratelle fi fo 
glionomefcolare con lcpol- 
pe,manon gial'huoua^. 

STILLATO DI CAP- 

pone Magi/Ir ales . 

5^. Capponi bene nutriti, & 
A a graffi 
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grafli nu. 1 j. 

Cuocinc vno tanto , che fia 
disfatto à modo di confuma- 
to, lprémilo forte, & ferba- 
ne il brodo. Di poi piglial'al- 
tro cappone, &: dagli vn fol 
bollore tanto , che egli intiriz 
zi : fquartalo , &C battilo , met 
ti nel fondo della campana 
due, ótre manipoli di Bor- 
rana , fopra alla quale metti 
vn fuolo di fette di pane buf- 
fetto, ò d'altro pane bianco, 
&: leggiero, che habbi bene 
inzuppato tutto il brodo del 
primo ,& fopra il pane met- 
tiui il fecondo cappone , &C 
deftillaL. 

Quefta detti Nazione deb- 
be cfler fatta per iftufa fccca 
come fi e detto nel modo del 
deftillare,ò almeno per cam- 
pana fatta di terra bencinuc- 
triata, &auuertifci di non vi 
mefcolare l'vltima deftillazio 
«e , perche c al gufto molto fa 
ftidiofa-. 

STILLATO DI 

Chiocciole Mqrtjlral*. 

IJc. Chiocciole prefedi Mar- 
zo^ d'Aprile quella quanti- 
tà che vuoi j mettile à purga- 



re in ca(Te,ò altri vafi per qitat 
tro , ò lei giorni , di poi getta- 
le in acqua , che bolla, caualc 
fubito , fgufciale , &C nettale 
dalle inteftina, & da tutte le 
fordizic ,&: per ogni dieci lib 
bre di efle metti fopra vnalib 
bra d'aceto forte , rimenalc al 
quanto, ficlauale con acqua 
chiara, due, ò tre volte , rafeiu 
gale con panno lino pulito,^ 
m vltimo rilauale vna volta 
con vino bianco, rafciugale, 
6C mettile à itilkre , facendo- 
gli vn fuolo) di foglie di bor- 
ranancl fodo della campana, 
come facefti nel deftillare il 
pollo,fenza metreruiperòfor 
ta alcuna di pano. 

CONSVMATO DI 

Tolto. 

Vn cappone ben nutrito, 
ÒC graffo, &: co fi crudo fquar- 
talo, & metti i quarti fofpefi 
con fili in vna boccia di vetro 
fopra alla quale metti vn cap- 
pello che fia ben chiufo dalla 
boccia , che non refpiri pùto, 
metti à ftillarein bagno ma- 
ria, & nel fondo trouerrai la 
fuftanza del pollo ftillata , la 
quale digraffa, & vfa* . 




mm ir hi ~'^ 5 
ORDINI, PROVISIONI> CAPITOLI, 

STATVTI, ET ADDITIONI AT- 
TENENTI ALLI MEDICI. 

S/xtmA, & dltri compre fi /otto t^rte,& ^niuerfità de Media, Spettali,& Merciai deìk cittì 
é Firenze nuouamente pofle m o(Jerudruid ì G' ridotti infume, 

Conclufionedcnuoui ftaniti fopra liTorchi,& almlauori,& compoficione 
di cera i per ordine di Loro Altcrze Serenifiime, approuata 
il di 2 4. di Luglio MDLVI. 

/ Spettabili SignoriConfoIi delf^drte , er uniuerfiti 
deìli Spettali delladttd di Firenze in /ufficiente nume» 
ro r agonali ere eduto,w confiderato ilre/critto di 
Sua Altezza Serenifs. fatto al/tdetttConfolifotto di 
Jet di M aggio profsimopaffato, per cagione d'unajup 
plica delh Spetiali di Firenze, circa alle Torce, <tyaU 
tri lauori,w compofitioni di cera,?? ciò che in quello fi 
contiene >rjr /opra di ciopiu^piu uolte ueduti,efaminati diligentemente,^ con» 
fidemili Statuti ueceb^w nuoui, wciochc in quelli,®- alcuno cfesfirejpettiua 
mente Ci contiene ,er intefe maturamente le ragionile li Spetiali nella loro Jùppli 
ca , er dipoi li deputati,® 1 ttiam li da detti Con/oli eletti & nominati ba nno dee 
te, dedotte , w allegate, fi in[criptis,comcaparolc,i«rfiinfieme, come dtperje 
inprejentia de 'Con/oli,^ 4 riformatori di dettarne ntllafolita audtentia, 
Ragunatigrc. defiderando er intendendo, che tutto beneft conformi,^ effèrui, 
Cr quanto fi può fi lieui uia ogni malitia,^ licentia a cbi non ba paura, ne tien con 
todifire,^ ufare le fraudi, ingannile filfltd, uedute, et confìderate tutte le co» 
fe da uederft,et confìderarfi , et offeruate quelle da offeruarsi,et c. Ver uirtu di 
detto rejcritto,et diqualunche autor itd,potentia, et balia a loro data, e concefi 
Ja in ogni miglior modo, etc. ottenuto il partito, etc. hanno proueduto , et ordina 
to,et deliberato come fèguita cioè. 

Chi E le Torce, che si dicono duento,et nello Statuto uecebio da fama ,et 
dafir lume al Corpo del noslro Signore Giefu Cbriflo et li Spetiali da 
mortori, offèrte, magi/Irati, et mafeberate, attefo che è un medesimo corpo , et 
lauoro,si debbino fempr e fir^ et comporre di cera buona, netta, mercantile , et 
non me/colata in modo alcuno , etdisimil cera, et non di diuerfa , etdidentro 
qual/ard di fuora fenzadolo fiaude,omalttiaakuna.Et per de fóttoa imporre 
fopra i lucignoli, posjlno mettcrc*et lauorar di detta similcera, ancorché sia ufi 

B6 
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ts,^ /premuta che ai tutto fio. fempre netta flcttajnercantile, non mèfcoìa 

ta m ma do alcuno . Et legati con accia, ojpagj fattile bene wkqalmcte. Et per 
ogni libbra di cera mettere di detti lucignoli cefi legati, Compofl idonee tre , CF 
me zzo alpmperognt torchio bene, %r conuementemente fatta dt afjaicera nuo* 
ua buona nettai mercantile i CF non ujata ne me/colata in modo alcuno . Et di 
lunghezza ogni torchio al più polja ejjere di braccia tre , mezzo in quattro , 
CT dipefo di libbre dieci in quindici ,<£r tutte le predette cofe , CF alcuna d'effe ui 
fieno , ejjere debbinonette al tuttocFogni dolo flaude CF malitia , wcofiui 
fi la uo mio, faccino in tutto cr per tutto, 

CHE nelle torce ,cbe fi dicono quadrcni fi debbinofire ,<«r comporre in 
prima i lucignoli di bambagia nuoua filetta , mercantile , C7* non ufata, 
ne mcjcolata in modo alcuno ,posjinsi legare con accia, o [pago jottil bene , come 
di /opra nell'altri Torchi fi dice la cera fa di f otto, comedi /opra nuoua, nata, 
buona mercantile, & della medefima,QT non di éuerfa t ne ufata in modo alcu 
no . Et per imporhfìa della medefimacera , come fe gli richiede, qyconuiene in 
tutto, cr per tutto . Et per ogni libbra di cera metterei lauorare m ciafeu* 
no Tonchio detto once una , cr mezzo, & 1 ne* lucignoli di detta bambagia nuoua, 
sfarli di pejo di libbre Jet in Jet te . Et di lunghezza di braccia dua , & mezzo 
in tre? uno,%r auuolti diritti, come pare, piace a chi gli fi firc. 

CHE i Ceri da Figliocci , o uero torchietti , CT /f candele , candelotti, 
CT altri'fimili lauori, fi posino lauorare , tenere, cr uendere di' ogni pejo 
W lunghezza, come più, zrmegf io fìa conueniente Crpare, w piace a chili f afte 
re. Et jicno,ty debbino ejjere di cera,^r bambagia nuoua, net ta s buona,(^ mer 
cantile , C7* non mefcolafa in mudo alcuno,^ tutta fìntile er non diuerja . Et che 
in ciafcuno di detti lauori da dieci libbre in qua fieno tenuti, er debbino lauorare, 
W mettere tutta cera,%r bambagia nuoua,et per ogni libbra dicera.once una di 
dtVabambaqix,^y non più ne altrimenti , 

CM E ne/li Ceri da Vtuieri,popoh t x?y comuni, C7* diqualuncbe altra mx 
mera , o forma , non intendendo li trajòrati , ne i bocciati da libbre dieci in 
su in ogni pefojia lecito, come fe li conuiene mettere per dtfotto folamente per 
Cimpoflo cera ufa ta buona, netta, mercantile. Et i lucignoli dt qua lunche di dei 
ticert fempre debbino effere Ji bambagia nuoua, buona, non mcfcolata in modo 
alcuno,w la coperta di ciafcuno debba effere conueniente di ajfaidi detta cera 
nuoua, cr Pimpofio non più che allauorojirichiegga^ per ogni libbra di cera in 
detti lucignoli posfino mettere once una , cr me zzo di detta bambagia nuoua, 
non me/c alata, ne legata in modo alcuno . 

CM E le candele, che fi dicono d'un quattrino Tuna , cioè dacajjèt* 
ta debbino ejjere di numero jettantacmque fer libbra , er ncn più 
lauorate , et compoflc di cera , et bambagia nuoua flietta buona , et mer • 
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cantile, ®> deìlajlmik al tutto, ®- non di dmerfa , Et m ciafiuno lucignolo mette» 
refill tre di detta bambagia, 

CHE le candele da morti/! posfino lauorare di numero, ®pefo conuenientt 
come piace a chi le compera,ofafarc,® t fempre di tutta cera, ®- bambagia 
nuoua, netta buona,®' mercantile,®' non me/colata in modo alcuno. Et in quel* 
le di numero quaranta in dietro fieno tenuti ciascuno lucignolojSre di Jet fih } et nel 
le dinumero quaranta in la di quattro fili di detta bambagia fenza dolo ,fraude,o 
mali tia alcuna, 

DE ceri traforati, o bucati non fi poffà, ne debba fire. ® fi ojjerui intorno a 
ciò quanto per lo flatuto uecchiofidtfpone in tutto, ®- per tutto. 

ITem che chicontrafàrd, o fird contrarre in modo alcuno in qual fi uogha par* 
te,o capo delle cojc, come di [opra, ® di /otto ordinate ,fia , ® rimanga con* 
dennato ,® cofiper quejla ilcondennarono per qualuncbe uolta , ®* per ogni 
lauoro nelle medefime pene , ®prcgiudtcif , che perla legge del quarantajette 
è ordinato, ® dichiarato in tutto , ®' p cr tutto ♦ deferendo intorno a 
ciò tutto quello , ® quawo Je li debbe , ® 1 conuiene in ogni miglior modo al» 
li effètti, ®per li effetti predetti, ® infiafcritti , ® alcuno diesfi refpet» 
tiua mente . 

ITem, che ognuno,che jS,ojQ fire i detti lauorifia tenuto ® debba oltre allepre 
dette co/e, quelli che sono da onde quattro in fu, suggellargli, o fargli fuggellare 
con il suo proprio sigillo, nel modo ® firma che per ilpajjàto era , ®alprefente 
è obligato,® tenuto per uirtn di dettijlatuti,® ordini sotto lepene,®pregiu* 
diti; in quelli contenute, wpofle. 

CM E tutti li Spettali,®- ogni altra persona, come di/opra fieno tenuti, 
® debbino dare per nota in script is in modo , che chiaramente apparire 
poffa neir^irte di tutti quanti i lauori, ®- lucignoli di ogni forte , che babbino in 
qualuncbe modo fatti, o comperi o fitti fire, o in altro modo , che fe li apparten* 
ghino . Et ti simile di tutti quanti t lauori, ® composittoni di cera di qualuche for 
te. Et chetlCancelliere sia tenuto:® debba farne diligente nota in un libro per 
tale effetto fbc sia a bastanza,® conuemente. Et jolo in qucslo s'intenda delli 
fitti dal di del fatto comandamento indietro,®' non delli da first dipoi , ® che li 
lucignoli,® lauori detei,che sieno buoni,netti,®fenzafiaude, dolo, o malitia al* 
cuna.^fhcor che sieno sigillati del proprio sigillo di chi li ha fitti, o fitti presi 
debbino di nuouo per chi, 6r come parrà,® piacerà alh Consoli di detta \^4rte 
fuggellare con il sigillo di detta «^T rte, &- cosi fuggellati tenere , uendere, 
• compera re, et non altrimenti,ne in altro modo etc. 

Dichiarando, che quelli sttrouerranno effere cattiuijraudatifilftficati, ofo 
ftfiicati,nosipofsino,nc debbino in modo alcuno accettarle suggellar e, ma ancor 
che ei sieno suggellati si debbino al tutto condennare , et cosi condennatiriman* 
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ghino per fàlfi in tutto,^ per tutto come per la legge del 47, indetta x^frte fi 
di/pone . Statuendo ancora Je doppò ti fatto comandamento ,Je ne trouerrd al* 
cuno di detti lauori fatti innanzi nonfuggellati , ne mantfeslati, come di Jopra , 
ebe in detto cafo ciafeuno che bauràcontrafcttoper qualuncbe di detti lauori, 
per opri uolta fiatile rimanga condennato per faljo , come per detta legge del 
47. é ordinata in tal cafo da borali condennaruno ancorché fia de' buoni per 
falfo,come di [opra . 

ITém che non posfino ne debbino in modo alcuno tenere, uendere , ne comperare 
alcuno Jauoro da once quattro insù, che non fia fuqgellato del proprio figli* 
lodicbiliba fatti ,^ynehauere , ne comperare alcuno lauoro, o compofitio* 
ne fucilato , ono di qual fi uoglta forte , qualità, oquantildjìfia Je nonda 
per/one, le quali e'fappinoche ueramente , iuridicamente li pos/ìno ; 
debbino uendere , o dare in qualuncbe modo lecito , ^conuentente , /otto pena 
di perdere t lauori , er in oltre diefjere condennati in altre pene, <&prc* 
ludici) , come liberamente parrà alli Confoli delt rte , CT alle dua par* 
ti di loro al tempo de* quali uerrà il 'cafo predetto considerato , bauuto ri* 
fpetto alla quantità del delitto er alla qualità del delinquente . 

I Temere che a quelli Spetialii quali uolendo hanno ttypoffano hauere noti* 
tia fei detti lauo*i fono buoni,ono,ne fi accetti , ne accettare fi debba alcuna 
loro feufa , o Cauja intorno a ciò di hauerli comperi cefi &IJI da altri , 
ma che al tutto ne rimandino, cr fieno condennati in tutto , ^yper tutto , come 
Je fitti fbauefje . Et che li pizzicagnoli , o altre per font fintili che a cafo li com 
perano per riuendergli in loro bottega, cefi li tengono fenza hauerli fatti , o 
fatti far e mostrando iuflifìcando da chi li hanno comperi , fieno condennati 
in lire dua piccioli w il ucnditore nella pena prima fopradi ciò fittagli , CT '« 
qualuncbe de' cafì predetti ,fe dette per fone fono di hauerne cognitione, ono fi 
debba Ilare, £7* sita fi alia dichiarai ione , partito de' Signori Con foli di 
dettà rte , C7* dua parti di loro da uincerfi fecondo gli ordini di quella , C7* 
concederfi a chi il domanda, come alle loro Signorie parrà , CT* piacerà libe* 
ramentewe. 

Dichiarando , che in modo alcuno chi li haurà fatti , o venduti , co* 
me di fopra , non fia libero , ma ne rimanga condennato , C7* co fì fi con * 
danni in tutto , W per tutto , come per slatuti predetti é ordinato , £7* de* 
liberato, 

ITem che tutti li Spettali debbino hauere una copia della prefenteprouìfione per 
mano del Cacelliere di detta ^4 rte,ofuo coatutore,o uero fi amputa come più, 
Wmegholi Signori Confali giudicheranno conuenirfi, wfempre tenerla inloro 
bottega patente , public a, che da ogni uno fi pof/a uederc,leogcre,ty intende* 
re , CT* però pagare quel tanto,che li prefati Signori Confoli dichiareranno do* 
uerfi pagare a. chi, come li parrà ,er piacerà liberamente fatto pena 4L 

qualun* 
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quahnche di detti Spctiali che non ThaueJJe ne tenga come e' detto é lire dieci pie 
doli,®- più all' arbitrio di detti Signori Con/oli,®- tante uoìte quante e' fi tre* 
verrà hot hauer,ne tenere f come di/opra è dettoci ordinato et c. Notificando a 
cia/cuno,cbe di tutte/e predette cofi fi terrà diligete coeo,crmàderasfip tutto a 
cerca re c ome,et quado al/i Cojolt parrà e piaceranno s'ac cetteràjcufa alcuna. 
jgT come di jopr a ordinarono jlatuirono w deliberarono <& comandarono 
douerfi,®» bauerfì inuiolabtlmenteojjeruarcm ogni miglior modo m tutto cr 
per tutto &c. Non obftantibus. 

PROVVISIONE, ET CAPITOLI ATTENENTI 

airArre,dc!IiSpctialidituttoilfeIiciflimòdominioFio- 
reminojpcr benefmo della vita humana-, 

Tifiti intra tòfo. S. Luogotenente'^ Configuri di loro ^AlttzjS 
Sertmfi. il di 5. di Smembra, 1561. 

Onfiderando il Scrcnifs. Gran Duca di T ' ofeana, quanto 
/tatto udii li ordini dati alli Spettali della citta di Fiore?* 
CT a quelli di Vifa circa le dtjpenfe , cr conferuat ione del 
Medicinale ,per la conualejcewia detti infermi , a commo* 
do, er beneficio untuerfale, cr uolèdo, che li Spetiali di tut 
to il dominio Fiorentino figeuerninofotto la mede/ima re* 
gola,0" modoiW ridurli in miglior forma,che per t addietro no fono ila ti. Impe* 
rò li prefata i^f ltexz<t Ser enifi, infieme con li Magnifici Copfiglieri bano prò 
uifìo,ordmato cr deliberato F itifrafcritti capitoli, il tenore de' quali fegue cioè. 

Dell' clcrioncdc' Veditori ,&dcl Medico. Cap. I. 

CU E in Tauuenire le compofitioni,cofe,& ordmationi Medicinali fi fac» 
cinOyWfarefidcbbitiOybuone, nette y fiabili , et fen%a fraude,6 macula al» 
cuna y etfecodoF ordine y et modo delRicettarioFiorètinc y e da perfine pratiche, 
et efperte di buona qualità, et fama et che perciò nelle CittàfTcrre , cr luoghi 
del dominio Fiorentino , comprendendo a ncora la Città, Montagna di Tifioia, 
trfuo ContadoyWqualunche altro luogo del quale bifognaffe farfene /pedale, 
tye/prefia menttone y oue fa f ufficio delConfolato,o altro delf^Arte delti Spe 
t tu h fi debbino fquittmare quel numero di Spetiali y quali giudicheranno pratichi 
\trqttclli che faranno uinti fi imborsino in una bor/a, la quale fi chiami la bar fa de 
Ceditori del Medicinale^? fìia C7* ftarc debba nel luogo, otte fonoìe borfe de 
gli altri offici} di quel Confolato cr ogni anno, al principio delmefi d'Ottobre fi 
tragga di quella borfa uno,o due, fecondo il numero de' uinti , /' quali fi chiamino i 
lf editori del Medicinale , cr ouenonfujje Tufficio del Conflato , debba, il 
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Rettore di quei luogo farne tale fquittinio,& imbor 'fattone infuaprcfcntia,Kj 
di poi cuflodire la borfam luogo /ìcuro nella fuareftdentta perfeguirnef effetto 
di [opra &coftfcguadifuccejjòreinfucceffore, er ne* Conflati, & ogni uolta 
che /arduota la borfa,debbafirtfquitttnare,vr procedere nel modo dijopra^ 
tale ordininone fieno tenuti fare quelli a qualifi affretterà re/pettiuamente in* 
fra ii. giorni di poi che balleranno notitia dellaprefenee deliberatone. 

Et perche infteme con li detti cefi da trarfi ueditori , fi ricerca cr conuiene 
che uifitroui un Medico, fi debba pero per il Rettore di quel luogo elegge» 
re un Dottore Fifico di buona qualità,!? pratica nel medefìmo tempo, Fj-ogni 
uolta,cheftfaràla tratta de 1 'JS 'editori ,infteme con li quali debba nuederc, <& 
ordinare quanto farà di bi/ogno nelle botteghe delli Spettali . 

Dtirautorità,& 0 ^ c ' 0{3c ' VcJlto " <&1Vledico ' ta P' 11 

SIE N tenuti, & oùligati li detti Ceditori CT Medico, doppo la tratta 
cr eie tetone loro intra un mefe hauer uifitato ciaf cuna bottega di Spettale, 
Cr fatto/i moflrare èligentemente tutto il medicinale, che uifaràcapoper capo, 
quello,che non trouerranno buono o che fuffe uecchw, debole, o co tali difetti, 
CT di forteche non fpoteffe rcflaurare, debbino gettarlo uia per qucSlaprima 
uolta ne per ciò ue ne fegua altra condennatione,w da quefla prima uolta in poi 
debbino tutto quello, che trouerranno defittalo^ non ammifitbtle come di f opra, 
pre/entarlo aWufficio delCon/olato diquel luogo feuifarà, ^nonui fendo, al 
Rettore,che fecondo li de f etti lo condanni nel f infra fcritte pene, spregiudici/, 
non potendofipcrò condennare , o afjoluere , fe prima non fi manderà il dijegno 
df^frte delti Spetialt della città di Ftorenza,fpecifìcando fincerao. ente le fai 
fìtà, ò altro defetto,che hauer anno trouato, er quando fi douerràno riuedere le 
botteghe , 6 fare le di/penfe per le compofìtioni del Medicinale di quelli Spettali 
che in quel tempo fu/ uno de' Ceditori ó de Confolati refpettiuamente fe ne trag* 
ga uno,o più bif ornando che per quella uolta, e per quello effetto jolamente bah* 
bino la medeftma autorità di r mederei condennare , neper ciò fi perda la poli* 
za,nefelt dia dtuieto,mafia fubito rmborfata. 

Delle difpenfe,&compofitioni del Medicinale. Cap. III. 

ET accioche 1edifpenfc,w compofìtioni eh per li tempi fi faranno ftanoal 
tutto fenza fraude,® 1 pericolo de corpi humani, debbinoli Spetiali , chele 
uort anno fare ^metterle fopr ala mofira della bottega, nel JolitoTauolello in 
publico, almeno un giorno auanti, chele dtfpenjìno, ardi poi fare chiamare li 
Editori, cr Medico, in prefentia de" quali le foppesltno , cr rtduchinoa 
pefo, ermi fura, crii detti deputati non le pofsinotn modo alcuno accettar e, fi 
non hauraimouiUo Droga per Droga,che fia buona al tutto come perii 
Ricettario é ordinato , aggrauandone in ciò le conjcientie loroxy cofidipoifop 
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pefie ??or dinate, quando fia il tempo uederle accomodate nc'uafì ter loro de/li* 
nati, ?? quando dipoilidettiuaflrefiafferouotiditalcompojittonc medicinale, 
?? ebe lo Spettale Fbauefjc tutto confumato, ?? fpedito fia obltgato darne noti* 
tia olii ueditori pr edetti, accioebe nell ordinatiomjì conofea tempo per tempo cbt 
ne mancherà, ?? oue egli fé ne fìa fornito , / quali Ceditori fien tenuti nelle uifite 
ordinarie,?? straordinarie, ebe faranno u/are diligentia di ritrovare/e ui fufi 
fero uafi uoti del medicinale già ut fio per loro, 6 loro anteceffori . ?? trouandone 
non manifestati , U faccino condennare dal Confoìato , ò Rettore fecondo Far* 
bitriobauuto rifletto alla qualità del Medicinale, ?? della perfona , ?? queffo 
àfine ebe li Spetiali diano nota cofi quando lo uogliono comporre , come quando 
mancherà loro nelle botteghe, 

Dcll'obligo de' Vcditori,& Medico circa le diipcnfc,& compofitioni. Cap. 1 1 1 1. 

DEbbino li detti Veditori,?? Medico, di tutte le cofe,che uedranno,?? Juc» 
cejsmamente di poi delle diJpenfe,??compofitioni tenere diligente conto,?? 
fcriuere m un libro per cio t di ordmarfi per ? officio del C onfolato , ?? oue non 
fujje confoìato per il Rettore del luogo legato, x?copertato almeno di carta pe 
cora,a /pefe di quelli Spetiali,??di carte 1,0. // menofopra del quale notino Spe 
tiale,per Spettale,?? delle fuc robe medicinali la qualità , pefo,?? quantità,?? 
alla fine del loro ufficio confettarlo àquel Confolato,o Rettore , oue non fuffe 
ilConfolato,cbefuccederà,da * quali fìarifcontro,?? fotte fentto,?? confettato 
dipoiallt nuoui Veditori ?? Medico,?? cofi fegua di tempo in tempo li quali de 
putati, ?? Medico nel principio del loro ufficio fiano obliga ti prejentarfi auanti 
il Rettore del luogo ,e giurare di efercitare fedelmente il loro ufficio , ?? cofi 
debbino ogni uolta,cbc faranno chiamati andare a quel/o Spettale, che uorràdi» 
fpenfare,o baueràbtfogno del? opera loro,?? pof sino non dimeno uifttare, ?? in* 
quirere le botteghe quando uerrà lor bene ,??doue in tra li Spettali Veditori, 
?? Medico fi trouafjè fraudi o corruttela alcuna fieno puniti m quel'.e pene che 
al Rettore 6 al C onfolato, falua nondimeno intra di loro la preuentione parrà, 
?? piacerà pur che non pafst la fomma dijcudi dieci <T oro in oro larghi , a etafeu* 
no 3 cbe contraface fisi da applicarft per un quarto al Rettore , o Confoìato ; che 
condannerà,?? il quarto al notificatore,?? lijìa tenuto fegreto,?? un quarto al 
T^frte dell Spettali di Firenze per la nuoua fabbrica, ?? il refi ante fi disenfi 
pertlRcttore,con participatione del Confoìato fi uijarà apouere fanciulle di 
quel luogo fenia pregtudiciopcrò,o diminuì ione alcuna della rata , che ne tocca 
alla Camera Ducale per conto de lotti,?? della rata ebefe n'afpettaffc alle co 
munità refpettiuamente,che per capitulatione ,o priuilegio pofjòn nfquotere le co 
dennationi,?? chi farà il primo a difeoprire le frauàjuenga libero daflapena. 

Del fàlario dc'Vcditori,&Medico,& della pena del rifiuto. Cap. V. 

Et 
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"C y * finche efsi l^edttori,ey Medico non rejìtno fènza. premio delle fatiche 
^loro debba fi quesla p rima uolta per l'umuerfita di quelli Spettali, che fa ran 
no in quel luogo ordinare quella rata per bottega, che parrà loro ragtontuole, et 
di poi medejimamcnte infuturo diano modo di tajjàre le diffenfe delle compojttto 
ni fecondo, che giudicheranno t ouemrfi hauuto rifpettoal ualor e, qualità qua 
tità della difpenfa : Da pagarfi il tutto in mancai Camarlingo di quel luogo per 
rata, i quali /^editori, w Adedico ,non uolendo accettare nel principio tale uf fi* 
aoften tenuti ,ch rifiuterà , pagarefubito nelle mani del medtfimo Camarlingo 
feudo uno (foro in oro per ciajcuno,cbe rifiutaffe,da diflribuirfi a chi accetterà 
per rata,& tante uolte fi tragga f w elegga, che una uolta fi accetti, cuc flapo* 
co numero. 

Delle rerrc,& luoghi oue Cu poco numero di Spetiali. Cap. V I. 

"C T auuertendo,che molti Iuoghi,e caflella fono nel prefato deminio che non 
^ hanno tanto numero di Spetiali, che posfi no fquittinare li Veditori , £T non 
di meno èneceffarto , che tenghino medicinale per liaccidcti, C7" necefsità,che pof 
fono giornalmente occorrere : uolfono, wordtnorono, che li Spetiali de* luoghi, 
oue non farannoordmati Ceditori, non posfino comperare alcuno Medicinale, 
ne i Semplici, Droghe per difpenfarlo,fe prima non li faranno uedere,^rap* 
prouare per li l'editori di quel luoqo y oue le comporranno %r nonfipeffa uèder» 
ne loro altrimenti^ cofi li Spetiali oue non faranno tali ordini del uifttarlijìeno 
tenu i,w oblgati intra quindici giorni dalla publicatiotie de* prejentt C epiteli, 
mandarne li faggi di tutto il Medicinale, che di prefentefi treuano atli più mani 
f ifìtaton, quali debbino tenerne diligente rifeontro neldetto libro . & notati 
Spettale per Spetiale,<ycofa per cofa,^x mancandosi in parte alcuna de/difo* 
pra s'intenda effere caduto in pena,cosi chi non da rà i/aocri di tutto il juo Medi* 
anale, come ancora chi compererà,o ucnderà/enza farlo uedei e,dilire aieci per 
ciafcuno,e per ciafcuncapo,apphcate tntutto,e per tutto cerne difopra C7 dpri 
mo,che si notificherà de ueditort ocoperatorirejli libero dalla pena: li quali l'è 
ditori dobpo che haur -ano Jaggiato ti Medicinale delti Spetiali arcunuic.ni, deb 
bino di quello ,che trouerranno non buono,darne nota al Rettore, oue faràfotto 
po/lo quello Spetiafe,per le mani del qual Rettore si faccia Jubito gettar uia 
per que/laprtma uolta,w di poi in F auuemre ogni unita che simili Spetiali haut 
ranno medicinale, o far anno dispenfe sieno obligati mandarne i saggi a detti J^e» 
ditori conuicim, quali fempre ne tenghino il riscontro fopradetto,%r nongli man* 
dando caschino nella pena di sopra delle lire x per ciascuno capo da applicarsi 
come é detto, ey doppo quefla prima cerca trovandosi medicinale no buono, o de 
bole,o con tale defetto, iV editori sieno tenuti rapportarlo con dirui aciascu 
no capo li def etti apertamente , tysesono-da apportar danno alla uitahumà* 
na,o alla coualescèza dell* infermo / darne nota a quel Rettore ti quale li conda* 
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nelle pene, che difetto fi diranno,con mandarne prima ti difetto al? <^4rte de' 
Spetiali della Città di Firenze,®' mancando i Veditori é farne tale rapporto 
s'tntendino ciafcuno caduti in pena di feudi dieci d'oro in oro , da applicar/! co* 
me di/opra, cr il primo, che fi notificherà retti libero, er affòluto da detta pena 
Et faluo il difpojlo di fopra,e fe in quelli luoghi, oue ncn fufje da Jquttttnare i Ve 
ditori aiì farà alcuno M edico Fificofipojja, & debba per ti Rettore di quel 
luogo,darqf ila cura dtuedere quello Medicinale® 1 ftmilmhc fi are prefente al 
k difpenfc,cbe ui Ci faranno,?? hauere l'occhio [opra la fua confcienza,che ftfac 
tino fecondo il Ricettario, ne fi la [ci alcuna cofa indietro, ne uifl metta Droghe 
non buone, offeruandofi non di meno Vordtne dtfopra, del mandare i/àggi alti Ve* 
ditoriuicini,&queJioperpiuJicurezza,%rrifcontro del Medicinale. 

Delle confegne delle robe , &cofc delle botteghe delli Spetiali. Cap. VIL 

Q Vanto alle confegne che occorrefsifir fi delle robe, ®-cofe delle botte 
ghedellidetti Spetiali alcuno,che le pigltajfè in compera , oinqualfiuo* 
glia modo,o titolo,auanti chele mettino ad effètto,chiamino li Veditori, che per 
li tempi faranno, quali uegghino particolarmente,® dtfimtamente tutto ti Me- 
die nale,cofi femplice,come comporlo di quella confermarle cere ancora,® 1 tro 
uandoui coja defettiua da poter nuocere aWuniuerfate , fieno tenuti li Veditori, 
mandarla a Confali di quelluogo,o al Rettorc,non ui fendo il Confolato,perfè» 
guirne quitto parrà alla dtferetione loro,non potendoperò afioluere, o condenna 
re ferrza il difetto, come di /opra , ® t delle robe buone Jottofcriuerc di lor mano a 
pie del bilancio,il quale flia nelle mani de* Véditori,con oblilo di confegnarlo al» 
UfucceJJòriyper poter fi per ognitempo rifcontrare®' delle fatiche loro di talico 
fegne fieno premiati di quanto parrà ragioneuole al Rettore del luogo,®' alCo 
filato Jendoui dafopportarfi talefpefa,per chi confegna,®' chiriccueper metà 
per ciafcuno,®' mancando li Spettali di offeruare quanto dt fopra,s'intendmoca 
dutimpena per eia/cuna uolta ®> per ciafcuno di feudi dieci d'oro in oro larghi, 
da applicarsi come difopra,®- quefloafine che in tali confegne non Jla alcunode* 
fraudato,®' il Medicinale per più rtf contri fi faccia^® 1 mtntflri rettamente,®* 
oue non f offro li Vedttori,si chiami il Medico Fisico del luogo proprio,o più ui 
tino, per fare quanto difopra. 

Delle pene di chi trasgredirà rcfpcttiuamen te li prefati Capitoli. Cap. VI IL 

IN oltre , perche nefuno re ili impunito delti errori,che facefsi,®* che tape» 
na sia eguale al peccato,uolfono t ®' dichiararono , che ciafcuno Spedale, the 
e fe reitera la bottega in qualsi uoglia Città , Terra , o Caflcllo, come difopra, 
Jthfaràtrouatodoppoquefiaprimatercadafarsi f comcèdetto 9 cofa alcuna, 
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Medicinale ;o per iV editori, oper li Rettori per l'inditi} , chéfujftro loro 
dati m qualuncbe modo, cbefojje fal/a, /affata , o non buona fi debba conden» 
nare per quel Confolato ,o Rettore , ebe refpettiuamante ne baurd la cagni» 
tionejecondo iprefenti Capitoli ,bauendo luogo intra di e s fi la preuentione , ti 
meno in lire uenticinque piccioli , crii più mitre cinquecento per cia/cuno , CT 
per etafeuno capo , come parrà conuenirfl intra le lire uentictnque , er/r etn* 
quecento. Et/e farà Medicinale, che non fi pofjadire falfo,me fia debole , 
mal cotto, fuaporato, inuecekiato , c? con flmili de/etti , da dichiarar fi per 
li Veditori apertamente nelli rappo rti , che faranno capo per capo , pano puniti 
il meno in lire Jette,CT ti più in lire fettanta piccioli, ad arbitrio , come di /opra 
intra le fette , cr le fettanta lire , da applicar/i le pene dette per un quarto al» 
1 muentore , un quarto al Rettore , o Qonf ciato, che la farà rfcuotere, un quar 
to alFifco,w Camera Ducale, crii re flantealP%^4~ rte degli Spettali del* 
la Cittàdi Firenze* per difpenfarlo /econdoli ordini di detta Zdrte .er il M.e 
dicinalefi arda, auanti alla bottega del tranfgrefjore, o in altro luogo publico ad 
arbitrio di chi condannerà, hauuto ri/petto alla qualità del fatto, CT della 
per/ona ,er Umilmente fieno condennatele cere ,CT fJetieriejSl/è , o alterate, 
come di [opra , faluo , che la condennatione delle lire 15 . CT delle lire fette reffet 
tiuamentc s'mtenda per qualunche torcia, 0 lauoro, cria etra, & ffetierie 
Jtdianoper elemofina a' * luoghi pi}, non s'mtendc tali condennationi rtffettme 
paffarc in pizzicagnoli ,CX fintili bottegai, che terrannocere, cr ffetierie , che 
non habbino cognitione della cofa , ma re/lino folamente condennatt in lire dua, 
giuflificando da chi tbauranno cofi comperata 7 c? 'lì } Venditore nella pena di 
fopra* 

Delle pene de Con fola ci,& delli Rettori. Cap. IX. 

"E T dout li Confoli nelle Città , Terre, er luoghi detti di /opra , o fotto qua 
^ le altro nome faranno, che fieno fopra il membro delli Spaiali , mancasfinodi 
non punire li Veditori , cr Spetia li ,oue intra loro fufiefraude , come di fopra, 
CT ai fi li Spettali particolarmente delle loro transgrefiioni rapportate auanti 
f ufficio del Con/olato, s'intendtno tpfo facto caduti m pena di lire uenticinque per 
ciafeuno, crperciajcuna uolta,cr il/ìmile fe ajfoluerannojcnza mandarne il di 
fegno , come di fopra, ne* quali dtfegni, cofi di condennatioue , come di affo* 
lutione , er / Confili come ancora il Rettore fien tenutifpectficare fe uiftafalfi* 
tà , o altro difetto di maniera , che poffa apportare danno alla uita delfhuomo , 
CT alla conualefcenza dell inférmo , fotto le medtfimepene applicate , come di fi> 
pra refpettiue da conofeerfiper li Rettori de' luogbi,oue faranno 1 Confolati,CT 
per? ^free delli Spettali della Città di Fiorenza ,/àlua intra di loro la preuen» 
tionc circa il punire i confoli predetti, er il Rettore mancando di punire, e man» 

dare 
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fegnicome'difoprd,nefia fottopojloalltConferuadori di legge » 

Dichiarando efpreffamente,che per ildtspofìo,et ordinatole' 'prej (etiti capi 
toli,non s'intenda derogato, ne alterato in parte alcuna gli ordini, et fìat ut t del* 
f^frte dellt Spettali dcllaCtttd di Firenze yCtmafiime del potere intuir ere, et 
condennare, nelle cerche ordinarie , o flraordtnarie , che per li juoi mini fin, o 
per altro modo fi {iranno qualuncbe tr ansare fior e di qualuncbe luogo specificato 
et comprefo,come di [opra fecondo che d dei ta rte ,falua Vordinatione della 
Mollifica pratica fccrcta, circa Fattributione delle pene a luoghi priuilegiati 
é permcffo . 

Et perche queflaprimacerca,cbcfl&rdpcr liueditori,et Medico , come 
di [opra fi faccia con pm nettezza > tt utgtlantta debbinoli Rettori mandare uno 
de 9 loro ufficia li mfiemecon li Ceditori, et Medico , quale procuri, che tuttofo 
gua con dtltgentia,ct fenza rispetto akuno,bottegaper bottega douendo ancora 
e sfi Rettori alla riceuuta de' pre/enti Capitoli , come prima potranno commo* 
damente fare adunare li Spettali et Medici Fifa delle Citta, Terre,e luoghi, 
doue fànnortfidentia,etallaprefentia del Rettore farli leggere, et notificar lo- 
rOyper poi procurarne Pofferuantia^ et al?ufcita,e depofitione del loro uffitio,dct 
re notitiadelli pr e finti ordini alli\uccejfori,accioche li pofsmo offèruare , etui» 
gtlare,etc. Mandante s, et non obfìanttbu sete. 

PROVISTONE, ET CAPITOLI SOPRA LI 
Medici,& Spedali , non folo della Città di Fiorenza, 
ma di tutto ilftio Dominio: Circa la Tara, 
R iccttari , $C Matricole . 



2?u 



tv "4 



Tdjfati per Sua^iltezz* Sertmfs. Et li fuoi Mag. Configliene il di^. <ù 
Vicemhre , tyd Mxi. di gemuto 1 5 5 1, 



L Serenifs. Gran Duca di Tofana , Veduta la prò» 
uifiondellaT ara fatta fui T^Anno if43- etdelmefedi 
Jsfgoflo neW^irtc delli Spettali dellaCittd di Fio» 
renz*>et ciò che in effa fi contiene et ueduto la delibera » 
tione ultimamente fermatati di 5. d"Ottobre 15^0. ctr» 
ca il modo et perche fi debbe pagare , et fopportarcla 
spefa della Tara : et attefth rejcr itti fitti per la ofjer* 
uanza, et public atione di dettaTara, et confiderata, 
che tutto tende ad utile uniuerfale , Jmperó.Sua Itezza infìeme con li fuoi 
.Magnifici Configlieri approuando , et confermando Id detta proutfione,ct de* 
hberationc.et ciò che in quelle c difpofio prouiddono , uolfono , et ordinarono . 

Che 
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Che tutti quelli compreft in detta. prouifiont , CT particolarmente li SpetiaU 
éellaCittàfZontado^y Diflrcttodt Firenze comprendendo ancora Tiftoia, 
Juo Contado, er Montagna,®- qualuncbe altro luogo, del quale ùifognajjcfar* 
fine fpeciale,® efpreffamentiòne/intendinoejfere,® fieno fottopoìli al? offer 
uanza diquanto fu prouiflo,w ordinato intornoadetta Tara. nel modofòrma 
comedy /otto le pene, che in dettaprouifione,®deliberatione fi contiene , CT di» 
chiara alcuna co/a in contrario non oflantco' tì 

Adi xi, di Gennaio i 56 x. 

IL S erenifs. Gran Duca di Tofcana , Polendole T^^frtcgx uniuerjìta. 
de Medici , CT Spettali della Citta di Fiorenza , pofja (per effere ej auffa ) 
con qualche fufsidiofòlleuarfl , cr chejicome ella può inquirere , er condennare 
tutti li efjercitanti di tal membro cr approuaregy reprouare li Medici, gene 
ralmente : co/i li fa lecito defcriuere ne fuoi libri de III Oratori) tutti quelli, che fi* 
no al prefente giorno non uifusfino de fritti che come conuiene le membra ri» 
conofebino in qualche parte il capo loro,® aiutino la conferuatione di efa uniuer 
fità, & principale <^4rte, & Collego . Imperò Sua Uezza infume con li 
fuoi Mag. Conftglierimoffa da quefle,® altre giufle cagionila prouiflo > deli» 
berato,Hatuito ® ordinato , 

Che in uirtù della prefente prouijlone , tutti li Medici j^y Spettali di qualun* 
che forte, chef efer citano , 0 in Tauuenirefi e fer citeranno ncl?<sf rte, CT mefie 
ro della Medicina,® li maeflri delle botteghe di Spettali tanto nel Cotado } qua 
to nel Difiretto , cr Dominio Fiorentino,comprendendo ancora la Città ® 
' Montagna di Pi/loia, ® qualunche altra Tèrra, ® luogo Triuilegia to,fcn te* 
nuti,® debbtnointra un mefe prosflmo, dal di, che farapublicafdlaprcj ente prò 
vi/ione firfi notar e, ® 'defcriuere nella Corte delRettore delCriminale,al qua 
le faranno f ottopodi, con dare il nome loro,de y Vadri, cafata, ® efercitio che fi* 
ranno ® pagare per l'Oratorio, ® entratura lire tre piccioli per ciafcuno,che fi 
no a quejlo di non Pbaueffc pagate alF^^f rte predetta nelle mani di quel Retto 
re,® di poi ognifei me fi lire una, ®/oldi dieci, per fino àche batteranno pagato 
quanto per li Statuti di detta <^Arte ji dtfponefoprache fiefercita intal mefie» 
ri intendendcfl, che il pagamento delle lire una foldi dieci, fi fàccia ognifei mefl,cioc 
del mefe dt^prile,® del mefe d'Ottobre, da cominciar f il primo pagamento a 
Ottobre prò fimo 1561. ®fuccefstuamentecomefegue. Il qual pagamento uoglta 
fio che ferua,e uaglia a chi lo firàper matricola , ® ricontinone di matricola , 
.Co« quello nondimeno efpreffamente dichiarato, che li Medici, ® SpetiaU deh 
le Città , ® Terre priuileyate , non s'tntendinoper il pagamento di detto Ora» 
torio ,® matncola,cbe faranno quanto al conuenirfi intra dUorotnCtuilefot 
topo/li à detta 'te,taluo che alt offèruanza, della Tarati come è flato proui» 

/lo 
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topo/li a detta ^Trtc, fatuo cbe alto fferuanza della T arajì come é flato prò* 
nStomajlrclasfinoquantoalQiuileinquel^ ^ au / MiIa 

prejentcprowfione,^ quelli compresone d,fopra 3 cbe fa 
pagheranno FOratorio intra un me[c,comc è detto s'intendino e(Jerc,wficno),bc 
ri dallepenedi Ire 25. contenute nelliflatuti,® prouifionidi dettante fopra 
che fi efferata fenza matricolarft,non potendo per ciò i Medici nel pagamèto da 
firji dell entratura alterare il pagamento della patente di loro approuat ione qua 
do fi fieno e/ummatifegia oltre alla Taffà di lor patente , non mo/lrasfino bauer 
pagata T entratura^ Oratorio predetto per ejjer pagamenti diuerfi. 

Et uoljono.w ordinarono*!* li Rettori, cbetatOratorij , ^ Matricole 
facce finamente riccueranno y Jicn tenuti^ debbino pacarle in detta ^4rte nelle 
mani di cbifaràper taf effetto deputato, dalla qualar te cojeaumo denar mat 
tro per lira di tutto quello ui rimetteranno. 

In oltre auuertendo,come énecefario,cbe qualuncbe Medico Fifico^ qua. 
luncbcòpetialede com P refi,come di fopra,baucndo aofferuare liordmidelMe 
dicinale nuouamètepublicati,p 0 facofl il Medinomelo Spettale wCitare le di 
jpenfeconpm ragione,®- fondamento ,lequal,ft debbino jSrJecondo l'ordine, & 
regola del Ricetta rio FiorentinoiEt atte/o come apotrieno effere alcuni , eòe 
ne mancammo & noni*, auesfino imperò prouidono,ordmorono&uol(ono. 

Cbe quelli Medici Fifici^Spetial, della citta ,contado& di/lretto di Fi. 
^zt.comprendendoqualuncbeluogo^ 

nome bauuto datiate prenarrata, fien tenuti, & debbino piallarne rice* 
utrneuno,qualejìa[ottofcr^ * //f J(J/a Q ^ 

di Firenze douerl, pagare lire cinque tuno,z<r quelli del Dominio lire dua Midi 
dieciperaa/cuno rjrprrtalpagamento/leno obhgati fere intra due meli 
dald, , cbe rbaueranno riceuuto,neìle mani de 9 Rettori loro del 
Criminale per rimetter fi adotta ^Trte , come é detto. Et 
quelli di Firenze a eh, per ciò fard deputato, wcojlpro 
uiddono, deliberarono, flatuirono, ^uoljono 
in ogni miglior modo, &e. Nonob» 
Jlantibus, ere. Man* 
dantes , ere. 
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CAPITOLI CONTENVTI NELLA 
prouilìonc dellaTara approuaci co- 
me di fopra,. 

/ SpettabiliConfigìieri, o-prejlantifsimidelconjiglio 
dell^rte,CT Vnimrtìta dell, Spaiali, Medici , C 
Mcrc,a,deUaC,add,F,ren-e.lseduto,w confide* 
ratofbencllaprefinte^frtc,v-Vn,uer[t,a,c<mcdc 

Imamente fi richiede, cornitene /empre ab antiquo 
fu , CT èco/lume ordinario, &modo tener contodeh 
IcTarc cr coft come dijopra è ordinato, idi neccsfltS 
operare v/irl, & in tal modo che fi oferui^ccocheneffmo fia ingannato, co. 

difottoiaefomasjlmeinfia Valere cofe , che per, al Tare sfilze I, Spaiali, 

cordo , o le firmano d'accordo o in tu ao,comclonoalla g ,or«atalcr,ac,ncr«c 

T S . j.> Krr ~ mr <n & feria, mmrd,& fior del dovere, zrtut 

uerpojjonocognmonc de P^'^fJ^^Z^. cht j talcM 
topcrefbcr>cnt,atrouato,&vedvtocos,eytrciluero,t'rcixao r 

rebbe.qmndonm^irimeèafs.Jottofraude^inganno^^ 
vbnnoMcmercamle . De S ,dcrandopcr,tbeneficio,u,,lc,cr™modo™. 

ZrZtciosomedcùtancn.epicbKdc.véWo^ 
tlùartito^c.moQnimiQliormodOyKJC. 

d, dea, Spaiai,, Merciai , cr altri prenom,nati,pofJa debba, arèJca,opreJu. 
Inondare , o che i^oÙ******** »>< *** Q "*£ 1 ~ 
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peruia <TahunaCorte,o ludice contro ad alcnna per fona loco comune, focieta\ 
o uniuerfità, ® etiacontra allinofottopoflialla prefata arteje m prima,® in» 
nanxi ad ogni cofa fecondo l 3 ordine della prejente proufione, tutta la soma di qua 
luncbe loro conti, ® ragione delle robe,cofe,emercantiecome di [opra uedute,®- 
date non faranno /late in tal tempo tarate per li Taratori predetti fvpra di ciò 
refpettiuamente fitti,® deputati. Et dichiaroronoj® comandarono, eòe quado 
é tal robe®* co(c(jilue non di meno f infraferitte^f ti sji fitta d'accordo,o quado 
fenefus/ìno ualutijeniafirne tara,o accordo,e dal debitore, o debitorio da aU 
tri per loro Ultimamente (ì domanda) r si ifirne la tara come di [opra da Ih detti Ta 
ratori in tali caft,®* alcuno di quelli ancora fieno tenuti, ® debbino leuare li detti 
conti lealmente grucramète come (lanoditutte dette rvbe,eccfe,® fono /'infra 
feruta pena farle tarare,come è detto dell'altre di fopra, ®- coCidiquefle, come 
dell' altre/i debbia ®habbia a fcrc la tara fecondo Cordine predetto , ® infra» 
fcrittojotto li oblighi^w preluditi) nella prejente appojli, e dichiarati, ordinado 
che fubtto farà come di fopra fatta la tara ài dette robe,cofe, e mercatie in talea 
foa qualuncbe di detti menatati, o artefici fia lecito^ coceffo,®- no primate al 
trimeti ualerjìto-lcfua ragioni Jalue le predette tnfrafinete cofe, dmadate,et 
e/pedire contro il debitore, o debitori in quella corte, ® dinanzi al ludice fuoco» 
petente,® che a taltcred tori fecondo li ordini, ® slatutt r effettuamene fla 
concede permeffo,e no in altro modo y o per altra uia,ragione,ocau/à, ancor che 
bauefsmoFesecutione parata,®- di fitto di tal conti non tarati. Etfc detti Tàm 
ratori come di sopra no tar erano tutt t li detti coti diffese^obe, cose, e merutit 
respettmamente leuati,® alloro come edettoportati <jr presctati,®fe l'idee» 
ti artefici, o mercatati come di fopra,® in detti cafi,o alcuno ctejsi non lileuafsi» 
no cr nonfacefsino tarare \che etafeuno di loro contrafaciente fa,®- ejfer s'mti 
da condcnato t ®cafiperlapreJente il condonarono per ogniuolta,e per oqm coto 
in lire 5 o.piccioIi t e più alt arbitrio de Còfoli di efja arte, e dua parte dì loro da 
torsi a qualuncbe di loro coficotrafactete,et applicar si per la metdalCcmune di 
Firèze,epraltra meta alla dett'arte, ®,l quarto d'ogni condennattone Cia del 
notificatore. 

Et che non dimeno tutto quello che in cotrario sificefsi,o sarà fatto,® offer 
voto, sia al tutto,® e(fer s'intenda null 0) e dineffun ualore efficacia,® effetto, 

tcomesefattonofuffèintutto,eptutto,®fempre.comedisopraliprefatimer0 
catatt, ® artefici,® efsi Taratori referendo Funo alfaltro,® e conuerfo quel 
che debitamente fe li debbe,e conuiene,sieno tenuti ® debbino fare offeruare,®* 
esequire quanta nellaprefente sidispone,e narra in tutto, e per tutto, (otto ledet 
te pene,®preiudit$j da torsi,® applicar si,come di fopra . 

EtcbeliConfolididctta^Srtc, ® dua parte di loro pofsino , ®> debbi» 
no tutte le predette cofe , cr alcuna di effe , come di fopra fare offeruare , 
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et tJ pene fire, etrifcuotere , et contro ad efsi contrafacienti , età qua* 
lunch? di loro procedere,^ efequire per ogniuia,w modo come al lor Signorie, 
C7* dua terzi di loro meglio parrà,*:? piacerà fenza alcuno preiuditio o impedirne 
to che contro alh detti Coti/oli dtre,farc,o opporre fipoffa, o debba per uia tf al* 
cuna luJtcc,oCorte, o di flatuti,o lepge,£T majsime della Mer canna della Cit 
ta di Firenze rifletto a tali Tare da firfi come di [opra. 

Et acctocbc quando tali Tare fi hano a fire fi debitore, o a elafi appartiene, 
non alleghi , ne allegare, opretendere debba, opofja ignoranza , er che jopra di 
ciò e' 'poffàdire,w allegare ogni Jue ragioni contro a c'i li ha tali robe, wcofe 
date uendute tyueduto quel che? annoiai, intornoaaófu in detta ^Artc 
ordinato: drlibcrorono,wuolfono } cbe innanzi fi fica fare alcuna Tara,o cbeal 
cuno conto fia taratofi citi cjr citare fi debba Ftnt ereffati in tal conto, er conti , 

qualunche di loro a ueder fare tal Tara per un de' Donzelli di detta i~4rte y 
fecondo gli ordini di quella con ogni diligentia in perjona , effe non alla cafa della 
propria habitatione,o in Firenze,o fuori in ogni luogo de: Dominio , o uero alla 
bottega in F trenze CT non hauente habitatione,o domicilio proprio nella Citta', 
o Dominio a' luoghi publici , & conjucti, con cedola per mano del Cancelliere o 
fuocoaiutore fitta breuemente contenente f effetto , er rilafationedteffa , cr 
che di poi il detto Donzello ne faccia ti rapporto a pie della commef sione notata 
nelli atti di detta a rte dal detto Cancelliere , o fuo coaiutore , il quale , cr detti 
Donzelli ne fieno pagati per loro fatica,come de* richiami, non peffendo paffart 
per olitale comandamento folé cinque, w tutto acconci con fegnare le richie/ìe 
in modo, che in detti atti tutto chiaramente appanfea , cr fitta la cttatione , er 
raOporti,come di Joprafegnati,fipoJfa,X2' debba fire,<&' farfare tal Tara, 
non primate altrimenti ,ne in altro modo, 

Et fe in contrario fard fitto CT offeruato.chc /idebba,rjr pofiajì a requifitio* 
ne ditali ,dacttarft,nonatato,rtfire Tararea tutte fpefe, CT danno di chi ha* 
ueJsi,come di sopra, mancato. 

Et che tutti idem Taratori refpettiuamente, wfeparatamente debbino effe 
re,wfÌcnopublicamen<cpermano delCancelliere , ojuocoatutore fritti e mef 
ft m modo in detta K^4rte,che da ognuno fi pos fino leggere,®" uedere, cr di quelli 
tempo per tempo , hauere notttia. 

Dichiarando et efpr e fjamènte statuendo, che nella prefente, non fieno com» 
prefele robe, cofe ì ^rmercantiedoue fufiiferitto^o fitto accordo, oTara con 
quelle persone , che ne hanno uera cognizione, cr de * loro pregi , o uero intra di lo 
ro nato , o fitto nefuffe Contratto per mano dtPublico Notaio , o fritta, 
o fottofcritione alcuna , o fittone mercato secondogli ordini per mezzanità 
di Senfale , Ne' quali i afi ? C7* alcuno ctefsi liprefiti Artefici, et Mercatati 
nonfieno fottopojlijte obliati di tali robe,cofe, et mcrcantic cefi date , et uendu* 
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t e a dette perfine a fire alcuna altra Tara, er fi nepofsino ualere contro aitilo 
ro Debitori , come é detto dinanzi al loro Iudice competente ,comeptu,w meglio 
a loro, v a ciafcuno di loro 7 't fpettiuamente é conct ffòfinza alcuno loro prciu* 
ditto , o pericolo cofi altra tara non fe ne ricerchi^ ne ricercar pofjaper uirtu 
della pre/cnteVrouistone in modo alcuno , tutto per ogni miglior modo , wc, 
ltemuedutounaprouisione fatta indetta ^4rteJotto di tf.di Nouèbre KI4, 
Ver la quale fi dtfp one, che tutti i M.erciai,che compera/sino alcune mercerte,o 
Colli,Caffe, Balle, Bartgìioni,o Bardilo Colture di qualunche merce , fu/sino 
tenuti,®* où/igati per qualuncbe Collo,BariglionefJajfa, Barile , o tritura, 
pagare foldi quattro, vfefùfsino mezzi, fòldi dua piccioli per metàjctto pena 
di lire quindici per qualuncbe contraficefsi , CT qualuncbe uolta da torfeh fubito, 
^applicarsi per la metà a dettarne, w una quarta parte al notificatore, 
gl'altra quarta parte a Con/oli di detta arte,che tal pena rtfcotefsino. Et che 
neffunopojja, o debba comperare alcuna mercantia appartenente a detta r» 
te, fotto pena di lire 15. a qualuncbe contrafacefst } da torft,w applica rfi, come di 
Jopn, per ogni uolta :e che no dimeno ciafcuno sia obltga to darete paga r come 
dt/opra,wal detto fenjale ogni fenjcria che figli doue/si,ohabbtaa pagare,eda 
re come di/opra, vfecondogli ordini predetti. Et che le coje ordinate, come di jo 
fra s'intenèno fimilmente per le merce,cosidi Firèxe,come p quelle difuora, con* 
tado,czr diflr etto, che è f ottopodi a detta ^4rte,in qualunche modo lice fimo ut* 
nire . Et considerando ,che delle cofe come in detta prouistone ordinate , noti si 
tien conto ne si procede, come in effa si contiene, Vroutddono, er or dinar ono,cbt 
in quelle parti fbc contro allapre/ente prouisione delle tare, no 'faccino tutto quel 
lo,cbeha m dettadeW anno incardinatolo* fiabilttostoffirui&ojjcruar sidcb 
ha in tutto, v per tuttofato le medesime pene & preludici/. Et cosi come di fot» 
pra refpetttuamente nella prefinte prouisione é ordinato,?? fitto, dichiararono ' 
CT deliberarono, che tnuiolabilmète si offirut,w ojjèruar si debba in ogni miglior 
modo:refirèdo l uno aW altrove conuerfo,come de bit 'amente, er congruamète 
si debbe, V'ha a riferire fotto le dette pene ,cr preluditi; in tutto , V per tutto , 
Non oflanti alcuni Statati ,Vrouisioni,v Ordini contro diff>onentl,alll quali, 
CT ciafcuno d*e(si,s'mtcnda,0' sia per lapr e/ente derogato , wpoflo perpetuo 
silcntio,w cosicafforonoiWannulloronOyCome fe fitti twnfijsmo. 

Il fine delli Capitoli. 



Ce n) 
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A DI CINQVE DI OTTOBRE 
M. D. L X. 

IL SerenisJìmoGran Duca diTò/cana,®* per Sua ^leezz* Sertnifs. Li 
Magnifici S, Luogotenente ^Confìglieri^c. oittefo, come l'anno 1543. 
fu prouiflo per i Con/oli, %r Confìglio del?\^4rte delh Spetiaìi della Città di Fi 
renzcjcbe tutti li fottopojli a detto Tribunale doueJsmo,auanti che pone/sino t 
Richiami far fare laTara (oprali conti loro & pagare per ciò denari quattro 
per lira,con certa fpefa alla Cancelleria, i quali denari quattro per lira , peruè 
gono in mano olii Taratori,che di tempo in tempo fonoper tratta, con àiflributrfl 
al tempo [olito la metà aW ^rtc^y il quarto a* Taratori, cr f altro quarto al* 
la Compagnia delti Spettali. Et auuertendo, che detta fpefa della Tara , eradi 
poi nelle fententie, opagamentifattalorobuona,folamenteperla metà, vcbt 
per ciò la maggior parte de' 'detti fottopofli hanno ufato sfuggire il metter li Ri 
chiami in detta rte,con non piccolo fuo danno, cr conflderando che tal* atto uie 
ne tuttoin beneficio £T commodo del ' debitore, & che aWhoneJloconuiene,chedet 
ta fpefa di Tara,non la [opponi il Creditore,?? ueduto il benigno Refcritto fot 
toda S. K^4ltez%a, Imperò deliberorno,v deliberando uolfono,etdichiarorno % 
Cbcintauuenirclafpcfacbcfi.rài\ Creditore delh denari quattro per lira 
injar tararci conti, li debba in tutto effer menata buona, tyfatitfitta dal debi» 
tore y fatuo quella par te, w per quantità, che remerà del capitale tarata,^ qua 
to ai ] pagamento dcllaCancelleria,augumento t o garzoni \fi debba farne buono la 
metàalcreditore,si come fi è costumato fino ad boggi, wqucflopcr ricompenjk 
del? impositioncw a fine che li [ottopofli ritornino al lorforo ordinario ,flando 
fermo nclrc/ìo la detta prowfione , fitta come di f opra in dett*arte t anno 154 3, 
^/olamente s'intenda quanto a* detti denari quattro per lira,vin quella parte 
derogato gre, Mandantes C7*c. 



Ego Bernard us de Viridibus Coad: de man. fubfcrip. 



NOTVLA DI QVANTO DEBBONO VEDE- 
re,o no li Veditori del Medicinale^ . 

Li quattro Dottori Medici infime conh duo. Spetiali eletti , peruigoredi 
qua lune he loro autorità , Dichiarano , che Fmfrajcrittc co/e Meécmali, li Spe 
tiali le pepino ordinare fenxa altrimenti mojlrarle a 9 l'editori, eccetto le eccet» 
tuatc, delle quali debbino quanto nella Vrouifione , 

Tutti li Syroppi,® 1 robbi non par nccejjario uederli, 
eccetto quejli cioè t 

ceto/iti di cedro. capitale, calda,& temperata, poU 

sy.uiolatodi Mtjue , uereconjhettiua dimele, 

Sy. cfendiuia compojlo, 

Sy. dicicorea compojlo di Niccolao. Tutti ^olijf empiici ,a Jole eccetto quel 
Sy. difumoflerno compojlo. lische andajsmo con olio ompbactno, 

Sy. Mirtino comporlo , eW olio ro/ato completo. 
Sy. di menta maggiore . 

Sy. cfajfentio. Tutti gli oli; a fuoco per bollinone , & 
Sy. di colamento » per fubhmatione, eccetto quejli, 
Sy. d'epitimo Olio Melino . 

Sy. di ficca compollo. Olio di Ma/lice. 

Sy. <f Eupatorio. Olio Nardino, 

Sy. (Tcrmodattili, er Miua or ornati* Olio Sanfucino, 
ca. Olio Mufcelltno. 

Olio (T Eìyperico. 

Tutte le conferue fimplici , come cotogna Olio di C upper i, 

ti t conferue oTberbe diftori,diraèci,et OliodiScorpiomfemplice, O'Com» 
di frutti in fugo, o in mele/empiici non fi poflo. 
riueggbino. Olio é C afioro. 

Olio diEuforbio, CT 

Locb dipfyllio Olio di Co/lo. 

Diacodion femplice,^y compojlo, 

L oeh di falla Tutti gli unguentifemplici , er compo» 
non fi riueggbino. Jli,&- linimenti, eccetto quejli, 

Tuttii Giulebbi [empiici, infufioni, (*r <flf» Unguento infrigidante di Galeno, 
cottioni,non fi riueggbino, V nguento pettorale. 

J/nmtento Jlomatico, 

Tutte le T'oberi , eccetto quefle,pokerc Unguento ^4rtatiita. 

Unguento 



Unguento di Madrefelua. 
fr nguentodilutia. 
/Unguento dclConciliatore. 
Unguento Sandalino. 
JShguento ^ApoSlolorum . 
Unguento Egttiaco. 
JShgutnto di Contefja. 
Dialtea con gomma. 

Tutti Timpiaf riaccetto che ìmpiaflro 
di Metttloto , w impia/lro di dia» 
fxnicon. 
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luttii Cerotti, eccetto li fottqfcritti. 



Cerotto gratia Dei. 
Diacadmu. 
Ifis di Galeno, 
Offocrotio,^ 
"Di pelle \*4rietina* 

Et nel re fio poi fi offerui li ordini da 
ti per tutto il Dominio Fioren» 
tino,^yc. 



Ego Bernardin de J^iridibus Cancellarius <-^T rtis Medicorum,<£y 
*^4romatariorum Ciuitatis Fiorenti* infìdemfubfcripfìjj'C, 

PROVISIONE, ET CAPITOLI ATTENENTI 

all'Arte dtlli Speciali di tutto il Felicitò. Dominio Fioren 
tino. Sopra li Spedali, ConuentijMonaftcrij, 
Lifci, Matricole, & Medici, à bene- 
fltio vniucrfale. 

Vaffatiper li fdag. S. Luogotenente, er Configfieri diSua <*Altexx* 
Seremfs. il é x\. d'aprile 1562. 

L Serenifs. Gran Duca di Tojcana k>€* uuertendo 
come/òtto il di'}, di Settembre 1561, fu per Sua ^Altex* 
%a 9 wh fuoi Mag. Con/ìgfiert prouiflo, ordinato, 
che gli Spettali del fuo Dominio Fiorentino doucfjero 
creare F ufficio de* Ceditori del Medicinale, nel modo, 
forma, ojjeruarrza pene er altro di che nel fi Capitoli di 
detta prowftone si comanda,?? difpone, cr confiderato 
dipoi quanto farebbe utile , cr neceflario , ebe a bene fi* 
tio detti poueri infermiate fi trouano,wpcr Fauuenire fìtroucrrano netti Speda, 
li perprocuntr/i fa conualefcen-za,ihe s'ofjeruajì ilmedeflmooréne circatlri» 
uedere il Medicinale \ er uifìtare le dijpcnfe,w al fi che il Medicinale de' Con» 
uenti,es de' Mona/lentie difpenfe,cbe ut fi faranno per uederle fuori affi par 
ticofanft riuedefsmo , wfttajsmo a benefitio uniuerfale. Imperò la prefàta S. 
«^/\ infieme con It/uoi Mag. ConJigfieri,bano deliberato prouiflo, er ordinato. 
Che alle Spetierie detti Spedali, cofidellaCittd,come del Contado , CT di» 

Jlrctto 




1 



Medici , & Spetiali. 

ìlrttto di Ftorenxafia con diligentta riuijlo tutto il Medicinale, eDroghe, che 
di preferite hanno dalli ì^editori de 3 luoghi , ouc saranno, et non ut fendo dalli più 
uictni,et in l'auuemrc occorrendofiruifìdtfpcnfe ,fia tenuto,et debba quello,chc 
hatirà la cura di tali Spetierie chiamar li IS editori prenarnttt,cbc per li tempi 
faranno,acctocbc le Droghe ,che uifi metteranno fieno buone, et non/tpa/stno al» 
t rimenti .potendo non di meno qualunche Spedaliere chiamare un Medico ,oSpe 
tiale } che per la parte dello Spedale uifi mteruenga udendo infime , e quando ut 
saranno i V editori de 1 'luoghi per più fatti fattone dic afeuno. 

Et alle fpetiene de Ut Conucnti/t Mona/Ieri, che uor ranno uendere , o dar 
fuori alcunajorte del Medicinale. o Droghe fia riuifloper li suddetti Ceditori 
tutto quel medicinale/ droghe che uolesfmo uendere , o dar fuori delli detti con» 
Menti* C7 monafieri a Ut parttcula ri, e?- ogni uolta che detti conuenti o mona/Ieri 
uorraio difpenfarcficno tenuti chiamare liJ/editorif&inprcfcntia lorofoppefia 
relè Droghe che barannopajjatc loro per buone, acciocf* non fa ingannato,^ 
defraudato alcuno con la mede fimaf acuità allt conuentu cr monaJleri di elegge* 
re per la parte loro chi uorranno,che tnttruenga con li editori cerne di Si fra, 
U quali Ceditori ften tenuti w debbino con dtligentia far Fiiffitio loro 9 ^gettar 
uia quel che trouasjtno che non fi potesfi instaurare & del buono . Et delle dijpcn» 
Je tenerne conto alloro libro ordinato per le dtffenje deili Spaiali, 

Etpercheli Spettali refpettiue ufano nelle loro botteghe foppeslareafc , le 
quali entrano ne ItfiiyWcomporne giornalmente ,%yattejo per li buoni ricordi, 
Wejjèmpidati,di quanto pericolo fia il minislrarfifimili co/e nelle botteghe, ouep 
finito medictnali,unguentt,w altre untioni, & impia/ìrt per P infirmi. Impero 
perleuar uiaogmJofpetto,w cagione di qualche mal ' effetto,uoljono,^x coman» 
dorono . 

Che li Spetiali di qualunche luogofhe tengono medicinale , ojoppcfiano robe 
per Fin fermi wpurgationt,non pos(ìno,ne debbino &r h/ci t oiie entri cofe chiare, 
o dubbie di poter nuocer al corpo humano } s otto pena di lire 50. per qualunche, C7* 
per qualunche uolta da appltcarfi ti quarto al notificatore >il quarto a chi condait 
ncràg? il re /Io al Fisco camera Ducale. 

Inoltre auuertendo,come all'ir te } w uniuerfità de Medici, Spettali, 
e Merciai della Città di Fiorenza fi concejjo il potere inqu;rere i er condenna* 
re qualunche fusfì trouatoper li loro Doniellt,oaltrinotificatort , che teneffè, 
uendeffe 0 mtmflrajjé robe attenenti a. detta K^irte,che fuffero filfe falfate, soft 
slicate 3 o alterate, deboli senza uirtu,et altri tali defittilo fi della Città , come 
di tutto il Dominio Fiorentino,e che per ciò cf olita mandare fuori i cercatori a 
pigliare i faggi da qualunche trouano,che habbia in fua bottega robe attenenti al 
membro dello Spettale, er attefo che li ordini del utfitare le difptttfe,0' medicina 
le, et le altre cose contenute nellt Capitoli della Vroutfione per ciò fatta il fo» 

pra~ 
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pra ietto di'}. di Settembre 1561, ® l<t prouijlcne nuouamète pullicata circa le ta 
re > matricole ,®rtcettari } acciocbc ciafeuno che si esercita, o tiene cofa alcuna di 
quel membro, e li Medici di qualunche forte ricognofeef sino la predetta arte per 
principalCol/egio,potrieno mucar di efjer fiate date a quella uera,®intera esc 
cuttone,et offeruuza,che si richiede, Impero prouiddono,uolsono, e dtchtarorno. 

Che qualunche tiene juende^p mini/Ira robe attenenti al membro dello Speda 
ìe,et qualuncbc Medico fi Fisico, come Chirurgo,o che si ejjercitttn parte alcu 
na difisico,o cerusico,che sino a oggi no foffe descritto nella matricola deWarte 
predetta,® haue/si mancato di pagare fentratura,fi debba fare scriuere : ®pa 
gare per F entratura lire tre intra ilmefe,® seguir di poi al pagamento della ma 
tricolanel modo,® a chi ® come nella prouisione del di cinque dtDicrmbre,®*- 
dell. diGcnnaioprofsmopaffati si fa mentione , Dichiarando che ne'paga» 
menti delC entratura ® matricola di sopra specftcati } non s'tntendino effercom 
presi:ne si comprendono le tafje delle patente de Medicine meno li pagamenti co 
presi per la fabbrica dell' ^frte ne la tajja delta cera ordinaria dclli tre carlini, 
che fi pagano ogniuolta ebe li Donzelli dclF^/rtefìnno la ut fu a, & pigliano li 
Jaggi delle robe per effere pagamenti feparatt,®diuer fi,® che fi debbano paga» 
re oltre a detta entratura,® matricola. 

La quale entratura,® matricola fi debba rifeuotere per li Rettori del Cri 
minale ,o auile,oue habiteranno li [opra nominati, ® farà loro più commodo , ® 
tenerne diligente conto,®* rimetterli all'IT rteconlaltslrade nomi di chi pa* 
gherd,con riceuerne danari quattro per lira di quanto rimetterannoft , come é di 
fpofloper detta ultima proutflone,® non lafciarne alcuno indreto , ® rimettere 
ne douuti tempi } ® per le prime occajìonicofi l'entratura , come dipoi le feguenti 
matricole,® ritratti de Ricettari. 

Etpercto? i-4rtc delti Spettali di Fiorenza debbaquanto prima ricercare 
per tutto il Dominio Ftoren.fe li ordini dati,®proui/ionipubftcate,infìeme con 
il contenuto nellapresète a lei affettati fono flati eseqmti,® fefiofJcruano,ct in 
quel modo,® come meglio potrà lifia lecito,® habbia fruita per ogni tempo, ® 
infuturo mandarne dellifuoi donzelli con autorità di pigliarci faggi/oliti da eia» 
feunoche tenga robe attenente al membro dello /pedale ,come é detto ® portar 
linelT ^Trte delti Spedali di Fiorenza per farli saggiar e, fecondo ileofueto,® 
farflpagare la solita taffa per la spefa di tal ccrcajecondo li ordini,® far esc* 
qmre,®ofJeruar quello,che trouasflno non efequito, ne ofjèruato per tutto il do 
• minio Fiorentino compredendo ctiamVifloia,® qualunche altro luogo del qua 
le bisognale farne speciale,® espreffa mentione. Non obfl.®c. fdand. ®c, 

Item ueduto P infrascritto bando mandato per ordine di Sua Altezza Sere 
tifs,il è \i.(f Ottobre isóo.per la inSlauratione ,® offeruanza della prouifìo 
ne delT atu^Jopra qualuche medicasjlfenzefcr esaminatole approuato fatta 

nella 



Medici , # Spedali. 

ne Ha dett'^rte di confenfo della prefica Sua leezza. Impero comeffòno a 
qualifiche Rettore , CT J^ffitiale il douerlofir bandire, & ritornare in memo 
ria a ciafeuno, sfarlo ofjeruare in tutti i luoghi Specificati >w compre si, come di 
/opra,® 4 occorrendo che si faccino condennationialli Medici wSpctialt,o altri 
%lArtieri,che tengono robe diSpetiali,debbino li Rettori , o ffitia.lt firpagt 
re il fello più per ricrejcimento della jabrica y w rimetterlo air y^/r te predetta, 
oltre alla rata delle condènationi, che refpetttuamentefe li peruemfje , Il tenore 
del quale è rmjrafcritto cioè . 

IlSereniJs.Gran Duca di Tofcana,wper S ua i^fltczz* Sereni/sima. 
Li Spettabili Con/oli deW^4rte delti Spettali , atte/o come quelli che hannoot* 
tenuto dalli quattro deputatile patcnti,cosi Ccrusici come altri esercitanti? ar 
te del medicare le ujj.no fuori ,di quanto éjlato loro conceffò,e mafsime in dar le- 
gno, pur gationi,Jluf e simili cofe al tutto a Cerustct,w simili prohibite in def 
te patenti,*®? che altri fono,che oltre a tale probibit ione non pofiono trarre fan* 
gite, ne altre co/e della Cerusiache fu/sino d'importanza fire/enza efprcjja lice 
tia del Fisico,®' altri cosi Fisici some Cerusici,a : 'quali e flato probibito ? cjjer* 
citarsi nelfs^f rte del medicar e, per seuerano in tale dtfobedientia . Imperò per 
ordine,®' comme sfotte di Sua k^T Itczz* Serenifs. fanno pubicamente bandire, 
®* efPreffamente comandare a. 

Tutti quellisbe fono effeminati da' quattro deputati, ®* che hanno ottenuto 
le patenti limitate ,ole notificationi,che in T auuenire non ardifcbmo in modo alcu 
no,ne sotto alcuno quesito colore ufeire del modo,® 1 regola delle loro pc.tente,o 
notificationi /òtto pena,?? alla pena di scudi 15, d'oro in oro larghi per ciafeuno, 
®- per eia/cuna uolta,che trasgredirà,®' di più all' arbitrio da applicarsi detta 
pena per un terzo al notificatore palefe^o secreto, un terzo a chi dellt Rettori, 
oìÀfitiali condannerà,® 1 ilreslante attorte predetta Jecondo gli ordini,no* 
tificandoa ciafcuno,cbefe ne Bra diligente ricerca, ® 1 che saranno cosi punita 
Fifici.che in qualunche modo indiretto pr e ilerranno ilnome, o la mano loro a'Ce 
r usici. o altri simili, come i Cer usici fiefit,per ouuiarealle corruttele ,premij, o 
patti,che in tra loro per fialide potè/sino nascere in pregiuditio, er danno delt u* 
ntuersale, 

Jh-oteflando w intimando alli Medici Fisicishe le ltcentie delle ordinationi 
loroycbe si diranno dite per loroparereper ti conferitoli dalli Chirurgi , 0 simili 
debbino effere tutte fritte di lor mano, e cosi fottoferitte con metterui il giorno: 
er cosi ti nome del patiente,per chi debbe fruire la ricetta,et il Cerufico no deb ' 
be ricercarne licentia in altro modo,per ouuiare alle fraudi,come difoprajotto 
la medesima pena:®' arbitrio alluno, ®* alt altro, £7* // Spettali debbino tenere 
infilza con diligentia tutte lepohze,che peruerranno per ordinationi alle loro 
botteghe ,et non accettarle non fottoferitte fitto la pena di scudi dieci, per qualu 
ebe poliza non fottofcrttta,altra uoltafuu loro dichiarata. 

Et 
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Erft comanda flmilmente a tutti quelli, a' quali cfiato.oper a ttmpo.o in tut 
to tolto r^frte del medicare ^che no offeruando s'tntendino efere tncorflper ^ua 
lunch uolta nella medefmapena , cr tljìmile* chi operasJÌ,o fàcef si operare /or» 
te alcuna di medicamenti /enza bauerne la licentia o patente da dcttoV 'fficio. 

Et perei* s 'intende fibe afono reiìatim dreeo alcuni comprefi ne' primi ban» 
dt,cbenofon coparftjmperó fi notifica a tutti,cofi quelli, cbejla loroproprio me 
/Itero ti medicare come altri artieri di qualucbe forte jbe in qualunche modo,o co 
materiato con parole ufano medicare, ofir medicare diuer/e infermità, che info, 
quattro giorni dètro,wfei li di fuori della Ctttd,dcbbinoperfonalmente prefen 
tarfi auanti detti quattro deputati,altrimentipaffato detto termine, s'intende* 
ranno incorfi in la mede/ima pe na detti feudi . (toro in or# larghile? di più far* 
bitrio. Notlficando a tutti licompreflnelprfente Bando che fe ne fard diligente 
ricerca,^ non s 'ammetter -dfeufa neffuna , cr che il notificatore guadagnerà il 
tcrzo,ty Itfard tenuto fegreto* 

Bernardo V«rdiCance!l. fubfcripfi. 



Bandttoperme Matteo di Domenico Barlaibi banditore di 
Firenze il di xti, d'Ottobre 1560, 



BREVE COMPENDIO DELLE PROVISIONI, 
Capitoli , Statuti, & additionida ofleruarfì da tutti li 
Medici, Spedali, & artieri compreliin quelle, fe- 
condo la volontà , ÒC mente di Sua Altezza , 
come in filza feconda à 388. 

O iV fi faccino compoCttioni,odiff>enfc fenzaeffèreui 
fltatedal Medico,^ Veditori , fecondo l 'ordine da» 
toneperlaprouifionedeldi 5. dì Settembre 1461, in Se* 
nefitio della, uita bumana a quelli di fuor a , cr a quelli 
dellaCittd fecondo li loro ordini , pena lire cinquanta 
3. prò. a uz. 
Offeruifi la prouifione , cr capitoli [opra li Medici, 
Spetiali non folo della Citta dt Fiorenza,ma di tutto il fuo dominio , circa la 
Tara^icettari^ matricole, pafjatiildxw. diGcnnaio 1561. fittole pene in 
effe (letificate . 

Quelli ebe mini/ir ano Spetierie delli Spedali, non faccino dtffienfe jenza la pre 
Jen tia de' l'editori ,CT Medico a ciò ordinai i ? potcndoper arroto chiamare un 
Medie 0,0 Spettale per la parte dello /pedale, cr tutto per beneficio del l'infermi. 

Il Cimile faccijl delle Spetierie de' Conuenti,^ Monasteri, ebe uorrano da* 
re fuor/,o uendere Medicinale,o Droghe . 

Non fificcino,ne peflmo li/ci nelle bottegbe,ouefi mini/Ira il Medicinale, pe 
nalire cinquanta per qualuncbeuolta. 

Che qualunche tiene, uende,o mini/Ira robe attenenti al membro dello Spe* 
fiale ,w qualunche fi efercita in parte alcuna di Fijlco, o Cerusico . sia obligato 
defertuersi fitto la Matricola dell' inèrte, £7* pagare fecondo la legge de III uen» 
tuno d'aprile 1561. pena lire uenticinque . 

Quelli che hanno ottenute le patentino licentie per potere medicare le ofjeruh 
no con quelle limitationi fette loro, <yper ciò le faccino rcgiflr are alle corti del 
Rettore del criminale oue flarano,e quelli che no fhano no ardtjcbino in modo al 
cuno operare, o fare operare forte alcuna di medicamenti,o comaterta,o con pa 
role, Jenza. prima ottenere patente, o hcentia da detta K^rtedi Firenze , fitto 
pena di feudi 15, d'oro in oro, per qualunche uolta cr di più dell 'arbitrio,applica 
ta,fi le faranno i Rettori . per un terzo alt inuentore, un terzo al Rettore , e'I 
terzo alts-Artc di Firenze, fi come per il bando dell' anno 1560. er rinouato il di 
uentuno d'aprile tutto fittole pene di dette leggi, I Medici debbino 

fittofcriuere tutte le polrz* ebe faranno per le loro cure proprie , C7* ordinatimi, 
CT compitare il nomc,<«y cafaia loro , cr // Spetiali non le accettino in altro mo» 
do, pena ducati dieci per qualunche poliza fatta altrimenti, cofl al Medico,co 
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me allo Spaiale C.pro, a x.Et nofaccdopoliza,fottofcriucreilquadernaccio, 
CT in quelle polize, che faranno i Fifìcia ilazaj&'rtcbicfla de'CeruJìa nelle cu» 
re di detti Ceruficitdebbmo metter ut il di, e'I nome per chi la [eruirà, et fcriuerla, 
W fottofcriucrla tutta, di loro mano, pena feudi x. fecondo la legge,e bando <f 
prile isfr.crle Ucentie del trar /àngue le faccino perpoliza. 

Cantinbanca , ne al riftmilt non uendino oli/, o fimil Cofe in banca 7 pena, come 
di cofe [alfe fi! za feconda di memoriali a 1 41. 

Ciurmatori uendino la terra di Malta filettarne dichino,o diano ricette,chc 
la Ha buona almorfo di Impera ,^7* debbino dare i debiti rifcontri aitanti la uen» 
dino,^y dire oue Fhabbino bauuta,w ebefia terra di Malta , pena come di cofe 
falfe,filza feconda di memoriali a 343. Giornale fegnato C,a 31. 

Ver la prima uolta ognuno può mettere le chiare: filza feconda di memoria» 
ha z 8. 

Li Medici '. er Spettali obbedtfcbino a cercatori deW \-Arte,pcna ducati uo 
ticinque B.pro. a Ut, 

hi Spettali di Firenze non diano medicinale alli Spetialidifuori,fe [rimi no 
faràapprouato,pena lire dieci 5. di Settmbre ij6t. 

hifottopoflinon uendmo,o comperino in groffofenza ti mezzano dell *-Artt> 
pena lire dieci Cipro, a 36. 

hi Spetialt di Firenze paghino per qualunche garzone , che terranno in loro 
ùotteqa,ofe ruitio /oidi d. eci, wpcr ti jSttorc foldi cinque paffàto un mefe dal di/a 
ranno acconctC.pro^a 8, 

hi Taratori di Firenze tarino i conti della Città in tra fei giorni , er // conti 
di fuori intra dua giorni, pena lire 15, C^ro t a,i9, 

Che li Spetialiauanti mandino a Fiorenza 1 loro conti a tarare posfino fire 
citare il loro debitore alla Corte oue fono, che comparifca alfine a ueder fi» 
re la Tara , & di poi farne fegnarc il rapporto dal ' Notaio, f otto tlconto, che ma 
derà douendo mandare per tale rapporto foldi otto al?\~4rtc,tyin oltre duna* 
ri tre per lira, di quanto importerà il conto nelle mani delli Taratori di Fioren* 
Za- jCT* danari uno per lira pagare alli Veditori de luoghi, fi 'come m filza feconda 
di memoriali a 192. 

Che li conti, che Jì debbano tarare inFiorenza, fi faranno lontani fino a miglia 
trenta fieno da lire quindici in fu. 

Et quelli chepajjàno le miglia trenta fiano da lireuenti in fu, to' li altri di mi 
norfommafire tarare fecondo lordine de* luoghi,?? nel refiofi ofjèrui la proui» 
(Ione della Tara,letterefegnato a 34, Cpro, a 39. 

Sopra le condennationi, chefiranno li Rettori a qualunche per cagione di no* 
tificationidimedicamenti-.debbano i Rettori concedere l'appello di dicci giorni 
al condennatoia C onfolideW^érte de Medici é Ftorenza,come in filza fecon 
da di memoriali a 284, 
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Ncffùno di quefla arte pofja tenere , vendere, o portare uekno nella. Cttta\ 
Contado,® 1 Difhcttodi Fiorenza Jpcnalirc cento fiatato a 63. 

Nefjuno Medico faccia Compagnia con Spettali, pena lire cento,, 

Nefjuno Medico ordini a bottega di Spettali, oueélia padre, fratello, 0 fi* 
gìiuolo,® loro non accettino le ordinationt pena a ciajcuno di lire cento per qua- 
lanche ordinatone,® fi al Medtco,come allo Spettale, 

Neffàno Spetiale dia medicamenti folutiui fenzapoliza di Medico pena du 
cati dieci B.pro.a ic9. 

Li Spettali Regnino co il loro proprio fuggeìlo ilauoridicent,da once quattro 
in fu,®Jla loro lecito di uender le candele dorate [oidi dua la libbra d: piti che l'ai* 
tre, ® non più,pena perder la cera,®' di più F arbitrio del giudice C.pro. a 9. 

Cbicondurrd,terrd,uenderd femminelle, o zafferano jàljo, pena lire cento,et 
ardere inpublìco il zafferanoC '.pro.a 10 

Che non lipoffa comperare per tenere, uender e, olauorar e nelle botteghe %uc 
chero santbommefe prima non fardgiudicato buono da' uedttori, ® fi ferma al It 
brode' Ceditori ,pena ducati dieci per cento di libbre , ® perdita del zucchero 
da darfi il zucchero per elemojina a* luoghi pi} C.pro.a, 1 1. 

Li Spetiali,® altri fottopofii alt CArte di Firenze non posftno uendere , ne 
comperare faponifodi di qua tanche fòrte fòrefìieri,o dello flato ,fe prima non fi fi 
rannojaggtare dalli Ceditori ordinari} cou firne tenere diligente rif contro a' li» 
bri delle difpenfe dellt Spettali J>ena ducati dieci per cento di libbre ,ognt tu Ita che 
jaranno però trouatt fuori delle Dogane } ® che non fiano notati a* libri delle di 
Jpenfe,® alft cattiui,® di perdita delfaponefi come in filza terza de memoria* 
li a \%.a 16. C.pro. a 44. 

Che qualunche fard notificato, 0 li far dtrouato cere filfc,'o altre robe falfe, 6 
filfatefia condennato il peno il lire 21.,® d p'ù in lire 500. ad arbitrio del Giudi* 
ce intra x.et 500. ® fe faranno deboli, suaporatejnal cotte, inueccbiateila conden 
natione fta dalle lire fette alle fcttanta,comc di fopra. 

Et le robe fe faranno cere,o Spetierie fi diano per elemofina a* luoghi pi},® il 
medicinale,® altre robe fi arda in publico o auantila porta del delinquente ad 
arbitrio di chi giudicherà. ®fi farà cera la condenatione s'intenda per qualunche 
torcia,o lauoro fitto contra li ordini, faluo per 6 fefuffèro in bottega di pizzica* 
gnoli,ofimili,che nonbauefferofetentia delle robe dette,la condennatwne lorofia 
dt lire duo,® chi le uende loro nella pena difopra Cfro, a 10, cinque di Settem* 
ère 1561. 

Et fe le pene difopra delle cofè filfe, 0 deboli faranno dichiarate da Ret» 
tori >òQonf oli del Dominio fia il quarto deltinuentore , quarto chi le fird ri* 
Jcuotere , quarto del Fifco , quarto delts^frte dellt Spettali dt Fiorenza secon* 
do lapro, 5. Settembre k6i, 
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Delle condennationi,cbe fi firanno in uirtù detti ordini del? ^>4rtc,fi debbe ri* 
fcuotere il f e fio più di ricrefc intento , w mandarlo alt rtc per la nuoua jìb» 
ùrica, oltre alle rate, che fe li afpetta delle condennationi. 

Lifottopollinon posfino uendcre cera tedefca lauorata,chc fìa grafia, altera 
ta con burro feuo^fimil meflure,fe non il terzo meno della ua iuta della ~a uki , 
CT* non più ne maggior pre zz°, ne per cotanti } ne a credenza 3 pena come co/a fai» 
fa per qualuncbe uolta,Cpro, a 40. 

Qualuncbe uenderàjocomperrà in Fiorenza robe fot topo/le alt^Arte per 
il membro detti Spettali, quali robefiano fuori della Dogana, crch fujjerodi 
ualore di lire otto,opiù la libbra,® di pefo di libbre una>opu) , cerne manna,zaf» 
ferano ) rhabarbaro,fcamonca,turbttti,®' altre cofejcttiìt , le debba jàr pefart 
att'of ree con lipefì , che per ciò uifono pena a qualuncbe ccv.tivfird, uendera , 
o terrddtdette robbe non pefate come di f opra di lire dieci per aafeuno,® ciafeu 
na uoha } ® il ueditore paghi del pefo foldt dua fino in libbre cinquanta, ® da indi 
in fu soldi tre per ogni pefo,nelle mani del mtndhro del? <^4rte, che ut fard pre/en 
te,® ilpefatore dell 3 ^éT rte fla tenuto andar ut a pef are dette robe a rie biella 
del ue uditore 0 comperai ore ogni uolta bifògnerà.Cpro.a 8. 

Delle confegne^che faranno li Spaiali delle robe,®* cofe di loro botteghe deb 
bino auanti menino ad effetto jSrle uedere da 1 editori t i quali mandino aitar 
te le cofe trouerranno da apportare dano,® 4 preiudttio, ®- delle buone dare noti 
tia alt (irte, con mctteruitlnove di effe y ® pejo ®'ilfìto, ® luogo della bottega, 
® fe nelle cerche fi faranno fi trouerrdcofe cattiue,che fieno pacate per buone da 
quelli Perditori in dette confegne fiano condennati li editori in feudi dieeijecon 
do la prouifione del Medicinale, Fi abbia F <^4rte per ciajcuna confegna duca» 
ti uno di moneta, ^ral Cancelliere lire dua Cpro, a 7, ® chi mancherà di quatte 
to di fopra^pena a ciafenno di feudi dieci, 

Lt\ Spettali non posfino preparare la fcamonea nelle pere cotogne , oin altro 
modo, se prima ella non fìa fiata approuata per buona dalli Ceditori ordina» 
ri/ delle dtfpenfè,i quali quando Vbaueranno uedutajettrouata buona,® appro 
nata in lorprejentta la faccinope/lare,® pelare } ® da dua di loro almeno fìa ue 
dutamettere nette cotogne,® 1 come fìa preparata pefarla 3 ® notare tlpe/oal li» 
bro delle dtfpenfe,® quelle fcamonee preparate, che saranno polle auanti li I^c 
ditoriper metterle in alcuna ricetta da efaminarfida loro , non ftano approuate 
fe prima non saranno fiate pafjate per buone innanzi alta preparatone., etiam che 
per altro le fufìno buone \ e perche fpeffo occorre, che un medicaménto che è ardi 
natodal Medico fi trouanelprefènte Ricettario/ottonari/ nomi di Magiflra 
le,Mefue,dt primo,® fecondo fe quelli additatnenttr.o fieno Specificati dal Mt 
dtco,fìa tenutolo Spettale nelrtle^gere lancetta farjelo dire , ® // Medico in 
tali ordtnattoni fpecificarlo pena a ciafeun di lire so.comc nel capitolo delle ùffe 
fi,® ilfimile achi non ojferuerd nel difopra delle scamonee. 
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Che f aloe che fidebbe lattare in acqua rosaio altre acque Zìa riuislo da' l^e- 
ditort sotto detta pena, w li ueditoriuadino a uedere finire le dijfenje in tempo 
non fi guafiino. 

Che li Spettali diano tlpeso giù fio delle dtfpenst faranno sfarlo fcriuere.et 
Jottojcriuerlo di lor mano intra dua giorni dopo sarà fiata ferma da' l'editori 
allibro per ciò ordinato, sotto detta pena, 

C be li M. edici Fifici non faccino patto alcuno , sotto qualjì uoglia nome, oco* 
lore con Chirurgie Spetiali,pena come del Br compagnia cioè lire cento a V uno, 
Cfair altro,?? per qualunche diloro,^ per qualunche uolta. 

Cheli M.edici,^y Spettali debbino tener appreffòdi loro il Ricettario , che 
riceueranno dall' ^rte^hauerne uno da detta ^4rte,pena lire \opcr qualun 
che a chi non sarà trouato fiotto suo nome, 

Rtfirendofì nelfopradetto sommario alle lggi cr prouifioni nominate , &s e 
altre ne fufit,^ alle dichiarationi^x additionifome neceffarie fitte di sopra co 
il placito dtS,K^i, Serentfi, in filza di memoriale seconda a 3SS.Gr per la presen 
te fi riduce a memoria,?? se ne comanda Fofjcruanxa sotto le pene fpectficate^et 
deW arbitrio , Mandantes ^c t ^ynon ol fiatiti bus, 

, . BernardoVerdtC'Wc.demandatofùb. 
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